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@ Petit appareil électroménager pour hacher des fruits et des légumes a chair ferme notamment des oignons et des

viandes.

L'invention concerne un petit appareil électroménager
pour hacher des fruits et des légumes & chair ferme, notam-
ment des oignons et des viandes, muni d'une contre-lame
stationnaire 13 disposée dans un récipient en forme de gobe-
let 7 et de lames rotatives 11 fixées & un arbre de travail 10
entrainé par un moteur d'entrainement électrique 1. appareil
dans lequel I'arbre d’entrainement 10 a une vitesse de rotation
comprise entre 500 et 1000 tours/mn.
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*p=lit appareil électrqnénaqer pour hacher des fruits et des
légumes & chair ferme, notamment des oignons, et des viandes."

L'invention concerne un petit appareil -
électroménager pour hacher des fruits et des légumes & chair
ferme, notamment des oignons, et des viandes, muni d‘une contre-lame
stationnaire disposée dans un récipient en forme de gobelet et de
lames rotatives fixées & un arbre de travail entrainé par un
moteur d'entrainement électrigue.

Un tel appareil est connu du document DE-PS 12 19 641. Il
présente un récipient dans lequel tourne une lame entrainée par
un moteur électrique. Le produit & hacher est introduit dans le
récipient et est haché par les lames tournant & une vitesse
élevée. Une contre-lame est disposée sur lrtarbre
d’entrainement de la lame et est logée latéralement dans une
rainure perpendiculaire dans la paroi du récipient.

Les appareils connus utilisent des moteurs universels &
grande vitesse ayant une vitesse de rotation demarche & vide de
1rordre de 10.000 & 20.000 tours/mn et une consommation électrique
de l'ordre de 100 W. Par conséquent ils sont encombrants et
cofiteux. Plus récemment, on a fait appel & des moteurs & balais
4 grande vitesse. La vitesse & marche & vide de ces moteurs est de
ltordre de 10.000 t/mn.

Les appareils connus ont en commun que la lame est
couplée directement a4 l'arbre du moteur, c'est~-d-dire que la
lame a la méme vitesse élevée que le moteur d'entrainement.

Ceci a pour conséquence, par exemple lors du hachage d’cignons dans
un petit récipient, de former une espéce de compote qui perd
rapidement son goiit et prend mauvaise apparence. 5i 1'on utilise un
récipient plus grand, le résultat de hachage est meilleur. On
obtient de petits morceaux d'oignon, comme on le désire, mais ces
morceaux sont jetés par la lame contre la paroi du récipient et il
est difficile de les recueillir en vue de leur traitement ultérieur.

Lors du hachage de fruits et de légumes, il faut

veiller & ce que la lame ne pousse pas devant soi le produit et que celui-
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ci ne vienne pas & &tre coincé entre la parci du récipient et la lame.
Cela nécessite une vitesse suffisamment grande du couteau. Cependant,
si l'on veut que les produits soient coupés en petits morceaux et ne
soient pas écrasés en purée, il faut que la vitesse de la lame ne

soit pas trop élevée.

Pour des raisons pratiques, le récipient doit étre
suffisamment grand pour que des fruits et des légumes, tels que des
pommes et des oignons, de dimensions normales puissent étre introduits
a4 l'état non découpé. Cela implique un diamétre du
récipient égal & 10 cm environ.

Lors du hachage de viande on désire obtenir une masse
piteuse d’une consistance la plus homogéne possible. Cela nfest
possible que si la vitesse de rotation de la lame est supérieure a
1000 tours/mn environ. Cela implique, abstraction faite du couple
requis, une puissance minimale nécessaire de 25 & 30 W environ 3
lrendroit de l'arbre du moteur et dans le cas d’un diamétre du
récipient de 10 cm environ.

L'invention vise & fournir un petit appareil
électroménager pratique du genre décrit dans le préambule,
permettant de couper en petits morceaux des fruits et des légumes,
tels que des pommes et des oignons, et dans lequel la puissance du
moteur est réductible.

Conformément & l’invention, ce but est atteint par
le fait que l’arbre d'entrainement a une vitesse de rotation
comprise entre 500 et 1000 tours/mn.

Par la présence d'une contre-lame, un fruit &
hacher ne peut plus é&tre entrainé par la lame tournante; il est
pressé par les lames tournantes contre la lame stationnaire.
Egalement dans le cas de viandes, 1a force antagoniste exercée par
la contre-lame améliore l'opération de hachage du fait que les
viandes ne sont pas “embrochées® sur les lames de fagon a étre
entrainées par celles-ci. Aussi bien dans le cas de fruits et de _
légumes que dans le cas de viandes, on peut ainsi diminuer la vitesse
de la lame tournante. La vitesse de coupe entiére des lames est ainsi
mise en valeur. Jusqu‘ici, on n'a pas reconnu la possibilité de
diminuer la vitesse de fonctionnement au moyen d'une contre-lame pour

permettre d'obtenir de petits morceaux bien coupés. La pleine
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vitesse de coupe de la lame de coupe est ainsi entiérement mise en
valeur.

Suivant un autre mode de réalisation de l'invention,
il est prévu que la contre-lame est appuyée & rotation sur
ltarbre d’entrainement et que la paroi intérieure du récipient
présente une butée pour la contre-lame, butée qui limite la
rotation libre de la contre-lame & 360° au maximum. Par
conséquent, la contre-lame peut étre entrainée tout ou plus
pendant un tour complet pour é&tre arrdtée ensuite.

Suivant un autre mode de réalisation de l’invention,
il est prévu que la contre-lame est disposée sur la paroi
intérieure du récipient. Cette variante produit le méme effet
qu’une contre-lame qui est logée 3 rotation dans l'arbre
d’'entrainement et qui porte contre une butée sur la paroi du
récipient. L'appui 3 rotation sur l'arbre d’entrainement
peut alors étre supprimé.

Suivant un autre mode de réalisation de 1l'invention,

il est prévu que, dans un agencement comportant des lames décalées

le long de lt'axe de l'arbre de travail et liées rigidement & cet
arbre, la contre~lame est disposée entre les lames rigidement liées
& lrarbre de travail. Ceci permet de couper les fruits ou les
viandes de deux cOtés, de sorte que l'effet de coupe se trouve
amélioré. lLa contre-lame stationnaire retient les produits &
couper et les lames tournantes coupent ceux-ci au-dessus et au-
dessous de la lame stationnaire.
Suivant un autre mode de réalisation de l’invention,
il est prévu que la contre-lame est une lame sans tranchant. Une telle
lame sans tranchant maintient un fruit mieux en place qu‘une contre-
lame avec tranchant. ' '
Suivant un autre mode de réalisation de l'invention,
il est prévu que le moteur d'entrainement entraine l'arbre de
travail par l'intermédiaire d'une transmission i une vitesse de
rotation comprise entre 500 et 1000 tours/mn. Si 1l‘entrainement de
lrarbre-de travail par le moteur nfest pas direct, le moteur peut-
tourner & une vitesse plus élevée et il est possible d’utiliser
un moteur de capacité plus faible.

Suivant un autre mode de réalisation de l7invention,
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il est prévu que le loteu: d’entrainement est un moteur synchrone
monophasé bipolaire muni d'un rotor & aimantation permanente. Un
tel moteur synchrone monophasé muni d'un rotor & aimantation
permanente fournit une puissance suffisante bien que de trés
faibles dimensions. Comme ce moteur ne présente pas un sens de
rotation prédéterminé, il est nécessaire d'utiliser un
agencement symétrique comportant des lames affilées sur deux
cotés ou de faire appel & un cliquet de retour.

On peut obtenir un mode de réalisation spécial de

forme compacte et commode si, suivant un autre mode de réalisation de

l7invention, il est prévu que, dans un agencement comportant deux
lames entrainées dans le mouvement de rotation de l'arbre de
travail et une contre-lame en combinaison avec un récipient de
diamétre intérieur de 10 cm enviran, le moteur d'entrainement
est réalisé sous la forme d'un moteur synchrone monophasé
bipolaire ayant une puissance de 15 & 20 W environ. Dans ce cas,
la vitesse de rotation de l'arbre de travail est de préférence
réglée & 750 tours/an environ.

Ia description suivante, en regard du dessin annexé,
permettra de mieux comprendre comment l'invention est réalisée.

La figure 1 montre un mode de réalisation d'un
hachoir pour oignons et viandes muni d'une lame supplémentaire
servant de contre-lame stationnaire,

La figure 2 montre une autre disposition possible de la
contre-lame.

Dans le mode de réalisation d= la figure 1,
l’entrainement d‘un hachoir pour oignons est assuré par un
moteur synchrone monophasé bipolai;e 1 disposé dans un boitier 3
incorporé dans un couvercle du hachoir. Le couvercle du hachoir peut
étre placé sur un récipient 7.

Le moteur synchrone monophasé muni d’un roter

s .

bipolaire & aimantation permanente entraine par l‘intermédiaire

-d'une transmission 9 de taux de réduction de 1 : 12 un arbre de
travail 10 sur lequel sont fixées en position centrale deux lames 11.

Les lames 11 sont séparées par une certaine distance suivant 1l'axe
de l'arbre. Entre les endroits 12 ou sont fixées les lames 11, une

contre-lame 13 est logée dans l'arbre 10 de fagon i pouvoir
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tourner par rapport & celui-ci. Pour des raisons de simplicité, les
moyens d'appui de la contre-lame sont réalisés sous la forme

d'un palier lisse 13a. Sur la paroi intérieure 14 du récipient 7,

est prévue une butée 15 contre laquelle peut porter la contre-lame.

La butée 15 retient la contre-lame aprés tout au plus un seul tour

de 360° environ. »

Entre l'arbre de travail 10 et la roue dentée 16 de
la transmission 9 qui l'entraine, est prévu un accouplement i
roue libre 17 en soi connu qui permet au moteur 1 de démarrer déja
avant que l'arbre de travail 10 ne soit entrainé. Sur la roue
dentée 16 agit un cliquet de retour 18 qui ne permet au moteur
d'entrainement 1 que de démarrer dans une seule direction. Si les
deux lames 11 présentent des tranchants sur deux cétés, le cliquet
de retour peut é&tre supprimé.

Dans le mode de réalisation de la figure 2, la contre-
lame 13 est fixée directement 3 la paroi intérieure 14 du
récipient & 1’aide d'un élément de fixation 19. De cette
fagon, la contre-lame se trouve immobilisée par rapport au
récipient.

L'appareil électroménager est d‘une conception
particuliérement avantageuse s'il est réalisé comme suit: le
moteur d'entrainement est un moteur synchrone monophasé muni

s

d'un rotor bipolaire & aimantation permanente et qui, & la tension
de secteur, fonctionne & une vitesse de 3000 tours/mn. Le récipient
a un diameétre intérieur de 10 cm environ. La capacité du moteur a
été choisie égale & 15 W environ. La vitesse de rotation de
ltarbre d’'entrainement est réqlée & 750 tours/mn environ.

Un tel appareil électroménager con¢u comme hachoir
pour cignons et viandes est de dimensions trés faibles et d'un

maniement commode.
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1. Petit appareil électroménager pour hacher des fruits

et des légumes & chair ferme, notamment des oignons, et des viandes,
muni d'une contre-lame stationnaire (13) disposée dans un
récipient en forme de gobelet (7) et de lames rotatives (11) fixées
3 un arbre de travail (10) entrainé par un moteur

drentrainement électrique (1), caractérisé en ce que l'arbre
dtentrainement (10) a une vitesse de rotation comprise entre 500 et
1000 tours/mn.

2. Appareil électroménager selon la revendication 1,
caractérisé en ce que la contre-lame (13) est appuyée &

rotation sur 1'arbre d'entrainement (10) et en ce que la paroi
intérieure (14) du récipient présente une butée (15) pour la
contre-lame (13), butée qui limite la rotation libre de la contre-lame
(13) & 360° au maximum.

3. Appareil électroménager selon la revendication 1,
caractérisé en ce que la contre-lame (13) est disposée sur la

paroi intérieure (14) du récipient.

4. Appareil électroménager selon la revendication 1,
caractérisé en ce que, dans un agencement comportant des lames (11)
décalées le long de l'‘axe de l'arbre de travail et liées
rigidement a cet arbre (10), la contre-lame (13) est disposée entre
les lames (11) rigidement liées & l'arbre de travail.

5. Appareil électroménager selon la revendication 1,
caractérisé en ce que la contre-lame {(13) est une lame sans
tranchant.

6. Appareil électroménager selon la revendication 1,
caractérisé en ce que le moteur d‘entrainement (1) entraine
l'arbre de travail par l‘intermédiaire d'une transmission a

une vitesse de rotation comprise entre 500 et 1000 tours/mn.

7. Appareil électroménager selon la revendication 6,
caractérisé en ce que le moteur d‘entrainement (1) est un moteur

synchrone monophasé muni d‘un rotor bipolaire a aimantation
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permanente.

8. Appareil électroménager selon la revendication 6,
caractérisé en ce que, dans un agencement comportant deux lames
entrainées dans le mouvement de rotation de l'arbre de travail et
une contre-lame en combinaison avec un récipient de diamétre
intérieur de 10 cm environ, le moteur d'entrainement est

réalisé sous la forme d'un moteur synchrone monophasé bipolaire
ayant une puissance de 15 W environ.

9. Appareil électroménager selon la revendication 1,
caractérisé en ce que la vitesse de rotation de 1l'arbre de travail
(10) est réglée & 750 tours/mn environ.
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