oo POPIS VYNALEZU

K AUTORSKEMU OSVEDCENI

(61)

(23) Vystavni priorita
(22) Prihlaseno 15 02 83
(21) pv 1023-83

237 667

() (B1)

(51) Int. CL¥
C 12 H 1/04

URAD PRO VYNALEZY o
. (40) Zvefejnéno 14 02 85
A OBJEVY (45) Vydéno 01 06 87
75) BASAROVA GABRIELA prof.ing.DrSc., PRAHA,

Autor vynilezu

KUBANEK VIADIMIR doc.ing.CSc., KRALUPY NAD VLTAVOU,
VERUQVIY: BUDIMIR ing. CSc.,

KRALIEEK JAROSLAV prof.ing. DrSc.,

8KACH JOSEF ing., PRAHA,

CIMBUREK ZDENEK, KRALUPY NAD VLTAVOU

54 Zpusob stabilizace koloidnich a senzorickjych vlastnosti
népoji obsahujicich organické sloZky, zejména piva,

vina & ovocnych napoju

Podstata Vynélezgﬁagﬁéivé v_tom, Ze
se na napoj pusobi poé&ﬁ.y 1 a% .80.minut
pPi teploté -2 a¥ 80 “C scrbentem na bazi
blokového kopolymeru polyetylenoxidu a
poly-6-kaprolaktamu v praskové porézni
form&, s obsahem 1 aZz 40 hmot. % polyety-
lenoxidovych jednotek, o m&rném povrchu
od 0,1 do 80 m2/g, s vyhodou o st¥ednim
poloméru pdru od 1 do 600 nm, objemu péru
od 0,1 do 2,5 ml/g a pdrozité od; 1 do
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Vyndlez se tyk4d zplsobu stabilizace koloidnich a senzoric-
kych vlastnosti ndpojt obsahujicich organické létky zplsobujieci
vznik zdkald a sedimentd, zejména piva, vina a ovocnych népojid.

Jednim ze zdkladnich poZadavkd u ndpoju je jejich optické
a senzorickd stabilita po celou poéadovahou dobﬁ, tj. od doby
vyroby aZ po dobu spotieby népoje; napriklad pivo ztraci svij
ptvodni vzhled, tj. &irost, resp. optickou &istotu, tim, Ze se
v ném zadinaji objevovat zdkaly, zpisobené vylucovénim koloidnich
létek, je nestabilnf, kazi se a je nepouZitelné. Pri tomto pro-
cesu se obvykle nejednd jen o zmeénu vzhledu napoje, ale casto i
o znehodnoceni jeho senzorickych, resp. chutovych vlastnosti;
Spot¥ebitel hodnoti zpravidla népoj Ji# pFi ndkupu tim, Z%e xon-
troluje vizualn& jeho optickou &istotu, resps ¢irost. Upticka
Céisteta ndpoje je tedy povaZovdna za jednu z jeho dllezitych
vlastnostf. Zakaleny népoj je pro spotiebitele neprijatelny.
Z téchto duvodu je atleZité, aby si napoj -tuto vlastnost, tj.
¢&irost, zachoval aZ do spotieby, tj. po dobu zarudni lhity.

Rada népojt, jako pivo, vino a ovocné ndpoje obsahuje v men-
81 &i vétsi mire, podle druhu, uréité mnoZstvi latek, obvykle
koloidni povahy, Jako Jsou polyfenoly, polysacharldy, polypeptl-
dy a pod., které podléhaji tad¥ reakcf, zejména v Serstvé pripra-
veném produktu za vzniku nerozpustnych sloZek, které se projevu-
ji ve formé zakell nebo sedimentid. Vznik téchto zakall, resp. i
pribdh reakci, které zpuisobuji jejich vznik, je urychlovén pri-
tomnosti{ kysliku, nékterych kovovych iontid, teplotou, svétlem a
Jinymi vlivy, kterym je obvykle ndpoj vystaven po stédeni do
lahvi. Z uvedenych divodi je velmi obtiZné zajistit, aby u hoto-
vého napoje byly dodrZovény, resp. zajistény takové podminky,
pri kterych by uvedené reakce neprobthaly, zejména p¥i dopravé,
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skladovanf a nakonec i p¥i prodeji. Prubsh reakef zpﬁsobujiéich
vznik koloidnich zékald v ndpoji, je zévisly na dob& od stédent
do jeho spotreby.

Eliminace vzniku zékald v népoji, resp. potladeni prab&hu
uvedenych reakci se dosud provédi v podstaté dvéma zplsoby.
Prvni zplsob spolivé v uchovévéni népoje za takovych podminek,
pri kterych by nedochédzelo k pribehu reakci, které zplisobuji
vznik zakalu a sedimentd. % praktického hlediska je tento zpusob
neredlny. Druhy zpisob spolivd v tom, %e se p¥i stédleni z ndpo-
Jje odstranf 1l4tka nebo 1l4tky, které zpisobuji tyto zakaly, ani%
by se narudily senzorické a jiné poZadované vlastnosti népoje,
Jjako jsou napi. barva, péna a pod. K provedeni druhého zpusobu
koloidni stabilizace napoje existuje v soudasné dobé& rada stabi-
lizaénich pripravkd. Stabilizadni piipravky jsou obvykle présko-
vé léatky porézni struktury, které se v népoji naprostd nerozpous$-
t&J1 a jsou organického nebo anorganického pivodu. Mechanismus
jejich uéinku spodivé v tom, te pri kontaktu s napojem zachycuji
tyto latky resp. stabilizatory na svém povrchu, resp. sorbuji
latky, které zpusobuji pozdéji zakaly a dsdimenty, ale v proce-
su stédeni napoje jsou v ném rozpustné a nejsou pritom nositeli
Jeho zaddanych vlastnosti. Nejlastgji pouéivanymi anor ganickymi
stabilizétory napojui jsou kiemiéiteée xero- a hydrogely, bentonity,
rizné druhy hlinek aj. nNevyhodou anorganickych stabilizatord
resp. sorbentd je jejich nfzka déinnost a v disledku toho je nutno
pracovat s vétSim mnoZstvim téchto sorbentu. Nékteré z nich, Jja-
ko napr. bentonity, zpisobuji senzorickou zmé&nu qépoje tim, Ze
dostévé zemitou prichut a navic jestd snizujf nékteré jeho vlast-
nosti, napriklad pénivost piva.

Mnohem W&inngj¥i stabilizétory proti koloidnim zékallm né-
poju jsou pripravky na bézi polymerd nebo kopolymerd v prakové
porézni formé&, nap¥. zesi{ovany‘polyvinylpyrolidpn. Tento znamy
zpusob je dale zdokonalen podle predkladaného vyhalezuo

Podstatd vynalezu spodivé4 v tom, Ze se na népoj pusobi po
dobu 1 aZ 180 minut p¥i tepioté -2 a%¥ 80°C pré3xovym poréznim
pvolymernim sorbentem na bézi blokového kopolymeru polyetylen-
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oxidu a poly-6-kaprolaktamu o mérném povrchu od 0,1 do 80 mz/g.
Obsah polyetylenovych Jjednotek resp. bloku ve vychozim kopolyme-
ru pro pfipravu sorbentu podie vynélezu se s vyhodou pohybuje
od 1 do 40 hmot. %. St¥edni polomér pérd je od 1 do 66 nm, objem
pora od 0,1 do 2,5 ml/g a pdrozita od 1 do 60 %. Blokovy kopoly-
mer polyetylenoxid - polykaprolaktam se pripravuje aktivovanou
aniontovou polymeracf 6-kaprolaktamu za p¥ftomnosti O , & -di-
éminopOiyetylenoxidu 0 molekulové hmotnosti 100 a%Z 10 OUVO, pri
teplotd 140 aZ 240°¢,

Prinos predxladanétio vynalezu spoliva ve véts1 udinnosti
procesu stabilizace a v pouZiti stabilizatoru, resp. sorbentd,
vyhodnych i z ekonomického hlediska.

Préskovy porézni polymerni sorbent pro koioidni siabilizaci
napoju se vyrapbi rozpusténfm biokovéno kopolymeru polyetylenoxid-
-poLyKaprolaktamu v tavném rozpoustddle. Roztok se nechd ztun-
nout a tuh& hmota se rozemele a tavne rOZpouétédlorvyextrahuje
éxtrakénim ¢inidlem, ve kterém se tavné rozpoudtddlo dokonale
rozpousti, zatimco kopolymer se v extrakénim ¢inidle nerozpousdti,
.ani nebotné.

Préékovy polymerni sorbent pro ufely koloidni stabilizace
ndpoj podle predkl&édaného vynslezu se vyrébi pouze zménou Fyzi-
kélni struktury blokového kopolymeru, takZ e neobsahuje neZédou-
ci sloZky, jako jsou zbytky monomerl, zbytky katalyzétort apod.,
kterd by mdly negativni vliv na 1l&tky obsaZené v népoji, nebo
slozky, které by se v ném rozpoustdly.

Aplikéce préaskového polymerniho porézniho sorbentu pri sta-
bilizaqi népoje,podle vynélezu se provéd{ statickym nebo dynamic-
kym zpﬁsobem, tj. pridédnim stabiliz&toru do nédpoje, nap. do ké-
dé a po zamichéni a jeho sedimentaci nésiéduje filtrace a/nebo
propousténim népoje kolonou naplnénou stabilizétorem. S vyhodou
se v3ak da polymerni sorbent resp. stabilizétor apllkovat napla-
vovaci technikou, kde se kontinudln& pridévé do proudu népoge
potrebné mnoZstvi polymernlho stabilizédtoru.
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SniZeni obsahu polyfenolOVYQh létek v nédpoji, tj. létek,
které zplisobuji obvykle vznik zékalu, se P{df mnoZstvim pr4s-
kového sorbentu a v zdvislosti na jeho texturnich vlastnostech
a sloZeni blokového kopolymeru, ze kterého byl sorbent pripra-
ven podle predklédaného vyndlezu, Potfebné mnoZstvi polymemitho
sorbentu zévisi ddle na druhu népojé a pohybuje se od 5 do 200 g
na 100 1 népoje. Doba kontaktu polymerniho stabilizdtoru s né-
pojem se pohybuje od 1 do 180 minut.

Pri dodrZeni shora uvedenych podminek pripravy stabilizé-
toru, resp. sorbentu a jeho kontaktu s ndpojem se dosahuje opro-
ti zngmému stavu podstatného zvySeni stabilizadniho ud&inku, jak
Jje uvedeno v nésledujicich prikladech.

Priklad 1

PouZity prédkovy porézni polymerni sorbent byl pripraven
Z blokového kopolymeru polyetyienoxidu a poly-6-kaprolaktamu,
s obsahem polyetylenoxidovych jednotek 1 hmot. %, jeho rozpudté-~
nim v 6-kaprolaktamu a ddle zpracovéno vy3e popsanym zptisobem.
Sorbent mé&l povrch 1,9 mz/g, pérozitu 18 %, st¥ednf polomér pdri
238 nm a objem pérd 0,203 wl/g. 2 g tohoto sorbentu bylykontak-
tovany za stdlého michdnf s 1 1 jabledné $tévy po dobu 30 mlnut
pri laboratorni teploté. Po separaci stabilizdtoru byl ve fil-
trétu stanoven tubytek polyfenolovych létek oproti pivodnimu sta-
vu o 17 hmot. % a anthokyanogend o 28 hmot. %.

P¥iklad 2

K sorp01 polyfenolovych ldtek byl pouZit préskovy polymerni
sorbent pripraveny na bdzi blokového kopolymeru polyetylenoxidu
a poly-6-kaprolaktamu s obsahem polyetylenoxidovych jednotek
5 hmot. %, o mérném povrchu 2,52 m2/g, porozité 29 %, stiednim
poloméru pdrd 349 nm a objemu pdérda 0,372 ml/g. 2 g tohoto vzor-
ku byly kontaktovény za stédlého michdnf s 1 1 12% svétlého piva
p¥i laboratorni teploté po dobu 30 minut. Po separaci sorbentu
byl v éirém pivu stanoven udbytek polyfenolovych -létek oproti
puvodnimu stavu o 26,0 hmot. % a anthokyanogenl o 42,48 hmot. %.
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| 2 g praskového polymerniho sorbentu pripraveného z blokové-
ho kopolymeru polyetylenoxidﬁ a poly-6-kaprolaktamu s obsahem
'polyetylenoxidovych jednotek 10 hmot. %, zptsobem popsanymn v pii-
kladech 1 a 2 o mérném povrchu 2,56 mz/g, pdrozitd 39,2 %, stied-
nim poloméru pérd 388 nm a objemu pérd 0,564 ml/g bylo kontak-
“tovéno s 1 1 12% sv&tlého piva pii laboratorni teplotd po dobu
30 minut. Po separaci sorbentu byl v &irém pivu stanoven ﬁbytek
polyfenolovych létek oproti pivodnimu stavu o 31,35 hmot. % a
anthokyanogent o 47,79 hmot. %.

Priklad 4

: 2 g sorbentu pripraveného zplsobem uvedenym v prikladech

1 a 2 z blokového kopolymeru s obsahem polyetylenoxidovych jed-
notek 15 hmot. %, o mdrném povrchu 3,0 me/g, objemu poru 0,645
ml/g, porozitd 42,6 % a stfednim poloméru pdri 430 nm bylo mf-
chéno 30 minut v 1 1 bflého vina p¥i laboratorni teploté. Po se-
paraci sorbentu byl v ¢irém vinu stanoven dbytek polyfenolovych
latek oproti plvodnimu stavu o 40,70 hmot. % a anthokyanogend

0 40,19 hmot. %. |

Priklad 5 |

2 g sorbentu pripraveného zplsobem uvedenym v prikladech
1 a 2 z blokového kopolymeru obsahujici 20 hmot. % polyetylen~
oxidovych jednotek o mérném povrchu 2,9 mz/g, objemu pord 0,632
ml/g, porozité 39,3 % a stiednim poloméru pérd 388 nm bylo mi-
chéno v 1 1 svétlého 12% piva po dobu 30 minut p¥i laboratornt
teploté. Po oddéleni sorbentu byl v &irém pivu stanoven obsah,
resp. Ubytek polyfenolovych létek oproti plvodnimu sfavu o 38,70
hmot. % a anthbkyanogenﬁﬁg 48.60 hmot. %w
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Zpisob stabilizace koloidnich a senzorickych vlastnosti

népojui obsahujicfch organické slo¥ky, zejména piva, vina a ovoc-
nych népojd, vyznadujici se tim, Ze se na napoj plsobi po dobu
1 a% 80 minut pri teploté -2 a% 80°C sorbentem na bézi blokového
kopolymeru polyetylenoxidu a poly-6-kaprolaktamu v préskové po-
rézni formé, s obsahem 1 a% 40 hmot. % polyetylenoxldovych Jed~
notek, o mérném povrchu od 0,1 do 80 m /g, 8 vthdou o stfednim
poloméru pérd od 1 do 600 nm, objemu pérd od 0,1 do 2,5 ml/g a
pérozitd od 1 do 60 %.

Vytiskly Moravské tiskatské zévody,

‘ : Cena: 2,40 K
provoz 12, ti¥.Lidovych milic{ 3, Olomouc 40 Kes
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