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Trzustki ssakéw, zwtaszcza bydia rogatego
i éwin, stosuje sie od wielu lat 'w przemysle
jako surowiec czeSciowo do otrzymywania hor-

monu trzuskowego, zmniejszajgcego ilo§¢ cukru -

zawartego we krwi, czesciowo za$§ do otrzymy-
wania enzyméw trzustkowych, stuzacych do wy-
twarzania preparatow stosowanych np. w gar-
barstwie i ‘wlokiennictwie jako sktadniki $rod-
kéw  piergcych, lub do celow farmaceutycz-
nych. Przy otrzymywaniu wspomnianych enzy-
“ moéw, zwlaszcza trypsyny. otrzymuje sie réw-

niez diastaze i lipaze. ‘
Przerébka gruczoldéw w -celu otrzymania
hormonu trzustkowego zmniejszajgcego ilosé

cukru we' krwi. polega zasadniczo na tym, ze
na rozdrobnione gruczoly dziala sie rozpuszczal-
nikami rozpuszezajacymi ten hormon, w takich
warunkach, aby go zabezpieczy¢ przed dziztaniem
trypsyny. W praktyce stdsuje sie prawie wylacz-
nie zakwaszony alkohol. Przy tego -rodzaju poste-

powaniu trypsyna ulega rozkiadowi fak, iz po-.

Udzielono 13 czerwca 1949 r.

zostalosci po .ekstrakcji nie mozna juz stoso-

- waé jako surowca do otrzymywania prepara-

tow enzymowych,

JeSli wiec gruczoly majg stuzy¢ jako suro-
wiec do otrzymywania preparatéw enzymo -
wych, nalezy je stosowaé bezpo$rednio w sta-
nie $§wiezym lub konserwowanym, to jest bez
uprzedniego traktowania, .majgcego na celu
otrzvmywanie hormonu trzustkowego, i nalezy
ie podda¢ ekstrakcji za pomocg odpowiednich
srodkéw, najkorzystniej w postaci roztworéw
wodnych. Pozostaloé¢. otrzymana w ten spo-
$0b, nie moze byé stosowana w przemyS$le jaka
dalszy surowiec, zwlaszcza do oirzymywanii
hormoru trzustkowego.

Wynalazek niniejszy opiera si¢ na spostrze-
zeniu, iz te same trzustki moga by¢ stosowane
do otrzymywania hormoru {rzustkowego i do
otrzymywania. preparatéw 'enzymowych, jesli
enzymy zostang wyciggniete uprzednio, a po-
zostalo§¢ tak otrzymana zastosuje sie nastepuie

“Y Wiagcicielka patentu oswiadcezyla, iz wynalazea jest Svend Emil Friederiksen w Ko-

JPpenhadze.



do otrzymywania hormoru trzustkowego. Wy-
nalazek wiec polega na stwierdzeniu, iz eks-

trakeja ‘gruczolé6w, przeprowadzona w. Sposéb-

odpowiedni w celu otrzymania enzymow, nie
przeszkadza wuzyciu pozostalosci
nej do _ otrzymywania hormoru trzustkowege.
Wynalazek ‘umozliwia wiec lepsze wykorzysta-
nie surowca, Ponadto wydaje vsié; mozliwe

otrzymanie hormoru trzustkowego o lepszych
wlasciwo$ciach technicznych i leczniczych.
W sposobie wedlug wynalazku uprzednio

wycigga sie z gruczoléw enzymy, a pozostalosc.
olrzymang po ekstrakcji, traktuje sie w spo-
séb znany w celu otrzymama hormoru trzust-
kowego. .

Przed ekstrakcjg enzymc’)w gruczoly S$wieze
lub zakonserwowane, np. przez zamrazanie,
oczyszeza .sie jak zwykle, to jest uwalnia sie
od ewentualnie przywierajgcego ttuszczu i tka-
nek, po czym kraje sie je na kawalki lub prze-

Tabia na paste np. za pomocg maszyny do

mielenia miesa, )
Do ekstrakcji enzyméw z gruczoldw mozna
stosowa¢ kazdy odpowiedni $Srodek: “ekstrak-
cyjny, byle by nie dzialat szkodliwie na hor-
mony w warunkach stosowanych. Podczas eks-

trakcji decydujace znaczenie posiada tempera- °

tura, czas trwania ekstrakcji i warto$¢ pH.
Wydajnoé¢ hormonu zalezy od tych trzech
czynnikéw, podczas gdy wydajno$é trypsyny
zalezy zasadniczo tylko od wartosci pH, nie

zalezy za$§ od temperatury* i czasu trwania
ekstrakcji, oczywiscie w niewielkich granicach.
" Podnoszenie terﬁperatury i przedtuzani=
czasu trwania ekstrakcji enzymoéw powoduje
obnizanie  wydajno$ci péZniej otrzymywanego
‘hormonu. .. o o
Ekstrakcja enzyméw  gruczolu powinni

wiec byé przeprowadzona w temperaturze sto-
sunkowo niskiej i trwaé mozliwie krétko.
Wartos¢ pH -we wszystkich przypadkach
powinna byé mniejsza od 7, to jest: ekstrakcja
winna byé przeprowadzona w $rodowiska
kwasnym, Mozna stosowa¢ warto§¢ pH mniej-

sza od 1. Jednakze korzystnie jest ekstrakcje '

prowadzié w $rodowisku niezbyt kwasnym.
Najdogodniejsza warto$¢ pH jest od 1 — 4.

' Woda zakwaszona stanowi znakomity §rodek
ekstrakeyjny, przy. czym podczas ekstrakeji naj-
korzystniej jest stpsowaé warto§¢é pH réwna w
przyblizeniu 2.

Ekstrakcja przebiega korzystnie przy war--
toSci pH réwnej w przyblizeniu 2 w tempera-

turze okoto 00 C i w czasie okolo pét godziny,
‘mozna jednak ~osiggngé dobre wyniki i przy
dluzszym czasie ekstrakcji: np. 1 do 2 godzin

24 godzinom jest zbyt dlugi.

ekstrakeyj- -

4. Sposéb wedlug

Natomiast czas ekstrakecji = réwny
Wynalazek jest
objasniony przy pomocy ponizej podanego
przyktadu.

Przyktad. 1 kg trzustek rozdrabnia sie i
poddaje wyciaganiu enzyméw Ww temperaturze"®
okolo 00 C w ciggu pét godziny, przy pomocy
2 litré6w wody, do ktérej dodano 10 cm® ste-
zonego kwasu siarkowego. Wycigg enzymowy
oddziela sie np. przez odwirowanie lub odsa-
czenie, z pozostaloSci za$ otrzymuje si¢ w spo-
séb znany za pomocg wyciggania zakwaszo-
nym alkoholem hormon’ trzustkowy. Wydajnosé
trypsyny jest réwna 10 milionom .jednostek
Fulda, wydajno$é hormonu wynosi 2000 jed-
nostek.

Wydajnosci
przecietnymi.

Wreszcie nalgiy podkresli¢, ze przy uzyciu
catkiem $§wiezych gruczoldw mozna _otrzymac
wycigg enzymoéw, w ktéorym enzymy, np. tryp-
syna, sg hieczynne. Wymag ten mozna Jednak

lib diuzej.

powyzsze - sg wydajnosciami

tatwo zaktywowac

Zastrzezenia patentowe

i Sfloséb przerébki trzustek ssakow, - zwlasz-
cza bydla rogatego i $§win, znamienny tym.
ze z rozdrobnionych gruczoléw wycigga sie
trypsyne i inne enzymy, np. di\astaze i li-

. paze, stosujgc $rodki ekstrakcyjne, oraz do
bierajac warto$¢ pH roztworu, temperaturq
i czas trwania ekstrakcji, takie, ktore nie
dzialajg szkodliwie na hormony, a nastep- '
nie tak otrzymana pozostalo$¢ przerabia sic
w celu o'trzymywania hormonu trzustko-
wego. )

2. Sposob wedtug zastrz, 1, znamlenny tym,,7"

ekstrakcje enzymoéw prowadzi sie przy war-

tosci pH roztworu w granicach od 1 do 4.

najkorzystniej przy wartoSci pH réwnej 2.

5. Sposéb Wedlug zastrz. 1 — 4, znamienny

* ze ekstrakcje enzymow prowadzi\ sie za po-
‘mocg wody zakwaszonej. . .

zastrz. 1 — 3, znamienny
tym, ze ekstrakcje enzyméw prowadzi sig
w czasie od 1 do 2 godzin. najkorzystniej
jednak pét godziny.

5 Sposéb wedlug zastrz.

1 — 4, znamienny

tym, ze ekstrakcje enzyméw prowadzi sie
niskiej, np.

w temperaturze stosunkowo -

okoto 00 /C.
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