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(54) BACKOFEN

Ein Backofen hat ein Gestell (1), in dem ein Backraum
(2) angeordnet ist, der mit Backgut durch eine Offnung (3)
beschickbar ist, die durch eine Tiire (4) verschiieRbar ist.
An der der Ture (4) gegenliberliegenden Seite ist der Back-
raum (2) dicht abgeschlossen. In dem Backraum (2) sind
zwei das Backgut tragende Bander (6) nebeneinander an- :
geordnet. Jener Abschnitt 6" jedes Bandes (6), welcher 10
beim Backen das Backgut tragt, liegt hsher als die Ober-
kante der durch die Ture (4) verschiieBbaren Offnung (3), 1
soda} ein Schwadenaustritt aus dem Backraum (2) nach 10
Méaglichkeit verhindert ist. Die beiden Bander (6) sind durch
Antriebe (7) wechselweise bewegbar. Es kénnen mehrere
Backréume (2) modulartig iibereinander angeordnet sein. 7
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Die Erfindung bezieht sich auf einen Backofen mit einem Gestell, in dem ein durch eine mittels
einer Ture verschlieRbare Offnung mit Backgut beschickbarer Backraum angeordnet ist, der an
seiner der Ture gegentiberiiegenden Seite dicht abgeschiossen ist, und in dem ein endloses, das
Backgut tragendes, bewegbares Band zum Ein- und Ausbringen des Backgutes angeordnet ist.

Backsfen dieser Art sind bekannt, auch in Form von Etagenbackofen, bei welchen mehrere
Backraume {ibereinander angeordnet sind.

Bei einer ahnlichen Konstruktion (AT-B 378 896) wird das Backgut von Platten getragen, die
mittels eines im Backraum maanderartig verlaufenden Kettenzuges durch den Backraum transpor-
tiert werden.

Wieder eine andere bekannte Konstruktion (AT-B 300 549) bringt das auf Backguttragemn lie-
gende Backgut mittels eines horizontal verlaufenden Bandes unter den Backraum und Gbergibt
dann die Backguttrager an ein Fordersystem, das die im Stapel Gbereinanderliegenden Backgut-
trager nach oben im Backraum beférdert. Im oberen Teil des Backraumes werden die Backguttra-
ger nacheinander an einen weiteren Stapel (ibergeben, der sie nach unten zurGck auf das Band
beférdert.

Beide Konstruktionen sind aufwendig in der Konstruktion und daher storungsanfallig.

Eine weitere bekannte Konstruktion (FR 1138193 A) sieht ein im geneigten Backraum ange-
ordnetes endloses Band vor, weiches das Backgut tragt. Das hoher gelegene, hintere Ende des
Backraumes ist nicht dicht abgeschlossen und es kann dort ein Teil des Schwadens aus dem
Backraum entweichen, was einerseits einen Energieverlust bedeutet und anderseits die Atmospha-
re in der Backstube beeintrachtigt.

Bei noch einer bekannten Bauweise (AT 189586) wird das Backgut in einen geneigten Back-
herd mittels eines aus mehreren Gelenkteilen zusammengesetzten Rahmen eingebracht, der eine
Beschickungseinrichtung bildet, die bei der Beschickung des Backherdes in den Backraum einge-
fahren wird. Dort wird das Backgut, &hnlich wie mit einer Abziehvorrichtung, abgelegt und sodann
wird diese Beschickungseinrichtung aus dem Bachraum wieder ausgefahren. Dies erfordert ent-
weder handische Arbeit im heien Backherd oder den Aufwand einer zusétzlichen Vorrichtung, mit
welcher das fertig gebackene Backgut aus dem Backherd wieder ausgebracht werden kann.

Die Erfindung setzt sich zur Aufgabe, einen Backofen der eingangs geschilderten Art so zu
verbessern, daR mit geringem Aufwand eine sichere und vorteilhafte Betriebsweise maglich wird,
ohne dal die Backstube durch den aus dem Backraum austretenden heiflen Schwaden beein-
trachtigt wird. Die Erfindung lost diese Aufgabe dadurch, daR in diesem Backraum zwei unabhan-
gig voneinander bewegbare endlose Bander nebeneinander vorgesehen sind und dafi jener Teil
jedes Bandes, der beim Backen das Backgut tragt, hoher liegt als die Oberkante der durch die
Ture verschiieRbaren Offnung. Die Erfindung geht hiebei von der Erkenntnis aus, da der vom
Backgut abgegebene Naturschwaden, also die Eigenfeuchtigkeit eines Teiles des Backgutes, zur
Beschwadung eines anderen Backgutteiles zu Beginn der Backzeit praktisch verlustios ausgenutzt
werden kann, wenn nur dafir gesorgt wird, daR keine wesentlichen Anteile dieses Naturschwadens
verlorengehen. Letzteres wird durch die Relativiage jedes das Backgut tragenden Bandabschnittes
in bezug auf die Offnung erzielt, da der Naturschwaden durch die tieferliegende Offnung nicht zu
wesentlichen Teilen austreten kann. Bei sinngem&Rem Betrieb des erfindungsgeméafen Backofens
wird zuerst das eine Band mit Backgut belegt und der Backraum damit beschickt. Dieses Backgut
gibt wahrend der Backzeit seine Eigenfeuchtigkeit ab. Nach etwa der halben Backzeit wird das
andere Band in gleicher Weise zur Beschickung des Backraumes verwendet. Sobald dies gesche-
hen ist, wirkt der vom zuerst eingebrachten Backgutanteil erzeugte Schwaden auf den spéter in
den Backraum eingebrachten Backgutteil ein. Nach Erreichen der Backzeit des zuerst beschickten
Backgutes wird dieses aus dem Backraum mittels des Bandes ausgefahren und dieses Band neu
belegt und der Backraum damit beschickt. Der mittlerweile von jenem Backgutanteil, welches vom
zweiten Band getragen wird, erzeugte Schwaden wirkt nun auf das neu eingebrachte Backgut ein.
Die Vorgange wiederholen sich dann, d.h. die beiden Bander werden wechselweise betrieben.

Eine solche Betriebsweise ist mit keiner der zuvor diskutierten Konstruktionen méglich, zumal
auch keine der erwahnten Literaturstellen einen Hinweis gibt, im Sinne der Erfindung vorzugehen.

Im Rahmen der Erfindung kénnten die beiden Bander im Prinzip unterschiedlich gestaltet, etwa
unterschiedlich breit sein, gemaf einer bevorzugten Ausfuhrungsform der Erfindung sind jedoch
die beiden Bander einander gleich ausgebildet. Dies senkt die Produktionskosten und macht den
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Ersatz und die Wartung der Bander einfacher.

Die Ture kénnte fur beide Bander des Backraumes gemeinsam sein. Es ist jedoch im Rahmen
der Erfindung vorzuziehen, firr jedes Band eine eigene Ture vorzusehen, um beim notwendigen
&ffnen der Tlre beim Ein- und Ausfahren des Backgutes méglichst wenig Warme und auch Schwa-
den aus dem Backraum zu verlieren, wenngleich der Schwadenverlust aus den oben angefuhrten
Grunden an sich schon sehr gering ist.

GemaR einer besonders zweckmaRigen Ausfihrungsform der Erfindung erstreckt sich jedes
Band mit einer Beschickungszone durch die Offnung hindurch bis vor den Backofen. Dies erleich-
tert die Bedienung und schafft Platz fur die Unterbringung des Antriebes des Bandes auferhalb
des Backraumes bzw. des ihn umschlieRenden Gestelles, sodal diese Antriebe nicht der Hitze im
Backraum ausgesetzt sind.

GemaR einer Weiterbildung der Erfindung steigt jedes Band von der Offnung bis zum geschlos-
senen Ende des Backraumes schrag an. Dies fihrt den Schwaden beglnstigt gegen das ge-
schlossene Ende des Backraumes und tragt in einfacher Weise wesentlich dazu bei, dal® der
Schwaden nicht aus dem Backraum austritt.

Um nach der Einbringung des Backgutes durch die Offnung das Backgut moglichst bald in
einen Bereich zu bringen, in welchem der Schwadenerhalt gesichert ist, weist jedes Band einen
Knick in seinem ansteigenden Verlauf auf, wobei der der Offnung benachbarte Abschnitt des Ban-
des starker ansteigt als der restliche Abschnitt des Bandes.

Fur ein Backgut, fur dessen Beschwadung der vom Backgut selbst erzeugte Naturschwaden
nicht ausreicht, kann eine Beschwadungsvorrichtung fir den Backraum vorhanden sein.

Es ist zweckmaBig, den Betrieb der Bander in Abhangigkeit von der gewinschten Backzeit
automatisch zu steuern, vorzugsweise mittels einer computergesteuerten Anlage. Dies empfiehit
sich insbesondere dann, wenn geman einer Weiterbildung der Erfindung mehrere Backrdume mit
zwei Bandern modulartig Gbereinander in einem gemeinsamen Gehé&use vorgesehen sind, ahnlich
der Bauweise eines Etagenbackofens.

In der Zeichnung sind Ausflhrungsbeispiele des Erfindungsgegenstandes schematisch darge-
stellt. Fig. 1 zeigt einen Vertikalschnitt durch eine erste Ausfihrungsform des Backofens, Fig. 2
zeigt einen zugehoérigen Horizontalschnitt zur Ausbildung nach Fig. 1. Fig. 3 zeigt eine Ausfih-
rungsform mit drei {ibereinander modulartig angeordneten Backraumen.

Bei der Ausfilhrungsform nach den Fig. 1 und 2 hat der Backofen ein Gestell 1, das ein nicht
dargestelltes Gehause tragt. In diesem Gestell ist ein Backraum 2 angeordnet, der an der Vorder-
seite des Backofens durch eine Offnung 3 mit Backgut beschickbar ist. Die Offnung 3 ist durch eine
Ture 4 im wesentlichen dicht verschlieBbar. An seinem der Tire 4 gegenuberliegenden Ende 5 und
an den beiden Seiten ist der Backraum 2 dicht abgeschlossen, sodaf? kein Schwaden dort aus dem
Backraum austreten kann. Der Backraum ist in beliebiger Weise durch eine Heizung beheizbar.
Die zur Aufrechterhaltung der gewlnschten Temperatur im Backraum nétige Isolation desselben ist
der Einfachheit halber nicht dargestelit. in den Backraum 2 fuhren zwei nebeneinander angeordne-
te, endlose Bander 6, zweckmalig Metallbander, die durch einen beliebigen Antrieb 7 in beiden
Richtungen bewegbar sind, sodal das auf die Bander 6 aufgebrachte Backgut in den Backraum 2
eingefahren bzw. aus diesem wieder ausgebracht werden kann. Die Bander 6 sind hiebei Ober
Umlenkwalzen 8 derart gefithrt, daR sich im Backraum 2 von der Offnung 3 weg in Richtung zum
geschlossenen Ende 5 des Backraumes 2 zun#chst ein starkerer Anstieg des Bandes iiber einen
verhaltnismaRig kurzen Abschnitt 6' des Bandes 6 ergibt und sodann ein langerer, weniger stark
ansteigender Abschnitt 6" Uber die restliche Lange des Backraumes 2. Dadurch ergibt sich ein
Knick 9 im Verlauf jedes Bandes 6. Der Abschnitt 6" bildet beim Backen jenen Bandabschnitt,
weicher das Backgut tragt. Die Anordnung ist so getroffen, daf} diese Knicksteile 9 zumindest
ebenso hoch, vorzugsweise hoher, liegt als die Oberkante der Offnung 3, sodaR ein Grofteil jedes
Bandes 6, vor allem der Abschnitt 68°, und damit das auf ihm liegende Backgut héher liegen als die
Offnung 3. Dadurch wird verhindert, dal ein wesentlicher Teil des im Backraum 2 befindlichen
Schwadens bei der Offnung der Tire 4 durch die Offnung 3 in die Backstube austritt.

Jedes Band 6 erstreckt sich durch die Offnung 3 in einen Bereich vor dem Backofen und bildet
dort eine Beschickungszone 10, an der das Backgut auf das Band 6 aufgelegt bzw. nach dem
Backvorgang vom Band 6 abgenommen werden kann.

Der Boden 11 und die Deckwand 12 des Backraumes 2 folgen dem ansteigenden Verlauf des
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Bandes 6, sodaf der gesamte Backraum 2, von der Seite gesehen, schrag im Gestell 1 liegt.

Die beiden nebeneinanderliegenden Bander 6 sind einander gleich ausgebildet, also gleich
groft und gleich angeordnet. Jedes Band 6 hat jedoch seinen eigenen Antrieb 7, die beiden Antrie-
be 7 sind mit einer nicht dargestellten Steuerung derart verbunden, daR die Bander 6 wechselwei-
se bhetrieben werden, wie folgt:

Zunéachst wird das in Fig. 2 oben, also von der Frontseite des Backofens her gesehen, links
liegende, Band 6 an der Beschickungsstation 10 mit Backgut belegt und der Antrieb 7 dieses
Bandes 6 dann so angesteuert, daR das Backgut in den Backraum 2 eingefahren wird. Nach
SchlieRen der Tire 4, was ebenfalls automatisch erfolgen kann, beginnt die zuvor an der Steue-
rung eingestelite Backzeit. Das im Backraum 2 befindliche Backgut gibt seine Eigenfeuchte ab und
bildet dadurch im Backraum 2 den zum Ausbacken erforderlichen Schwaden. Wahrend der ersten
Halfte der Backzeit dieses Backgutes wird das andere Band 6 an der Beschickungszone 10 mit
Backgut belegt und nach Erreichen der halben Backzeit des zuerst in den Backraum 2 eingefahre-
nen Backgutes ebenfalls eingefahren. Die vom zuerst eingefahrenen Backgut erzeugten Schwaden
wirken nun auch auf das spater eingefahrene Backgut ein, ebenso der vom spater eingefahrenen
Backgut erzeugte Naturschwaden auf das zuerst eingefahrene Backgut, da ja beide Bander 6 im
selben Backraum 2 liegen und nicht etwa durch eine Zwischenwand desselben getrennt sind.

Nach Erreichen der vollen Backzeit des zuerst eingefahrenen Backgutes wird dieses bei geoff-
neter Tire 4 durch die Offnung 3 ausgefahren und an der Beschickungszone 10 vom Band 6 abge-
nommen. Wahrenddessen verbleibt das spater eingefahrene Backgut im Backraum 2 und wird dort
iber die zweite Halfte seiner Backzeit fertig ausgebacken. Wahrenddessen wird an der Beschi-
ckungszone 10 wieder das zuerst verwendete Band 6 mit Backgut belegt und in den Backraum 2
eingefahren. Nach Erreichen der vollen Backzeit des zweiten Bandes 6 wird das darauf befindliche
Backgut ausgefahren, das Backgut von ihm abgenommen und das Band 6 neu belegt und neuer-
lich eingefahren. Die Vorgange wiederholen sich nun. Bei sinnvoller Steuerung ergeben sich far
beide Bander jeweils gleiche Taktzeiten, sodal das gesamte Backgut gleichméafig ausgebacken
wird. Vorteilhaft ist hiebei, daR leicht auf eine andere Backzeit, etwa fur ein anders geartetes Back-
gut, Ubergegangen werden kann, durch entsprechende Anderung des computergesteuerten Be-
triebes.

Fig. 3 zeigt eine Ausfilhrungsvariante, bei welcher drei Backraume 2 modulartig Ubereinander
angeordnet sind. Jeder dieser Backraume 2 beinhaltet zwei Bander 6 in der zuvor beschriebenen
Weise und wird fur sich in der beschriebenen Weise betrieben. Dies kann so erfolgen, daf fur alle
Backraume 2 bzw. deren Bander 6 die gleichen Taktzeiten fur die Bandbewegung verwendet wer-
den, jedoch sind auch selbstverstandlich unterschiedliche Taktzeiten in den einzelnen Backraumen
2 méglich, sodal® unterschiedliche Backgute gleichzeitig im selben Backofen gebacken werden
kénnen.

Erforderlichenfalls kénnen fur jeden Backraum 2 nicht dargestelite Beschwadungsvorrichtun-
gen beliebiger Bauweise vorgesehen sein.

PATENTANSPRUCHE:

1. Backofen mit einem Gestell, in dem ein durch eine mittels einer Tre verschlieBbare Off-
nung mit Backgut beschickbarer Backraum angeordnet ist, der an seiner der TUre gegenu-
berliegenden Seite dicht abgeschlossen ist und in dem ein endloses, das Backgut tragen-
des, bewegbares Band zum Ein- und Ausbringen des Backgutes angeordnet ist, dadurch
gekennzeichnet, daR in diesem Backraum (2) zwei unabhangig voneinander bewegbare
endlose Bander (6) nebeneinander vorgesehen sind und dal jener Teil jedes Bandes (6),
welcher beim Backen das Backgut tragt, hoher liegt als die Oberkante der durch die Ture
(4) verschlieBbaren Offnung (3).

2. Backofen nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dalt die beiden Bander (6) einander
gleich ausgebildet sind.

3. Backofen nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekennzeichnet, daft fur jedes Band (6) eine
eigene Ture (4) vorgesehen ist.

4. Backofen nach Anspruch 1, 2 oder 3, dadurch gekennzeichnet, daB sich jedes Band (6)
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mit einer Beschickungszone (10) durch die Offnung (3) hindurch bis vor den Backofen er-
streckt.

Backofen nach einem der Anspriiche 1 bis 4, dadurch gekennzeichnet, daf} jedes Band (6)
von der Offnung (3) bis zum geschlossenen Ende (5) des Backraumes (2) schrag ansteigt.
Backofen nach Anspruch 5, dadurch gekennzeichnet, daf} jedes Band (6) einen Knick (9)
in seinem ansteigenden Verlauf aufweist, wobei der der Offnung (3) benachbarte Abschnitt
(6') des Bandes (6) starker ansteigt als der restliche Abschnitt des Bandes (6).

Backofen nach Anspruch 6, dadurch gekennzeichnet, dall der Knick (9) zumindest auf
gleicher Héhe, vorzugsweise héher, liegt als die Oberkante der Offnung (3).

Backofen nach einem der Anspriiche 1 bis 7, dadurch gekennzeichnet, daR eine Beschwa-
dungsvorrichtung fir den Backraum (2) vorhanden ist.

Backofen nach einem der Anspriiche 1 bis 8, dadurch gekennzeichnet, dafl mehrere Back-
raume (2) mit je zwei Béndern (6) modulartig tibereinander in einem gemeinsamen Gestell
(1) vorgesehen sind.

HIEZU 2 BLATT ZEICHNUNGEN
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