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Technické rfesSeni se tykd slozeni prdskové smési pro ptipravu
nizkokalorického népoje pro vsechny kategorie spotrebiteld, vcéetné
déti a diabetikd.

Dosavadni stav techniky

Z literatury i bé&Zné praxe jsou zndmy prdskové smési pro pfi-
pravu ndpojl, vyrobené z prirodnich %tdv nebo jejich koncentrdtd
nebo uméle z potravindfskych kyselin, sladidel, barviv, aromat,

‘pfipadné vitamind.

Pfi vyrobé prédskovych smési pro pfipravu ndpojd za pouzitil
nizkokalorickych sladidel (aspartam, aj.) nastédvéd problém(vzhledem
k velmi vysoké sladivosti t&chto sladidel), jak vhodné doplnit ob-

- jem prédskové smési tak, aby bylo moZno hotovy vyrobek sprdvné dav-

kovat. U bé&Znych prédskovych smési pro pfipravu ndpojt plni dspé3né
tuto funkci sacharoza. U nizkokaiorickych smési je vSak nutno sa-
charozu nahradit vhodnym plnidlem, splnujicim navic poZadavky zdra
vodni nezdvadnosti, cenové dostupnosti a nezhorseni vlastnosti fi-
ndlniho nédpoje, zejména chuiovych a vzhledovych.

Z patentové literatury je zndmo feSeni, obsahujici kromé umé-
lych sladidel, organickych kyselin, aromat a barviv téZ malé mnoZ-
stvi sladké sudené syrovdtky, tlumici prostfedky, tvofené sodnymi,
ptipadné draselnymi solemi organickych kyselin a ddle malé mnoZstvi
anorganickych soli nebo karboxymetylceluldzy ve funkci zahuZtovadla.
Nevyhodou tohoto fedeni je pouZziti velkého mnoZstvi sloZek smési,
co? se pak negativné projevi na cené& vyrobku.

Podstata technickeého rfedeni

Uvedené nevyhody dosavadniho stavu do znaéné miry odstranuje
technické feéeni; kterym je préskovd smés pro pfipravu nizkokalo-
rického népoje, obsahujici nizkokalorickeé sladidla, stabilizdtor,
organickou kyselinu, pfirodni aromata, pfipadné& barviva, smés vita-
minovych pfipravk(, jehoZ podstata spolivd v tom, Ze obsahuje ve
funkci plnidla sudenou potravindfskou syrovdtku v mnoZstvi 61-90 %
hmot a vhodny stabilizdtor. Kromé toho, e splnuje vsechny vyse



uvedeneé poZadavky na plnidlo, syrovdtka také, pro svoje dobré pu-
frovaci vlastnosti, plni téZ funkci tlumiciho prostfedku, zvyduje
nutri¢ni hodnotu ndpoje a zlep3uje plnost chut{.Vzhledem ke viem
témto vlastnostem syrovdtka rovnéZ velmi dobfe nahrazuje dosud
uzivané organické i anorganické soli. Zvy3ené mnoZstvi syrovatky

se stabilizdtorem, pfirodnimi a pfirodnd identickymi aromaty, kys.
citronovou, pfip. barvivy a vitaminovymi pfipravky ve vhodné kom-
binaci, zajisiuje zdravy zdklad ndpoje s dobrymi chutovymi a vzhle-
dovymi vlastnostmi.

Pfiklady provedeni
7

% hmot.

I. II. IITI.
aspartam 2,9 0,9 1,8
suSend potravin. syrovédtka 61,- 90, - 67,95
kyselina citronovd 19, - 8, - 15, -
pfirodné identickd aroma 9,8 0,89 4, -
pfir. barvivo 3,2 0,01 1,25
smé&s vitamind 1,- 0,1 9,-
stabilizdtor na bdzi guarové 3,- 0,1 1,-

gumy
Primyslovd vyuZzitelnost

Pré3kovd smés podle technického feseni je ur&ena &irokému
okruhu spotfebiteld véetn#& déti, diabetikl a osob trpicich nadvahou,
a zejména najde uplatné&ni ve Skolnich a pfeds$kolnich jidelndch,
na turistickych cestdch atd.
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Préskovd smés pro pfipravu nealkoholického ndpoje, obsahujici
organickou kyselinu, pfi-
vitaminovych prostredkd a
ze susSené potravindiskeé

nizkokalorické sladidlo, stabilizdtor,
rodne identickd aromata, barviva, smés
plnidlo, vyznadujici se tim, ?e sestéavd
syrovatky ve funkci plnidla v mnozstvi 61-90 % hmotnostnich, sta-
bilizdtoru na bdzi guarové gumy v mnozstvi 0,1 - 3 %, a déle z

8 - 19 % kyseliny citronové, 0,9 - 2,9 nizkokalorického sladidla,
0,01 - 3,2 % barviv a 0,01 - 9 % vitamin®.
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