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Nealkoholicky ndpoj z bezinek a vinnych hrozni

Oblast techniky

Technické fe3eni se tyka nealkoholického napoje z bezinek a vinnych hroznii.

Dosavadni stav technjky

Napoje slouZi pfedeviim k odstranéni pocitu Zizn& a k vyrovnani ztratové bilance vody v nafem
organismu. Napoje se rozdéluji podle riznych kritérii napf. v zavislosti na obsahu alkoholu na
alkoholické a nealkoholické nebo podle obsahu oxidu uhligitého na nesycené a sycené oxidem
uhli¢itym. Organolepticka rozmanitost nipoji je dana surovinami, ze kterych byly vyrobeny,
Jejich nutriéni hodnotou i zpsobem konzervace. Celé fada nealkoholickych napojt na trhu ma
zejména funkei dopliiovani télnich tekutin s nepatrnym dal¥im zdravotnim benefitem. Pfitom v
sou€asnosti je celosvétovym trendem zdravy Zivotni styl a pozornost konzumenta se obraci k
obsahu zdravotné prospésnych latek, které jim potravina nabizi. Nealkoholicky népoj z bezinek a
vinnych hroznd neplni pouze funkci thrady ztraty vody v nafem organismu, ale zaroveti pfina%i
télu celou fadu biologicky aktivnich slouéenin.

Bezinky jsou &emnofialové peckovitky bezu terného. Tyto zralé plody bezu Cerného obsahuji
zdravotné prospéiné flavonoidy, vitaminy, pektiny a mineralni latky. Svym vysokym obsahem
anthokyaninovych barviv dodaji napojim podle jejich sloZeni irokou $kalu barevnych odstint
od svétle Cervené aZ po tmavé fialové. Hodnota pH bezinkové §tdvy se z konzerva&niho hlediska
nevhodné pohybuje na hranici kyselé a malo kyselé potraviny. Kombinace s hroznovou $tavou
ncbo mostem snizuje pH népoje a otvird moZnosti k 3ir$imu vybéru konzervadnich postupi a
mikrobidlni stabilizaci vyrobku. Zaroveii hroznova $t4va nebo most potladuji v neatkoholickém
napoji pro nékteré konzumenty nepiitazlivou bezinkovou pfichut’, zvy3uji obsah lehce stravitel-
nych cukrii a posiluji antioxida&ni hodnotu napoje.

Nealkoholicky napoj z bezinek a vinnych hrozni se vyznaduje vyvaZenou pfijemnou chuti a po-
zitivnim biologickym u¢inkem na lidsky organizmus. P# pouZiti ndhradniho sladidla dosihne
nealkoholicky napoj z bezinek a vinnych hroznd niZ§i energetickou hodnotu a je vhodny i pro
diabetiky. Pfidavkem kyseliny L-askorbové do nealkoholického napoje z bezinek a vinnych
hroznil dochézi k dal$imu navy3eni pfirozené se vyskytujicich antioxidanti. P¥i pouziti mineralni
vody do nealkoholického napoje z bezinek a vinnych hrozni ¢i jeho sycenim oxidem uhlié¢itym
1ze dosahnout novych osvézujicich chutovych odstini tohoto npoje.

Podstata technického fedeni

Uvedené nedostatky sniZuje nealkoholicky npoj z bezinek a vinnych hrozni, podle tohoto tech-
nického feleni, jehoZ podstata spotiva v tom, Ze 1 litr nealkoholického nédpoje z bezinek a vin-
nych hrozni obsahuje minimélné 1 % obj. bezinkové §t4vy a minimaln& S % obj. hroznové 3tavy
nebo mostu. Zbyvajici objem napoje tvofi dodana pitna voda.

Toto sloZeni miiZe byt doplnéno kyselinou citronovou a cukrem tak, aby obsah rozpustné susiny

- byl minimaln& 5 % hmotn. a obsah veskerych kyselin byl minimalng 2 g v jednom litru napoje.

Nealkoholicky népoj z bezinek a vinnych hrozni se vyznatuje vyvaZenou pifjemnou chuti a po-
zitivnim biologickym W¢inkem na lidsky organizmus. Naslednym oSetfenim nealkoholického -
napoje z bezinek a vinnych hroznii zvy$enou teplotou termosterilace nebo pasterizace se doséhne
mikrobidlni stabilizace a prodlouZeni trvanlivosti napoje.

Jako konzervaéni ¢inidlo nealkoholického népoje z bezinek a vinnych hrozni je mozné s vyho-
dou poutit soli kyseliny sorbove a/nebo kyseliny benzoové v maximéalnim mnoZstvi podle plat-
nych pravnich pfedpisi, které prodlouz mikrobidlni trvanlivost napoje.
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Je rovnéz vyhodné obohatit nealkoholicky napoj z bezinek a vinnych hroznii o vice nez 10 mg
kyseliny L-askorbové na 1 litr ndpoje a dosahnout zvy$eny obsah bioclogicky aktivnich antioxi-
dantil v napoji.

Jiné vyhodné FeSeni nealkoholického napoje z bezinek a vinnych hroznii obsahuje néhradni sla-
didlo nebo smés dvou a vice nahradnich sladidel jako je aspartam, acesulfam K, kyselina cyklé-
mova, sacharin a jejich soli, neotam, neohesperidin DC, thaumatin nebo sukralosa v maximalnim
mnozstvi podle platnych pravnich pfedpisdi. Pfi pouZiti ndhradniho sladidla ma nealkoholicky
napoj z bezinek a vinnych hroznt niZii energetickou hodnotu.

S vyhodou lze jako pitné vody pouZit pfirodni minerdlni vody. PHrodni mineréalni vodou lze v
kombinaci s bezinkovou $t4vou a hroznovou §tdvou nebo mostem dosédhnout jiné chutové odsti-
ny nealkoholického napoje z bezinek a vinngch hroznd.

Vyhodnym teSenim je také nealkoholicky népoj z bezinek a hroznl bez dodané vody s viast-
nostmi 100 % obj. ovocné 5tavy.

Viechny varianty nealkoholického napoje z bezinek a vinnych hroznii Ize s vyhodou sytit oxidem
uhli¢itym tak, jako u jinych napoji podobného typu.

Piiklady provedeni technického ieSeni

1. Jeden litr nealkoholického napoje z bezinek a vinnych hroznii podle piedloZeného technic-
kého feSeni obsahuje 10 % obj. bezinkové $tavy, 50 % obj. hroznové §favy nebo mostu a 40 %
obj. pitné vody. Toto slo¥eni je doplnéno kyselinou citronovou a cukrem na obsah rozpusiné
sudiny 12 % hmotn. a na obsah veskerych kyselin 4,5 g v jednom litru napoje. Népoj je konzer-
vovan termosterilaci nebo pasterizaci.

2. Jeden litr nealkoholického népoje z bezinek a vinnych hrozni podle pfedloZeného technic-
kého feseni obsahuje 10 % obj. bezinkové §tavy, 25 % obj. hroznové §tavy nebo mostu a 65 %
obj. pitné vody. Toto sloZeni je dopinéno sladidlem aspartamem v mnoZstvi 300 mg v jednom
litru nipoje a kyselinou citronovou na obsah veskerych kyselin 4,5 g v jednom litru napoje. Na-
poj je konzervovan termosterilaci nebo pasterizaci.

3. Jeden litr nealkoholického napoje z bezinek a vinnych hrozni podle pfedloZeného technic-
kého fefeni obsahuje 10 % obj. bezinkové §t'avy, 50 % obj. hroznové §favy nebo mostu a 40 %
obj. pfirodni minerilni vody. Toto sloZeni je doplnéno kyselinou citronovou a cukrem na obsah
rozpustné sufiny 12 % hmotn. a na obsah veskerych kyselin 4,5 g v jednom litru napoje. Néapoj
obsahuje konzervaéni &inidlo kyselinu sorbovou v mnozstvi 300 mg v jednom litru napoje.

4. Jeden litr nealkoholického napoje z bezinek a vinnych hroznil podle predloZeného technic-
kého FeSeni obsahuje 10 % obj. bezinkové 3t'avy, 25 % obj. hroznové §tdvy nebo mostu a 65 %
obj. pitné vody. Toto sloZeni je dopln&no siadidlem sukralosa v mnoZstvi 100 mg v jednom litru
napoje a kyselinou citronovou na obsah vegkerych kyselin 4,5 g v jednom litru nédpoje. Napoj
obsahuje konzervaéni ¢inidlo kyselinu benzoovou v mnoZstvi 150 mg v jednom litru napoje.
N4poj je sycen oxidem uhli¢itym na obsah 4 g v jednom litru népoje.

5. Jeden litr nealkoholického ndpoje z bezinek a vinnych hroznidt podle pfedloZeného technic-
kého feSeni obsahuje 20 % obj. bezinkové §tavy a 80 % obj. hroznové §tavy nebo mostu. Toto
sloZeni je dopinéno kyselinou L-askorbovou v mnoZstvi 100 mg v jednom litru napoje. Napoj je
konzervovan termosterilaci nebo pasterizaci.

6. Jeden litr nealkoholického népoje z bezinek a vinnych hrozni podle pfedloZeného technic-
kého fefeni obsahuje 40 % obj. bezinkové §tavy a 60 % obj. hroznové §tavy nebo mostu.-Toto
sloZeni napoje je doplnéno cukrem na obsah rozpustné sufiny 17 % hmotn., Napoj je konzervo-
van termosterilaci nebo pasterizaci.
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NAROKY NA OCHRANU

1. Nealkoholicky népoj z bezinek a vinnych hrozntl, vyznadujici se tim, Ze 1 litr
nealkoholického napoje z bezinek a vinnych hrozné obsahuje minimalné 1 % obj. bezinkové
$t4vy a minimalné 5 % obj. hroznové §favy nebo mostu.

2.  Nealkoholicky ndpoj z bezinek a vinnych hroznii podle ndroku 1, vyznad&ujici se
tim, Ze 1 litr nealkoholického napoje z bezinek a vinnych hrozni obsahuje minimalné 1 % obj.
bezinkové 3tavy, minimaln& 5 % obj. hroznové §tavy nebo mostu a zbytek tvori dodana pitna
voda.

3. Nealkoholicky ndpoj z bezinek a vinnych hroznii podle nékterého z narokli 1 2 2, vy-
znadujici se tim, Ze je doplnén kyselinou citronovou a cukrem na obsah rozpustné
su§iny miniméln€ 5 % hmotn. a obsah veskerych kyselin minimélné 2 g v jednom litru napoje.

4.  Nealkoholicky ndpoj z bezinek a vinnych hroznii podle nékterého z nérokii 1 az 3, v y-
znadujici se tim, Ze obsahuje jako konzervaéni &inidlo sil kyseliny sorbové a/nebo
kyseliny benzoové.

5. Nealkoholicky népoj z bezinek a vinnych hrozni podle nékterého z naroki 1 az 4, vy-
znadujici se tim, Ze je obohacen o vice nez 10 mg kyseliny L-askorbové na 1 litr na-
poje.

6.  Nealkoholicky nipoj z bezinek a vinnych hroznd podle nékterého z narokii 1 a% 5, v y-
znadujici se tim, Ze obsahuje ndhradni sladidlo nebo smés dvou a vice nihradnich
sladidel aspartam, acesulfam K, kyselinu cyklamovou, sacharin a jejich soli, neotam, neohespe-
ridin DC, thaumatin nebo sukralosu,

7. Nealkoholicky népoj z bezinek a vinnych hroznii podle nékterého z narok 2 a% 6, v y-
znadujici se tim, Ye dodanou pitnou vodou je piirodni minerdlni voda.

8. Nealkoholicky népoj z bezinek a vinnych hroznil podle nékterého z narokii 1 a2 7, v y-
znadujici se tim, Zeje obohacen oxidem uhliditym.

Konec dokurnentu




	BIBLIOGRAPHY
	DESCRIPTION
	CLAIMS

