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' = & % ) GRAND-DUCHE DE LUXEMBOURG
Brevet N¢ 8 3 ..
du . 18.02,1981
Titre délivreé : - 5 *!U!N %ggf

Monsieur le Ministre
de I'Economie et des Classes Moyennes
Service de la Propriété Intellectuelle

LUXEMBOURG

Demande de Brevet d’Invention

1. Requéte
’ P 4 V4
'CHINOIN GYC')’GYSZER— ES VEGYESZETI TERMEKEK GYARA RT. a
74 utca 1-5, Budapest IV, Hongrie, représentée par '
Jean Waxweller, 21-25 Allée Scheffer,Luxembourg,agissant en @
qualité de mandataire
dépose(nt) ce dix~huit février mil neuf cent quatre-vingt-et-un @)
a.15.00 heures, au Ministére de 'Economie et des Classes Moyennes, & Luxembourg :
1. la présente requéte pour Iobiention d’un brevet d’invention concernant:
)

Verfahren zur Teearomatisierung und teearomatisierende Prdparate.

2. la délégation de pouvoir, datée de /m W?ﬁ le .. A4 24 1

3. la description en langue allemande ~* de Tinvention en deux exemplaires;

L S Lo planches de dessin, en deux exemplaires;
5. la quittance des taxes versées au Bureau de 'Enregistrement & Luxembourg,

..... dixzhuit. février.mil. neuf cent. .guatre-vingtoebmuh.

, déclare(nt) en assumant la responsabﬂlte de cette déclaration, que I'(es) mventeur(s) est (sont) :
Dr.Jozs€f Szejtli, Endrddi S.u. 38-40. 1026 Budapest,Hongrie )
Magdolna Szejtli nee Rengei, Endrodi S.u. 38-40, 1026 Budapest,
Hongrie
DEVLEJOS SZEntéE, "Harréer Pai i, 20, 1033 Bidapest, "Hongrié

revendique(nt) pour la susdite demande de brevet la priorité d’une (des) demande(s) de
brevet—

©) déposée(s) en (7) Hongrie

le dix-huit février mil neuf cent guatre-vingt sous.le no,.328/80.ef... ®)

le dix-huit février mll neuf cent quatre—v1ngt sous le no, 359/80

au nom de .CHINQIN (‘VO(‘VQ ZER=- 'F‘q VF‘(‘YF‘Q ZETLT "I‘F'RMF‘KF‘R’ (‘VARA RT ()]
¢élit(élisent) ﬁ%ur‘l‘d‘r (elle) et, si désigné, pour son mandataire, & Luxembourg ...

Jean Waxweiler, 21-25 Allée Scheffer,Luxembourg (10)
sollicite(nt) la délivrance d’'un brevet d’invention pour T'objet décrit et représenté dans les

annexey susmentionnées, — avec ajournement de cette délivrance a mois. (11)

Le ....l. mandata'ra ................

IL. Procés-verbal de Dépot

La susdite demande de brevet d’invention a été déposée au Ministére de I'Economie et des
Classes Moyennes, Service de la Propriété Intellectuelle & Luxembourg, en date du:

Pr. le
de YEconomie et d

P

istre
2.15.00 . heures

lasses Moyennes,

A 68007 P )

(1) Nom, prénom, firme, adresse — (2) g'il a lieu «représenté par .:» agissant en qualité de mandataire — (3) date du dépdt
en toutes lettres — (4) titre de I'invention — (5) noms et adresses — (6) brevet, certificat d’addition, modele d'utilité — 0
pays — (8) date — (9) déposant originaire — (10) adresse — (11) 6, 12 ou 18 mois.
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PRIORITATS-BEANSPRUCHUNG

der Paient-Anmeldung
‘ﬂ Ungarn

vOm 18.Februar 1980 unter Ne. 358/80 und

vom 18.Februar 1980 unter Nr. 359/80

BESCHRETIBUNG

ZU EINER PATENTANMELDUNG

IM

GROSSHERZOGTUM LUXEMBURG

d I'd
CHINOIN GYaéYSZER— ES VEGYESZETI

’ 7/
TERMEKEK GYARA RT.

VERFAHREN ZUR TEEAROMATISIERUNG UND

TEEAROMATISIERENDE PRAEPARATE.




10

15

20

25

VERFAHREN ZUR TEEAROMATISIERUNG UND TEEAROMATISIERENDE
PRAPARATE '

Gegenstand der vorliegenden E}findung'ist €in
Verfanhren zur Aromatisierung von Tee und Eeearomatisie—
rende Préaparate,

Tee wird zum gréiten Teil ohne Aromatisierung
vertrieben und die Konsumenter aromatisieren den Tee nach
Zubereitung mit Zitronenscneiben, Zitronensaft oder mit
Rum. Ein kleiner Teil der Teearten wa;d aromatisiert ver-
kauft, Die Aromatisierung wird ir allgemeinen so durchge~
fohrt, daB man das fur die Aronatisierung geeignete
flichtige Ul in einer inerten Atmosph#re z.B. in Stick-—
stoffatmosphére mit einem hohen ODruck auf die Teeblétter
spriht, Die solcnerweisc aromatisierten Teebléatter werden
in luftdichter Verpackuny vertr! ben,

Der aromatisierte Tee bewalrt sein Aroma bis zur -
Uffnung des Kartons, alse bis der Inhalt der Schachtel -
mit Luft in Verbinidung kommt, Dar Tee verliert dann sein
Aroma binnen kurzer Zeit infolge von Verdampfen bzw,
Oxydationsprozessern, Disese Teearten kdnnen also nur in
kostspieligen, luftdichten Verpackungen verkauft werden,
nicht aber in der populédren Form von Beuteln,

Wie aus HU-P: 174 699 bekannt, kOnnen die Aromen
durch das Einschlielien in einen Cyclodextrin-Komplex von
den unginstigen Einwirkungen der Atmosphére geschiitzt
werden, Das Einschlieben in einen Komplex eliminiert

A-2128-77 KY
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die Fliichtigkeit des artwestoffer und schiizt die iberwie-
gend lsicht oxydieri.,r.a. aromanoleiile vor der oxydieren~
den Wirkung der Atmosphara,

Um dia Anspriiche nach aromatisierten Teebeuteln
zu befriedigen kénnte man die sur Aromatisierung verwsnden-
den Aromastoffe in Form iorer Cyclodextrin~1nklusionskomplexe
vor der Fillung in B-uteln cu den Teeblattern mischen, Da-
durch kiénnte der Aronastuff gaschiitzt und Tee 1eliebiges
Aromas hergestellt werduer,

Keine Schwierigkeir arursacht die Tatsache, daf
die Teebl&tter vor dem Kocher :un Aromastoff in Form
eines Cyclodextrin-Komplaxes snthalien, da auf Einwirkung
des heifier .assers dar Ar.uastoif .us dag Komplex frei-
gesetzt wird,

Die FeinkorngroBe es iw.plexes dageyen bedsuatet
einen iacnteil hei Jer Teearomatiszisrun: mit Cyclodextrin
Inklusionsiomplex,

Obwohl die Fesnkoriyrids das Vermissien de. Aroma-
komplexes wi: der Teehlditirn @rleichterte, trennte sich
das Gemisch in der Maschiae, in dar dis Seuteln gefillt
wurden, Die Korngréfe des Aroncikonzlexes betragt 19-20 /u,
das spezifische Volumen oetract otwi 1B umg/g. Diese
Werte sind wesentlich untersciiedlich' von der KurngrofBe
750 Ve der Teeblatter und von Jler oszifischen Volumen
von etwa 3 Lm3/§ qer Teelldttsr, Der Trannung trug der
Oszillation wahrend de. Botriebas cer Maschine zoi,

Gemal der Erfindun, kdénnen die Teeblitter mit Aroma-
Cyclodextrinkomplex aromatisiert werden inden nan zur
Aromatisierung

a) ein Granulat einer KorngrdBe von 0,5-1,0 mm
einer homogenen, luft-feuchten Paste verwendet die

in einer Menge von 1-30 Sew. %
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5-40 Gew. Teile von Dextran und/oder

5-40 Gew. Teile 16slichar Stérke und/oder

5-40 Gew. Teile Gummiarabikum und/oder

S-40 Gew. Teile Methylcellulosa und/oder

5-40 Gew, Teile lineares Dextrin und/oder

5-40 Gew. Teile Hydroxyathyl-cellulose und

0~100 Gew. Teile von Teablatter~Pulver und

0,15 Gew. Teile von Glyzerin und

5-40 Gew, Teile von Wasaor'(gen&gehd zur Pasten-Kon-

sistenz) anthilt oder

b) in einer Menge von 2-10 Gew, % eine

Suspension verwendet die

10-35 Gew, Teile eines oder mehrerer Aroma-8-Cyclodextrin-
Inklusions-Komplexe

2-12 Gew,Teile Dextran und/oder

2-12 Gew.Teile 16sliche Starke und/oder

2-12 Gew, Teile Gummiarabikum und/oder

2-12 Gew, Teile Methylcellulose und/oder

2-12 Gew, Teile 1jineares Dextrin und/oder

2~12 Gew, Teile Hydroxyéthyl-cellulose und

0- 3 Gew, Teile Glyzerin und

-50—88 Gew, Teile wasser enthalt,

Die obigen erflndungsgemaﬁen Granulate ldsen sich
in heiflem Wasser schnell und vc1lkommen auf, veréndern die
Farbe und die Lichtdurchlassigkeit des Tees nichtund gehen
aullerdem eigenen Aroma keinen anderen GCeschmack oder Aroma

ZU 4

Die erfindungsgeméB verwendeten Bindestof fe (Dextran,

Dextrin, losliche Starke, Gummiarabikum, Methylcellulose,
Hydroxyéthyl-cellulose) bueinflussen die Herstellung des
Tees nicht. Die Bindestoffe ldsen sich in heiBlem Wasser
ohne die Farbe oder die Lichtdurchlissigkeit des Tees

zu beeinflussen und ohne einen weiteren Geschmack oder
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Aroma zum Aroma des Teas zuzugeben;

Die Gesamtmenge des als Bindestoff verwendeten
Dextrans und/oder 16slicher Stérke und/oder’ Gummiarabikums
und/oder Methyl-cellulose uhd/oder linearen Dextrins und/oder
Hydroxyethyl-cellulose im Granulat betrigt bevorzugt 20-30
Gew. Teile bezogen auf 100, Gew. Teile der Aromakomponente,

In den erfindungsgemsBen Praparaten kénnen die Bin-
destoffe allein oder kombiniert varwendet werden,

Man arbeitet vorteilhaft mit Dextran,

Aus &sthetischenm Standpunkt aus ist es vorteilhaft
wenn die Farbe des Granulates zur Farbe der Teeblatter
ghnlich ist, Das Granulat kann mit Teeb;étter-bulver
gefarbt werden. ' .

Das erfindungsgeméﬁe Granulat wird so hergestellt,
da man aus der aromatisierenden Komponente, aus einem
festen Bindemittel und erwlnschtenfalls aus Teeblatter-
pulver ein festes Gemisch hérstallt, und in einer Knet-
maschine Glyzerin und Wasser zumischt, Nach Homogenisie-
rung des Gemisches wird die erhaltene péstenartige Masse
granuliert, getrocknet, zermahlen und die Fraktion einer
TeilchengréBe von 0,5-1 mm gesieht, Die gréBeren
Granllen werden wieder zarmahlen, die kleineren mit we-
nig Wasser wieder geknetet, granulieét, getrocknet und
zermahlen, Dadurch wird die ganze Menge des Gemisches
in ein Granulat der gewiinschten KorngroBe Gbergefihrt.

Das spezifische Volumen der Granulate antspricht dem spezi-
fischen Velumen der Teeblatter und die friher beobachtete
Trennung (HU-PS 174 699) kann bei dem Schiitteln des aro-
matisierten Gemisches nicht beobachtet werdan. Auch der
mit der erfindungsgemélen Suspension aromatisierte Tee

ist stabil, Der Bindestoff der Suspension fixiert die aro-
matisierenden Inklusionskomplexe auf die Teebl&itter.

Als Aroma-B~Cyclodextrin-Inklusionskomplex ent-
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halten die erfindungsgeamaBen aromatisierenden Préaparate
bevorzugt Inklusionskomplaxe von Bergamottdl, Jasmingl,
Zitronendl und Anisdl und kénnen separat oder kombiniert
ersetzt werden, .

Die Herstellung der Inklusionskomplexe ist aus
der HU-PS 174 699 bekannt. Danach gibt man zur warmen
wél rigen-alkoholischen Losung des B~Cyclodextrins unter
Rihren das in den Komplex einzuschlieSends fllchtige U1
oder eine éthanolische oder dthyl-stherische Lésung
derselben, Bei Abkiihlen des Reaktionsgemisches scheidet
sich der kristalline Inklusionskomplex des entsprechenden
flichtigen Uls aus,

Die weiteren Einzelheiten der Erfindung sind den
folgenden Beispielen zu entnehmen ohne dig Erfindung
auf die Beispiele einzuschrénken,

Beispiel 1
In einer Knetmaschine bereitet man eine pastenarti-
ge Masse wobei man
250 ¢ Bergamott-ﬁl—B~Cyclodextrin-Inklusionskomplex,
50 g Dextran (Durchschnitt-Mol.gewicht : 43,000)
25 ml Glyzerinund

25 ml Wasser verwendet,

Die erhaltene Masse wird bei Raumtemperatur granu-
liert, und getrocknet, Das trockene Granulat wird zer-
mahlen und auf einem Sieb fraktioniert., Die Fraktion
der KorngriBe von 0,5-1 mm kann mit den Teebléttern ver-

mischt werden, Die Fraktion mit einer groBeren KorngrdBe wird

wieder zermahlen, wogegen die Fraktion mit einer kleine ren
Korngréfe durch die Zugabe einer kleinen Menge von Wasser
in einer Masse geknetet granuliert, zermahlen und
fraktioniert wird., Dadurch wird praktisch die ganze Menge
des Gemisches in eine Fraktion mit der gewiinschten Korn-
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grofe tbergefiihrt, Man erh&lt 330 g eines 76 Gew, .3

Bergamottﬁl-Komplex enthaltenden Granulates,

Beispiel 2

Man geht vor wie inm Baispiel 1. beschrieben aber
250 g Bergamottal-ﬁ-Cyclodextrin—Inklusionskomplex werden

durch 250 g Jasminé1qB~Cy¢10dextrin-Inklusionskomplex
ersetzt,

BeisEiel 3

Man geht vor wie im Beispiel 1, beschrieben, aber
250 ¢ Bergamott61~B-Cyclodextrin-1nklusionskomplax werden
durch 250 g Pfefferminzél-ﬁ-Cyclodextrin-Inklusionskomplex
ersetzt, |

Beisgiel 4

Man geht vor wie im Beispiel 1, beschrieben aber
250 g Bargamott51~B-Cyc1odextrin—Inklusionskomplex werden
durch 250 g ZitrohanﬁlaB-Cyclodextr1n-Ink1usionskomplex
ersetzt,

Beispiel 5

Man geht vor wie im Beispiel 1, beschrieben, aber
250 ¢ Bergamott61~B~Cyclodextrin-Inklusionskomplex werden
durch 250 g An1561~B-Cyclodextrin—Inklusionskoqplex

ersetzt,

Beispiel 6

In einer Knetmaschine bereitet man eine pasten-
artige Masse, wobei man
25 g Berbamottﬁl—B—chlodextrin—Inklusionskomplex.
2,5 g Dextran'
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% g Dextrin,
0,5 g Glyzerin und
6 ml Wasser verwendet,

Die erhaltene Masse wird wie im Beispiel 1, ange-
geben in Granulate weiterverarbeitet,

Ein &hnliches Ergebnis erhdlt man durch die Ver-
wendung vori einer gleichen Menge von Gummiarabicum, lo6sli-

"cher Stérke, Hydroxyathyl-cellulose oder einem Gemisch der-

selben statt -Dextran bzw, Dextrin,

Beispiel 7

In einer Knetmaschine bereitet man eine pasten-
artige Masse aus _ )
15 g Bergamottdl-8-Cyclodextrin Inklusionskomplex,’
15 g Teeblatter-Pulver,
6 g Dextran,
3 ml Glyzerin und
15 ml Wasser, .
Die erhaltene Masse wird wie im Beispiel 1 angege-
ben verarbeitet, Man erhalt 40 g eines 37,5 Gew, % .
braun-grauen Bergamottﬁlqﬂ-CyclodexmrinsInklusionskomplax
enthaltenden Granulates,

Beispiel 8 .

100 kg Teeblétter fir Beutelform und 2 kg eines
nach Beispiel 2, hergestellten Granulates wewden ver-
mischt und man fillt das Gemisch mittels einar geeigneten
Maschine in Filterbeuteln, In jedes Beutel fdllt man

1,6 g Teeéemisch.

Aromatisierter Tee wird aus den iibrigen Granula-
ten &hnlicherweise hergestellt, Die-untenstehende Merge
des Granulates wird - auf 100 kg Teebldtter berechnet -, .

verwendet:
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8 kg Bergamottdl-Granulat (hergestelllt nach Beispielen
1, 6. oder 7) oder ° :

20 kg Zitronensél-Granulat (hergestellt nach Beispiel 4.9 oder

4 kg Pfefferminzél-Granulat (hergestellt nach Beispiel 3,)
oder ‘ »

4 kg Anisbl-Granulat (hergestellt nach Beispiel 5,9,

-Aromatisierte Tees werden in Filterbeuteln in eilnem

Karton {also nicht hermetisch geschlossen) 1 Jahr lang

bei Raumtemperatur gelagert, Die danach durchgefiihrte,

instrumentalen und sensorischen Untersuchungen zeigten

die gleiche Aromamenge und aromatisierende Wirkung wie

im Fall des frischen Préparates, -

Beisgiel 9

Eine Suspension wird aus 2,8 g Jasmin@lpﬁ-byclo-
daxtrin-InklusionskompLex; 0,56 g Dextran (durchschnitt-
liches Mcl,gewicht 43000),‘6,28 g Glyzerir und 6 ml Wasser
hergestellt,.

28 g. Teeblétter fir Filterbeutel-form werden =n
einem laboratorischen Granulierungsapparat vermischt und
mit einem kleinen Atomisaten die Suspension mit Stick-
stoffstrom auf die Teeblétter zZerstreut, Die'besprﬁhtan
Teeblétter werden bei Luft-Einblasen unter sténdigem
RChren getrocknet,

Die erhaltenen aromatisierten Teeblétter sind fir
die Heretellung von Teebeuteln mittels einer geeigreten
Maschine verwendbar,

Beispiel 10

Mar geht wie im Beispiscl 9 vor aber stett C,56 g
Dextrar verwendet man zur Herstellung der Suspersion C,56
g wasserldsliche Stérke, Die Suspension wird mit PreSluft
auf dile Teeblétter zerstreut, '
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Beispiel 11

Man geht vor wie im Beispiel 9 aber statt 0,56 g Dextran

verwendet man 0,84 g lineares Dextrin. Die Suspension wird

mit Pressluft auf die Teebldtter zerstreut.

Beispiel 12

Eine Suspeneion wird sus 26 g Zitronandl-B-Cyclo -
dextrinéInklusionskomplex, 3 g Dextran, 3 g linearas
Dextrin, 0,25 9 Glyzerin und 44 pl Wasser hergestellt,

Die erhaltene Suspension zerstreut man auf 250 g

Teebldttar, wis 1in Beispiel 9, angegeben,

Beispiel 13

Man geht vor wie im Beispiel 9 beschrieben aber
als Aromakomponents verwendet man statt 2,8 g Jasmindl-
~B-Cyclodextrin-Inklusionskomplex, 2,0 g Bargamottsl-A-
-Cyclodextrin—Inklueionskomplex. vder 2,2 g Pfeffar-
minzﬁl-B~Cyclodextrin-Inklusionskomplex, oder
3.2 g Anisﬁl-B—Cyclodextrin-Inklusionskomplex.

Die erfindungsgemss hergestellten aromatisierten
Teepréparate werden in Filterbeuteln gefiillt und in
Kartonschachteln gelagert,
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PATENTANSPRUECHE

1. Verfahren zur Teearomatisierung durch die Verwendung von
Aroma-Cyclodextrin Inklusionskomplexe, dadurch gekennzeichnet,
dass man zur Aromatisierung
aj éfg7é¥%%g§§? einer Korngrdsse von 0,5-1,0 mm einer homogenen,
Paste verwendet,die in einer Menge von 1-30 Gew. 3%
100 Gew. Teile eines oder mehrerer Aroma- (3 -Cyclodextrin
Inklusionskomplexe,
5-40 Gew. Teile von Dextran und/oder
5-40 Gew. Teile ldslicher Stdrke und/oder
5-40 Gew. Teile Gummiarabikum und/oder
5-40 Gew. Teile Methylcellulose und/oder
5-40 Gew. Teile lineares Dextrin und/oder
5-40 Gew. Teile Hydroxydthyl-Cellulose und
0-100 Gew. Teile von Teebldtter-Pulver und
0-15 Gew. Teile von Glyzerin und
5-40 Gew. Teile von Wasser (genligend zur Pasten-Konsistenz) enthdlt
oder
b) in einer Menge von 2-10 Gew. % eine Suspension verwendet, die
10-35 Gew. Teile eines oder mehrerer Aroma- [>-Cyclodextrin
Inklusions-Komplexe,
2-12 Gew. Teile Dextran und/oder .
2-12 Gew. Teile 10sliche Stdrke und/oder
2-12 Gew. Teile Gummiarabikum und/oder
2-12 Gew. Teile Methylcellulose und/oder
2-12 Gew. Teile lineares Dextrin und/oder
2-12 Gew. Teile Hydroxyadthyl-cellulose und
0-3 Gew. Teile Glyzerin und
50-88 Gew. Teile Wasser enthidlt.
Zsﬁggﬁﬁ%ﬁﬁfégxr Teearomatisierung,dadurch gekennzeichnet, dass es
aus Graniilen einer Korngr8sse von 0,5-1,00 mm einer homogenen,
Paste besteht, die
100 Gew. Teile einer oder mehrerer Aroma- (3 ~Cyclodextrin
Inklusionskomplexe,
5-40 Gew. Teile von Dextran und/oder
5-40 Gew. Teile 18slicher Stdrke und/oder
5-40 Gew. Teile Gummiarabikum und/oder
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5-40 Gew. Teile Methylcellulose und/oder

5-40 Gew. Teile lineares Dextrin und/oder

5-40 Gew. Teile Hydroxyadthyl-cellulose und

0-100 Gew. Teile von Teeblidtter-Pulver und

0-15 Gew. Teile von Glyzerin und

5-40 Gew. Teile von Wasser (geniigend zur Pasten-Konsistenz) enthilt
oder

b) in einer Menge von 2-10 Gew.% eine Suspension verwendet, die

10-35 Gew. Teile eines oder mehrerer Aroma- (3-Cyclodextrin

Inklusionskomplexq

2-12 Gew. Teile Dextran und/oder

2-12 Gew. Teile 1ldsliche Stdrke und/oder

2-12 Gew. Teile Gummiarabikum und/oder

2-12 Gew. Teile Methylcellulose und/oder

2-12 Gew. Teile lineares Dextrin und/oder

2~12 Gew. Teile Hydroxy&dthyl-cellulose und

0-3 Gew. Teile Glyzerin und

50-88 Gew. Teile Wasser enthdlt.

3. Eine Suspension zur Teearomatisierung,gekennzeichnet durch

einen Gehalt an 10-35 Gew. Teile eines oder mehrerer

Aroma—(}—Cyclodextrin—Inklusionskomplexe,

2-12 Gew. Teile Dextran und/oder '

2-12 Gew. Teile 18slicher Stdrke und/oder

2-12 Gew. Teile Gummiarabikum und/oder

2-12 Gew. Teile Methyl-cellulose und/oder

2-12 Gew. Teile lineares Dextrin und/oder

2-12 Gew. Teile Hydroxydthyl-cellulose und

0-3 Gew. Teile Glyzerin und

50-88 Gew. Teile Wasser.

4. Ein Prdparat nach Anspruch 2 und 3, dadurch gekennzeichnet,

dass es als Aroma-(%-cyclodextrin-Inklusionskomplex Bergamottdl-(b-

Cyclodextrin-Inklusionskomplex enthdlt.

5. Ein Pr3parat nach Anspruch 2 und 3 dadurch gekennzeichnet, dass

es als Aroma- (d-cyclodextrin~Inklusionskomplex Jasmindl-(-cyclodex-

trin-Inklusionskomplex enthdlt.
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6. Ein Prdparat nach Anspruch 2 und 3, dadurch gekennzeichnet,

dass es als Aroma—(b-cyclodextrin—Inklusionskomplex Pfefferminz6l-
(3—cyclodextrin—lnklusionskomplex enthdlt.

7. Ein Pr3parat nach Anspruch 2 und 3, dadurch gekennzeichnet, dass
es als Aroma—(b—cyclodextrin—Inklusionskomplex 2itronendl- (> -Cyclo-
dextrin-Inklusionskomplex enthdlt. ‘

8. Ein Prdparat nach AnSpruéh 2 und 3, dadurch gekennzeichnet, dass
es als Aroma—(B-cyclodextrin—lnklusionskomplex Anis8l- (b-cyclodextrin
Inklusionskomplex enthdlt.

9. Prédparat nach den Anspriichen 2 bis 8, dadurch gekennzeichnet,
dass es als Bindemittel Dextran enthdlt.

10. Priparat nach den Anspriichen 2 bis 8, dadurch gekennzeichnet,
dass es als Bindemittel ein Gemisch von Dextran und Dextrin enthdlt.
11. Verfahren nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, dass man die

bespritzten Teebldtter bis Luftfeuchtigkeit trocknet.
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