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Patenttivaatimukset

1. Kuiva elintarvikkeen ainesosa, joka sisaltaa:

- kokonaisméaardn proteiinia, joka on véahintain 30 % (p./p.),

5 - yhdistelmén:

- lukenemattomista heraproteiinipartikkeleista, joilla on 1-10 mikronin alueella
oleva partifkelikoko (kutsutaan tyypin A partikkeleiksi) mairani, joka on

vihintdén 20 % (p./p.) suhteessa proteiinin kokonaisméadrian, ja

- hapolla geelivtyvistd heraproteliniaggregaateista, joilla on 0,02-0,5 mikronin
10 alueella oleva partikkelikoko (kutsutaan tyypin B partikkeleiksi} madrand, joka on

vihintdén 10 % (p./p.) suhteessa proteiinin kokonaisméadriin,

- valinnaisesti hiilihydraattia, ja

- valinnaisesti rasvaa
15 jajossa vihintddn 90 % (p./p.) proteiinista on heraprotetinia.

2. Patenttivaatimuksen 1 mukainen elintarvikkeen ainesosa, jossa vahintaan 95 % (p./p.)

proteiinista on heraproteiinia.

3. Patenttivaatimuksen 1 tai 2 mukainen elintarvikkeen ainesosa, joka sisaltda tyypin A
partikkeleita méérand, joka on vahintdan 30 % (p./p.) suhteessa proteiinin

20  kokonaisméiiriin.

4. Jonkin edeltavan patenttivaatimuksen mukainen elintarvikkeen ainesosa, joka sisaltaa
tyypin B partikkeleita méérana, joka on vdhintdan 15 % (p./p.) suhteessa proteiinin

kokonaisméiidrdin.

5. Jonkin edeltdvin patenttivaatimuksen mukainen elintarvikkeen ainesosa, joka sisiltda
25  kuivia kompostittipartikkeleita, jotka sisaltavit seka tyypin A partikkeleita ettd tyypin B
partikkeleita.
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6. Jonkin edeltidvian patenttivaatimuksen mukainen elintarvikkeen ainesosa, joka sisaltia:

- ensimmaisen kutvien komposiittipartikkkeleiden populaation, joka sisdltdd tyypin A
partikkeleita muttel olennaisestt lainkaan tyypin B partifkeleita, ja
- totsen kuivien komposiittipartikkeleiden populaation, joka sisaltdd tyypin B

partikkeleita muttel olennaisesti lainkaan tyypin A partildeeletta,

7. Menetelma jonkin patenttivaatimuksen 1-6 mukaisen elintarvikkeen ainesosan

valmistamiseksi, joka menetelmaé siséltdd vaiheet, joissa:

1} otetaan kdyidon tyypin A partikkeleita sisiltdva ldhde A,

2} otetaan kiytidon tyypin B partildeeleita sisaltivi lahde B,

3} valinnaisesti otetaan kiyttdon vksi tat useampia lisdainesosia,

4y vyhdistetadn ldhde A ldhde B ja valinnaisesti my6s yksi tai useampi

lisaainesosa elintarvikkeen ainesosan saamiseksi, ja

(¥
e

elintarvikkeen ainesosa pakataan.

8. Menetelma heraproteiinipohjaisen jogurttimaisen tuotteen valmistamiseksi, joka

menetelmi sisdltasd
a) nestemaisen esiseoksen ottamisen kayitoon, joka sisaltad:

~ kokonaisméaran proteninia, joka on vihintddan 7% (p./p .},

- yhdistelman:

~tyypin A partilkeleista méarans, joka on vihintaan 20 % {p./p.} subteessa
protetinin kokonaismairiin
- tyypin B partikkeleista midrdnd, joka on vahintddn 10 % (p./p.)
suhteessa proteiinin kokonaisméarién,
~ Veltd,

- valinnaisesti hitlihydraattia
1a jossa vihintdan 90 % {(p./p.) esiscoksen proteiinista on heraproteiinia
b} valinnaisesti esiscoksen homogenotnnin,

¢} esiscoksen lammittamisen vahintaln 72 C-asteen ldmpotidaan vihintddn 15 sekunnin
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ajaksi ja sen jélkeen esiseoksen jaahdyttamisen alle 50 C-asteen lmpotilaan,

d) jadhdytetyo esiseoksen saattamisen kosketuksiin bappamoittamisaineen kanssa ja
happamoittamisaineen antamisen happamotttaa esiseos pH-arvoon, joka on
korkeintaan 5,0,

e) happamoitetusta esiseoksesta johdetun jogurttimaisen tuotteen pakkaamisen.

9. Patenttivaatimuksen 8 mukainen menetelma, jossa tyypin A partikkeleiden ja tyypin B
partikkeleiden ldhde on jonkin patenttivaatimuksen 1-6 mukainen kuiva elintarvikkeen

ainesosa.

10. Patenttivaatimuksen 8 mukainen menetelm4, jossa tyypin A partikkeleiden ja tyypin B

partikkeleiden 1ahde saadaan kahdesta eri ldhteesta.

11. Jonkin patenttivaatimuksen 8-10 mukainen menetelma, jossa esiseos sisaltdd tyypin A
partikkeleita méérand, joka on vahintdan 30 % (p./p.) suhteessa proteiinin

kokonaisméiidrdin.

12. Jonkin patenttivaatimuksen 8-11 mukainen menetelma, jossa esiseos sisaltdd tyypin B
partikkeleita méérand, joka on vahintdan 15 % (p./p.) suhteessa proteiinin

kokonaismaéraan.
13. Heraproteiinipobjainen jogurttimainen tuote, joka sisiltia:

X

- kokonaismadran protetinia, joka on vahintdan 7 % (p./p.

- vhdistelman:

-tyypin A partikkeleista médrani, joka on vahintddn 20 % {p./p.} suhteessa
protetinin kokonaismidrdan
~ tyypin B partikkeleista madrand, joka on vihintddn 10 % (p./p.) suhteessa
protetinin kokonaismairién,
ia jossa vahintddn 90 % (p./p.) esiseoksen protetinista on heraproteiinia.
14. Patenttivaatimuksen 13 mukainen heraproteiinipohjainen jogurttimainen tuote, jossa

jogurttimainen tuote on sekoitetun tyyppinen jogurttimainen tuote tai lohkeava

jogurttimainen tuote.
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15. Patenttivaatimuksen 13 tai 14 mukainen heraproteiinipohjainen jogurttimainen tuote,
jossa heraproteiinipohjainen jogurttimainen tuote on lampokasitelty heraproteiinipohjainen

jogurttimainen tuote.

16. Tyypin A partikkeleiden ja tyypin B partikkeleiden yhdistelmén kaytto ainesosana
happamoitetun meijerituotteen, kuten esim. heraproteiinipohjaisen jogurttimaisen tuotteen

valmistuksessa.

17. Patenttivaatimuksen 16 mukainen kaytto, jossa tyypin A partikkeleita kaytetdan
madrand, joka on vihintddn 20 % (p./p.) suhteessa jogurttimaisessa tuotteessa olevan
proteiinin kokonaismaéraén, ja tyypin B partikkeleita kdytetddn méédrand, joka on
vahintaan 10 % (p./p.) suhteessa jogurttimaisessa tuotteessa olevan proteiinin

kokonaisméiidrdin.

18. Patenttivaatimuksen 16 tai 17 mukainen kéytto, jossa heraproteiinipohjaisella
jogurttimaisella tuotteella on kokonaisproteiinisisalto, joka on véhintdan 7 % (p./p.), ja

edullisesti vahintdan 10 % (p./p.).
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