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本实用新型公开了一种沥油架，包括由多个

杆体组成槽状结构的放置架，放置架内自上而下

设置第一矩形框和第二矩形框，第一矩形框和第

二矩形框之间形成容置腔，所述容置腔内间隔设

置有独立的放置组件，用于放置单个油炸食品。

所述放置组件包括承载板和压板，所述压板连接

于所述第一矩形框，所述承载板连接所述第二矩

形框，所述压板位于所述承载板的上方，所述压

板包括顶板和垂直连接与所述顶板的第一靠板，

所述第一靠板位于朝向所述承载板的一侧，所述

承载板包括底板和垂直连接于所述底板的第二

靠板，所述第二靠板位于朝向所述压板且远离所

述第一靠板的一侧，油炸食品放置于所述放置组

件时，所述第一靠板、所述第二靠板分别抵接油

炸食品的两侧。
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1.一种沥油架，其特征在于，包括：

由多个杆体组成槽状结构的放置架，所述放置架内自上而下设置第一矩形框和第二矩

形框，所述第一矩形框和所述第二矩形框之间形成容置腔，所述容置腔内间隔设置有独立

的放置组件，用于放置单个油炸食品；

所述放置组件包括承载板和压板，所述压板连接于所述第一矩形框，所述承载板连接

所述第二矩形框，所述压板位于所述承载板的上方，所述压板包括顶板和垂直连接与所述

顶板的第一靠板，所述第一靠板位于朝向所述承载板的一侧，所述承载板包括底板和垂直

连接于所述底板的第二靠板，所述第二靠板位于朝向所述压板且远离所述第一靠板的一

侧，油炸食品放置于所述放置组件时，所述第一靠板、所述第二靠板分别抵接油炸食品的两

侧。

2.根据权利要求1所述的沥油架，其特征在于，所述压板和所述承载板分别位于所述第

一矩形框、所述第二矩形框上且朝向同一侧倾斜设置。

3.根据权利要求2所述的沥油架，其特征在于，所述压板、所述承载板的倾斜角度为10°

至15°。

4.根据权利要求1所述的沥油架，其特征在于，所述放置架的一侧设置有把手。

5.根据权利要求4所述的沥油架，其特征在于，所述第一矩形框转动连接于所述放置

架，用以打开或关闭所述容置腔。

6.根据权利要求5所述的沥油架，其特征在于，所述放置架位于靠近所述把手处设置有

弹性拨动杆，所述弹性拨动杆设置有卡台，所述卡台能够抵接所述第一矩形框的顶面以防

止所述第一矩形框转动。

7.根据权利要求4所述的沥油架，其特征在于，所述放置架背离所述把手的一侧设置有

挂钩。

8.根据权利要求1所述的沥油架，其特征在于，所述容置腔设置有2个，2个所述容置腔

位于所述放置架内呈阶梯式布置。
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沥油架

技术领域

[0001] 本实用新型涉及厨用工具技术领域，特别涉及一种沥油架。

背景技术

[0002] 猪扒、鸡扒、鸡块等油炸食品酥脆可口、香气扑鼻，能增进食欲，深受许多成人和儿

童的喜爱，但油炸食品上若附着过多的食用油容易影响口感，并且不利于健康。相关技术

中，一般设置沥油架用以刚烹饪完成的油炸食品放置沥油，但现有的沥油架一般是设置有

网状结构的板材，烹饪完后的食物杂乱堆放、互相贴合，沥油效果一般，不利于使用。

实用新型内容

[0003] 本实用新型旨在至少解决现有技术中存在的技术问题之一。为此，本实用新型提

出一种沥油架，能够使油炸食品实现单独放置，提高沥油效率和效果，满足使用需求。

[0004] 根据本实用新型的第一方面实施例的沥油架，包括由多个杆体组成槽状结构的放

置架，所述放置架内自上而下设置第一矩形框和第二矩形框，所述第一矩形框和所述第二

矩形框之间形成容置腔，所述容置腔内间隔设置有独立的放置组件，用于放置单个油炸食

品。所述放置组件包括承载板和压板，所述压板连接于所述第一矩形框，所述承载板连接所

述第二矩形框，所述压板位于所述承载板的上方，所述压板包括顶板和垂直连接与所述顶

板的第一靠板，所述第一靠板位于朝向所述承载板的一侧，所述承载板包括底板和垂直连

接于所述底板的第二靠板，所述第二靠板位于朝向所述压板且远离所述第一靠板的一侧，

油炸食品放置于所述放置组件时，所述第一靠板、所述第二靠板分别抵接油炸食品的两侧。

[0005] 根据本实用新型实施例的沥油架，至少具有如下有益效果：用户在使用时，将加工

完成的油炸食品每个单独放置在一个放置组件中，油炸食品的底部抵接承载板的底板，一

侧抵接第二靠板，顶部抵接压板的顶板，另一侧抵接第二靠板，以确保油炸食品放置的稳

定，间隔设置的放置组件使油炸食品之间互不接触，其表面的食用油会由其自身重力作用

向下流动，进而提高沥油效率和效果，满足使用需求。

[0006] 根据本实用新型的一些实施例，所述压板和所述承载板分别位于所述第一矩形

框、所述第二矩形框上且朝向同一侧倾斜设置。

[0007] 根据本实用新型的一些实施例，所述压板、所述承载板的倾斜角度为10°至15°。

[0008] 根据本实用新型的一些实施例，所述放置架的一侧设置有把手。

[0009] 根据本实用新型的一些实施例，所述第一矩形框转动连接于所述放置架，用以打

开或关闭所述容置腔。

[0010] 根据本实用新型的一些实施例，所述放置架位于靠近所述把手处设置有弹性拨动

杆，所述弹性拨动杆设置有卡台，所述卡台能够抵接所述第一矩形框的顶面以防止所述第

一矩形框转动。

[0011] 根据本实用新型的一些实施例，所述放置架背离所述把手的一侧设置有挂钩。

[0012] 根据本实用新型的一些实施例，所述容置腔设置有2个，2个所述容置腔位于所述
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放置架内呈阶梯式布置。

[0013] 本实用新型的附加方面和优点将在下面的描述中部分给出，部分将从下面的描述

中变得明显，或通过本实用新型的实践了解到。

附图说明

[0014] 下面结合附图和实施例对本实用新型做进一步的说明，其中：

[0015] 图1为本实用新型实施例的沥油架的示意图；

[0016] 图2为本实用新型实施例的沥油架的单个放置组件的局部示意图。

[0017] 附图标记：放置架100；把手110；挂钩120；弹性拨动杆130；卡台131；第一矩形框

140；第二矩形框150；容置腔200；放置组件300；压板310；顶板311；第一靠板312；承载板

320；底板321；第二靠板322。

具体实施方式

[0018] 下面详细描述本实用新型的实施例，所述实施例的示例在附图中示出，其中自始

至终相同或类似的标号表示相同或类似的元件或具有相同或类似功能的元件。下面通过参

考附图描述的实施例是示例性的，仅用于解释本实用新型，而不能理解为对本实用新型的

限制。

[0019] 在本实用新型的描述中，需要理解的是，涉及到方位描述，例如上、下、前、后、左、

右等指示的方位或位置关系为基于附图所示的方位或位置关系，仅是为了便于描述本实用

新型和简化描述，而不是指示或暗示所指的装置或元件必须具有特定的方位、以特定的方

位构造和操作，因此不能理解为对本实用新型的限制。

[0020] 在本实用新型的描述中，若干的含义是一个或者多个，多个的含义是两个以上，大

于、小于、超过等理解为不包括本数，以上、以下、以内等理解为包括本数。如果有描述到第

一、第二只是用于区分技术特征为目的，而不能理解为指示或暗示相对重要性或者隐含指

明所指示的技术特征的数量或者隐含指明所指示的技术特征的先后关系。

[0021] 本实用新型的描述中，除非另有明确的限定，设置、安装、连接等词语应做广义理

解，所属技术领域技术人员可以结合技术方案的具体内容合理确定上述词语在本实用新型

中的具体含义。本实用新型的描述中，参考术语“一个实施例”、“一些实施例”、“示意性实施

例”、“示例”、“具体示例”、或“一些示例”等的描述意指结合该实施例或示例描述的具体特

征、结构、材料或者特点包含于本实用新型的至少一个实施例或示例中。在本说明书中，对

上述术语的示意性表述不一定指的是相同的实施例或示例。而且，描述的具体特征、结构、

材料或者特点可以在任何的一个或多个实施例或示例中以合适的方式结合。在本说明书的

描述中，参考术语“一个实施例”、“一些实施例”、“示意性实施例”、“示例”、“具体示例”、或

“一些示例”等的描述意指结合该实施例或示例描述的具体特征、结构、材料或者特点包含

于本实用新型的至少一个实施例或示例中。在本说明书中，对上述术语的示意性表述不一

定指的是相同的实施例或示例。而且，描述的具体特征、结构、材料或者特点可以在任何的

一个或多个实施例或示例中以合适的方式结合。

[0022] 猪扒、鸡扒、鸡块等油炸食品酥脆可口、香气扑鼻，能增进食欲，深受许多成人和儿

童的喜爱，但油炸食品上若附着过多的食用油容易影响口感，并且不利于健康。相关技术
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中，一般设置沥油架用以刚烹饪完成的油炸食品放置沥油，但现有的沥油架一般是设置有

网状结构的板材，烹饪完后的食物杂乱堆放、互相贴合，沥油效果一般，不利于使用。

[0023] 为此，参照图1和图2，本实用新型公开了一种沥油架，包括由多个杆体组成槽状结

构的放置架100，放置架100内自上而下设置第一矩形框140和第二矩形框150，第一矩形框

140和第二矩形框150之间形成容置腔200，容置腔200内间隔设置有独立的放置组件300，用

于放置单个油炸食品。放置组件300包括承载板320和压板310，压板310连接于第一矩形框

140，承载板320连接第二矩形框150，压板310位于承载板320的上方，压板310包括顶板311

和垂直连接与顶板311的第一靠板312，第一靠板312位于朝向承载板320的一侧，承载板320

包括底板321和垂直连接于底板321的第二靠板322，第二靠板322位于朝向压板310且远离

第一靠板312的一侧，油炸食品放置于放置组件300时，第一靠板312、第二靠板322分别抵接

油炸食品的两侧。容易理解的是，用户在使用时，将加工完成的油炸食品每个单独放置在一

个放置组件300中，油炸食品的底部抵接承载板320的底板321，一侧抵接第二靠板322，顶部

抵接压板310的顶板311，另一侧抵接第二靠板322，以确保油炸食品放置的稳定，间隔设置

的放置组件300使油炸食品之间互不接触，其表面的食用油会由其自身重力作用向下流动，

进而提高沥油效率和效果，满足使用需求。

[0024] 参照图1和图2，压板310和承载板320分别位于第一矩形框140、第二矩形框150上

且朝向同一侧倾斜设置，可以理解的是，倾斜设置的放置组件300在确保油炸食品放置稳定

性的前提下，使油炸食品整体呈倾斜放置，优选用于块状的趴类食物，能提高其表面残留食

用油流下的效率，进而提升沥油效果优选地，压板310、承载板320的倾斜角度为10°至15°。

[0025] 参照图1，放置架100的一侧设置有把手110，方便用户单手拿取并带动整个沥油架

移动。

[0026] 进一步地，在一些实施例中，第一矩形框140转动连接于放置架100，用以打开或关

闭容置腔200，放置架100位于靠近把手110处设置有弹性拨动杆130，弹性拨动杆130设置有

卡台131，卡台131能够抵接第一矩形框140的顶面以防止第一矩形框140转动。在沥油完成

后，用户通过把手110带动沥油架移动，并翻转整个沥油架，通过带动弹性拨动杆130朝向背

离第一矩形框140的位置移动，卡台131与第一矩形框140分离，第一矩形框140在自身重力

作用带动下转动并打开容置腔200，进而内部的食品能够一次性倾倒而出，进而方便了用户

使用。

[0027] 参照图1，放置架100背离把手110的一侧设置有挂钩120，以方便用户将沥油架挂

接在锅具或其他炊具的边沿，方便烹饪完成后快速完成食品的放置。

[0028] 参照图1，在一些实施例中，容置腔200设置有2个，2个容置腔200位于放置架100内

呈阶梯式布置，在方便用户使用的同时，提升了沥油架的容量。

[0029] 上面结合附图对本实用新型实施例作了详细说明，但是本实用新型不限于上述实

施例，在所属技术领域普通技术人员所具备的知识范围内，还可以在不脱离本实用新型宗

旨的前提下作出各种变化。
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图2
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