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Descrizione dell’Invenzione Industriale dal titolo:

"DISPOSITIVO ALLOGGIABILE ALL’INTORNO DI CONTENITO-

RI DI BEVANDE, CIBI E ALTRO, PER INNALZARE O AB-
BASSARE LA TEMPERATURA DEL CONTENUTO";

di CANTAGALLI Dott.

{
EUGENIQO, di nazionalita italia-
na, residente in Lugo (RA) a Piazza Cavour, 13. j %%
Mandatario: MASCIOLI Prof. Dott. ALESSANDRO c¢/o =~ PE
A.N.D.I. - Associazione Nazionale Degli Inventori :Z"é
con sede in Roma a Via Urbana, 20 t‘%
LB
Inventore designato: il medesimo. N
TESTO DELLA DESCRIZIONE i
L’invenzione concerne un dispositivo alloggia-

bile all’intorno di bottiglie, lattine e altri con-

tenitori di cibi o bevande o altri prodotti,per va-

riare in modo rapido la temperatura del contenuto.

Scopo della presente invenzione &€ quello di

realizzare un mezzo di semplice e poco costosa

co-
struzione,

atto ad essere disposto all’intorno

deti
contenitori

suddetti e a determinare lo sviluppo o

1’assorbimento di calore cosi da determinare 1’in-
nalzamento o 1’abbassamento rapido della

tempera-
tura del contenuto.

Lo scopo si raggiunge con il dispositivo, se-
condo l’invenzione, costituito da una struttura a

conformazione di sacco éi contenimento, a doppie

pareti a tenuta, all’interno delle quali sono

pre-
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senti due reagenti chmici o gruppi di reagenti, uno
dei quali contenuto a sua volta in un sacchetto a
tenuta relativamente fragile, in mode tale da esse-
re rotto a seguito di una pressione esercitata dal-
1’esterno, determinando l’attivazione del disposi-
tivo con il contatto di detti reagenti, atti allo
sviluppo o all’assorbimento di calore.

A livello puramente esemplificativo, detti rea-
genti termochimici possono essere:

- NHaNO3*H20 per raffreddare
- MgCl:2+4H20 per scaldare.

Naturalmente & compreso nell’invenzione !’uso
di svariati altri composti allo scopo previsto.

L’invenzione & esposta pil in dettaglio nel se-
guito con 1’aiuto dei disegni che ne rappresentano
alcuni esempi di esecuzione.

Le figg. 1-2-3 rappresentano le sezioni, verti-
cali ed orizzontali, di una variante di dispositivo
realizzato con film plastico piano termosaldato.

La fig. 4 mostra una sezione del dispositivo
prima della sua attivazione, allorché il sacchetto
interno, ancora integro, ne determina la struttura.

Nelle figg. 5-6 sono indicate le sezioni di una
variante di conformazione a toroide.

Le figg. 7-8 rappresentano le sezioni di una
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variante del dispositivo a fascia prearrotolata, di
tipo pseudotoroidale.

Le figure rappresentano un dispositivo allog-
giabile all’intorno di contenitori di bevande, cibi
e altro, per innalzare o abbassare la temperatura
del contenuto, costituito da una struttura a sacco
contenitore 1, di forme diverse, realizzabile con
film plastici piani o no, termosaldati o termofor-
mati o soffiati o termoretratti, con intercapedini
interne a tenuta 2 contenenti uno dei reagenti e un
ulteriore sacchetto interno 3, ripieno dell’altro
reagente, e realizzato con materiali facilmente
fratturabili per pressione cosi da determinare il
mescolamento dei reagenti e lo sviluppo o l’assor-
bimento del calore, in modo tale da riscaldare o
raffreddare il contenitore di cibi o bevande o
altro, alloggiato nello spazio interno 4.

Il sacco 1 & realizzato, secondo 1’invenzione,
in materiale plastico o plastico-metallico, che de-
ve essere sufficientemente morbido e flessibile
per:

I) consentire una eventuale deformazione dovuta
all’introduzione del sacchetto interno porta-
reagenti,

11) consentire wuna deformazione che permetta la
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rottura per schiacciamento del sacchetto inter-
no.

11 sacco 1 pud essere realizzato secondo diver-
se tecniche di produzione per ottenere conformazio-
ni preferite di forma pid © meno toroidale:

- lavorazione di film plastici piani per la realiz-
zazione di un toroide la cui sezione & una corona
circolare imperfetta come nelle figg. 2-3;

- lavorazione di film plastici non piani che con-
sentono per esempio la realizzazione di un sacco
toroidale perfetto (figg. 5-6) o la realizzazione
di un sacco & forma di fascia prearrotolata
(figg. 7-8) che pud essere utilizzata aperta nel
punto K con autoadesivo sulla parete interna o
con un elastico nel punto X o con altri disposi-
tivi atti a bloccarla sull’oggetto di cui si vuo-
le variare la temperatura o chiusa nel punto K
mediante saldatura o simili.

1] sacco & coibentato sulla parete esterna me-
diante un opportuno materiale sottile.

Per evidenziare una eventuale perdite di reagenti

chimici, secondo 1’invenzione vengono aggiunte una

sostanza amara ed una colorante; eventualmente puod
essere aggiunto anche un gel secco che a reazione

termica avvenuta solidifichi la massa dei reagenti.
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Per un efficiente scambio termico Jla parete
interna del sacco deve aderire in maniera
sufficientemente stretta all’oggetto in €850
inserito in modo da aumentare la superficie di
contatto.

I vantaggi dei dispositivi ottenuti con le
varianti descritte sono tra gli altri:

- il dispositivo consente all’oggetto che vi & sta-
to inserito (bottiglia ¢ lattina) di stare in
piedi;

-~ 11 dispositivo consente ad eventuali perdite di
reagenti che si verificassero nella parete inter-
na di fuoriuscire immediatamente dall’orifizio
inferiore del toroide;

- il dispositivo & realizzato in modo tale da pre-
sentare in una delle aperture del toroide una
svasatura che facilita l1’ingresso dell’oggetto e
nell’apertura opposta una fascetta o una flangia
che evita lo sfilamento dell’oggetto inserito.

Naturalmente fermo restando il principio del
trovato, le forme di realizzazione e i particolari
di costruzione potranno essere ampiamente variati
rispetto a quanto descritto e illustrato, senza per

questo uscire dall’ambito della presente invenzio-

ne.
A.N.D. L
ASSTCIAZJIGE EAZIONALE DEGLI INVENTORS

1L PRESITENTE
‘Alessandro Mascioli )

7

* 5
g




RMgss A 000128

RIVENDICAZIONI

1)

2)

3)

4)

Dispositivo alloggiabile all’intorno di con-
tenitori di bevande, cibi e altro, per innal-
zare o abbassare la temperatura del <contenuto,
cartatterizzato da una struttura a sacco conte-
nitore 1, di forme diverse, realizzabile con
film plastici piani © no, termosaldati © ter-
moformati o soffiati o termoretratti, con in-
tercapedini interne a tenuta 2 contenenti uno
dei reagenti e un ulteriore sacchetto interno
3, ripieno dell’altro reagente, e realizzato
con materiali facilmente fratturabili per pres-
sione cosi da determinare il mescolamento dei
reagenti e lo sviluppo o 1’assorbimento del
calore, in modo tale da riscaldare o raffred-
dare il contenitore di cibi o bevande o altro,
alloggiato nello spazio internc 4.

Dispositivo secondo la riv. 1 caratterizzato
dal] fatto che detto sacco 1 & realizzato a
conformazione toroidale, con film plastici
piani.

Dispositivo secondo la riv. 1 caratterizzato
dal fatto che detto sacco 1 & realizzato a
conformazione toroidale, con film plastici non
piani.

Dispositivo secondo la riv. 1 caratterizzato da
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un sacco 1 a fascia prearrotolata o no aperta o
chiusa.

5} Dispositivo secondo 1la riv. 1 caratterizzato
dalla presenza di sostanze di evidenziazione di
eventuali perdite dei reagenti chimici.

Il tutto sostanzialmente come descritto e illu-
strato e per gli scopi specificati.
p. CANTAGALLI Dott. EUGENIO

A.N.D. L

ATVONALE DEGLY VRVERTORL
ISSUI:III‘IERE EAIN e o
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