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Okrągłe ciasteczko w polewie czekoladowej 

Przedmiotem wzoru przemysłowego jest okrągłe ciasteczko w polewie 
czekoladowej, w jego kolejnych odmianach, przeznaczone do celów spożywczych. 

Zgłaszany do ochrony wzór przemysłowy przedstawiony został na ilustracjach 
fig.l i la, natomiast fig.2 i 2a, fig.3 i 3a, fig.4 i 4a, fig.5 i 5a, fig.6 i 6a oraz fig.7 i 7a 
przedstawiają jego kolejne postacie, tj. odmiany wzoru przemysłowego. 

W y k a z o d m i a n w z o r u p r z e m y s ł o w e g o : 
1) okrągłe ciasteczko polane ciemną polewą czekoladową: na wierzchu, na spodzie i 

na bokach - fig.l i la, 

2) okrągłe ciasteczko polane ciemną polewą czekoladową: na wierzchu i na spodzie 
- fig.2 i 2a, 

3) okrągłe ciasteczko polane ciemną polewą czekoladową na spodzie oraz jasną 
polewą czekoladową na wierzchu - fig.3 i 3a, 

4) okrągłe ciasteczko polane ciemną polewą czekoladową na wierzchu oraz jasną 

polewą czekoladową na spodzie - fig.4 i 4a, 

5) okrągłe ciasteczko polane ciemną polewą czekoladową na spodzie oraz częściowo 

jasną, częściowo ciemną polewą czekoladową na wierzchu - fig.5 i 5a, 

6) okrągłe ciasteczko polane ciemną polewą czekoladową na spodzie oraz ciemną 

polewą czekoladową z jasnymi prążkami na wierzchu - fig.6 i 6a, 

7) okrągłe ciasteczko polane ciemną polewą czekoladową na spodzie oraz ciemną 
polewą czekoladową z jasnymi plamkami na wierzchu - fig.7 i 7a. 

C e c h ą i s t o t n ą w z o r u p r z e m y s ł o w e g o przedstawionego na 

ilustracji fig.l i la - ciasteczka w kształcie polanego czekoladą krążka, na którego środek 

nałożony jest kawałek galaretki w postaci okrągłego elementu o powierzchni 

ukształtowanej w kratkę - jest to że: 

— spodnia część ciasteczka jest płaska, natomiast 

— jego wierzchnia powierzchnia jest lekko wypukła, przy czym jego wierzchnia 
część, spodnia część, oraz boki polane są ciemna czekoladą. 



C e c h ą i s t o t n ą o d m i a n y w z o r u p r z e m y s ł o w e g o 
przedstawionej na ilustracji fig.2 i 2a - ciasteczka w kształcie polanego czekoladą krążka, 
na którego środek nałożony jest kawałek galaretki w postaci okrągłego elementu o 
powierzchni ukształtowanej w kratkę - jest to że: 

— spodnia część ciasteczka jest płaska, natomiast 
— jego wierzchnia powierzchnia jest lekko wypukła, przy czym 
— spód ciasteczka polany jest ciemną czekoladą oraz jego wierzch polany jest 

ciemną czekoladą, w taki sposób, że pomiędzy spodnią i wierzchnią warstwą 
czekolady widoczny jest poziomy pasek biszkoptowego ciasta. 

C e c h ą i s t o t n ą o d m i a n y w z o r u p r z e m y s ł o w e g o 
przedstawionej na ilustracji fig.3 i 3a - ciasteczka w kształcie polanego czekoladą krążka, 
na którego środek nałożony jest kawałek galaretki w postaci okrągłego elementu o 
powierzchni ukształtowanej w kratkę - jest to że: 

— spodnia część ciasteczka jest płaska, natomiast 
— jego wierzchnia powierzchnia jest lekko wypukła, przy czym 
— spód ciasteczka polany jest ciemną czekoladą oraz jego wierzch polany jest jasną 

czekoladą, w taki sposób, że pomiędzy spodnią i wierzchnią warstwą czekolady 

widoczny jest poziomy pasek biszkoptowego ciasta. 

C e c h ą i s t o t n ą o d m i a n y w z o r u p r z e m y s ł o w e g o 

przedstawionej na ilustracji fig.4 i 4a - ciasteczka w kształcie polanego czekoladą krążka, 

na którego środek nałożony jest kawałek galaretki w postaci okrągłego elementu o 

powierzchni ukształtowanej w kratkę - jest to że: 
— spodnia część ciasteczka jest płaska, natomiast 

— jego wierzchnia powierzchnia jest lekko wypukła, przy czym 
— spód ciasteczka polany jest jasną czekoladą oraz jego wierzch polany jest ciemną 

czekoladą, w taki sposób, że pomiędzy spodnią i wierzchnią warstwą czekolady 

widoczny jest poziomy pasek biszkoptowego ciasta. 

C e c h ą i s t o t n ą o d m i a n y w z o r u p r z e m y s ł o w e g o 

przedstawionej na ilustracji fig.5 i 5a - ciasteczka w kształcie polanego czekoladą krążka, 

na którego środek nałożony jest kawałek galaretki w postaci okrągłego elementu o 

powierzchni ukształtowanej w kratkę - jest to że: 
— spodnia część ciasteczka jest płaska, natomiast 



— jego wierzchnia powierzchnia jest lekko wypukła, przy czym 
— spód ciasteczka polany jest ciemną czekoladą oraz jego wierzch polany jest 

częściowo ciemną częściowo jasną czekoladą, w taki sposób, że pomiędzy 
spodnią i wierzchnią warstwą czekolady widoczny jest poziomy pasek 
biszkoptowego ciasta. 

C e c h ą i s t o t n ą o d m i a n y w z o r u p r z e m y s ł o w e g o 
przedstawionej na ilustracji fig.6 i 6a - ciasteczka w kształcie polanego czekoladą krążka, 
na którego środek nałożony jest kawałek galaretki w postaci okrągłego elementu o 
powierzchni ukształtowanej w kratkę - jest to że: 

— spodnia część ciasteczka jest płaska, natomiast 
— jego wierzchnia powierzchnia jest lekko wypukła, przy czym 
— spód ciasteczka polany jest ciemną czekoladą oraz jego wierzch polany jest 

ciemną czekoladą z jasnymi prążkami, w taki sposób, że pomiędzy spodnią i 
wierzchnią warstwą czekolady widoczny jest poziomy pasek biszkoptowego 
ciasta. 

C e c h ą i s t o t n ą o d m i a n y w z o r u p r z e m y s ł o w e g o 
przedstawionej na ilustracji fig.7 i 7a - ciasteczka w kształcie polanego czekoladą krążka, 
na którego środek nałożony jest kawałek galaretki w postaci okrągłego elementu o 
powierzchni ukształtowanej w kratkę - jest to że: 

— spodnia część ciasteczka jest płaska, natomiast 

— jego wierzchnia powierzchnia jest lekko wypukła, przy czym 
— spód ciasteczka polany jest ciemną czekoladą oraz jego wierzch polany jest 

ciemną czekoladą z jasnymi plamkami, w taki sposób, że pomiędzy spodnią i 
wierzchnią warstwą czekolady widoczny jest poziomy pasek biszkoptowego 
ciasta. 
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