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Przedmiotem wynalazku jest sposob Kklaro-
wania win polegajacy na szybkim wytrgcaniu
koloidalnych zawiesin, powstalych 1 zawieszo-

nych w winie wskutek zasztych procesow fer-

mentacyjnych i chemicznych.

Klarowanie wina trwa bardzo dlugo, zalez-
nie od gatunku, od rodzaju fermentacji, droz-
dzy i innych warunkéw powstawanla ‘wina. Kla-
rowanie wina przez odstanie wymaga niekiedy
catych lat. -

Naturalne klarowanie, wymagajg~e duzego
nakfadu czasu moze by¢ wprawdzie polaczone z
elektem starzenia i tworzenia bukietu, lecz ko-
niecznoS$¢é przechowywania olbrzymich zapaséw
wina, stad posiadania olbrzymich do tego po-
mieszczen i duzych wkladow pienieznych, jest
hardzo nieekonomiczne, zwlaszcza przy pro-
dukcji win tak zwanych stolowych i poS$ledniej-
szych gatunkow. »

Stosowanie sztucznych sposobéw klarowania
win, zwlaszcza substancjami koloidalnymi, np.
zelatyng, tragantem, gumag arabska, karukiem,
agar-agarem jak ‘i $rodkami chemicznymi, np.
zelazocjankiem, zwlaszcza potasu lub sodu, jest
znane.

Sposoby le nie dawaly jednak pozgdanych
efektow, gdyz koloidy wymagaly stosunkowo
znacznego czasu w celu osadzenia sig¢, zag naj-
pospoliciej stosowany Srodek klarujacy zelazocy-
janek potasu byl stosunkowo trudny do usu-
nigcia, zwlaszcza jego S$lady, co powodowalo.
czesto niepozgdane zmiany barwy i inne niedo-
godnosci. -

Stwierdzono obecnie, ze Zzelazocyjanek pota-
su lub sodu, ktoéry jest doskonalym sSrodkiem
klarujacym, moze by¢ stosowany nie wykazujac
ujemnych cech i po wyklarowaniu wina daje sie
tatwo i Zupelnie usunaé, zwlaszcza przez uprzed-
nie dodanie substancji chemicznych 1 koloidal-

nych.

Sposobem wedlug wynalazku, do wina przez-
naczonego do klarowania zelazocyjankiem doda-
je sie najpierw zawiesiny lub roztworu zwiaz-
kéw cynku i (lub) glinu w mieszaninie z dowo:-
na substancja koloidalna, np. zelatyna, agar-
agarem, tragantem, karukiem, po czym zadaje -
si¢ dopiero wino zelazocyjankiem najkorzystniej
potasowca.

Jako zwigzki cynku i (lub) glinu stosuje sig



-

zwlaszcza siarczany i (lub) siarczki, np. siarczek

»

cynku. . B

Stwierdzono, 7e na’jkorz‘ystniejsze efekty
klarowania uzyskuje sie, jezeli stosuje sie roz-
twory koloidalne lub zwykle o stezeniach okolo
100 g Srodka lub mieszaniny na 1 litr wody i
przy uzyciu okoto I cm? kazdego z roztworow
na 1 litr wina. Mozna jednak stosowaé tez inne
stezenia oraz ilosci tych $rodkéw, np. mczna do-
dawaé roztworéw w ilosci 0,5.cm3 — 5 cm3-na
1 litr wina. :

Mieszaning zwigzku cynku i (lub) glinu i
koloidu mozna zestawia¢ w rozmaitych stosun-
kach, najkorzystniej 90 — 99% soli (zwiazku
cynku lub glinu) i 1 — 10% substancji koloidal-
nej. najkorzystniej w stanie proszkowanym.

~ Spos6b klarowania win wedlug wynalazku
wyjasniono w nizej podanym przyktadzie, przy
czym wynalazek nie ogranicza sie do stosowa-
nia tylko tego sposobu.

Przyktad. Dwie uprzednio przygotowa-
ne porcje, z ktérych pierwsza sklada sie z 95
czesSci wagowych siarczanu cynku i 5 cze$ci wa-
gowych zelatyny oraz druga ze 100 czeSci wa-
gowych zelazocyjanku potasu rozpuszcza sie
kazdg osobno w 1 litrze goracej wody, po czym
roztwory te chtodzi sie.

Metne wino zadaje si¢ najpierw ciecza, za-
wierajgeg siarczan cynku i koloid w sto-
sunkku I cm? przygotowanego ros-
tworu  na | litr wina, po czym  calosé

~N

nieje. Pozostawia si¢ je w spokoju, przy czym
wino staje sie klarowne najczeSciej w przecia-
gu 24, godzin.

Spbs()l) wediug wynalazku mozna przepro-
wadzi¢ rowniez przy zastosowaniu innych mie-
szanin Srodkéw chemicznych i koloidéw jak i
przy zaslosowaniu innych proporcji 1 stezen za-
leznie od rodzajéw win.

Zastrzezenia patentowe
1. Sposob klarowania win, znamienny tym, ze
wino traktuje si¢ najpierw mieszanine rwigz-
kow cynku i (lub) glinu oraz substancji ko-
loidalnych, a nastepnie zelazocyjankiem,
najkorzystniej potasowca.

2. Sposéb wediug zastrz. 1, znamienny tym,

ze jako substancje koloidalne stosuje-sie ze-
latyne, tragant, gume arabsky, = agar-agar,
karuk itd.

3. Sposob wedlug zastrz. 1, 2, znamienny tym,
7e slosuje si¢ mieszanine zwiazkow cynku i
(lub) glinu 7 keloidem w stosunku 90 — 999,
zwigzku na 1 — 10% koloidu, przy czym na
100 czeSci wagowych tej mieszaniny stosuje
si¢ najkerzystniej 100 czeSci wagowych ze-
lazocyjanku potasowca.

4. Sposéb wedlug zastrz. 1 — 3, znamienny
tym, — ze dodaje si¢ do wina mieszaniny
zwigzku cynku i (lub) glinu z koloidem oraz
zelazocyjanku jpotasu w postaci roztworu
wodnego o stezeniu 100 czeSci wagowych
substancji na 1 ‘itr wody, przy czym roz-
tworéw tych dodaje sie 0,5 — 5 cm?® na 1

miesza si¢ doktadnie i dodaje roztworu zelazo- litr wina.

cyjanku potasu w stosunku 1 cm3 roztworu na Hazimierz Bransch

I litr wina i ponownie miesza dokladnie. Po pa- Zastepca: Dr Andrzej Au

ru minutach zachodzi reakcja, wino silnie met- rzecznik patentowy
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