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Céapsula para elaboracion de bebida que comprende
un contenedor con una tapa a través de la que se
realiza una inyeccién de un fluido a presion en una
camara superior de contencién de un producto
alimenticio, en cuyo fondo, anular, asienta una placa
de filtro que cierra inferiormente dicha camara
superior, comprendiendo la placa de filtro unos
orificios de paso del fluido mezclado con el producto
alimenticio, que comprende: una camara intermedia
de contencién de aromas y gas inerte a continuacion
de la camara superior y bajo la placa de filtro, en cuyo
fondo, anular, asienta: una micro-membrana de cierre
estanco de la camara intermedia, que cierra
inferiormente dicha camara intermedia sellando su
fondo, el cual, al romperse Gnicamente por aumento
de la presion en dicha camara intermedia abre paso
a: una camara de descarga, situada a continuacion de
la caAmara intermedia y bajo la micro-membrana, de
amortiguamiento de la caida del producto alimenticio
hacia el exterior, que deja paso del fluido mezclado
con el producto alimenticio, favoreciendo asi el
arrastre de los aromas hacia el exterior de la capsula.
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ES 2472341 A2

DESCRIPCION
CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA
OBJETO DE LA INVENCION

La presente invencion, tal y como se expresa en el enunciado de esta memoria descriptiva, consiste en una
capsula de las empleadas para su aplicacion en una maquina de preparacion de bebida. La capsula comprende
en su interior un producto alimenticio, y en la maquina se inyecta un fluido a presién para efectuar la mezcla del
fluido con el producto alimenticio, obteniéndose en la salida de la capsula la mezcla realizada. La invencion tiene
por objeto proporcionar una nueva configuracion de capsula que permita obtener la bebida de la mezcla del
fluido con el producto alimenticio, cuando la capsula adquiere una presion previamente establecida al inyectar el
fluido, obteniendo una concentracién del producto mezclado en el fluido siempre igual. Mas concretamente, la
nueva configuracion se refiere a la inclusion de una camara en la que se podran confinar cuando asi se decida
una serie de aromas y fragancias, siendo arrastrados junto con la bebida en el momento de su preparacion y
extraccion de la capsula.

En general, la capsula de la invencion es aplicable en cualquier tipo de maquina que inyecta un fluido a presion
en la capsula para la obtenciéon de bebidas, mas concretamente se aplica en la obtencién de infusiones, y mas
particularmente en la preparacion de café.

ANTECEDENTES DE LA INVENCION

En el documento de patente US 3 292 527, ya se describe un aparato para preparar y expender una bebida
mediante una capsula que contiene un producto y que el aparato perfora para aplicar un fluido de manera que
obtiene una bebida sin realizar contacto con la capsula.

Ademas, puede citarse el documento de patente GB 899 055, que describe una capsula dotada de una camara
de aire en la que se inyecta un fluido a presién para mezclarse con un producto contenido en otra camara de la
capsula, de forma que el fluido no se inyecta directamente sobre el producto, sino que se inyecta en dicha
camara de aire a partir de la cual pasa a la otra camara, aplicandose al producto.

También es conocido el documento de patente europea con nimero de publicacion EP 1 784 344, en el que se
describe una capsula, que al igual que en el caso anterior comprende una camara de aire en la que se inyecta un
fluido a presién en la que, a través de unos orificios, pasa a una camara que contiene un producto como puede
ser una sustancia alimenticia, mezclandose el fluido con el producto de forma que el fondo de la camara que
contiene el producto se deforma y presiona contra unos medios de rotura que producen su rotura y permiten la
salida del fluido mezclado con el producto por un conducto de salida previsto en la capsula. En este documento
se describe una variante en la que se prevé que el fondo de la camara que contiene el producto comprenda una
serie de lineas de debilitamiento que sustituyen los medios de rotura, para que a medida que aumenta la presién
en la capsula, se permita el paso del fluido mezclado con el producto hacia el conducto de salida a través de las
lineas de debilitamiento. Por otro lado, en el estado de la técnica es conocido el empleo de capsulas en las que
antes de la salida del producto mezclado con el fluido, incorporan una serie de tabiques a modo de laberinto que
ralentizan la salida del fluido mezclado con el producto, para conseguir una mejor homogeneizacion de dicha
mezcla, aunque en este caso la capsula no comprende una cdmara de aire, tal y como se describe en los
documentos de patente europea con numeros de publicacion EP 1 908 706 y EP 2 029 458.

La invencion proporciona una alternativa a los documentos citados, en la que la mezcla del fluido con el producto
se mezcla con aromas y fragancias dentro de una camara intermedia de la capsula, disefiada para el
confinamiento de dichos aromas y fragancias.

DESCRIPCION DE LA INVENCION

La presente invencion se refiere a una capsula para elaboracion de bebida que se introduce en una maquina
convencional de preparacion de bebidas, que comprende un contenedor con una tapa a través de la que se
realiza una inyeccién de un fluido a presion en una camara superior de contencién de un producto alimenticio, en
cuyo fondo, anular, asienta una placa de filtro que cierra inferiormente dicha camara superior, comprendiendo la
placa de filtro unos orificios de paso del fluido mezclado con el producto alimenticio.

La capsula para elaboracion de bebida objeto de la presente invencién comprende:
- una camara intermedia de contenciéon de aromas y gas inerte a continuacién de la camara superior

y bajo la placa de filtro, en cuyo fondo, anular, asienta:
2
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o una micro-membrana de cierre estanco de la camara intermedia, que cierra inferiormente
dicha camara intermedia sellandose a su fondo, la cual, al romperse por aumento de la
presion en dicha camara intermedia abre paso a:

= una camara de descarga, situada a continuacion de la cdmara intermedia y bajo
la micro-membrana, de amortiguamiento de la caida del producto alimenticio
hacia el exterior, que deja paso del fluido mezclado con el producto alimenticio y
los aromas hacia el exterior de la capsula.

La placa de filtro comprende una superficie horizontal de asiento sobre el fondo, anular, de la camara superior
del contenedor, y comprende en su cara inferior unos tabiques de disposicion seleccionada entre radial y circular
concéntrica para la ralentizacién, homogeneizacion y correcto guiado de la mezcla alimenticia hacia el fondo de
la cdmara intermedia.

El contenedor de la capsula para elaboracién de bebida comprende inferiormente, en la cara exterior del fondo
de la cdmara de descarga, un reborde y una aguja de guiado de la mezcla alimenticia para que dicha mezcla
caiga correctamente hacia el exterior de la capsula.

El contenedor de la capsula para elaboracion de bebida comprende unos nervios de rigidizacién y correcto
apilado de los contenedores de las capsulas sobre la superficie exterior de la camara intermedia, en su tramo
cilindro-cénico.

El contenedor comprende un tramo superior prismatico poligonal, un escalonamiento y un tramo pirdmide-
poligonal que constituyen la camara superior de contencion de un producto alimenticio, a los que sigue un fondo,
anular, una superficie cénica y un primer tramo cilindro-cénico, que constituye la camara intermedia, y al que
sigue otro tramo cilindro-cénico que constituye la camara de descarga, rematada inferiormente, por la cara
exterior de su fondo dotado de orificios con reborde y aguja.

El espacio de la camara intermedia comprendido entre la placa de filtro y la superficie cénica aumenta
progresivamente en altura desde el exterior hacia el centro.

La longitud de los tabiques de la placa de filtro disminuye desde el exterior hacia el interior y cuya altura aumenta
desde el exterior hacia el interior.

Los orificios de la placa de filtro comprenden una configuracion seleccionada entre micro-circulos, micro-tronco-
cénico y micro-tronco-piramidal y micro-ranuras.

Segun una forma de realizacién de la presente invencion, los orificios de la placa de filtro estan obturados
mediante una membrana textil con un alto indice de tupido.

Los orificios de la placa de filtro estan alineados en filas radiales o formando una cuadricula.

Los orificios de la placa de filtro estan dispuestos en una posicidon seleccionada entre el centro, zona préxima al
exterior y repartidas por su superficie.

La micro-membrana es de un material seleccionado entre aluminio, plastico, un polimero, silicona, un material
textil y una tetina estanca con valvula de apertura por presion.

La superficie exterior de la capsula comprende una rugosidad /o marcas que facilita el agarre.

El contenedor de la capsula para elaboracion de bebida comprende un reborde perimetral en el que se
termosella la tapa.

Bajo la camara de descarga y exteriormente, el contenedor de la capsula comprende un reborde que provoca un
régimen laminar del fluido hacia el exterior del conducto de salida a modo de “cola de ratén”. Dicho reborde
comprende unas dimensiones para su adecuado acople y estabilizacion en el borde del orificio inferior de la
cazoleta de la maquina correspondiente.

Bajo la camara de descarga y exteriormente, el contenedor de la capsula comprende en posicion central una
aguja o protuberancia que provoca un régimen laminar del fluido hacia el exterior del conducto de salida a modo
de “cola de ratén”.

El material para la fabricacion del contenedor de la capsula se selecciona entre polimeros, compuestos de
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plastico, carton plastificado, materiales metalicos o combinacién de los mismos.

La relacion de volumenes de la camara superior y la camara intermedia varia en funcion de las necesidades de
fabricaciéon o del producto a contener, definiendo esta relacion de voliumenes las distintas formas de realizacion
de la capsula.

La presente invencion se refiere igualmente a un método de fabricacién de una cépsula para elaboracion de
bebida, donde la elaboracion de la bebida comprende inyectar un fluido a presién en una camara superior
contenedora de un producto alimenticio de la capsula, mezclandose el fluido con el producto alimenticio en dicha
camara superior, en cuyo fondo anular de dicha camara superior asienta una placa de filtro que comprende unos
orificios a través de los cuales atraviesa el fluido con el producto alimenticio entrando en una camara intermedia
de contencion de aromas y gas inerte, pasando dicho producto alimenticio entre unos tabiques de la placa de
filtro dispuestos en la cara inferior de dicha placa de filtro para ralentizar, homogeneizar y guiar la salida de la
mezcla del fluido con el producto alimenticio, arrastrando dicho producto alimenticio los aromas contenidos en la
camara intermedia; comprendido a continuacién de dicha camara intermedia una cdmara de descarga, con un
fondo provisto de orificios, para la descarga de dicha mezcla del producto alimenticio mezclado con los aromas,
para amortiguar su caida al exterior, efectuandose a continuacién dicha salida de manera paulatina; todo ello de
acuerdo con la capsula descrita anteriormente.

El método de fabricacion comprende:

- cerrar de forma estanca mediante una microomembrana el fondo de la camara intermedia del
contenedor para efectuar el cierre estanco de dicha camara intermedia;

- inyectar una mezcla de aromas y gas inerte en la camara intermedia;

- asentar la placa de filtro sobre el fondo de la camara superior, con posibilidad de efectuar un
termosellado entre dicho fondo y el reborde de la placa de filtro;

- llenar la cdmara superior del contenedor mediante un producto;

cerrar superiormente el contenedor de la capsula mediante una tapa de cierre estanco.

BREVE ENUNCIADO DE LAS FIGURAS

Figura 1: Muestra una vista en perspectiva explosionada de un ejemplo de realizacién de la capsula de la
invencion. En esta realizacion la placa que constituye el fondo de la segunda camara y delimita la tercera camara

presenta una configuracion que esta constituida por una superficie plana.

Figura 2: Muestra una vista seccionada de la figura anterior en la que los diferentes elementos que componen la
capsula se encuentran montados en su interior.

Figura 3: Muestra una vista en perspectiva inferior de la placa de filtro que delimita la primera y la segunda
camara de la capsula.

Figura 4: Muestra una vista seccionada de una segunda forma de realizacion de la capsula.

Figura 5: Muestra una vista en perspectiva inferior del fondo de la capsula.

Figura 6: Vista en seccion de una primera forma de realizacién de la capsula.

Figura 7: Vista en seccion de una segunda forma de realizacién de la capsula.

DESCRIPCION DE LAS FORMAS DE REALIZACION PREFERIDAS

A continuacion se realiza una descripcion de la invencion basada en las figuras anteriormente comentadas.

La capsula de la invencion, tal y como se muestra en la figura 1, comprende un contenedor (1) abierto por su
cara superior que presenta en su embocadura un reborde perimetral (2) que remata un tramo prismatico
poligonal (3) que tras un escalonamiento (4) continua segun un tramo piramide-poligonal (5) que se remata
inferiormente por un fondo (6), anular, sobre el que asienta, interiormente, una placa de filtro (20). Dicha placa de
filtro (20) hace de limite entre una camara superior (17) y una camara intermedia (18) del contenedor (1) de la
capsula. La placa de filtro (20) asienta asimismo sobre una superficie conica (7). Por debajo de dicha superficie
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coénica (7), la superficie lateral del contenedor (1) de la capsula continta con un primer tramo cilindro-cénico (8),
dotado de nervios (9), tras el cual existe un fondo (10) sobre el que asienta interiormente una micro-membrana
(16) que obtura la salida de la camara intermedia (18). A continuacién del primer tramo cilindro-cénico (8) y el
fondo (10), existe un segundo tramo cilindro-cénico (11) que constituye interiormente una camara descarga (19),
en el espacio bajo la micro-membrana (19). La camara de descarga (19) termina en un fondo (13) dotado de
orificios (14). Dicho fondo (13) comprende exteriormente un reborde (12) y esta rematado en su centro por una
aguja (131).

Segun distintas formas de realizacién de la capsula objeto de la presente invencion, la distribucion de volimenes
de la camara superior (17), V1, y la camara intermedia (18), V2, del contenedor (1) varia, manteniéndose
constante la altura, H, de la capsula en cualquiera de sus formas de realizacion. En la presente descripcion, se
muestran dos formas de realizacion. En las figuras 1 y 2, se muestra una primera forma de realizacion y en la
figura 4 se muestra una segunda forma de realizacién en la cual el volumen, V1, de la camara superior (17) se ve
incrementado y el volumen, V2, de la camara intermedia (18) se ve reducido con respecto a los volumenes de
dichas camaras (17, 18) en la primera forma de realizacion.

La camara superior (17) contiene un producto alimenticio, tipicamente café, y la camara intermedia (18) contiene
una mezcla de aromas y un gas inerte para presurizacion y conservacion de los aromas y el producto alimenticio.

La estructura del contenedor (1) esta disefiada para adaptarse a la forma de la cazoleta de la maquina en la que
se acopla para la elaboracién de la bebida, segun sera descrito mas adelante.

El tramo piramide-poligonal (5) tiene una superficie exterior rugosa que facilita el agarre de la capsula para su
manipulacion e introduccion en la maquina de elaboracion de bebida.

La micro-membrana (16) puede estar dotada de unas entallas que facilitan la rotura de dicha micro-membrana
(16) al aumentar la presién en el interior de la capsula. Ademas la micro-membrana (16) aisla por la parte inferior
la camara intermedia (18), preservando su contenido, de forma que se evita la oxidacidon de un producto
alimenticio que contiene para la elaboracion de la bebida, permitiendo que dicho producto alimenticio llegue al
consumidor en perfecto estado hasta el momento de su uso.

De acuerdo con un modo de realizacion, para permitir efectuar la fijacion de la micro-membrana (16), se prevé
que el fondo (10) de la camara intermedia (18) comprenda una pequefia superficie de 0,5 mm de espesor donde
se termosella dicha micro-membrana (16).

La micro-membrana (16) es de un espesor comprendido entre 20-50 um, para facilitar su rotura por presion.

La micro-membrana (16) puede estar fabricada en aluminio muy fino, por cualquier compuesto plastico, una
lamina de polimero, silicona, un material textil, o incluso una tetina estanca dotada de una valvula de apertura por
presion.

El reborde perimetral (2) del contenedor (1) de la capsula se cierra con una tapa (15), que se termosella, para lo
que dicha tapa (15) es de un compuesto plastico para permitir su termosellado al contenedor (1). Esta
configuracion mantiene al producto alimenticio aislado por la parte superior del contenedor (1), de manera que
se preserva en perfecto estado hasta que llegue al consumidor.

Ademas, la capsula comprende una placa de filtro (20), asentada sobre el fondo (6), anular, de la camara
superior (17) y sobre la superficie conica (7) de la camara intermedia (18), que constituye el fondo de dicha
camara superior (17) que contiene el producto alimenticio, tipicamente café, y que esta dotada de unos orificios
(21) que permiten el paso de la mezcla del fluido inyectado y el producto alimenticio, tal y como sera explicado
mas adelante. Por lo tanto la camara superior (17) contenedora del producto esta delimitada por: la tapa (15), la
superficie interior del tramo prismatico poligonal (3), la superficie interior del tramo piramide-poligonal (5) y la
placa de filtro (20).

La placa de filtro (20), incluye tipicamente en su superficie inferior unos tabiques (23) que forman un conjunto
monopieza de la placa de filtro (20). En el ejemplo mostrado en la figura 3 se muestran dichos tabiques (23) de la
placa de filtro (20), que estan dispuestos radial y circularmente, para facilitar que el alimento discurra eficazmente
hacia el centro de la cdmara intermedia (18). El espesor de los tabiques (23) es tipicamente de 0,5 mm. Por lo
tanto la camara intermedia (18) incluye los tabiques (23).

La altura del espacio de la camara intermedia (18) comprendido entre la placa de filtro (20) y el tramo cénico (7)
aumenta progresivamente desde el exterior hacia el centro de la capsula, de forma que los tabiques (23) se
adaptan a esta configuracion.
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En la realizacion preferente de la invencion los tabiques (23) estan dispuestos formando una configuracion
determinada por circulos concéntricos discontinuos, y por tramos radiales, de forma que la longitud de los tramos
circulares de los tabiques (23) disminuye desde el exterior hacia el interior y cuya altura aumenta desde el
exterior hacia el interior.

La capsula descrita, se dispone en una cazoleta de una maquina convencional.
Las figuras 6 y 7 muestran dos formas de realizacion de la capsula objeto de la presente invencion.

A continuacion se perfora la primera tapa (15) mediante una canula que queda introducida en la camara superior
(17) que contiene el alimento y se inyecta un fluido a presién, tipicamente agua hirviendo, de forma que el fluido
se mezcla con el alimento aumentando la presién, lo que facilita el paso de la mezcla alimenticia a través de la
placa de filtro (20) hacia la camara intermedia (18) que contiene tipicamente una mezcla de aromas y un gas
inerte. En dicha camara intermedia (18), al ser de un tamafio mas reducido que la camara superior (17), la
presiéon aumenta rapidamente lo que determina que la micro-membrana (16) se rompa, dejando caer a la mezcla
alimenticia hacia la camara de descarga (19).

La bebida alimenticia sale de dicha camara de descarga (19) a través de los orificios (14) comprendidos en su
fondo (13), lo cual facilita un correcto filtrado de la crema de la bebida. Dicho fondo (13) comprende un reborde
(12) perimetral en su cara exterior y una aguja (131), todo lo cual facilita un correcto guiado de la bebida
alimenticia haciendo que ésta caiga hacia la taza en la forma tipica de “cola de raton”.

El contenedor (1) de la capsula se fabrica tipicamente por inyeccién de manera que se obtiene una Unica pieza
con los nervios (9).

En cualquier caso en su fabricacion, se podra emplear cualquier material apropiado, desde polimeros,
compuestos de plastico, carton plastificado e incluso materiales metalicos como aluminio

Por ultimo, cabe indicar que los nervios (9) que incorpora el contenedor (1) de la capsula en cualquiera de sus
formas de realizacion cumplen una doble funcién: por un lado dotan a la capsula de rigidez y de estabilidad
cuando ésta se encuentra en el interior de la cazoleta, y; por otro lado, mejora el apilamiento de los contenedores
de las céapsulas evitando el conocido efecto de “nesting” cuando los contenedores (1) de las capsulas son
apilados para su almacenamiento. Dicho efecto de “nesting” consiste en el agarrotamiento de unos contenedores
(1) con otros cuando éstos son apilados, dificultando por tanto su posterior extraccion cuando tienen que ser
utilizados.
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REIVINDICACIONES

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA que comprende un contenedor (1) con una tapa (15) a
través de la que se realiza una inyeccién de un fluido a presién en una camara superior (17) de
contencién de un producto alimenticio, en cuyo fondo (6), anular, asienta una placa de filtro (20) que
cierra inferiormente dicha camara superior (17), comprendiendo la placa de filtro (20) unos orificios (21)
de paso del fluido mezclado con el producto alimenticio, caracterizada por que comprende:

- una camara intermedia (18) de contencion de aromas y gas inerte a continuacion de la camara
superior (17) y bajo la placa de filtro (20), en cuyo fondo (10), anular, asienta:

o una micro-membrana (16) de cierre estanco de la camara intermedia (18), que cierra
inferiormente dicha camara intermedia (18) sellando su fondo (10), la cual, al romperse
Unicamente por aumento de la presién en dicha camara intermedia (18) abre paso a:

- una camara de descarga (19), situada a continuacién de la camara intermedia (18) y bajo la micro-
membrana (16), de amortiguamiento de la caida del producto alimenticio hacia el exterior, que deja
paso del fluido mezclado con el producto alimenticio, favoreciendo asi el arrastre de los aromas
hacia el exterior de la capsula.

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segun reivindicacién 1, caracterizada por que la placa
de filtro (20) comprende una superficie horizontal (22) de asiento sobre el fondo (6), anular, de la
camara superior (17) del contenedor (1), y comprende en su cara inferior unos tabiques (23) de
disposicion seleccionada entre radial y circular concéntrica para la ralentizacién, homogeneizacién y
correcto guiado de la mezcla alimenticia hacia el fondo de la camara intermedia (18).

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segtn reivindicacion 1, caracterizada por que el
contenedor (1) comprende inferiormente, en la cara exterior del fondo (13) de la camara de descarga
(19), un reborde (12) y una aguja (131) de guiado de la mezcla alimenticia que provoca un régimen
laminar del fluido en su caida hacia el exterior de la capsula, a modo de “cola de ratén”.

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segtn reivindicacion 1, caracterizada por que el
contenedor (1) comprende un tramo superior prismatico poligonal o cilindrico (3), un escalonamiento (4)
y un tramo piramide-poligonal o tronco-cénico (5) que constituyen la camara superior (17) de contencién
de un producto alimenticio, a los que sigue un fondo (6), anular, una superficie conica (7) y un primer
tramo cilindro-conico (8), que constituye la camara intermedia (18), y al que sigue un segundo tramo
cilindro-cénico (11) que constituye la camara de descarga (19), rematada inferiormente, por la cara
exterior de su fondo (13) dotado de orificios (14) con reborde (12) y aguja (131).

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segun reivindicacion 1, caracterizada por que el
contenedor (1) comprende unos nervios (9) de rigidizacion y correcto apilado de los contenedores (1) de
las capsulas, que estan dispuestos sobre la superficie exterior de la camara intermedia (18), en su
tramo cilindro-cénico (8).

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segun reivindicacion 4, caracterizada por que el
espacio de la camara intermedia (18) comprendido entre la placa de filtro (20) y la primera superficie
coénica (7) aumenta progresivamente en altura desde el exterior hacia el centro.

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segtn reivindicacion 6, caracterizada por que la
longitud de los tabiques (23) de la placa de filtro (20) disminuye desde el exterior hacia el interior y cuya
altura aumenta desde el exterior hacia el interior.

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segtn reivindicacién 1, caracterizada por que los
orificios (21) de la placa de filtro (20) comprenden una configuracién seleccionada entre micro-circulos,
micro-tronco-cénico y micro-tronco-piramidal y micro-ranuras, y cuyas dimensiones estaran
comprendidas entre 0.3 y 0.4 mm de didmetro o lado segun su geometria.

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segtn reivindicacién 1, caracterizada por que los
orificios (21) de la placa de filtro (20) estan obturados mediante una membrana textil con un alto indice
de tupido.

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segun reivindicaciones 8 6 9, caracterizada por que los
orificios (21) de la placa de filtro (20) estan dispuestos con una configuracidon seleccionada entre
7
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alineados en filas radiales y formando una cuadricula.

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segtn reivindicacion 1, caracterizada por que la
pluralidad de orificios (21) de la placa de filtro (20) estan dispuestos en una posicién seleccionada entre
el centro, zona préxima al exterior y repartidas por su superficie.

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segun reivindicacidn 1, caracterizada por que la micro-
membrana (16) es de un material seleccionado entre aluminio, plastico, un polimero, silicona, un
material textil y una tetina estanca con valvula de apertura por presion.

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segtn reivindicacion 1, caracterizada por que la
superficie exterior de la capsula comprende una superficie seleccionada entre una rugosidad y marcas
que facilita el agarre.

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segln reivindicacién 1, caracterizada por que el
contenedor (1) de la capsula comprende un reborde perimetral (2) en el que se termosella la tapa (15).

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segtn reivindicacion 3, caracterizada por que el
reborde (12) comprende unas dimensiones para su adecuado acople y estabilizacién en el borde del
orificio inferior de la cazoleta de la maquina correspondiente.

CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, segtn reivindicacion 1, caracterizada por que el
material para su fabricacion se selecciona entre polimeros, compuestos de plastico, carton plastificado,
materiales metalicos o combinacion de los mismos.

CAPSULA PARA LA ELABORACION DE BEBIDA, segun reivindicacion 1, caracterizada por que la
relacion de volumenes de la camara superior (17) y la camara intermedia (18) varia en funcién de las
necesidades de fabricacion o del producto a contener, manteniéndose constante la altura, H, de la
capsula en cualquiera de sus formas de realizacion.

METODO DE FABRICACION DE UNA CAPSULA PARA ELABORACION DE BEBIDA, donde la
elaboracion de la bebida comprende inyectar un fluido a presiéon en una camara superior (17)
contenedora de un producto alimenticio de la capsula, mezclandose el fluido con el producto alimenticio
en dicha camara superior (17), en cuyo fondo (6) anular de dicha camara superior (17) asienta una
placa de filtro (20) que comprende unos orificios (21) a través de los cuales atraviesa el fluido con el
producto alimenticio entrando en una camara intermedia (18) de contencidon de aromas y gas inerte,
pasando dicho producto alimenticio entre unos tabiques (23) de la placa de filtro (20) dispuestos en la
cara inferior de dicha placa de filtro (20) para ralentizar, homogeneizar y guiar la salida de la mezcla del
fluido con el producto alimenticio, arrastrando dicho producto alimenticio los aromas contenidos en la
camara intermedia (18); comprendido a continuacion de dicha camara intermedia (18) una camara de
descarga (19) con un fondo (13) provisto de orificios (14) de descarga de dicha mezcla del producto
alimenticio con los aromas para amortiguar su caida al exterior, efectuandose a continuaciéon dicha
salida de manera paulatina; todo ello de acuerdo con la capsula de las reivindicaciones 1 a 17;
caracterizado por que el método de fabricacién comprende:

- cerrar de forma estanca mediante una micro-membrana (16) el fondo de la camara intermedia
(18) del contenedor (1) para efectuar el cierre estanco de dicha camara intermedia (18);

- inyectar una mezcla de aromas y gas inerte en la cadmara intermedia (18);

- asentar la placa de filtro (20) sobre el fondo (6) de la camara superior (17), con posibilidad de
efectuar un termosellado entre dicho fondo (6) y el reborde (22) de la placa de filtro (20);

- llenar la camara superior (17) del contenedor (1) mediante un producto;

- cerrar superiormente el contenedor (1) de la capsula mediante una tapa (15) de cierre estanco.
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