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Wielo$cienny wyréb cukierniczy

Przedmiotem wzoru przemystowego jest wieloScienny wyréb cukierniczy
zdobiony posypka dekoracyjna.

W odniesieniu do znanych wyrobéw cukierniczych, nowos¢ i indywidualmy
charakter postaci wielo$ciennego wyrobu cukiemiczego wedlug wzoru
przemystowego przejawia si¢ w jego charakterystycznym ksztalcie oraz
strukturze i ornamentacji jego powierzchni.

Wieloscienny wyréb cukierniczy wedlug wzoru przemystowego moze by¢
wytworzony w sposéb przemyslowy lub rzemieslniczy, z dowolnych
surowcOw cukierniczych nadajacych si¢ do formowania réznych ksztattow
wyrobu cukierniczego.

Wieloscienny wyréb cukierniczy wedlug wzoru przemyslowego ma postaé
bryt geometrycznych, ktorych podstawe stanowiq rézne figury geometryczne,
a powierzchnia wyrobu cukierniczego pokryta jest cukiernicza posypka
dekoracyjna, przy czym posypka dekoracyjna ma ksztalt kulisty, albo
nieregularnych form przestrzennych.

Wieloscienny wyr6b cukierniczy wedlug wzoru przemyslowego zawiera
odmiany, przedstawione ponizej w wykazie odmian wzoru przemystowego:

1. wielo$cienny wyrdb cukierniczy w postaci ostrostupa o podstawie
czworokatnej, ktérego powierzchnia ozdobiona jest cukiernicza posypka
dekoracyjng w ksztalcie kulistym,;
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2. wieloscienny wyréb cukierniczy w postaci ostrostlupa o podstawie
czworokatnej, ktérego powierzchnia ozdobiona jest cukiernicza posypka,
dekoracyjng w ksztalcie nieregularnych form przestrzennych;

3. wieloécienny wyréb cukierniczy w postaci ostrostupa o Scigtym
wierzchotku i podstawie trojkatnej, ktérego powierzchnia ozdobiona jest
cukiernicza posypka dekoracyjng w ksztalcie kulistym;

4. wieloscienny wyréb cukierniczy w postaci ostrostupa o Scietym
wierzcholku i podstawie trojkatnej, ktérego powierzchnia ozdobiona jest
cukiernicza posypka dekoracyjng w ksztalcie nieregularnych form
przestrzennych;

5. wielo$cienny wyréb cukierniczy w postaci ostrostupa o podstawie
tréjkatnej, ktérego powierzchnia ozdobiona jest cukiernicza posypka
dekoracyjna w ksztalcie kulistym;

6. wieloscienny wyréb cukierniczy w postaci ostrostupa o podstawie
tréjkatnej, ktérego powierzchnia ozdobiona jest cukiernicza posypka
dekoracyjna w ksztalcie nieregularnych form przestrzennych.

Przedmiot wzoru przemyslowego pokazano na zalaczonym schematycznym
rysunku, na ktérym fig. 1 — fig. 6 przedstawiajqa odmiany wielosciennego
wyrobu cukierniczego.

W pierwszej odmianie wieloscienny wyréb cukierniczy ma postaé
ostrostupa o podstawie czworokatnej, ktérego powierzchnia ozdobiona jest
cukiernicza posypka dekoracyjng w ksztalcie kulistym;

W drugiej odmianie wieloscienny wyr6b cukierniczy ma posta¢ ostrostupa
o podstawie czworokatnej, ktérego powierzchnia ozdobiona jest cukiernicza
posypka dekoracyjna w ksztalcie nieregularnych form przestrzennych;

W trzeciej odmianie wieloScienny wyrdb cukierniczy ma postaé ostrostupa
o $cigtym wierzcholku i podstawie trojkatnej, ktérego powierzchnia ozdobiona
jest cukierniczg posypka dekoracyjna w ksztalcie kulistym;

W czwartej odmianie wieloscienny wyréb cukierniczy ma posta¢ ostrostupa
o $cietym wierzcholku i podstawie tréjkatnej, ktorego powierzchnia ozdobiona
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jest cukiernicza posypka dekoracyjna w ksztalcie nieregularnych form
przestrzennych;

W piatej odmianie wielo$cienny wyr6b cukierniczy ma posta¢ ostrostupa
o podstawie trojkatnej, ktérego powierzchnia ozdobiona jest cukierniczy
posypka dekoracyjna w ksztalcie kulistym;

W széstej odmianie wieloscienny wyrdb cukierniczy w postaci ostrostupa
o podstawie trojkatnej, ktérego powierzchnia ozdobiona jest cukiernicza
posypka dekoracyjng w ksztatcie nieregularnych form przestrzennych.

Korzystnie wyr6b cukierniczy wedlug wzoru przemysltowego wytworzony
moze byé¢ z takich surowcéw jak galaretka, czekolada, masy thuste, pomada
mleczna, wodna albo $mietanowa, marcepan i/lub inne dowolne surowce
cukiernicze nadajace si¢ do formowania dowolnych ksztaltéw wyrobu
cukierniczego, a cukiernicza posypke dekoracyjng stanowi korzystnie
wielokolorowy albo jednokolorowy cukrowy maczek, widrki kokosowe,
czekoladowe, drobno $rutowane orzechy, migdaty lub inne dowolne posypki
dekoracyjne.

Cechy istotne wzoru przemyslowego polegaja na tym, ze wieloscienny
wyr6éb cukierniczy wykonany jest z dowolnego formowalnego surowca
cukierniczego i ma postaé bryt geometrycznych w ksztalcie ostrostupa, ktorych
podstawe stanowia figury geometryczne w ksztalcie czworokata albo tréjkata,
przy czym wierzchotek ostrostupa moze byé éciety, natomiast powierzchnia
wieloSciennego wyrobu cukierniczego pokryta jest cukiernicza posypka
dekoracyjng o ksztalcie kulistym, albo o ksztalcie nieregularnych form
przestrzennych.
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