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DESCRIPCION

Horno de lefia perfeccionado.
Objeto de la invencion

La invencién, tal como expresa el enunciado de la
presente memoria descriptiva, se refiere a un horno de
lefia perfeccionado, que aporta a la funcién a que se
destina innovadoras caracteristicas, que se describirdn
en detalle mds adelante, que suponen una destacable
mejora a lo ya conocido en este campo.

De forma mas concreta, el objeto de la invencién
consiste en un horno de lefia, del tipo aplicable a la
coccidn artesanal de alimentos tales como pan, empa-
nadas, asados, etc., destinado a ser instalado preferen-
temente al aire libre, tanto para uso particular como
para uso en establecimientos de restauracién y simi-
lares.

Antecedentes de la invencion

En la actualidad y como referencia al estado de la
técnica, debe mencionarse que son conocidos diver-
sos tipos de hornos de lefia del tipo que aqui concier-
ne, los cuales, sin embargo, suelen presentar el incon-
veniente, en el aspecto constructivo, de precisar cons-
tantes reparaciones en su estructura externa, a causa
de la configuracién de la misma, y a que ésta suele
estar constituida por un recubrimiento de barro.

En este sentido, debe mencionarse que el propio
peticionario es ya titular de un modelo de utilidad re-
lativo a un horno de lefia cuyas caracteristicas téc-
nicas y de configuracién dan solucién a la proble-
matica planteada, siendo dicho horno susceptible de
ser mejorado en determinados aspectos, de forma que
se pueden mejorar sus ventajas estructurales asi co-
mo optimizar tanto su construccién como su eficacia,
siendo este el principal objetivo de la presente inven-
cién, sobre la cual cabe sefialar, que se desconoce la
existencia de ninguna otra que presente unas caracte-
risticas técnicas, estructurales y de configuracién se-
mejantes.

Explicacion de la invencion

Asi, el horno de lefia que preconiza la presente in-
vencidn, que tal como se ha mencionado anteriormen-
te estd especialmente disefiado para la coccidn artesa-
nal de alimentos tales como pan, empanadas, asados,
etc., presenta una constitucion estructural que mejora
sustancialmente la de otros hornos de lefia actualmen-
te conocidos en el mercado.

El horno que se describird, por su constitucién es-
tructural y utilidad, resulta, ademads, de una gran fiabi-
lidad, resultando notablemente econémico por su sen-
cillez constructiva, sin que por ello presente ninguna
dificultad ni peligro en su uso.

Para ello, de forma concreta y de acuerdo con la
invencién, el horno en cuestion esta esencialmente
constituido a partir de una estructura, adecuadamente
resistente, la cual se configura por medio de perfiles
en U soldados entre si, de forma que definen un cer-
co cuadrangular constituyente de la base del horno,
estando soportada en sus vértices por cuatro patas re-
gulables en altura.

Sobre dicha base el horno presenta una placa cir-
cular de hormigdn, realizada a base de cemento, arena
fina, gravilla y mallazo de hierro, enmarcada perime-
tralmente por una platina que hace de borde exterior.

Sobre dicha capa de hormigén, el horno presenta
otra capa de plaquetas de ceramica unidas entre si con
cemento especial fundido y chamota (arena especial
ya cocida), y sobre la que se disponen, formando una
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béveda circular, los ladrillos refractarios curvos, es-
peciales para hornos, igualmente unidos entre si me-
diante cemento fundido y chamota, dejando una aber-
tura lateral en la que se incorpora la puerta del horno,
la cual puede opcionalmente ser de hierro o cristal e
incorporar termostato de temperatura.

Finalmente, el horno dispone de una chimenea
acoplada sobre dicha puerta, la cual, opcionalmente,
puede ser acoplada en la parte posterior incrustada en
la propia béveda del horno.

El horno descrito puede estar acabado tal cual, es
decir, sin recubrimiento exterior, para colocar en obra
0 acabado en chapa galvanizada o en piedra.

El nuevo horno de lefia perfeccionado represen-
ta, por consiguiente, una estructura innovadora de ca-
racteristicas estructurales y constitutivas desconoci-
das hasta ahora para tal fin, razones que unidas a su
utilidad practica, la dotan de fundamento suficiente
para obtener el privilegio de exclusividad que se soli-
cita.

Descripcion de los dibujos

Para complementar la descripcidon que se estd rea-
lizando y con objeto de ayudar a una mejor compren-
sién de las caracteristicas de la invencion, se acom-
pafia a la presente memoria descriptiva, como parte
integrante de la misma, de un juego de planos, en los
que con cardcter ilustrativo y no limitativo se ha re-
presentado lo siguiente:

Las figuras nimero 1 y 2.- Muestran sendas vistas
esquemadticas, en planta y alzado frontal respectiva-
mente, de un ejemplo de realizacién del nuevo horno
de lefia, segiin la invencion, en las que se aprecian las
principales partes y elementos que comprende, asf co-
mo la configuracion y disposicién de los mismos.

Las figura nimero 3 y 4.- Muestran otras vistas
esquematicas, igualmente en planta y alzado respec-
tivamente, del horno de la invencidn con un acabado
exterior de chapa, aprecidndose en este caso la dispo-
sicion de la chimenea que incorpora.

La figura nimero 5.- Muestra un detalle en pers-
pectiva de la chimenea.

Realizacion preferente de la invencion

A la vista de las mencionadas figuras, y de acuer-
do con la numeracién adoptada, se puede observar en
ellas un ejemplo de realizacién preferente del nuevo
horno de lefia perfeccionado, el cual comprende las
partes y elementos que se indican y describen en de-
talle a continuacién, habiéndose designado en todas
ellas las mismas referencias para las mismas partes.

Asi, tal como se aprecia en dichas figuras, el horno
(1) de la invencién comprende una base cuadrangular
(2), constituida a partir de perfiles en U (3) soldados
entre si, de cuyos vértices dimanan vertical y solida-
riamente dngulos (4) e inferiormente tubos (5), des-
tinados éstos a acoger los extremos superiores de las
patas regulables (6) sobre las que se asienta el horno
(D).
Sobre la descrita base (2), el horno (1) incorpo-
ra una pletina (7) que enmarca perimetralmente una
placa circular de hormigén (8), realizada a base de
cemento, arena fina, gravilla y mallazo de hierro, so-
bre la que existe una capa de plaquetas de cerdmica
(9), unidas entre si con cemento especial fundido y
chamota (arena especial ya cocida).

Sobre dicha capa (9) el horno presenta una boveda
circular (10), realizada con ladrillos refractarios cur-
vos, especiales para hornos, igualmente unidos entre
si mediante cemento fundido y chamota, disponien-
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do de una abertura lateral (11) en la que se incorpora
la puerta (12) del horno, la cual puede opcionalmente
ser de hierro o cristal e incorporar termostato de tem-
peratura.

Opcionalmente, el horno (1) puede incorporar un
recubrimiento exterior de piedra o, tal como se apre-
cia en las figuras 3 y 4, de una chapa galvanizada
(13), para lo cual dispondra de pletinas (14), a las que
se fija perimetralmente dicha chapa (13), y un cerco
cuadrangular (15) conformado a partir de perfiles en
U, pudiendo incorporar ademads, fijados a dicho cerco
(15), sendos enganches (16) que facilitardn su trans-
porte.

Finalmente, el horno dispone de una chimenea
(17), acoplada sobre la puerta (12), constituida, tal
como se aprecia en la figura 5, a partir de un cuerpo
trapecial (18), provisto de una tapa frontal abisagra-

10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

60

65

da (19) que permitird ampliar la abertura de acceso al
interior del horno, y sobre el que se acopla un cuerpo
tubular (20) de salida de gases.

Descrita suficientemente la naturaleza de la pre-
sente invencion, asi como la manera de ponerla en
préctica, no se considera necesario hacer mds extensa
su explicacion para que cualquier experto en la mate-
ria tenga suficiente informacién para que comprenda
su alcance y las ventajas que de ella se derivan asi co-
mo para poder proceder a la reproduccién de la mis-
ma, haciendo constar que, dentro de su esencialidad,
podra ser llevada a la practica en otras formas de rea-
lizacién que difieran en detalle de la indicada a titulo
de ejemplo, y a las cuales alcanzard igualmente la pro-
teccidn que se recaba siempre que no se altere, cambie
o modifique su principio fundamental.
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REIVINDICACIONES

1. Horno de lefia perfeccionado, del tipo aplicable
a la coccidn artesanal de alimentos tales como pan,
empanadas, asados, etc., caracterizado por el hecho
de comprender una base cuadrangular (2), constituida
a partir de perfiles en U (3), de cuyos vértices dimanan
vertical y solidariamente dngulos (4) e inferiormente
tubos (5), destinados éstos a acoger los extremos su-
periores de patas regulables (6) sobre las que se asien-
ta, incorporando una pletina (7) que enmarca perime-
tralmente una placa circular de hormigén (8), sobre
la que existe una capa de plaquetas de cerdmica (9),
unidas con cemento fundido y chamota, y sobre ésta
una boveda circular (10), realizada con ladrillos re-
fractarios curvos, igualmente unidos entre si median-
te cemento fundido y chamota, disponiendo de una
abertura lateral (11) en la que se incorpora una puerta
(12) y de una chimenea (17).

2. Horno de lefia perfeccionado, segin la reivindi-
cacioén 1, caracterizado por el hecho de que la chi-
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menea (17), se halla acoplada sobre la puerta (12), es-
tando constituida a partir de un cuerpo trapecial (18),
provisto de una tapa frontal abisagrada (19), y sobre
el que se acopla un cuerpo tubular (20).

3. Horno de lefia perfeccionado, segtn las reivin-
dicaciones 1 y 2, caracterizado por el hecho de que,
opcionalmente, incorpora un recubrimiento exterior
de piedra.

4. Horno de lefia perfeccionado, segtn las reivin-
dicaciones 1 y 2, caracterizado por el hecho de que,
opcionalmente, incorpora un recubrimiento exterior
de una chapa galvanizada (13), disponiendo de ple-
tinas (14), a las que se fija perimetralmente dicha cha-
pa (13), y un cerco cuadrangular (15) conformado a
partir de perfiles en U.

5. Horno de lefia perfeccionado, segtn la reivin-
dicacidn 4, caracterizado por el hecho de que incor-
pora, fijados al cerco (15) destinado a sujetar la cha-
pa galvanizada (13) de recubrimiento exterior, sendos
enganches (16).
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