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Menetelmi vihirasvaisten makkaroiden valmistamiseksi
Forfarande for framstillning av korvar med 13g fetthalt

Tiivistelmi - Sammandrag

Keksinnon kohteena on menetelma vaha-
rasvaisten makkaroiden valmistamisek-
si, jossa valmistetaan lihataikina,
joka muodostuu lihasta, lisatysta
rasvasta, jaasta ja nitriilisailon-
tasuolasta sellaisina osuuksina, etta
sen rasvapitoisuus on 1 - 20 %, jol-
loin menetelmassa vatkataan jauhettu
liha lisaten samalla jaa, suola ja
fosfaatti lampotilassa, joka sailyte-
taan valilla 2 - 10°C lis3damalla nes-
temaista typpea 2 - 10 minuuttia,
suoritetaan lisavatkaus lisaten sa-
malla rasva ja sailyttaen lampotila
valilla 1 - 10°C lisaamalla neste-
m3ista typpea korkeintaan 10 minuut-
tia, suoritetaan vatkaus lémpétilaan
12 - 15°C, pakkaus tai taytto, puner-
rus ja lammitys.

Uppfinningen avser ett férfarande for frams-
t&llning av korvar med 1lag fetthalt, dar en
kdttdeg framstalls, som bestar av kott,
tillsatt fett, is och nitrilkonserverings-
salt 1 sddana proportioner, att dess
fetthalt 4r 1 - 20 %, varvid i fdérfarandet
det malna kéttet kniddas under samtidig
tillsattning av is, salt och fosfat vid en
temperatur, som uppratthalles vid mellan

2 - 10°C genom tills&ttning av flytande
kvave under 2 - 10 minuter, ytterligare
knaddning utférs under samtidig tillsdttning
av fett och temperaturen bibehdlles vid mel-
lan 1 - 10°C genom tillsadttning av flytande
kvave under hégst 10 minuter, knadning ut-
fé6rs vid en temperatur mellan 12 - 15°C,

férpackning eller fyllning rodning och upp-

. Varmning.
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