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Opis wynalazku

Przedmiotem wynalazku jest grill jednorazowy, ktoéry zapewnia zmniejszong migracje metali do
grillowanego jedzenia oraz ogranicza kontakt zywno$ci z przemystowymi zwigzkami chemicznymi,
w szczeg6lnosci z olejami mineralnymi.

Stan techniki

Dokument US4191160A ujawnia grill sktadany. Grill zawiera dwa ruszty, dolny i gérny. Ruszty
wykonane sg z pretéw ze stali walcowanej na zimno, ktére sg ze sobg pospawane. Ujawnione rozwig-
zanie zawiera tez Srodki do wspierania rusztéw i utrzymywania ich nad paleniskiem réwnolegle wzgle-
dem siebie.

Dokument EP3264859A1 ujawnia zaciskowy grill indukcyjny. Powierzchnie grzewcze wykonane
sg zestali magnetycznej, ktéra pod wptywem pola magnetycznego nagrzewa sie. Ze wzgledu na mozli-
wo$¢ korodowania stal magnetyczna moze by¢ dodatkowo pokryta warstwg zabezpieczajacg przed ko-
rozja.

Dokument US3308807A ujawnia skfadany piec dla kuchenek przeno$nych. Piec wykonany jest
z blachy stalowej. Ruszt moze by¢ wykonany z drutu stalowego.

W znanych ze stanu techniki grillach, podczas grillowania dochodzi do migracji metali zawartych
w ruszcie (gtéwnie zelaza) do zywnosci. Zaletg zastosowania rusztu ze stali DCO5 jest znaczne ograni-
czenie migracji metali z rusztu i do zywnosci w stosunku do rusztéw z innych stosowanych obecnie
stopéw np. DCO1. W celu zabezpieczenia metalowych czesci dowolnego rodzaju powszechnie stosuje
sie oleje mineralne. Wytworcy czesci metalowych nie zwracajg uwagi na przeznaczenie tych czesci
i w ten sam spos6b zabezpieczajg elementy maszyn i urzadzen, co elementy, z ktérych nastepnie wy-
konuje sie przedmioty majgce kontakt z zywnoscig — np. grille, w tym grille jednorazowe. Tymczasem
oleje mineralne zawierajg liczne substancje, ktére nie nadajg sie do konsumpcji, a w przypadku zasto-
sowania ich do impregnacji elementéw grilla — mogg mie¢ bezposredni kontakt z zywnosciq i istnieje
ryzyko, ze przenikajg do zywnosci w postaci szkodliwych dla zdrowia cztowieka zwigzkdw, takich jak
heksadekanol, oktadekanol, acetylocytrynian tributylu, adipinian di(2-etyloheksylu) oraz 9-oktadekamid.
Mimo to w stanie techniki nikt nie zaproponowat impregnowania elementéw metalowych grilla olejem
spozywczym zamiast olejem mineralnym.

Twércy obecnego wynalazku majgc na celu rozwigzanie powyzszego problemu, a jednocze$nie
bedgc Swiadomi, ze olej spozywczy proponowany w miejsce mineralnego do zabezpieczania elemen-
téw metalowych grilla musi spetnia¢ wymagania techniczne pozwalajgce na tatwg aplikacje oleju na
powierzchni rusztu oraz zachowanie waloréw estetycznych i funkcjonalnych produktu gotowego takich
jak produkt zabezpieczony olejem mineralnym — nieoczekiwanie odkryli, ze do tego celu najlepszy jest
olej rzepakowy. Dzieki zastosowaniu oleju rzepakowego unika sie kontaktu zywnosci z niezdrowymi
zwigzkami chemicznymi.

Istota wynalazku

Przedmiotem wynalazku jest grill jednorazowy zawierajacy podstawe, palenisko oraz ruszt. Grill
charakteryzuje sie tym, ze zawiera podstawe wykonang z pojedynczego wygietego preta, przy czym
podstawa zawiera cze$¢ dolng oraz czesé gérng. Palenisko zawiera dno oraz $cianki boczne, przy czym
dno paleniska umieszczone jest na gornej czesci podstawy. Palenisko wykonane jest z jednego kawatku
metalu. Ruszt wykonany jest z potgczonych ze sobg pretéw ze stali DCO05, ktéra to stal pokryta jest
warstwg oleju rzepakowego. Ruszt znajduje sie jest na krawedzi $cianek bocznych paleniska. Krawe-
dzie boczne rusztu sg dtuzsze od krawedzi $cianek bocznych paleniska.

Korzystnie grill charakteryzuje sie tym, ze $cianki boczne oraz ruszt sg ze sobg potgczone moco-
waniem.

Korzystnie grill charakteryzuje sie tym, ze dno paleniska oraz gérna czesS¢ podstawy sg ze sobg
potgczone mocowaniem.

Korzystnie grill charakteryzuje sie tym, ze mocowanie realizowane jest poprzez potgczenie gwin-
towe, wciskowe lub ksztattowe.

Korzystnie grill charakteryzuje sie tym, ze dno zawiera co najmniej jeden otwor.

Korzystnie grill charakteryzuje sie tym, ze ruszt jest prostokatny lub kwadratowy.

Korzystnie grill charakteryzuje sie tym, ze ruszt ma zaokraglone naroza.

Korzystnie grill charakteryzuje sie tym, ze prety tworzgce ruszt sg ze sobg potgczone poprzez
spawanie, zgrzewanie albo lutowanie.
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Korzystnie grill charakteryzuje sie tym, ze $cianki boczne paleniska sg ze sobg potgczone po-
przez spawanie, zgrzewanie albo lutowanie.

Korzystnie grill charakteryzuje sie tym, ze stal DC05 zawiera mniej niz 0,06% wegla, 0,35% man-
ganu, 0,025% Fosforu i 0,025% siarki.

Korzystny przyktad wykonania wynalazku

Wynalazek zostanie teraz blizej przedstawiony w korzystnym przyktadzie wykonania, z odniesie-
niem do zatgczonej fig. 1, na ktérej schematycznie przedstawiono jednorazowy grill wedtug wyna-
lazku.

Na fig. 1 schematycznie przedstawiono grill wedtug wynalazku. Grill zawiera podstawe 1,
palenisko 2 oraz ruszt 3. Podstawa grilla wykonana jest z pojedynczego preta, ktéry zostat wygiety
tak, ze ma cze$¢ dolng 11 oraz czes¢ gérng 12. Czes$¢ dolna 11 podstawy 1 przystosowana jest do
kontaktu z podtozem. Cze$¢ gérna 12 podstawy 1 przystosowana jest do podtrzymywania paleniska
2 oraz do zapewnienia odstepu pomiedzy podtozem a paleniskiem. Dzieki oddaleniu paleniska 2
od podtoza minimalizowany jest wptyw wysokiej temperatury na podtoze. Podstawa 1 zapewnia
stabilne ustawienie paleniska 2 wzgledem podtoza.

Palenisko 2 zawiera dno 21 oraz $cianki boczne 22. Dno 21 paleniska 2 opiera sie o0 cze$¢
gérng 12 podstawy 1. Palenisko 2 wykonane jest z pojedynczego kawatka metalu. Palenisko moze
byé, przyktadowo, wykonane w procesie ttoczenia albo poprzez naciecie i ztozenie arkusza blachy
stalowej.

Na Sciankach bocznych 22 paleniska 2 znajduje sie ruszt 3. Ruszt wykonany jest z potgczo-
nych pretéw ze stali DC05. Dzieki dtuzszym krawedziom rusztu 3 od krawedzi $cianek bocznych 22
paleniska 2, a co za tym idzie wiekszej powierzchni rusztu 3 od powierzchni paleniska 2, mozliwe
jest potozenie rusztu 3 na $ciankach bocznych 22 paleniska 2 bez zastosowania dodatkowych ele-
mentdéw. Rozwigzanie to upraszcza konstrukcje i obniza koszty grilla. W celu dodatkowego zabez-
pieczenia rusztu przed korozjg prety dodatkowo pokryte sg warstwg oleju rzepakowego. Rozwigza-
nie to likwiduje skutki uzywania olejéw mineralnych, tj. ryzyko ich bezposredniego kontaktu z zyw-
noécig i przenikania do zywnosci zwigzkdw takich, jak heksadekanol, oktadekanol, acetylocytrynian
tributylu, adipinian di(2-etyloheksylu) oraz 9-oktadekamid. Dodatkowo kontakt grillowanej zywnoSci
z olejem roélinnym daje szanse na przenikanie do zywnosci substanciji takich, jak sterole roslinne,
kwasy omega-3, kwas oleinowy, witamina E, ktdére to korzystnie wptywajg na zdrowia cztowieka.

Nieoczywisto$¢ zastosowania oleju naturalnego, w szczegélnosci rzepakowego, polega na
fakcie, ze powszechnie w procesie produkcji pokrywa sie stal olejem mineralnym niezaleznie od
dalszego wykorzystania materiatu. W przypadku grilli, zwtaszcza rusztéw, olej mineralny nie jest
wskazany i dodatkowe procesy technologiczne sg niezbedne w celu poprawy jakosci grillowanego
jedzenia.

Olej rzepakowy jest szczegéblnie korzystny, w poréwnaniu do innych olejéow jadalnych, ce-
chami fizycznymi, jak i cechami zywieniowymi. Cechy mechaniczne przedstawione zostaty w tabeli:

Olej Gestoséé [kg/m’] Lepkosé
dynamiczna [mPas]
Rzepakowy 907 70
Kukurydziany 920 64,5
Oliwa 915,8 92
Palmowy 819 85
Sojowy 919 85
Orzechowy 913 74

Ze wzgledu na poréwnywalng lepko$¢ sprawdzonych olejéw zdecydowano sie na olej rzepakowy,
ktory jest najlzejszy ze wszystkich badanych olejéw. Okazato sie, ze wtasciwosci fizyczne, tj. lepkosc
i gestosé tego oleju, najlepiej pozwalajg na fatwg aplikacje oleju na powierzchni rusztu oraz zachowanie
walorow estetycznych i funkcjonalnych produktu gotowego takich jak produkt zabezpieczony olejem
mineralnym. Najmniejsza gesto$¢ wigze sie ponadto m.in. ze zmniejszeniem kosztu transportu mate-
riatbw niezbednych do produkcji. W koncu — olej rzepakowy jest dostepny i ma korzystng cene w po-
réwnaniu do innych olejow spozywczych dostepnych na rynku.
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Dodatkowym aspektem sg lepsze wtasciwosci spozywcze oleju rzepakowego oraz wysoki punkt
dymienia, ktéry sprawia, ze olej rzepakowy bardzo dobrze sprawdza sie podczas obrébki termicznej
Zywnosci.

Niespodziewanie zauwazono, ze zastosowanie stali DC05, w przeciwienstwie do powszechnie
stosowanej w grillach stali DC0O1, powoduje zmniejszenie ilosci metali, w szczego6lnosci zelaza, ktére
przechodzg z rusztu 3 do grillowanego jedzenia. Zmniejszenie ilosci metali w jedzeniu przyczynia sie
do zmniejszenia negatywnego wptywu tak przygotowanego jedzenia na zdrowie 0s6b spozywajgcych
tak przyrzadzone positki. Dodatkowo ograniczenie ilosci metali w positku moze pozytywnie wptyngé na
smak podawanych potraw.

W celu dalszego ograniczenia negatywnych skutkdéw grilli znanych ze stanu techniki na zywnosé
w przedmiotowym wynalazku zastosowano inny rodzaj oleju, ktéry chroni ruszt 3 przed korozjg. W prze-
mysle powszechnie do tego celu stosuje sie oleje mineralne, co do ktérych podejrzewa sie, ze mogg
by¢ szkodliwe dla zdrowia. Dlatego tez, w celu ochrony grilla przed korozjg, w przyktadzie wykonania
wynalazku stosuje sie olej rzepakowy.

Dzieki zastosowaniu stali DC05 oraz oleju rzepakowego ograniczono negatywny wptyw grillowa-
nej zywnosci na zdrowie. W trakcie dostarczenia produktu do uzytkownika ruszt 3 ma zapewniong
ochrone przed korozjg, za$ w trakcie uzytkowania ochrona ta nie wptywa negatywnie na grillowang
zywno$é. Brak skorodowanych powierzchni oraz zastosowanie stali DC05 negatywny wptyw grillowanej
zywnosci zostat ograniczony.

W kolejnym przykfadzie wykonania $cianki boczne 22 paleniska 2 sg potgczone z rusztem 3.
Dzieki temu rozwigzaniu ruszt 3 pewniej przylega do $cianek bocznych 22 paleniska 2. Utrudni lub
uniemozliwi to przypadkowe stracenie rusztu 3 z paleniska 2, co zwieksza bezpieczenstwo pracy przy
grillu i zwiekszy komfort uzytkownika.

W jeszcze kolejnym przyktadzie wykonania gérna cze$¢ 12 podstawy 1 potgczona jest z dnem
21 paleniska 2. Dzieki temu rozwigzaniu grill jest stabilniejszy, co wptywa na fatwos$é eksploatacji oraz
na bezpieczenstwo uzytkowania.

Potagczenie rusztu 3 ze $ciankami bocznymi 22 paleniska 2, jak i czeSci gérnej 12 podstawy 1
z dnem 21 paleniska 2 moze by¢ realizowane przy pomocy potgczenia gwintowego, wciskowego
lub ksztattowego. Potgczenie takie moze przybraé postaé gwintu z nakretkg. Montaz moze by¢ re-
alizowany przez dodatkowe blaszki, ktére mogg by¢ odksztatcone w trakcie montazu, natomiast
w trakcie eksploatacji dociskajg do siebie elementy grilla. Mozliwe jest takze zastosowanie potg-
czenia opartego na ksztatcie, ktére moze odbieraé tylko niektére stopnie swobody. W przypadku
takiego potgczenia rusztu 3 ze $ciankami bocznymi 22 paleniska 2 umozliwi to zwiekszenie bezpie-
czenstwa i wygody uzytkowania, przy jednoczesnym zapewnieniu mozliwosci podniesienie rusztu 3
w trakcie grillowania.

W kolejnym przyktadzie wykonania dno 21 paleniska 1 zawiera co najmniej jeden otwér. Przez
otwér wylatywaé bedzie woda w przypadku zalania grilla, ale takze zapewniony jest dostep powietrza
dla paliwa umieszczonego na dnie paleniska 2. Co najmniej jeden otwér moze tez stuzy¢ do umiesz-
czenia w nim gérnej czesci 12 podstawy 1, co dodatkowo zwiekszy stabilnos¢ grilla.

W kolejnym przykiadzie wykonania ruszt 3 jest prostokatny, w szczeg6Inosci kwadratowy. Taki ksztatt
umozliwia fatwiejszy transport i efektywniejsze wykorzystanie powierzchni magazynowej rusztu 3 oraz po-
zostatych elementéw grilla.

W jeszcze kolejnym przyktadzie wykonania naroza rusztu 3 sg zaokraglone. Ze wzgledu na wy-
stawanie krawedzi rusztu 3 poza Scianki boczne 22 paleniska 2 uzytkownik, w przypadku uderzenia
o grill, najprawdopodobniej uderzy o ruszt 3. Ostre naroza mogg doprowadzi¢ do poranienia lub uszko-
dzenia odziezy uzytkownika. Po zaokragleniu narozy rusztu 3 zwieksza sie bezpieczenstwo uzytkow-
nika w trakcie uzytkowania grilla.

Prety tworzace ruszt 3 mogg by¢ ze sobg potgczone poprzez spawanie, zgrzewanie albo lutowa-
nie. Powyzsze technologie montazu sg powszechnie stosowane i dobrze znane w stanie techniki. Za-
stosowanie wspomnianych metod tgczenia pretéw upraszcza proces projektowania, produkcji, co wigze
sie z krétszym czasem wykonywania pojedynczego grilla.

W kolejnym przyktadzie wykonania $cianki boczne 22 paleniska 2 sg ze sobg potgczone poprzez
spawanie, zgrzewanie albo lutowanie. Powyzsze technologie montazu sg powszechnie stosowane i do-
brze znane w stanie techniki. Dodatkowo mozliwe jest zaprojektowanie grilla z blachy, ktéra jest nastep-
nie docinana, wyginana i fgczona na krawedziach, co upraszcza proces projektowania i grill jest mozliwy
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do wykonania przy pomocy prostszych narzedzi, niz w procesie wyttaczania. Zastosowanie wspomnia-
nych metod fgczenia $cianek bocznych 22 upraszcza proces projektowania, produkcji, co wigze sie
z krétszym czasem wykonywania pojedynczego grilla.

Grill wykonany jest ze stali DC05, ktérej sktad okreslony jest w normach EN 10130, EN 10139.
Stal ta zawiera mniej niz 0,06% wegla, 0,35% manganu, 0,025% fosforu i 0,025% siarki.

10.

Zastrzezenia patentowe

. Grill jednorazowy zawierajgcy podstawe (1), palenisko (2) oraz ruszt (3) znamienny tym, ze

podstawa (1) wykonana jest z pojedynczego wygietego preta, przy czym podstawa (1) zawiera
czesci dolng (11) oraz czesé gérng (12), palenisko (2) zawiera dno (21) oraz Scianki boczne
(22), przy czym dno (21) paleniska (2) umieszczone jest na gérnej czesci (12) podstawy (1)
i palenisko (2) wykonane jest z jednego kawatku metalu, a ruszt (3) wykonany jest z potgczo-
nych ze sobg pretéw ze stali DC05, ktora to stal pokryta jest warstwg oleju rzepakowego, przy
czym ruszt (3) znajduje sie na krawedzi $cianek bocznych (22) paleniska (2) oraz krawedzie
boczne rusztu (3) sg dtuzsze od krawedzi $cianek bocznych (22) paleniska (2).

. Grill wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze Scianki boczne (22) oraz ruszt (3) sg ze sobg potg-

czone mocowaniem.

Grill wedtug zastrz. 1, znamienny tym, ze dno (21) paleniska (1) oraz gérna czes¢ (12) pod-
stawy (1) sg ze sobg potgczone mocowaniem.

Grill wedtug zastrz. 1 albo 2, znamienny tym, ze mocowanie realizowane jest poprzez potg-
czenie gwintowe, wciskowe lub ksztattowe.

Grill wedtug ktéregokolwiek z poprzednich zastrz., znamienny tym, ze dno (22) zawiera co
najmniej jeden otwor.

Grill wedtug ktoéregokolwiek z poprzednich zastrz., znamienny tym, ze ruszt (3) jest prosto-
katny lub kwadratowy.

Grill wedtug ktéregokolwiek z poprzednich zastrz., znamienny tym, ze ruszt (3) ma zaokra-
glone naroza.

Grill wedtug ktéregokolwiek z poprzednich zastrz., znamienny tym, ze prety tworzgce ruszt
(3) sg ze sobg potaczone poprzez spawanie, zgrzewanie albo lutowanie.

Grill wedtug ktéregokolwiek z poprzednich zastrz., znamienny tym, ze $cianki boczne (22)
paleniska sg ze sobg potgczone poprzez spawanie, zgrzewanie albo lutowanie.

Grill wedtug ktéregokolwiek z poprzednich zastrz., znamienny tym, ze stal DC05 zawiera
mniej niz 0,06% wegla, 0,35% manganu, 0,025% fosforu i 0,025% siarki.
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Rysunek

Fig. 1



