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(67) Resumo: DISPOSITIVO DE ACONDICIONAMENTO DE UM
PRODUTO ALIMENTAR, TAL COMO UM QUEIJO, E SEU
PROCESSO DE FABRICAGCAQ". A presente invengéao refere-se a um
dispositivo de acondicionamento de um produto alimentar, tal como
uma porg¢ao individual de queijo, e um processo de fabricacado desse
dispositivo de acondicionamento. Um dispositivo (1), de acordo com a
invencao, compreende dois contentores (2 e ) selados um no outro em
dois rebordos periféricos respectivos (2a e 3a) que eles apresentam de
modo a delimitar juntos uma parede de cavidade fechada que recebe o
produto (4) a acondicionar, esses rebordos s&o prolongados
respectivamente para o exterior dos contentores por duas abas de
abertura (2b e 3b) confrontantes proprias para serem destacadas uma
da utra por tragdo para abrir o dispositivo por dessolidarizagdo dos
rebordos, o dispositivo compreendendo um meio de preenséo (5) do
produto montado solidario desse Ultimo na parte de dentro da
cavidade, o meio de preenséo atravessando a parede de cavidade se
estendendo para isso para além das abas, que sédo seladas no meio
de preensdo. De acordo com a invengdo, o meio de preenséo
apresenta uma estrutura rigida que adere ao produto e a uma
geometria substancialmente plana, as abas sendo seladas nas duas
faces respectivas do meio de preenséo.
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Relatério Descritivo da Patente de Invengéo para "DISPOSITI-
VO DE ACONDICIONAMENTO DE UM PRODUTO ALIMENTAR, TAL CO-
MO UM QUEIJO, E SEU PROCESSO DE FABRICAGCAO".

A presente invengao refere-se a um dispositivo de acondiciona-
mento de um produto alimentar, tal como uma porgao individual de queijo, €
a um processo de fabricagdo desse dispositivo de acondicionamento.

E conhecido acondicionar porgdes individuais de queijo em em-
balagens que sido de tipo de uma concha vazada fechada por um opérculo e
que contém uma porgdo de queijo montada solidaria de um bastonete. Po-
dem por exemplo ser citadas as porcdes de queijo comercializadas pela re-
querente sob a denominagdo "Kidiboo". Esse bastonete, que forma um meio
de preensao para o consumo da por¢cao de queijo depois da abertura do o-
pérculo, é integralmente alojado na parte de dentro da embalagem.

Também é conhecido acondicionar essas por¢gdes em embala-
gens de duas conchas vazadas que sdo seladas uma na outra através de
seus rebordos periféricos respectivos e que contém a porgao de queijo. Po-
de por exemplo ser citado o documento WO-A-00/21855 para a descrigao de
tais embalagens, que ensina utilizar uma lingleta de abertura solidaria da
face interna da parede da embalagem, assim como as porgdes comerciali-
zadas sob a denominagéo "Milkana" pela requerente, que sao cada uma de-
las montadas solidarias de um bastonete de preensao integralmente alojado
na parte de dentro da embalagem.

Um objetivo da presente invencao € propor um novo dispositivo
de acondicionamento de um produto alimentar, tal como uma porgao indivi-
dual de queijo, de tipo que compreende dois contentores selados um no ou-
tro em dois rebordos periféricos respectivos que eles apresentam de modo a
delimitar juntos uma parede de cavidade fechada que recebe o produto, es-
ses rebordos sao prolongados respectivamente para o exterior dos contento-
res por duas abas de abertura confrontantes proprias para serem destaca-
das uma da outra por tragdo para abrir o dispositivo por dessolidarizagao
desses rebordos, o dispositivo compreendendo um meio de preensdo do
produto montado solidario desse ultimo na parte de dentro da dita cavidade,
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o dito meio de preensdo atravessando a dita cavidade se estendendo para
isso para além das ditas abas de abertura, que sdo seladas no dito meio de
preensao, dispositivo que permite que o consumidor 0 segure ainda mais
comodamente antes de sua abertura sem penalizar sua estanqueidade nem
sua facilidade de abertura ("descascabilidade").

Para isso, um dispositivo de acondicionamento de acordo com a
invengao é tal que o dito meio de preensdo apresenta uma estrutura rigida
que adere ao dito produto e uma geometria substancialmente plana, as ditas
abas sendo seladas nas duas faces respectivas do dito meio de preenséo.

Serd notado que essa montagem do dito meio de preenséo a-
través da parede da dita cavidade permite manipular faciimente o dispositivo
de acondicionamento antes de abri-lo para consumo.

Também sera notado que essa montagem transpassante do
meio de preensao, combinada com a selagem das abas de abertura nesse
ultimo, permite abrir facilmente o dispositivo destacando-se para isso essas
duas abas "descascaveis" uma da outra, vantajosamente exercendo para
isso com uma mao uma tracado em uma das abas do lado oposto a outra ao
mesmo tempo em que se mantém no lugar com a outra mao o meio de pre-
ensao.

Sera notado por outro lado que esse meio de preensao que ex-
cede das ditas abas de abertura confere ao dispositivo de acondicionamento
assim obtido apresenta um carater lidico para as criangas, notadamente
devido ao fato de que o dito meio de preensédo pode apresentar diversas
formas, motivos e/ou cores que vém completar aqueles dos contentores que
contém a por¢ao acondicionada (0 meio de preensao pode assim apresentar
duas faces com motivos idénticos ou diferentes).

Vantajosamente, o dito meio de preensao apresenta uma zona
exterior que se estende para além das ditas abas em um comprimento que
pode ser igual ou superior a 5 mm e de preferéncia igual ou superior a 10
mm, de modo que se possa segurar a dita zona exterior.

De acordo com uma outra caracteristica da invengao, o dito

meio de preensido apresenta uma zona interna solidaria do dito produto que
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apresenta pelo menos um orificio transpassante, de modo a maximizar a
adesao do dito produto as duas faces do dito meio de preensao, e que apre-
senta de preferéncia uma pluralidade de orificios transpassantes de tipo ob-
longos que se estendem ao mesmo tempo na direcao da largura e do com-
primento do dito meio de preensao.

Dessa maneira, obtém-se vantajosamente uma ades&o ou coe-
s&o do queijo ao mesmo tempo sobre si mesmo e sobre o0 meio de preenséao
que é melhorada, através de o preenchimento desses orificios pelo dito pro-
duto.

De preferéncia, o dito meio de preensao apresenta uma espes-
sura compreendida entre 1 mm e 2,5 mm.

Sera notado que essa selagem das ditas abas de abertura no di-
to meio de preensdo permite conservar o dito produto de uma maneira per-
feitamente estanque antes de sua abertura e também assegurar os consu-
midores de sua integridade, devido ao fato de que qualquer abertura dos
contentores através dessas abas é irreversivel e é portanto assinalada aos
consumidores por seu descolamento.

De acordo com uma outra caracteristica da invenc¢éo, os ditos
contentores podem apresentar uma estrutura flexivel adaptada para permitir
a dessolidarizacao dos ditos rebordos e uma mesma geometria que tem, por
exemplo, substancialmente uma forma de copela.

Vantajosamente, os ditos contentores podem ser adaptados pa-
ra permanecer articulados um ao outro em uma zona dos ditos rebordos que
é oposta aquela que corresponde as ditas abas, depois de abertura do dito
dispositivo por dessolidarizacao dos ditos rebordos.

De acordo com um modo preferencial de realizagao da inven-
¢ao, os ditos contentores sdo formados por insuflagédo de duas peliculas fei-
tos de matéria plastica que apresentam cada um deles, vantajosamente,
uma espessura média compreendida entre 40 um e 400 um.

De acordo com um exemplo preferencial de realizagao da in-
vengao, o dito meio de preensao pode ser a base de polipropileno, os ditos

contentores podendo ser constituidos por peliculas de camadas multiplas
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que compreendem pelo menos trés camadas respectivamente a base de
polietileno tereftalato orientado, de poliestireno e de polipropileno.

A titulo opcional, os ditos contentores podem compreender por
outro lado uma camada suplementar de barreira, por exemplo, ao oxigénio a
base de um copolimero de etileno e de alcool vinilico, e/ou a luz.

Sera notado que um e/ou outro dos ditos contentores podem ser
vantajosamente decorados com meios de impressao apropriados, vantajo-
samente por heliogravura, e recobertos com um verniz que pode ser de tipo
fosco ou brilhante, o que melhora ainda mais sua apresentagao e sua atra-
¢ao para as criangas.

Um processo de fabricagado de acordo com a invengéo do dispo-
sitivo de acondicionamento tal como definido acima compreende as etapas
sucessivas seguintes:

a) conformagéo por insuflagao de duas peliculas feitos de mate-
ria plastica que apresentam vazados complementares destinados a formar
os ditos contentores,

b) selagem das duas peliculas complementares assim forma-
das, entre as quais sdo dispostos, para cada par de contentores confrontan-
tes, uma fenda destinada a permitir a insercdo do dito meio de preensao e
um gargalo de enchimento destinado a permitir o enchimento da dita cavida-
de,

c) termosselagem em contato com as ditas abas do dito meio de
preensao inserido na dita cavidade,

d) enchimento através do dito gargalo de cada dispositivo de
acondicionamento assim obtido com o dito produto, tal como um queijo,

e) soldagem das bordas do dito gargalo para cada dispositivo, e

f) corte das peliculas assim obtidas para a obteng¢ao dos disposi-
tivos individuais.

Sera notado que esse processo de fabricagdo de acordo com a
invencdo pode ser vantajosamente executado de modo continuo em uma
instalagdo automatizada, através da conformacdo em folhas confrontantes
de um grande numero de pares de impressdes vazadas que sado destinadas



10

15

20

25

30

a formar o mesmo numero de pares de contentores selados juntos.

Outras caracteristicas, vantagens e detalhes da presente inven-
¢do se destacardo com a leitura da descricdo seguinte de varios exemplos
de realizagdo da invengdo, dados a titulo ilustrativo e ndo limitativo, a dita
descricao sendo realizada em referéncia aos desenhos anexos, entre 0s
quais:

a figura 1 é uma vista lateral de um dispositivo de acondiciona-
mento de acordo com a invengdo em uma posigéao de fechamento,

a figura 2 é uma vista de cima do dispositivo de acondiciona-
mento da figura 1,

a figura 3 & uma vista parcial de cima e em perspectiva que
mostra a inser¢cdo de um meio de preensao do produto a acondicionar, em
uma impressdo de uma pelicula destinada a formar um dos contentores des-
se dispositivo,

a figura 4 é uma vista em perspectiva desse meio de preenséo
disposto em um contentor obtido a partir da pelicula da figura 3,

a figura 5 é uma vista em perspectiva € em uma posi¢ao de a-
bertura do dispositivo de acondicionamento de acordo com as figuras 1 e 2,
e

a figura 6 é uma vista de cima de uma folha feita de matéria
plastica que apresenta uma pluralidade de impressdes destinadas a formar o
mesmo numero de contentores para o dito dispositivo.

O dispositivo de acondicionamento 1 ilustrado nas figuras 1 e 2
compreende essencialmente:

- dois contentores 2 e 3 de tipo conchas flexiveis que sao sela-
dos um no outro em dois rebordos periféricos respectivos 2a e 3a que eles
apresentam de modo a limitarem juntos uma cavidade fechada que recebe
uma porg¢ao individual 4 de queijo (visivel somente na figura 5), e

- um meio de preensao 5 dessa porgao 4 que € montado solida-
rio dessa ultima por uma zona interna 5a que ele compreende, e que atra-
vessa a parede 6 dessa cavidade, esse meio de preensao 5 sendo formado

por uma haste rigida ou bastonete relativamente largo e feito de uma sé vez.




10

15

20

25

30

Nesse exemplo de realizagado, os contentores 2 e 3 apresentam
ambos uma mesma forma de copela da qual os rebordos 2a e 3a formam
colares circulares. Sera entretanto notado que os contentores 2 e 3 de acor-
do com a invengao e seus rebordos respectivos 2a e 3a poderiam apresen-
tar outras geometrias.

Mais precisamente, os rebordos 2a e 3a sao prolongados res-
pectivamente para o exterior dos contentores 2 e 3 por duas abas de abertu-
ra 2b e 3b idénticas e confrontantes que sdo mutuamente "descascaveis"
(isto é préprias para serem destacadas uma da outra por tragéo) e que sao
seladas nas faces respectivas do meio de preensao 5, para abrir o dispositi-
vo 1 através de uma dessolidarizagao dos rebordos 2a e 3a. Como esta no-
tadamente visivel na figura 2, o meio de preensao 5 é prolongado para além
das abas 2b e 3b por uma zona exterior 5b na maneira de uma lingleta, cujo
largura em sua extremidade livre é substancialmente igual aquela de cada
aba de abertura 2b, 3b.

No exemplo da figura 2, cada aba 2b, 3b prolonga o rebordo 2a,
3a do contentor 2, 3 correspondente de acordo com uma forma globalmente
retangular.

Os contentores 2 e 3 selados um no outro por esses rebordos
2a e 3a sédo por outro lado projetados para formar uma articulagao 7 em uma
zona diametralmente oposta aquela das abas 2b e 3b, por ocasiao da aber-
tura do dispositivo 1 (ver a figura 5).

De preferéncia, os contentores 2 e 3 sdo a base de uma pelicula
de camadas multiplas "descascavel” feita de matéria plastica que apresenta
uma espessura meédia compreendida entre 40 um e 400 um, e que compre-
ende trés camadas respectivamente constituidas por polietileno tereftalato
orientado ("OPET" em abreviado), por poliestireno e por polipropileno e, op-
cionalmente, uma camada suplementar de barreira por exemplo ao oxigénio
constituida por um copolimero de etileno e de alcool vinilico ("EVOH" em
abreviado).

Quanto ao meio de preensdo 5, ele apresenta de preferéncia

uma espessura compreendida entre 1 mm e 2,5 mm, e ele é constituido por




10

15

polipropileno, vantajosamente colorido. Esse meio de preensao 5 € por outro
lado desprovido de qualquer parte cortante para o consumidor, e ele é es-
sencialmente projetado, por um lado, para apresentar uma resisténcia ele-
vada as quebras ou rasgamentos notadamente em sua zona exterior 5b e,
por outro lado, para apresentar uma adesao maximizada a por¢ao de queijo
4 através de orificios oblongos ou frestas 5c, 5d, 5e que ele apresenta em
sua zona interna 5a (ver as figuras 3 e 4).

Como ilustrado no exemplo de realizagao das figuras 3 e 4, a
zona interna 5 a do meio de preenséo 5 pode representar uma cabega plana
que é provida de dois olhos e de uma boca a titulo de orificios 5¢c e 5d mais
ou menos oblongos, e que é ligada ao resto do meio de preensao 5 por uma
espécie de pescoc¢o 5e também com aberturas em sua largura.

A figura 5 ilustra a abertura do dispositivo 1 que é consecutiva
ao descolamento mutuo das duas abas de abertura 2b e 3b. Para isso, o
consumidor segura vantajosamente com uma mao a zona exterior 5b do
meio de preensao 5 entre o polegar e o indicador e depois, a0 mesmo tempo

em que apodia sobre uma face determinada dessa zona exterior 5b e portanto

sobre a aba 3b, que é selada na outra face do meio de preensdo 5 (exer-




10

15

20

25

30

a formar os contentores 2 e 3, como ilustrado na figura 6 (esses duas pelicu-
las 8a e 8b sao separadas uma da outra em uma linha 8c de corte),

b) selagem das duas peliculas 8a e 8b complementares assim
formadas, entre os quais sédo dispostos, para cada par de contentores 2 e 3
confrontantes, uma fenda (nédo visivel) destinada a permitir a inser¢ao do
meio de preensao 5 e um gargalo de enchimento 10 (ver a figura 3) destina-
do a permitir o enchimento dos dois contentores 2 e 3,

c) preaquecimento e depois termosselagem, em contato com as
abas 2b e 3b, do meio de preensao 5 inserido entre cada par de contentores
2 e 3 (esse preaquecimento do meio de preensdo 5 permite levar esse ulti-
mo a uma temperatura apropriada para sua selagem nas duas abas 2b e
3b),

d) enchimento através desse gargalo 10 de cada dispositivo de
acondicionamento 1 assim obtido com a porg¢éao 4,

e) preaquecimento e depois soldagem das bordas do gargalo 10
de cada dispositivo 1, e

f) corte das peliculas 8a e 8b assim obtidas para a obtengao dos
dispositivos 1 individuais.

Os dispositivos 1 assim obtidos foram submetidos a ensaios de
estanqueidade, de "descascabilidade" e de resisténcia a compressao verti-
cal, como resumido abaixo:

- ensaios de estanqueidade: esses dispositivos 2 foram mergu-
Ihados em solugdes liquidas, que mostraram que a selagem obtida entre os
rebordos 2a e 3a desses contentores 2 e 3 impede eficazmente qualquer
vazamento de queijo e qualquer penetragdao de solugao entre esses conten-
tores2 e 3;

- ensaios de "descascabilidade": foi medida a forga de tragao
necessaria para a soltura mutua das abas de abertura 2b e 3b (forgca medida
com o auxilio de duas garras que seguram respectivamente essas abas 2b e
3b), que mostraram que essa forca estava compreendida entre 6 N e 10 N, o
que representa uma soldadura entre as abas 2b e 3b de forga suficiente para

assegurar sua estanqueidade, mas nao elevada demais para que uma crian-
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¢ca possa abrir o dispositivo 1 sem esforco excessivo € sem deteriorar o
mesmo;

- ensaios de resisténcia a compressao vertical: foram colocados
os fundos respectivos dos contentores 2 e 3 do dispositivo 1 entre dois pra-
tos mdéveis de um aparelho de tracdo/compressao que foram aproximados
mutuamente (em modo compressao) com velocidade constante até exploséo
do dispositivo 1, e foi assim medida a forga maxima de compressao antes de
explosdao que mostrou que esse dispositivo 1 € suficientemente resistente,
em previsao das tensdes inerentes as operagdes de estocagem e de mani-

pulacao.




REIVINDICACOES

1. Dispositivo de acondicionamento (1) de um produto alimentar
(4), tal como uma porg¢éao individual de queijo, que compreende dois conten-
tores (2 e 3) selados um no outro em dois rebordos periféricos respectivos
(2a e 3a) que eles apresentam de modo a delimitar juntos uma parede de
cavidade (6) fechada que recebe o dito produto, os ditos rebordos sao pro-
longados respectivamente para o exterior dos ditos contentores por duas
abas de abertura (2b e 3b) confrontantes proprias para serem destacadas
uma da outra por tragao para abrir o dito dispositivo por dessolidariza¢ao dos
ditos rebordos, o dito dispositivo compreendendo por outro lado um meio de
preensdo (5) do dito produto que é montado solidario desse ultimo na parte
de dentro da dita cavidade, o dito meio de preensao atravessando a dita pa-
rede de cavidade se estendendo para isso para além das ditas abas, que
sao seladas no dito meio de preensdo, caracterizado pelo fato de que o dito
meio de preensido apresenta uma estrutura rigida que adere ao dito produto
e uma geometria substancialmente plana, as ditas abas sendo seladas nas
duas faces respectivas do dito meio de preensao.

2. Dispositivo de acondicionamento (1) de acordo com a reivin-
dicacgdo 1, caracterizado pelo fato de que o dito meio de preensao (5) apre-
senta uma zona exterior (5b) que se estende para além das ditas abas (2b e
3b) em um comprimento igual ou superior a 5 mm, de modo que se possa
segurar a dita zona exterior.

3. Dispositivo de acondicionamento (1) de acordo com a reivin-
dicacdo 1 ou 2, caracterizado pelo fato de que o dito meio de preenséo (5)
apresenta uma zona interna (5a) solidaria do dito produto (4) que apresenta
pelo menos um orificio transpassante (5¢, 5d, 5e), de modo a maximizar a
adesao do dito produto as duas faces do dito meio de preenséo.

4. Dispositivo de acondicionamento (1) de acordo com a reivin-
dicacao 3, caracterizado pelo fato de que a dita zona interna (5a) apresenta
uma pluralidade de orificios transpassantes (5¢, 5d, 5e) de tipo oblongos que
se estendem ao mesmo tempo na direcao da largura e do comprimento do

dito meio de preensao (5).
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reira, por exemplo, ao oxigénio a base de um copolimero de etileno e de al-
cool vinilico.

12. Processo de fabricagdo de um dispositivo de acondiciona-
mento (1) como definido em uma das reivindicagdes precedentes, caracteri-
zado pelo fato de que ele compreende as etapas sucessivas seguintes:

a) conformacgdo por insuflacao de duas peliculas (8a e 8b) feitas
de matéria plastica que apresentam vazados complementares (9) destinados
a formar os ditos contentores (2 e 3),

b) selagem das duas peliculas complementares assim forma-
das, entre as quais sdo dispostas, para cada par de contentores (2 e 3) con-
frontantes, uma fenda destinada a permitir a inser¢ao do dito meio de preen-
sao (5) e um gargalo de enchimento (10) destinado a permitir o enchimento
da dita cavidade,

c) termosselagem em contato com as ditas abas (2b e 3b) do di-
to meio de preensao (5) inserido na dita cavidade,

d) enchimento através do dito gargalo de cada dispositivo de
acondicionamento assim obtido com o dito produto (4), tal como um queijo,

e) soldagem das bordas do dito gargalo (10) para cada disposi-
tivo, e

f) corte das peliculas assim obtidas para a obtencao dos disposi-

tivos individuais.
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Fig. 3
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RESUMO

Patente de Invengao: "DISPOSITIVO DE ACONDICIONAMENTO DE UM
PRODUTO ALIMENTAR, TAL COMO UM QUEIJO, E SEU PROCESSO DE
FABRICAGCAO".

A presente invengdo refere-se a um dispositivo de acondiciona-
mento de um produto alimentar, tal como uma porgao individual de queijo, e
a um processo de fabricagao desse dispositivo de acondicionamento. Um
dispositivo (1), de acordo com a invengao, compreende dois contentores (2 e
3) selados um no outro em dois rebordos periféricos respectivos (2a e 3a)
que eles apresentam de modo a delimitar juntos uma parede de cavidade
fechada que recebe o produto (4) a acondicionar, esses rebordos sao pro-
longados respectivamente para o exterior dos contentores por duas abas de
abertura (2b e 3b) confrontantes préprias para serem destacadas uma da
outra por tracao para abrir o dispositivo por dessolidarizagéo dos rebordos, o
dispositivo compreendendo um meio de preensao (5) do produto montado
solidario desse ultimo na parte de dentro da cavidade, o meio de preensao
atravessando a parede de cavidade se estendendo para isso para além das
abas, que sdo seladas no meio de preensdo. De acordo com a invengao, o
meio de preensdo apresenta uma estrutura rigida que adere ao produto e a
uma geometria substancialmente plana, as abas sendo seladas nas duas

faces respectivas do meio de preensao.
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