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Potravni kvasni¢ny doplnék a zptsob jeho
vyroby

(57) Anotace:

Potravni kvasniény dopln&k je tvofen kvasni¢nym
hydrolyzatem, ktery je doplnén alespoti 5 % hmotn.
hydrolyzatu syrovatky. Zpisob jeho vyroby spotiva v
tom, Ze se provadi fermentace syrovatky, pfi niZ se pii
teploté 20 az 40 °C postupné davkuji kvasnice ve formé
vodné suspenze, pricemZ pH reak¢ni smési se udrzuje na
hodnoté 3 az 4 a tento proces se ukonci pti dosazeni
obsahu kyseliny mlééné nejméné 1,5 % hmotn., potom se
piidaji dalsi kvasnice ve form& vodné suspenze a provede
se hydrolyza vzniklé kvasniéné biomasy pii teplot€ 130
aZ 150 °C a tlaku 340 aZ 370 kPa, po provedeni
hydrolyzy se provede dekantace, pii které se usazeny
nezhydrolyzovany podil odstrani a horni vrstva
obsahujici 5 az 10 % hmotn. suiny se zahusti a ususi.
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Potravni kvasni¢ny doplnék a zpisob jeho vyroby

Oblast techniky
Vynalez se tyka potravniho kvasni€ného doplitku a zpiisobu jeho vyroby, pfi¢emz tento potravni

doplnék je uréen jako podptirny prostfedek nebo doplitujici substance zejména pfi 1€Eb€ cukrovky
a pfi onkologickych onemocnénich v pokro€ilém stadiu.

Dosavadni stav techniky

V soudasné dobg je zvlastni pozornost vénovana mikrobialni biomase, kterou reprezentuji kvas-
nice. Vlastnosti této suroviny jsou dany zdrojem jejich pivodu — rozliSujeme kvasnice pivovar-
ské, pekafské, vinné a pivni. Vedle bilkovinné substance uvedend biomasa obsahuje vitaminy
skupiny B— zejména B1, B2 a B6. V nékterych piipadech se pouzivaji jako podpurné Ieky. Jsou
také dopliiujici substanci pti 16¢bé diabetes mellitus (cukrovky), kdy v nékterych piipadech sni-
uji potiebné davky inzulinu. Ve vétsing pripadi se nepouZivaji v surovém stavu ale nejéastéji ve
formg& hydrolyzatia. Hydrolyza kvasni¢né biomasy se provadi v kyselém, alkalickém, pfipadn€ v
obou prostfedich, kombinovana katalytickym puisobenim enzymi. Jednotlivé druhy hydrolyzati
se lidi pivodem suroviny, stupném dosazeného odbouravani piivodni bilkoviny, reak¢nimi pod-
minkami hydrolyzy (teplota, tlak, koncentrace hydrolytické slozky), slozenim, obsahem necistot
a smyslovymi vlastnostmi. Hydrolyza bilkovin se provadi vét3inou pomoci kyseliny solné. Za
normalni teploty je reakce mezi bilkovinou a chlorovodikem ve vodném prostfedi velmi pomala a
z tohoto diivodu musi byt reakce provadéna pii vyssich teplotach a Casto i tlacich. Po skonCeni
hydrolyzy nasleduje neutralizace pievazné hydroxidem sodnym, ptipadné sodou za vzniku chlo-
ridu sodného. Jestlize je ptitom obsah pivodni kyseliny velky, je vysledny hydrolyzat znatné
znedistén a je nutné obsah neutraliza&ni soli snizit na hodnotu vyhovujici naro¢nym poZadavkim
kvality potravinového dopliiku.

Cilem vynalezu je proto nalezeni prostfedku a zplisobu jeho vyroby, ktery umozni nahradit pou-

7iti kyseliny solné prostiedkem jinym, ktery zminéné nevyhody odstrani, proces hydrolyzy nebu-
de nakladny a umozni i pouziti odpadnich materiald.

Podstata vynalezu

Vyty&eného cile je dosazeno potravnim kvasniénym doplitkem podle vynalezu, jehoZ podstata
spotiva v tom, Ze je tvofen kvasniénym hydrolyzitem a alespofi 5 % hmotn. hydrolyzatu syro-
vatky.

Podstata zpiisobu vyroby potravniho kvasni¢ného doplitku spociva v tom, Ze se provadi fermen-
tace syrovétky, pi niz se pfi teploté 20 az 40 °C postupné davkuji kvasnice ve formé vodné su-
spenze, pricemz pH reakéni smési se udrZuje na hodnoté 3 aZ 4 a tento proces se ukonCi pii dosa-
7eni obsahu kyseliny mlé&né nejméné 1,5 % hmotn., potom se piidaji dal3i kvasnice ve formé
vodné suspenze a provede se hydrolyza vzniklé kvasni¢né biomasy pfi teploté 130 az 150 °C a
tlaku 340 az 370 kPa, po provedeni hydrolyzy se provede dekantace, pfi které se usazeny nezhyd-
rolyzovany podil odstrani a horni vrstva obsahujici 5 az 10 % hmotn. suiny se zahusti a ususi.

Ptiklady uskute¢néni vynédlezu

V daném piikladu provedeni byl vyroben potravni kvasniény dopln&k, tvoteny kvasni€nym hyd-
rolyzatem a 5 % hmotn. hydrolyzatu syrovatky. Vyroba tohoto dopliikku podle popsaného zpiso-
bu probihala tak, Ze 500 kg syrovatky tvofici odpad z vyroby syrii s obsahem 0,4 % hmotn. (sta-
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noveno potenciometrickou titraci) se zahfal v kyseliné vzdorném smaltovaném reaktoru na teplo-
tu 30 °C a ptidavalo se 5 kg kvasnic suspendovanych ve 20 litrech vody a teplota se udrZovala na
30 az 35 °C. B&hem kvasného procesu se stanovoval obsah kyseliny mlé¢né a pfidavanim dalSich
kvasnic suspendovanych ve vodé se Fidilo pH v rozmezi 3 az 4. Po dosazeni podilu kyseliny
mlé&né 2,2 % hmotn. (stanoveno potenciometrickou titraci) se davkovalo zbylé mnozstvi kvasnic
tak, aby celkovd hmotnost kvasnic byla 50 kg a takto pfipravena reakéni smés se pomalu zahfiva-
la v uzavieném reaktoru na teplotu 140 °C pfi tlaku 360 kPa. Smés se pfi této teploté a tlaku za-
htivala 2 hodiny a nisledné se nechala vychladnout a piepustila se do dekantaéniho zafizeni, kde
se nezhydrolyzovany podil oddé&lil a odseparovany hydrolyzat se zaved] do vakuové odparky, kde
se zkoncentroval na 20 % hmotn. suSiny a déle se zavedl do fluidni susarny, kde se ususil.

PATENTOVE NAROKY

1. Potravni kvasni¢ny doplnék tvofeny kvasniénym hydrolyzitem, vyznacujici se
tim, Ze je doplnén alespon 5 % hmotn. hydrolyzatu syrovatky.

2. Zplisob vyroby potravniho kvasni¢ného doplitku podle ndroku 1, vyznacujici se
tim, Ze se provadi fermentace syrovatky, pfi niz se pfi teploté 20 az 40 °C postupné davkuji
kvasnice ve formé& vodné suspenze, pficemz pH reakéni smési se udrzuje na hodnoté 3 az 4 a
tento proces se ukondi pii dosaZeni obsahu kyseliny mlé¢né nejméné 1,5 % hmotn., potom se
pridaji dal3i kvasnice ve form& vodné suspenze a provede se hydrolyza vznikl¢é kvasni¢né bioma-
sy pfi teploté 130 az 150 °C a tlaku 340 az 370 kPa, po provedeni hydrolyzy se provede dekanta-
ce, pfi které se usazeny nezhydrolyzovany podil odstrani a horni vrstva obsahujici 5 az 10 %
hmotn. susiny se zahusti a ususi.

Konec dokumentu
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