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【手続補正書】
【提出日】平成26年12月11日(2014.12.11)
【手続補正１】
【補正対象書類名】特許請求の範囲
【補正対象項目名】全文
【補正方法】変更
【補正の内容】
【特許請求の範囲】
【請求項１】
　木材セルロースからなる食品用品質改良剤。
【請求項２】
　前記木材セルロースの平均繊維長が０．５０ｍｍ～１．００ｍｍである、請求項１に記
載の食品用品質改良剤。
【請求項３】
　前記木材セルロースが非水溶性である、請求項１または２に記載の食品用品質改良剤。
【請求項４】
　調理加工工程を経ても食品の食感を維持し、食品の形状安定性を高めるための、請求項
１～３のいずれかに記載の食品用品質改良剤。
【請求項５】
　食品に対して、固形分重量で２～１５重量％の量で使用される、請求項１～４のいずれ
かに記載の食品用品質改良剤。
【請求項６】
　請求項１～５のいずれかに記載の食品用品質改良剤を食品中に固形分重量で２～１５重
量％含有する食品。
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