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(57)Anotace:

Uvedeny jsou zplisob vyroby masovych emulznich vyrobkii a
takto vyrobeny vyrobek. Masové emulzni vyrobky jsou
vyrabény tak, Ze maji realistické vyhranéni vlaken. Masovy
emulzni vyrobek obsahuje masu, ktera zahrnuje bilkovinu a
tuk a ma mnoZstvi obecn& podélnych provazct vidknitého
materialu celistvé z ni formovanych, poskytujicich masovému
emulznimu vyrobku realny vzhled podobny masu. Tento
masovy emulzni vyrobek mize byt vyrabén zpiisobem, ktery
zahrnuje kroky, v nichZ se rozméliiuje a zah¥iva masové
emulze, formované z bilkoviny a tuku, na teplotu alespot 132
°C; dale se v nich masova emulze zavede do zpracovaci
trubice a podrobf se tlaku alespoti 689 kPa; a nakonec se
masova emulze vypusti.
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Masovy emulzni vyrobek

Oblast techniky

Predkladany vynalez se obecné tyka potravinarskych vyrobky.
Konkreétnéji se tento vynalez tyka vyroby masového emulzniho vyrobku,

majiciho vzhled a strukturu podobné masu a takto vyrobenych vyrobk.

Dosavadni stav techniky

Vyroba masovych emulzi je v potravinarstvi znama. Masové
emulze se Siroce pouzivaji pfi vyrobé produktl, jako jsou bolofské,
frankfurtské a jiné parkové vyrobky. Nadto jsou takové masové emulzni
vyrobky pouzivany k vyrobé& krmiva pro domaci zvifata (psy a kodky).

s

Masové emulzni vyrobky se typicky vyrabéji smichéanim,
rozsekanim a emugaci smési surovych masovych materiall, jako
libového kosterniho hovéziho a vepfového masa a vedlej§ich masovych
vyrobkl, spolu s ledem, soli, kofenim a konzervaénimi solemi, takovym
zpusobem, Ze vznikne emulze, kterd obsahuje jemné &astice tuku,
potazené bilkovinou z rozpusténych masovych pfisad. V pripadé
parkového vyrobku se vysiedna masova emulze poté plni do vhodného
stfivka, které slouzi jako forma pro zpracovéani. Naplnéné stiivko se pak
zahiiva za rostoucich teplot, napfiklad pfi 55 °C az 77 °C, po delsi
Casova obdobi, ktera se mohou pohybovat od 1 do 8 &i vice hodin, v

zavislosti na objemu zpracovavané masové emulze.

Zahtivani masové emulze plsobi srazeni obsazené bilkoviny nebo
jeji upravu na pevnou latku. Tim dojde k zachyceni tukovych ¢astecek v
bilkovinné zakladni hmoté (matrixu), coz vytvari pevny masovy emulzni

vyrobek. Vysledny masovy emulzni vyrobek je stejnoroda, homogenni
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masa, ktera neobsahuje jednotlivé masové Caste¢ky a uchovava si po

ztuhnuti tvar strivka.

Pro snizeni nakladu urcitych potravinarskych vyrobkd pro
spotrebitele, existovala v nedavné dobé poptavka po masovych
emulsnich vyrobcich, které pfipominaji $paliky nebo kousky pfirodniho
masa svym vzhledem, slozenim a fyzikaini strukturou. Takové vyrobky
se pouzivaji jako CasteCna nebo Uplnd néhrada drazsich pfirodnich
masovych $palikl v potravinafskych vyrobcich, jako jsou dusené pokrmy
(stews), masa zapeCena v tésté (pot-pies), jidla zapedena v rendliku
(casseroles), konzervovana jidla a vyrobky pro doméci zvifata (psy a
kocky).

Vyrobky z kusovitého masa jsou velice zadouci jak v lidskych
jidlech, tak ve zvifeci potravé, a to jak pro estetickou kvalitu, tak
vzhledem k pozadavkim konzumentl. Takové vyrobky z kusovitého
masa poskytuji Uspornéjsi vyrobky, které umoznuji napodobit $paliky
prirodniho masa co do tvaru, vzhledu a struktury. Je velice zadouci, aby
si tyto vyrobky udrZely svij tvar, vzhled a strukturu i pokud jsou

podrobeny postupdm komeréniho konzervovani a sterilizace v autoklavu.

Snahy, zacilené na poskytnuti takovych pfedstiranych pfirodnich
$palikl masa, zahrnuji vyrobu takovych vyrobkl ze zdroji rostlinnych
bilkovin za pouZiti extruzné expanzivnich (protlacovacich-rozpinavych)
postuplG. Takové vyrobky se setkaly s jistym porozuménim v
potravinarském pramyslu, ale byly omezeny prvotné k pouziti jako
masna plniva. Vyrobky, vyrdbéné za pouziti rostlinnych zdroji bilkovin
extruzné-expanzivnim postupem, postradaji vzhled a strukturu

pfirodniho masa a obecné tak nejsou vhodné jako Uplné nadhrady masa.

Podobné nebyly pIlné uspokojivé masové protlacované

(extrudované) vyrobky na zakladé masové bilkoviny, vyrabéné béznymi



postupy. Tyto vyrobky jsou ve formé jednotné, homogenni hmoty a
postradaji strukturu, slozeni a vzhled $palik( piirodniho masa. Proto
nejsou tyto vyrobky vhodné pro pouziti v takovych aplikacich, u nichz je

Zzadouci pouziti predstiranych $palik’ masa.

Jeden z pfistupl, jak zlep$it takové emulzni masové vyrobky, je
uveden v patentu US ¢. 4 781 939. Tento patent predklada zpracovani
masoveé emulze za podminek, které umoZfuji vyrobu vrstveného,
neexpandovaného (nelehceného) vyrobku ve formé $palikd nebo kusdy,
které napodobuji pfirodni $paliky masa co do struktury, vzhledu a
soudrznosti. Masovy emulzni vyrobek je ve formé oddélenych Spaliku
nebo kousku, které maji
oddélitelnych masu podobnych vrstev, pfipominajicich §palik prfirodniho

mnozstvi vedle sebe umisténych, ruéné

masa vzhledem, strukturou a soudrznosti. Spaliky masové emuize se
hodi pro pouziti jako ¢aste¢na nebo Uplnd nahrada mnohem drazs$ich
pfirodnich $palikl masa jak v lidskych jidlech, tak i v potravinach pro
zvitata. Udrzuji si svou celistvost (integritu) a tvar i pfi podrobeni
komerénim postuplm konzervace a sterilizace, jako jsou ty, vyzadované

pfi vyrobé konzervovanych potravinarskych vyrobkd o vysoké vihkosti.

Ackoliv vyrobky, vyrabéné zplsoby, které jsou popsany v patentu
US ¢. 4 781 939, poskytuji Spaliky masové emulze, které mohou byt
pouzity jako nahrada mnohem nakladnéjsich $paliki pfirodniho masa jak
v lidskych potravinach, tak i ve zvifeci stravé, takové vyrobky stale piné
nenapodobuji masovy vyrobek a neposkytuji mozna tak silny pocit
sousta v Ustech jako opravdovy $palik masa. V tomto ohledu takové
vyrobky nenapodobuji zcela svalovinu masa, ktera zahrnuje mnozstvi

podélnych svazkd nebo provazcd vlaken.

Proto zde existuje potfeba zlepSeného masového emulsniho

vyrobku a zplsoby jeho vyroby.




Podstata vynalezu

Predkladany vynalez poskytuje zlep$ené zpUsoby vyroby
masovych emulznich vyrobkd, stejné jako takto vyrabéné vyrobky. Ve
shodé s timto vynalezem jsou masové emulzni vyrobky vyrabény tak, ze
maji oproti dfive vyrab&énym masovym emulznim vyrobk(m realistickou
vyhranénost viaken. Tato vyhranénost vlidken poskytuje velmi realisticky
masovy vzhled, podobny vzhledu masové svaloviny. Vysledny vyrobek
také poskytuje silny pocit sousta v Ustech a neni pastovity, rozmékly

nebo lamavy ve srovnani s jinymi masovymi emulznimi vyrobky.

Z tohoto pohledu poskytuje v jednom ztélesnéni predkladany
vynalez masovy emulzni vyrobek, ktery obsahuje masu, definovanou,
alespon Castecne, Cetnosti vlaknité vypadajiciho materidlu a obsahuje
alespon 29 % hmotnostnich bilkoviny a ne vice neZz 7 % hmotnostnich

tuku.

V upfednosthnovaném ztélesnéni tohoto vynalezu je vyrobkem

potrava pro psy a kocCky.

V dalsim uprednostiovaném ztélesnéni tohoto vynélezu je alespon
¢ast bilkoviny ziskdna z hovéziho, veprového, rybiho nebo dribeziho

masa.

V jiném ztélesnéni tohoto vynalezu vyrobek obsahuje pfiblizné 49

% hmotnostnich az 53 % hmotnostnich vihkosti.

V dal8im ztélesnéni tohoto vynalezu masova emulze zahrnuje
alespofl jeden material na bazi bilkovin. Bilkovinny material maze s
vyhodou predstavovat pfiblizné 25 % az priblizné 35 % hmotnostnich

vyrobku.




V jiném ztélesnéni pfedkladany vynalez poskytuje masovy emulzni
vyrobek, obsahujici masu, ktera zahrnuje bilkovinu a tuk a vykazuje
mnozstvi obecné podéinych provazcl( vlaknité vypadajiciho materialu,
které masovému emulznimu vyrobku poskytuji realisticky vzhled

podobny masu.

V upfednostriovaném takovém ztélesnéni bilkovina predstavuje
pfiblizné 29 % az pfiblizné 31 % hmotnostnich masového emulzniho

vyrobku.

Tuk s vyhodou predstavuje pfiblizné 4 % hmotnostnich az
priblizné 6 % hmotnostnich tohoto masového emulzniho vyrobku.

V dal§im upfednostfiovaném ztélesnéni tohoto vynalezu masova
emulze zahrnuje pfiblizné 49 % az ptiblizné 53 % hmotnostnich vihkosti.

V dal$im aspektu tohoto vynalezu je poskytnut zpldsob vyroby
masovych emulznich vyrobkd, majicich realisticky masovy vzhled. Tento
zpusob zahrnuje kroky, v nichz:

se formuje masova emulze, obsahujici bilkovinu a tuk;

emulze se rozmeéini a zahfiva se na teplotu alespon 132 °C;

emulze se zavede do zdény zpracovani, kde je podrobena tlaku
alespori 689 kPa;

a emulze se z této zony vypusti.

V' upfednostiiovaném ztélesnéni tohoto zplsobu se emulze
podrobi neuplnému rozkouskovani. V tomto zt&lesnéni zahrnuje krok
nedplného rozkouskovani prichod emulze lisovacimi valci. Krok

rozkouskovani se mize provadét po vypuséténi ze zony zpracovani.

V dalsim upfednostfiovaném ztélesnéni zplsobu vyroby masovg

emulze zahrnuje alespofi 29 % hmotnostnich bilkoviny a ne vice nez 7 %




hmotnostnich tuku. Proto je vyhodou predkladaného vynalezu poskytnuti

zlepseného masového emulzniho vyrobku.

Jinou vyhodou predkladaného vynalezy je poskytnuti zlepgeného
zpusobu vyroby masovych emulznich vyrobkd.

Nadto je vyhodou predkladaného vynalezu poskytnuti masového

emulzniho vyrobku, ktery napodobuje svalovinu masa.

Jeste dal§i vyhodou predkladaného vynalezu je poskytnuti
masového emulzniho vyrobku, ktery ma velmi realisticky vzhled podobny

masu.

Dalsi vyhodou pfedkladaného vynalezu je to, Ze poskytuje masovy
emulzni vyrobek, ktery méa velmi realisticky vzhled podobny masu a
udrzuje si svou soudrznost a tvar, i kdyZz je podroben komerénim
postuplm konzervace a sterilizace jako jsou ty, vyzadované pfi vyrobé

konzervovanych potravinafskych vyrobk( s vysokym obsahem vihkosti.

Dalsi vyhodou pfedklddaného vyndlezu je poskytnuti masové
emulze, ktera mGze byt usuena a pouzita k vyrobé susené potravy pro

psy a kocky.

Jinou vyhodou predkladaného vynalezu je poskytnuti masového
emulzniho vyrobku, ktery mlze byt smazen a pouzit k vyrobé susené

potravy pro psy a ko¢ky nebo dale zpracovavan.

Nadto je vyhodou predklddaného vynalezu poskytnuti masového

emulzniho vyrobku, ktery Ize pouZit v potravé pro psy a kocky.




Jinou vyhodou predkladaného vynalezu je poskytnuti masového
emulzniho vyrobku, ktery poskytuje silnéjsi pocit sousta v Ustech nez

typické masové emulzni vyrobky, vyrabéné az dosud.

Dalsi vyhodou predkladaného vynalezu je poskytnuti masové
emulze, kterd mize napodobit kufeci, veprové, hovézi, rybi nebo jiné

maso.

Tyto a jiné vyhody tohoto vynélezu jsou zde predloZzeny a budou
zrejmé z podrobného popisu zde upfednostriovanych ztélesnéni a z

obrazkd.

Prehled obrazkd na vvkresech

Obr. 1 je fotografii masového emulzniho vyrobku podle

dosavadniho stavu techniky.

Obr. 2 je fotografii ztélesnéni masového emulzniho vyrobku podie

predkladaného vynalezu.

Obr. 3 je schéma ztélesnéni zpUsobu vyroby masovych emulznich

vyrobku podle predklddaného vynalezu.

Predkladany vynalez poskytuje zlep§ené masové emulzni vyrobky,
stejné jako zpusoby jejich vyroby. V uréitych upfednosthovanych
ztélesnénich jsou masoveé emulzni vyrobky navrzeny pro konzervovanou
stravu pro psy a kocky. Ovéem mélo by byt zrfejmé, Ze predkladany
vynélez maze byt aplikovan na vyrobu masovych emulznich vyrobkd,
uréenych pro lidské konzumenty. Masové emulzni vyrobky mohou
napodobit kterykoliv typ masovych vyrobkd véetné drabezich, hovézich,

veprovych a dokonce rybich.



Jak bude podrobné uvedeno nize, obecné jsou masové vyrobky
podle tohoto vynélezu vyrabény tak, ze maji zlepSenou vyhranénost
vlaken (viditelna vldkna o malém praméru), coz vyrobku poskytuje velmi
realisticky vzhled podobny masu. V tomto ohledu ma vysledny masovy
emulzni vyrobek svazky nebo provazce viaken, které masové emulzi
poskytuji velmi realisticky vzhled svaloviny masa. U vysledného
dribeziho emulzniho vyrobku se pfedpokléda, zZe vyrobek podie
predkladaného vynalezu ma vzhled jemné, pomalu vafeného kufeciho
nebo krutiho masa, které bylo ruéné obrano z kosti a zalito vliastni
stavou a/nebo vyvarem. Ve shodé s prekladanym vynalezem je nadto
vyrabén takovy masovy emulzni vyrobek, ktery ma nepravidelny tvar a
rozmeéry vyrobku a vykazuje silngjsi pocit sousta v Ustech nez vyrobky
podle dosavadniho stavu techniky; neni pastovity, rozmékly nebo

lamavy.

Ve vztahu k obrazkdm, obr. 1 znazorfiuje masovy emulzni vyrobek
podle dosavadniho stavu techniky. Jak je z fotografie zfejmé, vyrobek

nezahrnuje zadna viakna, ale ma spise homogenni strukturu.

Obr. 2 zn&zorfiuje masovy emulzni vyrobek podle predkladaného
vynélezu. Jak je z fotografie zfejmé, tento vyrobek ma mnozstvi
protahlych provazcl vlaken, které jsou obecné podélné usporadané do
svazkl. To poskytuje mnohem realistéjsi vyrobek podobny masu, nez

masova emulze z obr. 1.

PFi vyrobé masového emulzniho vyrobku zpUsobem podle tohoto
vynalezu se smés pfirodnich masovych materiall, véetné masa savcu,
ryb nebo dribeze a/nebo masovych vedlej$ich vyrobkd, majicich
vyZzadovanou kvalitu, cenu prisad a chutnost, formuje, rozemila a
emulguje. Maso a/nebo masové vedlejsi vyrobky, které jsou pouzivany,
lze zvolit z $iroké &kaly pfisad, pricems typ a mnozstvi pouzitého

masoveého materialu zavisi na mnozstvi riznych faktord, jako je




uvazované pouziti vyrobku, pozadovana pfichut vyrobku, jeho chut jeho
cena, dostupnost pfisad a podobné. Jako masovy material Ize pouzit jak
maso (to znamend kosterni tkam a nikoli kosterni svalovinu) raznych
savcu, drdbeZze a ryb a/nebo masové vedlejsi vyrobky (to znamena
neodstranované Cisté &asti, odlisné od masa, ziskané z porazenych
savcl, zabité dribeze &i ryb). Vyraz masovy material, tak, jak je zde
pouzivan, se tedy vztahuje k nedehydrovanému masu a/nebo masovym

vedlejsim vyrobkam, véetné zmrazenych material(.

Pokud je vyrobek zamyslen pro lidskou konzumaci, mohou byt v
predkladaném vyndlezu pouzita jakakoliv masa a masové vedlejsi
vyrobky, pouzivané pfi vyrobé béZznych masovych vyrobkd, véetnd mas
jako hovézi a skopové z celych kusd dobytka, upraveného libového
vepfového masa, hovézich holeni, telecich, hovézich a veprovych li¢ek
a masovych vedlej$ich vyrobkl jako jsou tlamy, droby, srdce a jazyky.
Pokud je vyrobek zamys$len jako potrava pro zvirata (psy a kocky),
masova smeés muze obsahovat, kromé masovych materidli popsanych
vysSe, kterykoliv z masovych vedlejsich vyrobkd schvélenych pro pouziti
v potrave pro zvifata, jako je z kosti mechanicky odstranéné hovézi,
kureci nebo rybi maso, hovézi a vepiova jatra, plice, ledviny a podobné.
Typicky je masovy material formovan tak, aby obsahoval nejvyse
priblizné 15 % hmotnostnich a s vyhodou méné nez priblizné 10 %

hmotnostnich tuku.

Pridavné latky, které jsou pouzivany v béZnych masovych
emulznich vyrobcich, mohou byt smiseny s masovym materidlem a byt
zaClenény do masové emulze podle predkladaného vynalezu. Tyto
pridavné latky zahrnuji sal, kofeni, cukr a podobné v mnozstvich,
dostalujicich pro poskytnuti pozadovanych chutovych charakieristik
vyrobku. Nadto mohou byt do masové emulze pfiddna mens$i mnozstvi
jinych suchych pfisad, jako jsou napfiklad funkéni pfisady, jako
vitaminy, antioxidanty, prebiotika a mineraly, pfichuté a podobné.
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Masova emulze muze také obsahovat jeden nebo vice ze suchych
bilkovinnych materiall, jako napriklad p$eniény gluten, sojovou mouku,
sojovy bilkovinny koncentrat, isolat sojové bilkoviny, vajeény albumin a
netucné susSené mléko pro zlepSeni stédlosti emulze a vaznosti,

poskytnuti pFfichuté a snizeni vyrobnich nakladd.

Zaclenéni téchto suchych bilkovinnych materiald do masové
emulze je zviasté vyhodné pfi vyrobé produktu, uréeného pro pouziti
jako potrava pro zvifata. Suchy bilkovinny material umozniuje vyrobci
pouzit takové masové materialy, které maji takovy pomér bilkoviny a
tuku a pomeér myosinu vici celkové bilkoving, ktery by byl jinak jan
okrajové pfijatelny pro pouziti k vyrobé masovych emulznich vyrobkd.
Pokud je suchy bilkovinny materiél zahrnut do masové emuize, mdze se
pouzité mnoZstvi ménit od pfiblizné 5 % do pfiblizné 35 % hmotnosti
emulze, v zavislosti na takovych faktorech, jako je zamy$lené pouziti
vyrobku, kvalita masového materidlu pouzitého v emulzi, uvazovana
cena prisad a podobné. V upfednostiiovaném ztélesnéni je Uroven
suchého bilkovinného materidlu pfiblizné mezi 25% a 35 %
hmotnostnimi. Obecné plati, Zze jakmile se zvy$i obsah tuku a/nebo
obsah vlhkosti v masovém materidlu, zvy$i se v souhlasu s tim mnozstvi

suchého bilkovinného materidlu v emulzi.

| kdyz se slozeni masové emulze mGze $iroce li$it, méla by emulze
vcetné sucheho bilkovinného materialu mit takovy pomér bilkoviny a
tuku, ktery je dostateény k vytvoreni pevného masového emulzniho
vyrobku béhem srazeni bilkoviny, a to bez znamek emulzni nestéalosti.
Nadto musi byt obsah bilkoviny v emuizi takovy, aby b&hem zahfivani na
teplotu vys$si nez je teplota varu vody umoznil emulzi srazeni a vytvofeni
pevného emulzniho vyrobku béhem kratkého &asového obdobi, to

znamena beéhem pfiblizné 5 minut a Iépe béhem 3 minut po zahfati na

takovou teplotu.
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Masové materiély a pfidavné latky, véetné suchého bilkovinného
materialu (pokud je pouzit) jsou tedy smichany dohromady v takovych
pomeérech, ze masovy material je pfitomny v mnozZstvi priblizné od 50 %
do 75 % hmotnostnich a s vyhodou pfiblizné od 60 % do 70 %
hmotnostnich masové emulze. V upfednostiiovaném ztélesnéni
predstavuji vychozi pfisady masové emulze piiblizné 29 az 31 %
hmotnostnich bilkoviny a pfiblizné 4 az 6 % hmotnostnich tuku.
Vysledny masovy emulzni vyrobek by mél mit v podstaté stejny profil
jako vychozi sloucenina. OvSem pokud se k vyrobku pfidavd masova
Stava nebo vyvar, tento profil se maze zménit vzhiedem k obsahu

vlhkosti, bilkoviny a/nebo tuku ve §tavé a/nebo vyvaru.

Nadto mlze byt masovd emulze formovana tak, aby obsahovala
priblizné od 45 % do 80 % hmotnostnich vlhkosti, pficemZ se obsah
vody s vyhodou udrzuje mezi 49 % a 53 % hmotnosti masové emulze, to
znamena masovych materidlt a pfidavnych latek. Pfesna koncentrace

vody v emulzi bude ov§em zaviset na mnoZstvi bilkoviny a tuku v emulzi.

Masova smés, zvolena pro pouziti, prochazi mlynkem pro redukci
masového materialu na kousky v podstaté jednotné velikosti. Obecné se
upfednostiuje prlchod masa mlynkem, vybavenym jednocentimetrovou
nebo mensi rozemilaci deskou. | kdyz uspokojujici vysledky lze ziskat
rozemletim masa na C&astice o velikosti vét$i nes 1 cm, pouziti tak
velkych masovych &astic se obecné nedéava prednost. Pokud se masové
materialy pouzivaji ve zmrazené formé, museji byt nejprve predlamany,
nebo nakrajeny na kusy pro zmenseni velikosti kusd, vchazejicich do
mlynku. | kdyz velikost téchto kus( bude zaviset na velikosti vstupni
casti mlynku na maso, obvykle se zmrazeny masovy material kraji na

kusy o velikosti pfiblizné 10 cm?*

Po rozemleti je smés masovych &astic vedena do michaciho tanku,

v némz se maso misi, dokud neni stejnorodé. S vyhodou se zahtiva na
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teplotu priblizné kolem 1 az 7 °C, napfiklad pomoci plasté s teplou
vodou, pomoci injikace pary a podobné k usnadnéni Cerpani masové
smesi. Stejnorodd smés masovych &astic se poté rozm‘élhuje za
takovych podminek, které vyvolavaji emulgaci masového materialy a
vytvareji masovou emulzi, v niz bilkovina a voda masové smési vytvareji
zakladni hmotu (matrix), ktery opouzdfuje tukové globule. Masovy
material muzZe byt emulgovan jakymkoliv béznym zpldsobem a za pouziti
vybaveni bé&zné pouzivaného pfi emulgaci masa, jako za pomoci mixeru,
misiCe, drtice, tiché krajeci sekacky, emulzniho miynu a podobné, které
je schopné rozbit a dispergovat tuk do podoby globuli v bilkovinné kagi

K vytvofeni emulze.

Teplota masové emulze béhem emulgacniho postupu typicky
vzrusta. Toto zahfivani masové emulze neni na zavadu, pokud teplota
neprevysi teplotu, pii niz nastava denaturace bilkoviny rychlosti, ktera
je nezadouci v tomto stadiu zptsobu vyroby. Teplota masové smési by
béhem emulgace méla byt udrzovana nizsi nes pfiblizné 49 °C pro
minimalizovani denaturace bilkoviny v tomto stadiu vyroby. Podle
upfednostriovaného ztélesnéni vynalezu prochazi masovy material
emulznim miynem k emulgaci masového materialu, pficemz je emulze
zahrivana na teplotu pfiblizné od 10 ° C do 49 °C g s vyhodou priblizné
od 21 °C do 38 °C.

Pridavné latky, které maji byt zacClenény do masové emulze véetné
suchého bilkovinného materialu (pokud je pouzit), mohou byt pfidany k
masove smési je$té pred emulgaci. Jinou moznosti, ¢&asto
upfednostiiovanou k zadlenéni pfidavnych latek, zviasté pak suchého
bilkovinného materialu, je pfidani do masové smésj az po emulgaci
masa. Vzhledem k tomu, Ze pfidavek suchého bilkovinného materialu
zvysuje viskozitu emulze, dosdhne se lepsi emulgace, pokud je masova
smeés emulgovana pred pfidavkem suchého bilkovinného materialu, coz

ma za nasledek vytvareni viskdzniho masového "tésta".
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Toto masové emulzni tésto se obratem rozmelfiuje pro zvyseni
jemnosti emulze a rychle se zahfiva na teplotu vy$Si, nez je teplota
varu vody. Pfi takové teploté probiha srazeni bilkoviny v emulzi tak
rychle, ze emulze ztuhne a pevny emulzni produkt se vytvofi bé&hem

velmi kratkého ¢asového obdobi, napiiklad 20 sekund i méné.

Bylo zjisténo, ze rychlé zahFivani viskézni masové emulze na
teplotu vys$si nez je teplota varu vody - obecn& od priblizné 120 °C do
pfiblizné 163 °C a s vyhodou pfiblizné od 140 °C do 154 °C - bude mit
za nasledek srazeni bilkoviny v emulzi ke ztuhnuti emulze a vytvoreni
pevného emulzniho produktu b&hem pfiblizné 5 minut a typicky béhem
nekolika sekund az pfiblizné 3 minut po zahrati. V tomto stadiu
vyrobniho zplsobu je emulze pod tlakem priblizné mezi 689 kPa (100
psi) a 3 448 kPa (500 psi) a s vyhodou mezi 1 379 kPa ( 200 psi) a 2
413 kPa (350 psi). Vysoka teplota, spolu s rostoucimi tlaky, poskytne
vyrobku vléknitou vyhranénost. Piekvapivé bylo zjisténo, ze ¢im vy$si je
teplota a tlak produktu, tim lepsi je vytvoreni vidken. Mysli se tim

podélné usporadani s mensimi, jemné&jsimi dlouhymi vidkny.

Emulze se s vyhodou zpracovava v zarizeni, v némz se emulze
zahriva na takto zvySené teploty, zatimco je rozmélnovana, jako
napriklad mechanickym ohfevem a/nebo injikaci péary. Podle
uprednostnéného ztélesnéni se viskozni masova emulze, ktera ma
teplotu pfiblizné mezi 30 °C a 40 °C, derpa skrze emulzni mlyn, v némz
je masova emulze podrobena stfihu pro zvyseni jemnosti emulze a témér
soucasné se emulze zahfeje na teplotu pfiblizné mezi 120 °C a 163 °C,
s vyhodou pak pfiblizné mezi 140 °C a 154 °C, rychlym mechanickym
ohfevem a/nebo injikaci pary. Emulze se tedy s vyhodou na takto
zvyseneé teploty zahieje béhem méné nez pfiblizné 60 sekund. Kdyz byla
emulze timto zpusobem zahfata na takto zvysené teploty, mélo by byt
zabranéno dal$imu vyznamnému stfihani a fezani emulze. Kontrola

teploty emulze v poZzadovaném rozmezi mdze byt provédéna nastavenim
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takovych faktorl, jako je rychlost pinéni do emulzniho mlynu, otocna
(rotaéni) rychlost emulzniho mlynu a podobné a maze byt odborniky v

oboru snadno stanovena.

Horka masova emulze, kterd mé teplotu vy$8i nez je teplota varu
vody a s vyhodou v rozmezi pfiblizné od 120 °C do 163 °C, jesté lépe
pak pfiblizné od 140 °C do 154 °C, se pfevede prostiednictvim pfimého
objemového &erpadla, napiiklad zubového nebo vadkového Cerpadla, do
sbérné trubice, ktera vymezuje omezenou zénu zpracovan;. Vyrobek se
cerpa pod vysokym tlakem 552 kPa (80 psi) az pfiblizné 3 448 kPa (500
psi), s vyhodou pfiblizné 1 034kPa (150 psi) az pfiblizné 3 103 kPa (450
psi) a nejlépe 1 379 kPa (200 psi) az pfiblizné 2 413 kPa (350 psi) do
zény zpracovani. PFi tak vysokych tlacich probiha proces pfi navrhované
horni hranici tlaku emulgatoru, nebo blizko ni. Z toho dvodu je primé
objemové Cerpadlo (tlakova hranice 3 448 kPa, 500 psi az nad 17 238
kPa, 2500 psi) s vyhodou pfimo pfipojeno hned za emulgator. To
umoznuje pouziti emulgétoru k vyvinu vysoké teploty bez pouziti
vysokého tlaku. Tlak bude vyvinut az za zubovym G&erpadlem. Toto
usporadani snizuje tlaky v emulgatoru na 414 kPa ( 60 psi) az 689 kPa
(100 psi).

Omezena zbna zpracovani je s vyhodou ve formé protahlé trubice.
Emulze se v omezené zéné zpracovani udrzuje pfi tlaku vy3sim, nez je
tlak pary emulze, dokud neni bilkovina v emulzi dostatedné vysrazena
ke ztuhnuti emulze a formovani pevného emulzniho vyrobku, ktery si
udrzi svij tvar a strukturu i po vypusténi z omezené zény zpracovani.

Pfi takto zvySenych teplotach probiha srazeni bilkoviny velmi rychle.

Ackoli Casové obdobf, vyzadované pro dostateéné ztuhnuti horké
emulze pro formovani pevného vyrobku, bude zavislé na mnoha
faktorech, jako je teplota, na niZ se emulze zahfivd a mnozstvi a typ

bilkoviny v emulzi, po postacujici vysrazeni bilkoviny obecné dostacuje




- 15 - . o .0 ®Q se

doba prodleni v podlouhlé trubici v rozmezi nékolika sekund a priblizné
3 minut a obykle pfiblizné v rozmezi 1 minuty a 1,5 minuty a vytvari se
pevny emulzni vyrobek, ktery si udrZuje svuj tvar, celistvost a fyzikalni
charakteristiky. Doba prodleni (residence time) v podlouhlé trubici maze
byt fizena upravou rychlosti toku emulze podlouhlou trubici a /nebo

upravou deélky podlouhlé trubice.

Struktura podlouhlé trubice napomaha vytvoreni vlaknité struktury
vyrobku. Podlouhla trubice by méla mit prifezovy primér, zmensujici se
s jeji delkou tak, ze obvod trubice se stava s postupem vyrobku dale do
trubice mensim. V praxi se pfedpoklada, Ze pro zformovani pevného
emulzniho vyrobku funguji dustateéné trubice o délce pfiblizné od 2,5 m
a6 malépe 3 mazbma vnittnim priméru priblizné od 12 mm do 75
mm. Vzhledem k tomu, Ze trubice ma prifezovy prdmér, ktery se
zmensuje s jeji narUstajici délkou, nebo jejim podilem, je vyrobek,
jakmile vstoupi do trubice, pfi pritoku trubici stladovan. Rychlost toku a
rozdilné tlaky, plsobici na vyrobek, napomahaji vytvoreni viaknité
struktury. Napfiklad se pouzivd material trubice, ktery ma na tom konci,
kde vyrobek vstupuje do trubice, primér pfiblizné 62 mm a zGzuje se az
po kuzelovou redukci na prdmér 25 mm. Je mozné pouzit trubice o
ruznych tvarech prdfezu, jako jsou kruhové, &tvercové, obdélnikové

prirezy a podobné.

Trubice se s vyhodou ochlazuje. To umozZnuje ochlazovani vyrobku
pfi jeho protlacovani trubici. Trubice mlze byt typicky chlazena vnéj$im
plastém nebo jinymi prostfedky. Obdélnikova trubice nebo okrouhla
trojitda trubice (majici chladici trubici uvnitf trubice pro vyrobek,
umistené uvnitr chladici trubice) poskytuji uprednostfiovana usporadant,
ktera usnadnuji ucinné chlazeni stfedu vyrobku. Chlazeni zvy$uje
stalost pfi zpracovani a podobné jako snizeni plochy pr&fezu', muze
zvysit vyhranénost viakna a uspofadani vyvolanim zmén viskozity

vyrobku a rychlosti toku.
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Kousky ztuhlé masové emulze, odebrané (vypusténé) z omezené
zdny zpracovani, jsou ve formé dlouhych pruhd vyrobk(, které maji
teplotu priblizné 65 °C az 100 °C a obsah vihkosti pfiblizné 47 % a2 60
%, pricemz se kousky li§i svou velikosti. B&hem vypousténi ze zdny
zpracovani jsou kousky rychle ochlazeny odpafovacim chlazenim na
teplotu v rozmezi od 60 °C do 93 °C. Pokud je to zadouci, mohou byt
vhodné fezaci prostfedky, jako otodny odfezavaci ntz, nCiz na bazi
vodniho paprsku, Cepelovy rost ¢i podobné namontovény na vypustni
konec podlouhlé trubice ke krajeni vyrobku na kusy o poZadované
velikosti, napfiklad pfiblizné od 150 mm do 350 mm.' Pokud je to
zadouci, m&ie byt vyrobek rozfiznut stfedové (centralné) pro umoznéni
mnohem rychlejSiho ochlazeni vyrobku. Takto formované $paliky
masoveé emulze maji vynikajici soudrznost a pevnost a bodou si udrzovat
svUj tvar a vléknité charakteristiky i pfi podrobeni postuplm komeréni
konzervace a sterilizace v autoklavu jako jsou ty, vyzadované pri vyrobé

konzervovanych potravin o vysokém obsahu vihkosti.

Pro zvyseni vlaknitého vzhledu vyrobku je mozné pred
preformovanim ¢i  nasekanim kone¢ného vyrobku pouzit sadu
kompresnich (lisovacich) valcl, sestavajicich ze dvou dlouhych, slabé
strukturovanych vaicu, které se otaceji podobnymi rychlostmi. Vyrobek,
ktery je uvolfiovan z omezené zény zpracovani je vypoustén do Uzkého
nastavitelného vstupu mezi zvlakfovaci valce, které uvolfuji, nebo
casteCné oddéluji &i rozvlaknuji viakna. Bylo zjisténo, Ze tato nelpind

forma roztfepeni vyvolava zdlraznéni podéinych vlaken.

Kousky masové emulze, vypous$téné z omezené zény zpracovani,
mohou byt sekany a dopravovany do su$ide k odstranéni velké &asti
vihkosti a suchy vyrobek se shromazduje a skladuje. Snizeni vihkosti
muze byt také doplnéno vystavenim kouskd suchému teplu, takze
vysledné kousky produktu, i kdyz vykazuji vlidkna, maji obecné vzhled,

jako by byly rozemleté nahrubo. Suché teplo mdze byt zajisténo
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opékanim, pecéenim, grilovanim nebo smazenim masy. S vyhodou se
masa bleskové smazi. Doba trvani bude s vyhodou mensi nez jedna
minuta a s |épe v rozmezi od 15 do 35 sekund, pfiéemz olej méa teplotu v
rozmezi od 150 °C do 200 °C.

Alternativné, pfi vyrobé "vihkého" vyrobku, mohou byt kousky
masové emulze pfepravovany od protdhlé trubice pfimo ke konzervaci,
pri niz jsou $paliky plnény do konzerv spolu s jinymi prisadami, jako je
oméacka, $tava a podobné a konzervy jsou sterilizovany v autoklavu. V
jineé situaci, pokud je to Zadouci, mtze byt ménéna velikost vyrobku.

Jako pfiklad, pfi vyrob& konzervované stravy pro domaci zvirata
(psy a kocky) je mozné vhodnou $tavu pfipravit zahiatim smési vody,
skrobu a chutovych pfisad. Spaliky masové emulze a stava se pini do
konzerv v poZadovanych pomérech, konzervy se vakuové uzaviou a
pote se sterilizuji v autoklavu za takovych podminek, pokud se tyka ¢asu
a teploty, jaké jsou dostateéné pro komeréni sterilizaci. Pouzity mohou
byt béZné postupy sterilizace v autoklavu. Typicky je pro vyrobu
komercné sterilniho vyrobku teplota sterilizace v autoklavu priblizné v

rozmezi od 118 °C do 121 °C po dobu 40 az 90 minut postacujici.

Obr. 3 znazorfiuje vyrobni schéma, ilustrujici obecné& vyrobni

kroky pfedkladaného vynalezu.

Melo by byt samoziejmé, Ze razné zmény a modifikace v
soucCasnosti upfednostiiovanych ztélesnéni. ktera Jjsou zde popséna,
budou pro odborniky v oboru zfejma. Takové zmény a modifikace mohou
byt u¢inény bez prekro¢eni smyslu a rozsahu predkladaného vynélezu a
bez umenseni jeho privodnich vyhod. Pfedpokladéa se proto, ze takové

zmény a modifikace jsou chranény ptipojenymi naroky.

Zastupuje:
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PATENTOVE NAROKY

1. Masovy emulzni vyrobek, vyznadujici se ti m, ze
obsahuje masu, definovanou, alespof &aste¢n&, mnozstvim viaknitych
struktur celistvé z ni formovanych a obsahujici alespon 29 %

hmotnostnich bilkoviny a ne vice neZ 7 % hmotnostnich tuku.

2. Masovy emulzni vyrobek podle naroku 1, v yznadcujici

se tim, Ze bilkovina je ziskana z drtibeziho masa.

3. Masovy emulzni vyrobek podle naroku 1 nebo 2, vyznadu-
jici se tim, ze vyrobek obsahuje 49 % hmotnostnich az 53 %

hmotnostnich vihkosti.

4. Masovy emulzni vyrobek podle kteréhokoli z predchazejicich
narokd, vyznadujici se tim, ze zahrnuje alespon jeden suchy

bilkovinny materiél.

5. Masovy emulzni vyrobek podle naroku 4, v yznacdujici
s e tim, Ze bilkovinny material pfedstavuje 25 % a2 35 % hmotnosti

vyrobku.

6. Masovy emulzni vyrobek podle kteréhokoli z predchazejicich
narokl, vyznadujici se tim, ze vyrobkem je krmivo pro psy a

kocky.

7. Masovy emulzni vyrobek, vyznadéujici se tim, Ze
obsahuje masu, kterd zahrnuje bilkovinu a tuk a ma mnozstvi obecné
podelnych provazcli vidknitého materidlu celistvé z ni formovanych,
poskytujicich masovému emulznimu vyrobku rediny vzhled podobny

masu.
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8. Masovy emulzni vyrobek podle naroku 7, v yznadujici
se tim, Ze bilkovina pfedstavuje 29 % az 31 % hmotnosti masového

emulzniho vyrobku.

9. Masovy emulzni vyrobek podle naroku 7 nebo 8, v yznacdu -
jici se tim, Ze tuk pfedstavuje 4 % a2 7 % hmotnosti masového

emulzniho vyrobku.

10. Masovy emulzni vyrobek podle kteréhokoli z narok 7 az 9,
vyznacujici se tim, Ze obsahuje 49 % hmotnostnich az 53 %

hmotnostnich vihkosti.

11. Masovy emulzni vyrobek podle kteréhokoli z narok 7 az 10,

vyznacujici se tim, Ze vyrobkem je krmivo pro psy a koCky.

12. Masovy emulzni vyrobek podle kteréhokoli z narokd 7 az 11,
vyznacujici se tim ze bilkovina je ziskéana, alespon

Casteéné, z dribeziho masa.

13. Zplsob vyroby masového emulzniho vyrobku majiciho
realisticky vzhled podobny masu, vyznadujici se tim e

zahrnuje kroky, v nichz:

se formuje masova emulze obsahujici bilkovinu a tuk;

se masova emulze rozmélfiuje a zahfiva na teplotu alesporn 132 °C;

se masova emulze zavadi do zény zpracovani a podrobi se tlaku
alespon 689 kPa; a

masova emulze se vypusti ze zony.

14. Zpusob vyroby podle naroku 13, vyznadujici se tim,

Ze masova emulze se podrobi netpinému rozkouskovani.
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15. Zpusob vyroby podle naroku 14, v yznacujici se tim,
Ze neuplné rozkouskovani zahrnuje krok, v némz se emulze umisti mezi

lisovaci valce.

16. Zpusob vyroby podle naroku 14 nebo 15, v yznadujici

se tim, Ze rozkouskovani se provadi po vypusténi emulze.

17. ZpUsob vyroby podle kteréhokoli z narok( 13 a3 16, vy zna-
Cujici se tim Ze masova emulze zahrnuje alespon 29 %

hmotnostnich bilkoviny a ne vice nez 7 % hmotnostnich tuku.

18. ZpUsob vyroby podle kteréhokoli z narok( 13 a2 17, vy zn a-

Cujici se tim,2e zoéna zpracovani zahrnuje podlouhlou trubici.

19. ZpUsob vyroby podle naroku 18, vyznadujici se tim,

ze zahrnuje krok, v némz se trubice chladi.
20. Zpusob vyroby podle naroku 18 nebo 19, v yznadcujici

se tim, Ze trubice méa prGfezovy primér, ktery se méni podél alespon

casti jeji délky.

Zastupuje:




Y 2080 ~ FIECH

L X ] e s o0 LX ]
LN L LN . L3N ] [
(N Y] [ X X ] . [ .
e o o L2 * e .
LN ] . L] LN ] L] L] .
.o LR .0 oo LA L X}




SV 2one ~ SO
23 R ECRE I RE

2

Obr. 2




Y KLl — J95%

*

B 24 } * L X ] :

345 WHRETE R 8

(X RN
LE X B
e e
sece
(AR ¥
s0 e
e sa

Obr. 3
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