(71)(73)

NORGE {B] a uriecningsskrier Nt 130528

(51) m.cl. A 47 j 37/04

(52) Kl 34b-37/04
STYRET (21) Patentsgknad nr. 4758/71
FOR DET INDUSTRIELLE )
22) |
RETTSVERN (22) Inngitt 21.12.1971
(23) Lopedag 21.12.1971

(41) Seknaden alment tilgjengelig fra 3.7.1972

(44) Seknaden utlagt og
utlegningsskrift utgitt 23.9.1974

(30) Prioritet begjeart fra: 31.12.1970 Nederland,
nr. 70 19102

INSTITUUT VOOR BEWARING EN VERWERKING VAN LANDBOUWPRODUKTEN,
Postbus 18, Wageningen,
Nederland.

Cornelis Johannes Adrianus van de Klundert,
Lijnbaanstraat 10, Wageningen,
Nederland.

Bryns Patentkontor A/S

Apparat for kontinuerlig og automatisk steking av et produkt bestiende

av smd stykker pd en oppvarmet stasjonzr, langstrakt stekeflate.

Oppfinnelsen vedrdgrer et apparat for kontinuerlig og auto-
matisk steking av et produkt bestéendé ay smé stykker, hvor stekingen
finner sted i olje eller fett p& en oppvarmet stasjoh&r, langstrakt
stekeflate med en tilfgrselsende og en uttaksende for produktet, hvil-
ket apparat er utstyrt med vende- og fremfgringsinnretninger.

Innen fagfeltet er det kjent at det ved steking pd en opp-
varmet stekeflate hovedsakelig oppnéds et produkt som er forskjellig
i smak og utseende fra et produkt som er stekt i en kasserolle fylt
med olje. Ved steking i en kasserolle har man svert_félvanskeligheter
ved kontinuerlig utfgrelse av stekeprosessen, da stekeoljen samtidig
kan benyttes som transportmiddel, slik at ved sirkulering av oljen
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kan det produkt som skal stekes bli fgrt gjennom kokeinnretningen.

Ved steking p& en oppvarmet stekeflate, f. eks. en steke-
panne, er et slikt transportmiddel ikke umiddelbart for hdnden, og
det mé foretas periodevis omrgring av produktet, slik at de oppskire-
de stykker og sidene av disse som er i kontakt med den varme steke-
flate stadig skifter plass. Denne kombinasjon av arbeidsoperasjonen
er ngdvendig for & f& et jevnt stekt produkt hvor de enkelte stykker
ikke fester seg til hverandre, men forblir lgse. Ved éteking pd en
flate har man den fordel at det ikke er ngdvendig & separere fett og
produkt etter stekeprosessen. Utgangsproduktet inneholder den rikti-
ge mengde fett (f. éks. 10 %) som brukes under stekeprosessen.

Ved foreliggende oppfinnelse dreier det seg altsd om stek-
ing av en mengde sméstykker som ligger fullstendig uordnet mellom
hverandre pd en flate og hvor det kreves en helt annén teknikk enn
.ved steking av kjgttkaker eller lignende.

Fra norsk patent nr. 60.065 er det kjent en langstrakt ste-
keflate over hvilken det er fgrt médbringerorgan som skyver kjgttka-
ker fra-den ene side til den andre, og hvor det i midten er anordnet
‘et vendeorgan som snur kakene rundt en gang, slik at de stekes pé
begge sider. En slik anordning vil ikke kunne brukes til steking av
oppskérede precdukter, sdsom f. eks. potetstykker, da man ikke oppnir
noen sammenblanding og omveltning av de smi stykkene slik det er ngd-
vendig for & f& en riktig gjennomstekning. Det samme gjelder for den
anordning som er vist i norsk patent nr. 69.506 som ogsd omfatter en
kj¢ttkakestekemaskin hvor kjgttkakene beveges eller skyves bortover
stekeflaten ved hjelp av en hevarmanordning og med en vendeanordning
stasjonart anordnet.

Videre er det fra norsk patent nr. 73.928 kjent en steke-
anordning som ogsd er beregnet for kjgttkaker og lignende som skal
snus en gang. Her har man plasert kjgttkakene pd et beveget band el-
ler stekeflate, og de ledes opp pd en skraflate i midten for sid &
falle ned pi stekeflaten igjen i vendt tilstand. Ogs& ved denne inn-
retning oppnd&s imidlertid kun en engangssnuing, og den vil vere uegnet
til steking av smd potetstykker som ligger i uorden og som mé& veltes
rundt og med jevne mellomrom m& omrgres [for ikke & bli for sterkt
svidd p& den ene side.

Hensikten med foreliggende oppfinnelse er siledes & til-
veiebringe at apparat for steking av produkter i form av granulat el-

ler skiver, sésom oppskirede poteter, pad en stekeflate, med hvilket
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apparat det er mulig & steke stykkene jevnt pd alle sider ved at styk-
kene perilcdevis frigjgres fra stekeflaten, veltes rundt og omrg¢res,
idet hele denne prosess kan utfgres kontinuerlig og helautomaﬁisk.

Denne hensikt blir oppnadd ved et apparat av den innled-
ningsvis nevnte type, som er kjennetegnet ved at det som vende- og
fremfgringsinnretning er anordnet en vogn som kan forflyttes frem og
tilbake over stekeflaten mellom uttaksendén og tilfgrselsenden, hvil-
ken vogn er utstyrt med en skraper som er rettet mot tilfgrselsenden
samt en transportinnretning ner skraperen, idet skraperen under vog-
nens bevegelse mot tilfgrselsenden er berégnet péd & ligge an mot steke-
flaten for & ta opp det produkt som skal stekes, og transportinnret-
ningen samler opp produktet og kaster det ned igjen pd stekeflaten i
retning mot uttaksenden, mens skraperen under vognens returbevegelse
mot uttaksenden er 1l¢ftet opp fra stekeflaten.

Vognens skraper vil under forflytningen i retning av til-
fgrselsenden av stekehuset frigjdre det produkt som skal stekes fra
stekellaten og overfgre det til transportgren som igjen kaster produk-
tet ned pad stekeflaten i retning mot uttaksenden. Herved far mén en
periodevis frigjgring av produktet fra stekeflaten, og de enkelte styk-
ker blir blandet og forskjellige sider av stykkene kommer i kontakt
med stekeflaten, samtidig som hele mengden forflyttes mot uttaksenden.

Apparatet ifdlge oppfinnelsen har dessutén fordelen at det
er lett & rengjdre, noe som vanligvis er en viktig faktor, sarlig i
neringsmiddelindustrien.

Ifglge et videre trekk ved oppfinnelsen trekkes vognen frem
og tilbake langs stekeflaten ved hjelp av trekkinnretninger, s&som
kjeder. Skraperen er innrettet til 4 vippes mellom en stilling i
hvilken den er i kontakt med stekeflaten og en stilling hvor den ikke
er i kontakt med stekeflaten. Vognens transportinnretning kan hen-
siktsmessig ifglge et videre trekk ved oppfinnelsen bestd av en belte-
transportgr med ruller, idet den ¢gvre del av transportgren er innret-
tet til & forskyves 1 retning mot stekeflatens uttaksende.

Skraperen kan hensiktsmessig vere festet til beltetranspor-
t@grens ramme som er innrettet til & vippes om akselen for den tran-
sportrull som er vendt bort fra skraperen, ved hjelp av minst en pneu-
matisk eller hydraulisk drevet stempel-sylinderinnretning.

Trekkinnretningene er innrettet til & forskyves 1 samme
retning under alle forhold, og i forbindelsen mellom hver trekkinnret-
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ning og vognen kan det vare anordnet en fgringskloss som utfgrer en
glidende bevegelse i en vertikal fdring pd vognen.

Ved apparatet ifglige oppfinnelsen kan det videre hensikts-
messig vere anordnet en innretning som renser skraperen ndr vognen
har startet sin returbevegelse mot stekeflatens uttaksende. Denne
renseinnretning er innrettet til & vippes om en aksel pd vognen ved
hjelp av en betjeningsdel som er anordnet i narheten av stekeflatens
tiifgrselsende.

Oppfinnelsen skal i det f@glgende nzrmere forklares under
henvisning til tegningen som viser en foretrukket utfgrelse av opp-
finnelsen.

Fig. 1 viser, delvis 1 snitt, stekehuset i overensstemmelse
med oppfinnelsen, sett fra siden.

Fig. 2 viser stekehuset sett ovenfra, hvor det for klar-
hetens skyld er utelatt noen av detaljene av transportinnretningen
tilpasset for bevegelse over stekehuset.

Fig. 3 viser, i1 stgrre skala, trallen tilpasset for beveg-
else over stekehuset, sett fra siden.

Fig. 4 viser et snitt langs linjen IV - IV pd fig. 3.

Fig. 5 viser det samme som fig. 3 1 et perspektivisk riss,
sett fra motsatt side.

Apparatet som er vist pa tegningene er konstruert for
periodevis & kunne forflytte et produkt i form av granulat eller opp-

o

sk8rede stykker pd en oppvarmet stekeflate, dvs. & ta produktet som
ékal stekes opp fra denne overflaten, & flytte nevnte produkt over en
pd forhadnd bestemt distanse i retning av uttaksenden av overflaten,
og & tgmme produktet tilbake péa stekéflaten hvorved si mange stykker
som mulig av produktet som skal stekes kommer i kontakt med stekefla-
ten. Funksjonen av apparatet er derfor periodevis & ta opp produktet
som skal stekes og periodevis & blande og transportere produktet mot
uttaksenden av stekeflaten.

Apparatet innbefatter et avlangt stekehus 1 utformet som
f. eks. en hul kasse laget av stgpejern. Det fgres damp til det indre
av kassen, og av denne grunn blir den aktuelle stekeflaten (gvre flate
av kassen) varmet opp inntil den har oppnadd den gnskede temperatur.
Stekehuset er montert slik at det inntar en nedoverrettet skri still-
ing fra tilfgrselsenden (til venstre pd fig. 1) til uttaksenden ved

hjelp av et understgttende element 2. En slik skréstilling hjelper
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til med transporten av produktet som skal stekes, men er ikke alltid
ngdvendig.

Produktet som skal stekes, i form av granulat eller opp-
skdrede stykker, blir tilfdrt av transport¢ren 3.

| I det samme omrade blir ogsé fett eller olje tilfgrt i en
Sllk tilmalt mengde (f eks. 10 %) at det etter stekeprosessen ikke
er ngdvendig & separere produktét fra fettet eller oljen.

Stekehuset er utstyrt méd sidevegger 5.

Over den gvre flaten av stekehuset l kan det trekkes en
vogn U4 frem og tllbake ved hjelp av to endelgse kjeder 6 for blanding
og transport. Tannhjulene 7 drives av en motor med reduksjonsinnret-
ning 8. I narheten av uttaksenden av stekehuset 1 er det anordnet
reverseringshjul 9 som innbéfatter strammeinnretninger for kjedene 6.

Vognen U kan beveges p& skinner 12 ved hjelp av fire par
hjul 11. Hjulene ér undérst¢ttet i rammekonstruksjonen 13 av tran-
sportinnretningen hvis rammekonstruksjon bestdr av rgrformede deler
(se fig. 4).

Skinnene 12 er montert pé& kanalformede profiler 14 som
strekker seg pa begge sider av stekehuset 1. De kanalformede profi-
ler tjener ogsd som understgttelse for lagrene til tannhjulene 7 og 9.

Det er anordnet innretningér for & trekke vognen 4 frem
og tilbake over stekehuset.

For & oppnd dette er hvert av kjedene 6 dreibart festet til
en gaffelformet del 16 som med en utst8ende tapp 17 er dreibart mon-
tert 1 fdringsklossen 18, som er montert for en oppoverrettet og en
nedoverrettet glidende bevegelse inne i en fgringsinnretning 19. Fgr-
ingsinnretningen 19 kan bestd av f. eks. to smid blokker som er festet
til de kanalformede profilene, vist pd fig. 2 og 3, og som omgir en
tilpasset &pning hvor den tilpassede fgringskloss 18 er montert for
glidende bevegelse.

Ved & anta at kjedene 6 beveger seg i pilens retning pé
fig. 3, ser man at dersom kjedeleddene som de gaffelformede delene 16
er festet til, fgres over tannhjulene 7, vil fgringsklossene 18 beve-
ge seg nedover i fgringsinnretningen 19. P& den andre siden ser man
at dersom de samme leddene fgres over reverseringshjulet 9, vil fgr-
ingsklossene 18 bevege seg oppover i fgringsinnretningen 19. Dermed
har man oppnddd at vognen 4 altérnativt blir drevet av den ¢gvre og
den nedre delen av drivkjedene 6 og s8ledes blir den trukket frem og

tilbake over stekehuset.
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Sett i retning fra tilfgrselsenden aﬁ stekehuset 1 innbe-
fatter vognen 4 i rekkefglge en skraper 21, et transportbidnd 22 med
motordrevet rull 22a og en enderull 22b.. Rullen 22a blir drevet av
motoren 23 via et kjede 24 og et tannhjul 25.

Nar vognen blir beveget i retning av tilfgrselsenden av
stekehuset, hviler skraperen 21 pd den gvre overflate av stekehuset
1, og som et resultat av dette blir produktet'som skal stekes lgsgjort
fra stekeflaten 1, tatt opp fra denne og deretter énbragt pd tran-
sportbéndet 22 som beveger seg med forholdsvis h@dy hastighet og som
kaster produktet som skal stekes vekk 1 retning av uttaksenden av
stekehuset, og under denne prosessen blir produktet som skal stekes
periodevis transportert av vognen 4 i retning av uttaksenden av steke-
huset, hvorved man alltid oppndr at forskjellige partikler av produk-
tet som skal stekes kommér i kontakt med stekeflaten.

Produktet som har nédd frém til uttaksenden av stekehuset,
blir fjernet fra dette hus av transportbéndet 22 og blir fgrt til en
transportinnretning 29 for uttak gjennom en fallrenne 28.

Nir vognen 4 blir beveget i retning av uttaksenden, mé
skraperen 21 1lgftes opp fra stekehuset 1. For & oppnd dette er skra-
peren festet til rammen 30 for transportbindet 22, idet rammen er inn-
rettet slik at den kan vippe rundt tappen til den drevne rull 22a for
transportbdndet 22. Vippebevegelsen blir utfgrt ved to pneumatisk
opererte stempel-sylinderinnretninger 31. Toppen av hver av disse sy-
lindrene er dreibart festet til en portalkonstruksjon 32 som ogsé
tjener til & understg@gtte motoren med reduksjonsinnretning 23.

Undersiden av hver av stempelstengene av innretningen 31
er'dreibart festet til et L-stykke 33 som danner en del av rammen 30.

Det vil vare tydelig at ved tilbaketrekking av stemplene
i stempel-sylinderinnretningen 31 blir rammen 30 (med sideplater) for
transportbindet 22 dreiet oppover omkring tappén til rullen 22a for
transportbindet 22. Denne tappen til rullen 22a blir understgttet 1
grer 34 som er festet til portalkonstruksjonen 32 ved sveising (se
fig. 1). Skraperen 21 er sdledes ikke i kontakt med stekehuset 1.

De pneumatisk opererte stempel-sylinderinnretninger 31
blir kontrollert av mikrobrytere eller fotoceller som blir pévirket
av vognen U4 ndr denne nermer seg henhgldsvis'tilf¢rselsenden og ut-
taksenden av stekehuset.

Rammen 30 for transportbéndet'12 innbefatter to halvdeler
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som er drelbare i forhold til hverandre omkring dreieenheten 35, i
det minste dersom klemenhetene 36 som er festet ved bolter, blir lgs-~
net.

Pglgelig kan rammen 30 slds sammen, noe som er ngdvendig
ndr man skal anbringe eller skifte ut bdndet. De tidligere nevnte
L-stykker 33 som undersiden av stempelstengene er festet til, er for-
bundet til klemenhetene 36. Man m& hindre at produkt som ikke er
blitt stekt, blir fgrt avsted med skraperen til uttaksenden til steke-
huset. For & ta henéyn til dette, er Vognen 4 utstyrt med en rense-
enhet 40 som renser skraperen ved & pusse den ndr skraperen blir 1gf-
tet fra stekehuset og har startet sin returbevegelse‘mot uttaksenden.

Renseenheten L0 er festét til en roterbar montert vippe-
aksel 41 hvis ene ende er utstyrt med en radiell forléngelse 42, Vip-
peakselen 41 er belastet med en strekkfjar 43 i retning av hvileposi-
sjonen vist pd fig. 5.

Videre er'stekéhuset i nerheten av uttaksenden utstyrt med
en L-formet kontrolldel 44 som kan vippe omkring en dreieaksel 45, og
som kan g& i inngrep med forlengélsen 42 av vippeakselen 41.

Dreiebevegelsen av kontrolldelen blir begrenset av to kam-
mer U6 og U7.

N&r vognen 4 blir beveget oppover mot tilfgrselsenden av
stekehuset, dvs. ndr skraperen 21 er 1 kontakt med stekehuset, gir
forlengelsen 42 av vippeakselen 41 i inngrep med kontrolldelen 44 og
bevirker at denne dreier seg om akseien 45 mot kammen 47 uten at ren-
seenheten 40 blir pdvirket. Etter passering av forlengelsen 42 fal=-
ler kontrolldelen tilbake til den stilling som vist p& tegningen, og™
for & oppnd dette ligger senteret for tyngdepunktet av kontrolldelen
4L ynder akselen 45.

N&r vognen 4 utfgrer sin returbevegelse nedover (pd fig. 5
mot venstre), gir ogsd forlengelsen L2 i inngrép med den L-formede
kontrolldelen LU, men i dette tilfelle blir imidlertid kontrolldelen
holdt tilbake av kammen 46. Resultatet av dette er at renseenheten
40 plir dreiet mot pavirkningen av strekkfjzren 43, noe som fordrsaker
at renseenheten beveges over skraperen 21 slik at denne blir gjort
ren. Med en gang forlengelsen har passert kontrolldelen 44, blir ren-
seenheten trukket tilbake til den stilling som er vist p& tegningen.

Den beskrevne innretning frembringer pd en automatisk og
kontinuerlig mite et stekeprodukt som vil tdle sammenligning med et
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produkt som blir stekt 1 en stekepanne med periodevis omvgring i ste-
kepannen.

. Det vil vere klart at forskjellige modifikasjoner er muli-
ge uten at det avvikes fra &nden eller rekkevidden i kravene. Det er
spesielt mulig & benytte en annen type oppvarming enn dampoppvarming
og en annen type transportgr for vognen som er tilpasset til & bevege
seg over stekehuset.

Apparatet som er beskrevet i innledningén er spesielt eg-
net for steking av oppskdrede poteter pd en mdte som er blitt beskre-

vet i1 den alment tilgjengelige norske patentsgknad nr. 4800/69.

1. Apparat for kontinuerlig og automatisk steking av et pro-
dukt bestdende av smid stykker, hvor stekingen finner sted i olje el-
ler fett p& en oppvarmet stasjonzr, langstrakt stekeflate (1) med en
tilfgrselsende og en uttaksende for produktet, hvilket apparat er ut-
styrt med vende- og fremf¢ringsinnfetninger, karakterisert
ved at dét som vende- og fremfgringsinnretning er anordnet en vogn
(4) som kan forflyttes frem og tilbake over stekeflaten (1) mellom
uttaksenden og tilfgrselsenden, hvilken vogn (4) er utstyrt med en
skraper (21) som er rettet mot tilfgrselsenden samt en transportinn-
retning (22) ner skraperen, idet skraperen under vognens bevegelse

mot tilfgrselsenden er beregnet pd & ligge an mot stekeflaten for &
ta opp det produkt som skal stekes, og transportinnretningen samler
opp produktet og kaster det ned igjen pd stekeflaten i1 retning mot
uttaksenden, mens skraperen under vognens returbevegelse mot uttaks-
enden er 1¢gftet opp fra stekeflaten.

2. Apparat if¢1gé krav 1, k arakt erisert ved at
vognen (4) kan trekkes frem og tilbake langs stekeflaten (1) ved hjelp
av trekkinnretningér, sd&som kjeder (6).

3. Apparat ifglge krav 1 eller 2, karakterisert

v e d& at skraperen (21) er innrettet til & vippes mellom en stilling
i hvilken den er i kontakt med stekeflaten (1) og en stilling hvor
den ikke er i kontakt med stekeflaten.

L, Apparat ifglge ett av kravene 1 - 3; k ar ak t e r i-
sert ved at vognens (4) transportinnretning bestdr av en belte-
transportgr med ruller (22a, 22b), idét den gvre del ay transportdren

er innrettet til & forskyves 1 retning mot stekeflatens (1) uttaksende.
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5. Apparat ifglge krav b, k arakterisert ved

at skraperen (21) er festet til beltetransportgrens (22) ramme (30)
som er innrettet til & vippes om akselen for den transportrull (22a)
som er vendt bort fra skraperen (21), ved hjelp av minst én pneumatisk
eller hydraulisk drevet stempel-sylinderinnretning (31).

6. Apparat ifglge ett av kravéne 2 -5, karakteri-
sert ved at trekkinnretningene (6) er innrettet til & forsky-
ves i samme retning under alle forhold og at det i forbindelsen mellom
hver trekkinnretning og vognen (4) er anordnet en fgringskloss (18)
som utfgrer en glidende bevegelse i en vertikal fgring (19) pé& vognen
(h).

7. Apparat ifglge ett eller flere av de foranstdende krav,
karakterisert ved en innretning (40) som renser skra-
peren (21) ndr vognen (4) har startet sin returbevegelse mot stekefla-
tens (1) uttaksende.

8. 'Apparat ifglge krav 7, k arakterisert ved

at renseinnretningen (40) er innrettet til & vippes om en aksel (41)
p& vognen (4) ved hjelp av en betjeningsdel (44) som er anordnet i
nerheten av stekeflatens (1) tilfgrselsende.

(56) Anfgrte pu_blikasjoner:
Norsk patent nr. 60065, 69506, 73928 (53m-5)
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