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Vynélez sa tyka farbiaceho preparitu z &ervenej repy

/Beta vulgaris/.

Doteraz je znéma priprava koncentritov farbiv z Serve-
nej repy po ziskani ¥tavy lisovanim a zahustenim za normalne~-
ho tlaku alebo vo vakuovej odparke. Stabilita takychto prepa-
ratov sa zvySuje pridavkom karamelového sirupu, &ajového ex- 
traktu alebo vyvaru zo Zaludov po predchédzajice] $iastodne]
fermentécii. Vy¥Sia stabilita preparatov sa docieli odstréne-
nim cukrov fermentdciou 3tavy a sifasne sa vyhodnejdie od-
strani typické "zemitd" véna suroviny.

V literature je popisanych niekolko spbsobov vyroby kon-
cetratu farbiv alebo prééku z fermentovanej repnej 8tavy s
pou¥itfm kvasiniek Torula, Candida utilis, Saccharomyces ce-
revisiae. Cielom postupov je ziskat koncentrét farbiv neu-
trilnej chuti a stabilny po¥as skladovania. Priamy sp8sob vy-
roby zo stavy vyZaduje dlhy zéhrev a odparovanie v inertnej
atmosfére pre odstrdnenie typickej repnej véne a zabrénenie
rozkladu farbiv. Vyroba koncentratu farbiv z fermentovaneJ
gtavy za pouzitla uvedenych mikroorganizmov zniZuje obsah
skvasitelnych cukrov na minimum, av8ak vyZaduje znainé riede-
nie 8tavy vodou pred zakvasenim,
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Vytaznost farbiv zo suroviny sa zna¥ne zvyduje difdznym
postupom v porovnani s lisovanim, avdak rovnako dochédza_k
riedeniu vodou & k ndslednym narokom na spotrebu energie pri
vjrobe koncentrdtu odparenim vody.

Uvedené nevyhody v podstatnej miere odstranuje spdsob
pripravy farbiaceho preparétu podra_vynélezu, rozdrvenim su-
roviny, lisovanim, fermentaciou 3tavy a jej koncentrovanim
za vakua vyzna¥ujici sa tym, Ze fermentécia sa uskuto¥nuje
&istou kultidrou vinnych kvasiniek Saccharomyces oviformis,
pridom inokulum sa pripravi kultivaciou kvasiniek na riede-
nom hroznovom muSte. Fermentacia sa md%e uskutodnit po dpra-
ve 3tavy na pH 4,8 a% 5,0 alebo bez Upravy pH 8tavy.

V sdlade s uvedenou podstatou vynélezu je vypracovany
nasledujici postup: Dokonale oprané surovina sa drvi na za-
riaden{ z nehrdzavejicej ocele, ihned@ sa lisuje & odlisovana
tava sa odstredi pre odstrénenie dispergovanych Zastic, pa-
sterizuje sa pri teplote 85 a% 90 °C v prietokovom pastéri
/1 min/ a nésledne sa ochladi s cielom inaktivdcie enzymov.
Kratkodoba pasterizécia spdsobuje pokles farbiv v priemere o
6 a% 7 %. Pasterizovand Stava sa zakvasi 5% inokulom, ktoré
sa pripravi kultivdciou kvasiniek Saccharomyces oviformis
/Tokaj 76/D V 10-25-34 zo zbierky KVUVV Bratislava/ na hroz-
novom mudte po preolkovani zo Sikmého agaru. 7ivné médium sa
pripravi riedenim zahusteného hroznového mudtu priZivenim du-
sikatymi a fosfore¥nymi komponentami. Vlastny zékvas sa pri-
pravi preodkovanim do pasterizovanej repnej Stavy. Pasafovas~
nie zakvasného inokula z titulu uchovania optimdlneho fyzio-
logického stavu kultuiry je potrebné. Kvasny proces prebieha
pri teplote 30 alebo 37 O¢c 24 hodin. Kvasné médium moZno up-
ravit kyselinou eitrinovou v rozmedz{ pH 4,8 a% 5,0 alebo
fermentovat &tavu bez Upravy pH. Gprava pH sa neprejavi vy-
razne na poklese obsahu farbiv, ale na rychlejsej skvasitel-
nosti cukrov.
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Fermentovala sa 8tava pri teplotéch 30 °c a 37 %, v tabulke
si Udaje o retencii farbiva a poklese obsahu skvasitelnych
cukrov /invertu/ po 24 hodindch kvasenia v $tave po Uprave
pH na 4,38 a v tave bez Udpravy pH /pH = 6/.

teplota = pH retencia farbiv zbytkovy cukor
¢ % go1 %
4,8 86,8 4,7
30 |
4,8 85,7 2,4
37
6,0 84,0 543

Pozndmka: pdvodny obsah cukrov /invert/ bol 77,3 g.l'l

Priemerny ubytok farbiv polas fermentacie je 13 ~ 14 %, pri-
dom mendie straty boli pozorované pri ni%¥ej teplote. Po u-
konden{ fermentacie sa kvasni¥nd biomasa odstredf a po pre-
myt{ sa mb6%e pouZit pre daldiu fermentaciu /potrebné pravi--
delne sledovat Jjej aktivitu/ alebo po vysuseni je vhodnd do
krmiva. Vy8irend odcukrend 3tava sa zahust{ vo vékuovej od-
parke pri teplote 50 a% 55 °C na 35 a viac % refraktometric-
kej suSiny. Primerny ubytok farbiva pri koncentrovani je 3,3
%, Vedlajsim produktom je etanol. Ziskany koncentrat farbiv
je stabilny niekolko mesiacov. Uchovd sa za nizkych teplat
0~ 4 °C alebo sa mé%e sudit na prasok,

[
Fermentaciou a néslednym koncentrovanim repnej ¥tavy sa upl-

ne odstréni charakteristicky pach, ktory pochédza 20 surovi-
ny. Ziska sa &ervené repné farbivo neutrdlnej chuti a véne.

Tymto spésobom ziskané farbivo sa mdZfe pouZit na prifarbova-
nie potravinirskych vyrobkov bez obav, %e by ovplyvnilo os-

tatné organoleptické vlastnosti vyrobku.
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1. Spbsob pripravy farbiaceho preparétu z &ervenej repy roz-

drvenim suroviny, 1isovan{m, fermentéciou Stavy a jej

4 ’
koncentrovanim za vakua vyznadujici sa tym, %Ze fermenta-
cia sa uskuto¥nuje gistou kultirou vinnych kvasiniek Sac-

* charomyces oviformis, prifom inokulum sa pripravi kulti-

2,

vaciou kvasiniek na riedenom hroznovom mudte,

Spésob pripravy podla bodu 1 vyznadujuci sa tym, Ze fer-
mentacia sa uskutodnuje pri pH ¥tavy 4,3 a%¥ 5,0.
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