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Pivo s marakujovou piichuti

Oblast techniky

Technické fedeni se tyka receptury specidlniho ochuceného piva, tvofeného smési piva a pfisad
ve formé aromatickych koncentriti nebo esenci nebo vyluhli nebo sirupit nebo 3t'av se zakladem
z marakuji.

Dosavadni stav techniky

U ovocnych piv, kterd se na trhu vyskytuji, jednoznaéné dominuji piva, ktera maji zaklad v kla-
sickém &eském pivu spodniho kvaSeni, které je smichéne v uréitém procentualnim mnoZstvi s
ovocnou sloZzkou majici zdklad v ovocném aromatu a jsou doslazena glukézovym cukrem popfi-
padé jinym typem cukru at’ na fruktézové nebo jiné bazi.

Napiiklad z uZitného vzoru CZ 9434 je znamo ochucené pivo obsahujici svétlé pivo o piivodnf
koncentraci extraktu mladiny 8 a2 12 % a pfisady ve formé& ovocného koncentratu nebo esenci a
piipadné vodu, dile z uZitného vzoru CZ 13305 je znamo ochucené pivo ze svétlého piva o
puvodni koncentraci mladiny 7,6 aZ 7,99 % s pfisadou na bazi vody a cukru a ethanolového roz-
toku aromat, napiiklad meruiikového aroma, a dile z uZitného vzoru CZ 14834 je znamo tiesiio-
vé pivo z tmavého piva, do kterého se dile pfidava sladidlo a ptirodné identické tfe$fiové aroma.
Z u#itného vzoru CZ 20848 pak je znamo visiiové pivo tvofené smési piva ze skupiny zahmujici
pivo svétlé nebo tmavé nebo polotmavé nebo pSeniné, a aromatického koncentratu nebo $tavy
se zikladem z vi§né,

Dalsi variantou je smichani vy¢epniho piva v urditém poméru s nékterou ovocnou limonadou na
bézi kyseliny citronové, ktera patii k nejroziifenéj3im nealkoholickym napojim.

Mezi ochucena piva patii ddle napfiklad medové pive znamé z uZitného vzoru CZ 7361, defino-
vané slozenim zakladu pro jeho vyrobu, tj. mnoZstvim sladu, chmele, vareénych kvasnic a véeli-
ho medu.

Zadna z dosud znamych smési neni vysledkem cileného vybéru typu kvaseni piva s ohledem na
senzorické vlastnosti dodané piichuti. Vysledky téchto smési jsou napoje, které nejsou chut'ové
vyvaZene a jejichZ pitelnost nenf idedlni, zvlasté pokud napoj neni dostatetné vychlazen.

Podstata technického fedeni

Technické feleni je zaloZeno na myslence, pouzit jako zaklad pro pivo s ovocnou pfichuti
svrchné kvalené pivo, které samo o sobé mé ovocné aroma, které se vhodné dopliiuje s maraku-
jovou pfichuti dodanou prostiednictvim ptisady.

Podstatou technického feSeni je ochucené pivo s marakujovou pfichuti, tvofené smési piva
vybran¢ho ze skupiny zahmujici piva pieni¢na svrchniho kvaseni, ktera jsou prokvasena kvasin-
kami Sacharomyces cerevisiae, a alespoti jedné ptisady ve formé aromatického koncentratu nebo
esence nebo vyluhu nebo sirupu nebo Stavy se zakladem z marakuji, pficem2 pivo miZe byt
pfitomno zejména v mnozstvi 90 az 99,99 % objemu a pi{sady mohou byt pfitomny zejména v
mnozstvi 0,01 az 10 % objemu.

Vedle alespoii jedné pfisady se zdkladem z marakuji neni vyloucena ani piitomnost dalii, jiné
neZ marakujové, ptisady.

Jako zv]ast¢ vyhodny ziklad smési se ukazalo pivo pseniéné svrchniho kvaseni, které je prokva-
Seno kmenem pivovarskych kvasinek Sacharomyces cerevisiae RIBM 147 sbirky pivovarskych
kvasinek Vyzkumného stavu pivovarského a sladaiského, a. s. Tento typ kvasinek produkuje pfi
hlavnim kvaseni vuni erstvych merunék, ktera se velice podoba viini marakuji.
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Prisada je s vyhodou ve formé ovocného sirupu na bazi prirodniho nebo pfirodné identického
aroma marakuji a glukézového cukru, s vvhodou s refrakci 50 az 56 stupiia. MZe byt pouzit také
Jiny, napiiklad ovocny, cukr, a neni vylouc¢ena ani pritomnost umelého siadidla.

Vysledny napoj ma po uzrani velmi lahodnou a osvéZujici chut’.

Piiklady provedeni technického feSeni

Piiklad 1

100 % objemu ochuceného piva se vyrobi podle technického fedeni smichanim 97 % objemu
piva, vyrobeného z mladiny pfeni¢ného piva prokvasené kmenem pivovarskych kvasinek Sacha-
romyces cerevisiae RIBM 147, a 3 % objemu ovoceného sirupu na bazi ptirodniho aroma maraku-
J1 a glukézového cukru s refrakei 53 stupii. Prokva%ené pivo se smichd s ovocnym sirupem

bé&hem dozrani. Sirup sestavd z vody, cukru, $¥4vy z marakuji, aroma, stabilizitoru, barviva a
konzervatoru.

Piiklad 2

100 % objemu ochuceného piva se vyrobi podle technického fe$eni smichanim 99,8 % objemu
piva pieni¢ného svrchné kvaSeného a 0,2 % objemu piirodniho aroma marakuji.

Piiklad 3

100 % objemu ochuceného piva se vyrobi podle technického fefeni smichanim 90 % objemu
piva pieni¢ného svrchné kvaSeného a 10 % objemu marakujové §t'avy.

NAROKY NA OCHRANU

1. Pivo s marakujovou pfichuti na bazi smési piva a pfisad, vyzna€ujici se tim, Ze
pivem je pivo pieniéné svichné kvadené a piisady jsou ve formé aromatickych koncentrati nebo
esenci nebo vyluhi nebo sirupd nebo §t'4v se zékladem z marakuji.

2. Pivo s marakujovou pfichuti podle ndroku 1, vyznadujici se tim, Ze pivem je
pivo z mladiny pSeni¢ného piva svrchné kvaSené kmenem pivovarskych kvasinek Sacharomyces
cerevisiae RIBM 147.

3.  Pivo s marakujovou pfichuti podle naroku 1 nebo 2, vyznaéujici se tim, Ze
pfisadou je ovocny sirup na bazi pfirodniho nebo pfirodné identického aroma marakuji a glu-
kozového cukru.

4.  Pivo s marakujovou pfichuti podle naroku 1 nebo 2, vyznacujici se tim, Ze
ptisadou je marakujova §tava.

5. Pivo s marakujovou pfichuti podle nékterého z predchazejicich narokd, vyznaéujici
se tim, Ze obsahuje alespoil 90 % objemu piva a alespon 0,01 % objemu alespoil jedné pii-
sady ve formé aromatického koncentratu nebo esence nebo vyluhu nebo sirupu nebo stavy se
zakladem z marakuji.

6. Pivo s marakujovou pfichuti podle niaroku 2, vyznaéujici se tim, Ze obsahuje
90 % az 99,99 % objemu piva p3eniéného svrchné kvasen¢ho kmenem pivovarskych kvasinek
O b e mmammrimim = TATTINL 1 AT _ N 1 07 > AN 0/ 2. U R X |
QdaCLAIULILYLCY LTICVIDIAC MWIDVL 14/ a U,Ol /0 44 1U /o UUJClllu UVUU]IC}IU bHLI.pLI. Ia Ddsl plUUU'
niho aroma marakuji.
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7. Pivo s marakujovou pfichuti podle naroku 6, vyznaéujici se tim, Ze obsahuje
0,01 % aZ 10 % objemu ovocného sirupu na bazi piirodniho aroma marakuji a glukézového cuk-
ru s refrakei 50 az 56 stupid.
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