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Przy przeprowadzaniu przemian che-
micznych zapomoca enzyméw, szybkos¢
przebiegu reakcyj zalezy od koncentraciji
enzymu danego substratu.

Stwierdzono, ze dzialanie roztworu en-
zymowego po zamrozeniu, wskutek zwiek-
szenia si¢ powierzchni zawartych w roz-
tworze koloidéw, znacznie sie zwieksza
przy réwnoczesnej odpowiedniej zmianie
ich wrazliwosci wobec produktéw posred-
nich i konicowych.

Okazalo sie, ze jesli roztwory takich
cial, ktére posiadaja wlasciwosci koloidow
liofilowych, po zamrozeniu lub bez zamra-
zania, ewentualnie jesli komérki, zawiera-

jace enzymy, poddaje si¢ dzialaniu zwigz-
kéow, ktore przez komorki te tatwo zostaja
absorbowane, to ich zdolno§¢ reakcyjna
zostaje utrzymana w ciggu diuzszego cza-
su, szkodliwy za$ wplyw posrednich pro-
duktéw reakcyjnych jak réwniez korico-
wych, zostaje usuniety.
Substancje te powoduja,
przytem udzialu w reakcji
zwiekszenie przepuszczalnosci blony  ko-
morkowej oraz tworza na czynnej po-
wierzchni aktora warstwe adsorbcyjna, a w
obecnosci substratu wskutek zmiany po--
wierzchni enzymu, w miare postgpowania

nie ‘biorac
chemicznej,

reakcji, wspolng warstwe adsorbcyjna po-



migdzy aktorem i substratem, dzigki cze-
mu po pierwsze zwieksza si¢ szybkosé re-
ak@"&%ﬂtﬁh Wyb¥acda sie ochrona tej

powierzchni przed szkodliwem dziataniem

ze strony posrednich i kodcowych produk- -

tow reakcji.

W ten spos6b mozna, dzigki tak wy-
tworzonym ,,ochraniaczom’ (protektorom),
np. w zaczynach macznych, spowodowaé
szybsza djastatyczna przemiane, jak réw-
niez tworzenie si¢ twardej powloki (kru-
sty) przy pieczeniu ciasta. Zymazy droz-
dzowe, ktére podczas fermentacji zostaly
silnie ostabione, np. przez kwas pyro-gro-
nowy, moga dzieki obecnosci takiego
.ochraniacza” stuzy¢ do normalnej fer-
mentacji zwiazkéw o szesciu atomach we-
gla. Substancje te dzialaja na komérki li-
éci tytoniowych przedewszystkiem w zna-
czeniu podniesienia przepuszczalnosci blo-
ny komérkowej, co si¢ przejawia w przy-
$pieszonym rozkladzie wody utlenionej,
spowodowanym obecnoscia katalazy.

Wykonanie miniejszego sposobu polega
na tem, ze komérki, zawierajace enzymy,
lub roztwory enzymowe poddaje si¢ w cia-
gu krotkiego czasu, w temperaturze poko-
jowej, dzialaniu ltatwo absorbujacych
zwiazkéw, jak np. tlenku azotawego, ace-
tylenu, etylenu, propylenu, butylenu, amy-
lenu lub ich mieszanin, przyczem tlenek
azotawy dziala najstabiej, acetylen o wiele
silniej.

Przyktad I. 50 g suchych piwnych
drozdzy dolnofermentacyjnych miesza sig
doktadnie z 150 cm® wody wodociggowe;j,
nasyconej bezwodnikiem weglowym, i pod-
daje macerowaniu w ciaggu 6—7 godzin w
temperaturze 25—26°C. Wyciag ten, celem
oddzielenia go od statych skladnikéw ko-
mérkowych, odwirowuje si¢ dwukrotnie, a
nastepnie oznacza jego mapiecie po-
wierzchniowe, wzglednie lepkosé. Otrzy-
many roztwér zymazy, przechowywany w
temperaturze —10°C zachowuje swa aktyw-
no$é¢ w ciggu szeregu tygodni. Przez 20 cm?

tego roztworu przepuszcza sie w ciggu 5—
15 minut umiarkowany strumieri etylenu
handlowego, poczem plyn ten pozostawia
si¢ w spokoju przez kilkanascie godzin w
zamknigtem naczyniu, w chlodnem miej-
scu. Nastepnie dodaje si¢ do roztworu te-
go 1 g glukozy, a wytwarzajaca si¢ przy
30°C ilosé kwasu weglowego usuwa sie za-
pomoca nasyconego kwasem weglowym
roztworu soli kuchennej i wprowadza do
biurety z podziatka co !/, stopnia, w celu
dokonania pomiaréw. Do kontroli stuzy
identyczny, jednak uprzednio niespreparo-
wany roztwér zymazy. Réznice w szybko-
Sci reakcji uwidocznia para krzywych a
na fig. 1.

Po zuzyciu wigkszej ilosci cukru do
roztworé6w dodaje si¢ ponownie po 1 g
glukozy i woéwczas jeszcze jaskrawiej u-
wydatnia si¢ dzialanie zymazy (krzywe b).

W celu dalszego uwydatnienia dziala-
nia ochronnego, mozna do roztworu jeszcze
dodaé 0,5 g glukozy (krzywe c).

Czeéé roztworu gléwmego, niezuzytego
do powyziszego doswiadczenia, pozostawia
si¢ przez 24 godzin w temperaturze okolo
—10°C, a po odtajaniu uzywa do sfermen-
towania cukru (w wyzej podanym stosun-
ku). W poczatkowem stadjum reakcji moz-
na bylo stwierdzi¢ 5,6 i wiecej cm® kwasu
weglowego, wytworzonego w ciagu 1 se-
kundy, ktéry to fakt zgadza si¢ ze zmniej-
szeniem si¢ lepkosci z 80.80 sek (25° na
78,36 sek) 25°, wzglednie z wzrostem na-
pigcia powierzchniowego z 41.45 dyn (25°
na 45,89 dyn) 25°.

Przyklad II. Przez 20 cm® 10% zawie-
siny gérnofermentacyjnych drozdzy piw-
nych w nasyconej bezwodnikiem weglo-
wym wodzie wodociggowej przepuszcza
si¢ w ciagu 5 minut umiarkowany strumieri
(60—70 pecherzykéw przeplywa na minu-
te) etylenu handlowego, poczem bezpo-
$rednio przeprowadza si¢ fermentacj¢ przy
kilkakrotnem dodawaniu po 1 g glukozy
(porown. fig. 2).



Przyklad II1. Przez 20 cm?® zawiesiny
gornofermentacyjnych drozdzy przepu-
szcza sig, jak wyzej, etylen i do zawiesiny
tej, pozostawionej przez cala noc w za-
mknietem naczyniu i w chlodnem miejscuy,
dodaje sie 0,2 g swiezo destylowanego
kwasu pyrogronowego. (Na fig. 3 przedsta-
wia dolna para krzywych fermentacje kwa-
su z ,ochraniaczem” i bez niego). Reakcja
zachodzi w ciagu mniej wigcej 24 godzin.
Nastepnie drozdze przemywa sie kilka-
krotnie woda, dokladnie odwirowuje i je-
szcze raz wytwarza z nich zawiesing w wo-
dzie wodociagowej, nasyconej kwasem we-
glowym. Po dodaniu kazdorazowo 1 g glu-
kozy, przeprowadza si¢ fermentacje, kto-
rej przebieg przedstawia goérna para
krzywych (fig. 3).

Przyklad IV. Przez zawiesing 5 g kra-
janki §wiezo zebranego tytoniu w 60 cm®
wody przepuszcza sig¢ strumienn etylenu,
poczem rozcieficza t¢ zawiesing 15 cm?®
30% wody utlenionej w ten sposéb, aby
poczatkowa koncentracja wody utlenionej
wynosita okoto 6%. Przebieg wydzielania

sie tlenu przez katalaze przedstawiaja pa-
ry krzywych ma fig. 4.

Zastrzezenie patentowe.

Sposéb zwigkszania szybkosci przebie-
gu reakcyj enzymatycznych, znamienny
tem, ze czynnik (aktor) lub substrat, lub
tez oba te ciala, poddaje sie dzialaniu badz
tlenku azotawego, acetylenu, etylenu, pro-
pylenu, butylenu, amylenu lub innych nie-
nasyconych weglowodoréw, badz ich mie-
szanin i roztworéw, wskutek czego naste-
puje zwiekszenie przepuszczalnosci btony
komérkowej, a na czynniku (aktorze) lub
substracie, lub tez na obu tych ciatach,
wytwarza si¢ ochronna warstwa adsorb-
cyjna, przyczem powierzchnia czynnika
(aktora) przed zetknieciem sie z substra-
tem moze ulec zwiekszeniu.

Friedrich Franz Nord.
Zastepca: Dr. M. Goldwasser,

adwokat.
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