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本发明公开一种紧凑高效的立式咖啡鲜果

脱皮装置，包括底座、进料斗、均料部、脱皮部、筛

分部、主轴、驱动机构、出料口、出渣口，主轴竖直

旋转设于底座上方且一端与驱动机构连接，均料

部、脱皮部及筛分部沿主轴自上而下设置并连

通，进料斗设于均料部上侧壁或顶端；均料部的

壳体Ⅰ顶端与主轴上部旋转连接，搅拌叶片Ⅰ同轴

固设于主轴外圆周；脱皮部的碾压辊呈锥台状结

构同轴固设于主轴外圆周，碾压辊同轴设有滤

网，滤网外侧同轴设有壳体Ⅱ，壳体Ⅱ底部与底

座连接并形成密闭空间；筛分部的壳体Ⅲ设于壳

体Ⅱ内并与底座固接，滤网与壳体Ⅰ和壳体Ⅲ固

接，筛板倾斜固设于壳体Ⅲ内，出料口设于筛板

最低端的上部，壳体Ⅱ下部固设出渣口。
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1.一种紧凑高效的立式咖啡鲜果脱皮装置，其特征在于包括底座（1）、进料斗（9）、均料

部、脱皮部、筛分部、主轴（13）、驱动机构、出料口（15）、出渣口（2），所述主轴（13）竖直旋转

设置于底座（1）的上方且一端与驱动机构的驱动轴连接，所述均料部、脱皮部及筛分部沿主

轴（13）自顶部向底部依次设置并连通，所述进料斗（9）设置于均料部上部的侧壁或顶端；所

述均料部包括壳体Ⅰ（7）、搅拌叶片Ⅰ（8），所述壳体Ⅰ（7）的顶端与主轴（13）的上部旋转连接，

所述搅拌叶片Ⅰ（8）同轴固定设置于壳体Ⅰ（7）内的主轴（13）外圆周面；所述脱皮部包括壳体

Ⅱ（6）、滤网（5）、碾压辊（4），所述碾压辊（4）呈上小下大的锥台状结构同轴固定设置于壳体

Ⅱ（6）内的主轴（13）外圆周面，所述碾压辊（4）同轴间隙配合的设置有滤网（5），所述滤网

（5）的外侧同轴设置有壳体Ⅱ（6），所述壳体Ⅱ（6）的底部与底座（1）固定连接并形成密闭空

间；所述筛分部包括壳体Ⅲ（3）、筛板（14），所述壳体Ⅲ（3）设置于壳体Ⅱ（6）内并与底座（1）

固定连接，所述滤网（5）与壳体Ⅰ（7）和壳体Ⅲ（3）固定连接，所述筛板（14）倾斜固定设置于

壳体Ⅲ（3）内，所述出料口（15）设置于筛板（14）的最低端的上部，所述壳体Ⅱ（6）下部固定

设置出渣口（2）。

2.根据权利要求1所述紧凑高效的立式咖啡鲜果脱皮装置，其特征在于所述碾压辊（4）

下部的外圆周面与滤网（5）间的距离小于咖啡鲜果的直径且大于咖啡豆的直径，所述碾压

辊（4）上部的外圆周面与滤网（5）间的距离大于咖啡鲜果的直径。

3.根据权利要求1所述紧凑高效的立式咖啡鲜果脱皮装置，其特征在于所述筛分部在

壳体Ⅲ（3）内的筛板（14）上部和/或下部设置有同轴固定于主轴Ⅱ（13）外圆周面的搅拌叶

片Ⅱ（16）。

4.根据权利要求1所述紧凑高效的立式咖啡鲜果脱皮装置，其特征在于所述碾压辊（4）

表面设置有多个呈螺旋式间隔的凸起（401），所述滤网（5）设置有多个长条形的滤孔。

5.根据权利要求1所述紧凑高效的立式咖啡鲜果脱皮装置，其特征在于所述滤网（5）呈

两半对称瓦片形合拢结构，所述滤网（5）上设置有沿轴线延伸的多个长条形筛孔（501）。

6.根据权利要求5所述紧凑高效的立式咖啡鲜果脱皮装置，其特征在于所述筛孔（501）

沿轴线的一侧向内壁突出形成突出部，所述筛孔（501）的突出部面与碾压辊（4）的旋转方向

相同。

7.根据权利要求5所述紧凑高效的立式咖啡鲜果脱皮装置，其特征在于所述滤网（5）的

瓦片形结构的上下两端分别设置有连接孔（502），所述壳体Ⅲ（3）的上部外壁和壳体Ⅰ（7）的

下部外壁分别固定设置有穿过连接孔（502）的螺柱，所述滤网（5）的两端分别与壳体Ⅰ（7）及

壳体Ⅲ（3）通过螺柱固定连接。

8.根据权利要求1所述紧凑高效的立式咖啡鲜果脱皮装置，其特征在于所述驱动机构

包括电动机（12）、带轮Ⅰ（11）、带轮Ⅱ（10），所述电动机（12）与壳体Ⅰ（7）固定连接，所述带轮

Ⅰ（11）与电动机（12）的输出轴固定连接，所述带轮Ⅱ（10）同轴固定设置于主轴（13）的顶部，

所述带轮Ⅰ（11）与带轮Ⅱ（10）通过带连接。

9.根据权利要求1至8任意一项所述紧凑高效的立式咖啡鲜果脱皮装置，其特征在于所

述壳体Ⅱ（6）呈两半可开合的合拢结构。

10.根据权利要求9所述紧凑高效的立式咖啡鲜果脱皮装置，其特征在于所述壳体Ⅱ

（6）与滤网（5）之间的顶部设置有绕滤网（5）且喷口向下的喷淋管（17）。
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一种紧凑高效的立式咖啡鲜果脱皮装置

技术领域

[0001] 本发明属于农业机械技术领域，具体涉及一种结构紧凑、脱皮效果好且效率高、耗

水量少的紧凑高效的立式咖啡鲜果脱皮装置。

背景技术

[0002] 咖啡是世界三大饮料和世界贸易量最大的农产品之一，也是世界贸易中除石油和

小麦后的第三大宗初级产品。

[0003] 影响咖啡质量的因素除了品种、栽培管理水平和生态气候外，采后处理是影响咖

啡质量的一个相当重要的因素。因此，咖啡果实应于采摘当天进行脱皮，否则果实易由红色

变成褐色，也易使咖啡豆在果皮内发酵，导致成品豆变酸，影响成品豆质量。而且咖啡鲜果

被放置时间过长，果肉就会变得很难与咖啡豆分开了，从而导致不完全分离而损坏咖啡豆

品质。传统的湿法加工是把刚摘下的咖啡鲜果放入冲洗槽内，除去浮在水面的果实后，用果

肉去除机剥除外皮和果肉，再利用水流冲力把咖啡鲜果的果皮冲洗掉，冲洗的同时，还能把

一些体积小、不饱满的咖啡鲜果分离出来，进一步提高剩余咖啡豆的品质。为了提高冲洗

力，往往需要加大水的流量，造成大量水资源被浪费。由于冲洗出的果肉含水率较高，降低

了了果肉的综合利用能力。此外，现有技术中的脱皮设备通常包括机架、设置在机架上的料

斗、设置在料斗下方的水平滚筒、设置在水平滚筒一侧并与水平滚筒保持间隙的挤压板以

及用于排出果皮的倾斜槽，该设备通过把咖啡鲜果经过挤压完成脱皮，脱皮后排出。由于仅

通过挤压板与水平滚筒间的间隙挤压脱皮，脱皮效果差，一部分咖啡鲜果未完成脱皮就被

排出，需要返工处理，造成工作效率低下，还会影响咖啡豆品质；水平挤压式脱皮需要增加

专门的均料机构，不仅结构复杂，而且耗能较高。

发明内容

[0004] 本发明针对现有技术存在的问题及不足，提供了一种结构紧凑、脱皮效果好且效

率高、耗水量少的紧凑高效的立式咖啡鲜果脱皮装置。

[0005] 本发明是这样实现的：包括底座、进料斗、均料部、脱皮部、筛分部、主轴、驱动机

构、出料口、出渣口，所述主轴竖直旋转设置于底座的上方且一端与驱动机构的驱动轴连

接，所述均料部、脱皮部及筛分部沿主轴自顶部向底部依次设置并连通，所述进料斗设置于

均料部上部的侧壁或顶端；所述均料部包括壳体Ⅰ、搅拌叶片Ⅰ，所述壳体Ⅰ的顶端与主轴的

上部旋转连接，所述搅拌叶片Ⅰ同轴固定设置于壳体Ⅰ内的主轴外圆周面；所述脱皮部包括

壳体Ⅱ、滤网、碾压辊，所述碾压辊呈上小下大的锥台状结构同轴固定设置于壳体Ⅱ内的主

轴外圆周面，所述碾压辊同轴间隙配合的设置有滤网，所述滤网的外侧同轴设置有壳体Ⅱ，

所述壳体Ⅱ的底部与底座固定连接并形成密闭空间；所述筛分部包括壳体Ⅲ、筛板，所述壳

体Ⅲ设置于壳体Ⅱ内并与底座固定连接，所述滤网与壳体Ⅰ和壳体Ⅲ固定连接，所述筛板倾

斜固定设置于壳体Ⅲ内，所述出料口设置于筛板的最低端的上部，所述壳体Ⅱ下部固定设

置出渣口。
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[0006] 本发明与现有技术相比具有以下有益效果：

1、本发明采用立式结构，结构紧凑小巧，占地面积小，便于机动运输，可固定或移动的

应用于咖啡鲜果的采摘现场，从而可以在第一时间就近处理采摘后的咖啡鲜果，避免咖啡

鲜果采摘后的自发酵，有效提高咖啡豆的品质。

[0007] 2、本发明采用锥台状的碾压辊，咖啡鲜果依靠重力自动进入碾压空间，避免了传

统卧式碾压脱皮的堆积问题，而且还能有效避免脱皮过程中咖啡豆的破碎，不仅脱皮效率

高，而且良品率高。

[0008] 3、本发明采用立式结构可使咖啡鲜果及脱皮后的咖啡豆、果皮、果肉在自身重力

作用下自动下落，避免了传统脱皮机需要大量水辅助冲洗造成水资源浪费，而且脱下的果

肉由于含水量过大而难以综合利用的难题。

[0009] 因此，本发明具有结构紧凑、脱皮效果好且效率高、耗水量少的特点。

附图说明

[0010] 图1为本发明结构示意图；

图2为图1之滤网结构示意图；

图中：1-底座，2-出渣口，3-壳体Ⅲ，4-碾压辊，401-凸起，5-滤网，501-筛孔，502-连接

孔，6-壳体Ⅱ，7-壳体Ⅰ，8-搅拌叶片Ⅰ，9-进料斗，10-带轮Ⅰ，11-带轮Ⅱ，12-电动机，13-主

轴，14-筛板，15-出料口，16-搅拌叶片Ⅱ，17-喷淋管。

具体实施方式

[0011] 下面结合附图和实施例对本发明作进一步的说明，但不以任何方式对本发明加以

限制，基于本发明教导所作的任何变更或改进，均属于本发明的保护范围。

[0012] 如图1和图2所示，本发明包括底座1、进料斗9、均料部、脱皮部、筛分部、主轴13、驱

动机构、出料口15、出渣口2，所述主轴13竖直旋转设置于底座1的上方且一端与驱动机构的

驱动轴连接，所述均料部、脱皮部及筛分部沿主轴13自顶部向底部依次设置并连通，所述进

料斗9设置于均料部上部的侧壁或顶端；所述均料部包括壳体Ⅰ7、搅拌叶片Ⅰ8，所述壳体Ⅰ7

的顶端与主轴13的上部旋转连接，所述搅拌叶片Ⅰ8同轴固定设置于壳体Ⅰ7内的主轴13外圆

周面；所述脱皮部包括壳体Ⅱ6、滤网5、碾压辊4，所述碾压辊4呈上小下大的锥台状结构同

轴固定设置于壳体Ⅱ6内的主轴13外圆周面，所述碾压辊4同轴间隙配合的设置有滤网5，所

述滤网5的外侧同轴设置有壳体Ⅱ6，所述壳体Ⅱ6的底部与底座1固定连接并形成密闭空

间；所述筛分部包括壳体Ⅲ3、筛板14，所述壳体Ⅲ3设置于壳体Ⅱ6内并与底座1固定连接，

所述滤网5与壳体Ⅰ7和壳体Ⅲ3固定连接，所述筛板14倾斜固定设置于壳体Ⅲ3内，所述出料

口15设置于筛板14的最低端的上部，所述壳体Ⅱ6下部固定设置出渣口2。

[0013] 所述碾压辊4下部的外圆周面与滤网5间的距离小于咖啡鲜果的直径且大于咖啡

豆的直径，所述碾压辊4上部的外圆周面与滤网5间的距离大于咖啡鲜果的直径。

[0014] 所述筛分部在壳体Ⅲ3内的筛板14上部和/或下部设置有同轴固定于主轴Ⅱ13外

圆周面的搅拌叶片Ⅱ16。

[0015] 所述碾压辊4表面设置有多个呈螺旋式间隔的凸起401，所述滤网5设置有多个长

条形的滤孔。
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[0016] 所述滤网5呈两半对称瓦片形合拢结构，所述滤网5上设置有沿轴线延伸的多个长

条形筛孔501。

[0017] 所述筛孔501沿轴线的一侧向内壁突出形成突出部，所述筛孔501的突出部面与碾

压辊4的旋转方向相同。

[0018] 所述滤网5的瓦片形结构的上下两端分别设置有连接孔502，所述壳体Ⅲ3的上部

外壁和壳体Ⅰ7的下部外壁分别固定设置有穿过连接孔502的螺柱，所述滤网5的两端分别与

壳体Ⅰ7及壳体Ⅲ3通过螺柱固定连接。

[0019] 所述驱动机构包括电动机12、带轮Ⅰ11、带轮Ⅱ10，所述电动机12与壳体Ⅰ7固定连

接，所述带轮Ⅰ11与电动机12的输出轴固定连接，所述带轮Ⅱ10同轴固定设置于主轴13的顶

部，所述带轮Ⅰ11与带轮Ⅱ10通过带连接。

[0020] 所述壳体Ⅱ6呈两半可开合的合拢结构。

[0021] 所述壳体Ⅱ6与滤网5之间的顶部设置有绕滤网5且喷口向下的喷淋管17。

[0022] 本发明的工作原理及工作过程：

本发明本发明采用立式结构，结构紧凑小巧，占地面积小，便于机动运输，可固定或移

动的应用于咖啡鲜果的采摘现场，从而可以在第一时间就近处理采摘后的咖啡鲜果，避免

咖啡鲜果采摘后的自发酵，有效提高咖啡豆的品质；采用锥台状的碾压辊，咖啡鲜果依靠重

力自动进入碾压空间，避免了传统卧式碾压脱皮的堆积问题，而且还能有效避免脱皮过程

中咖啡豆的破碎，不仅脱皮效率高，而且良品率高；采用立式结构可使咖啡鲜果及脱皮后的

咖啡豆、果皮、果肉在自身重力作用下自动下落，避免了传统脱皮机需要大量水辅助冲洗造

成水资源浪费，而且脱下的果肉由于含水量过大而难以综合利用的难题。进一步，在脱皮部

的顶端设置均料部，既能避免传统脱皮机进料口易阻塞的问题，而且能够促使进入脱皮部

的咖啡鲜果均匀分布，从而提高脱皮的效率，也能有效避免脱皮部内因咖啡堆积而造成相

互挤压的破碎问题。更进一步，在脱皮部的底端设置筛分部，能够进一步筛除咖啡豆上粘附

的果皮、果肉，也能筛除破碎的咖啡豆，从而提高咖啡豆的品质。再进一步，在筛板上部和/

或下部设置搅拌叶片Ⅱ，筛板上部的搅拌叶片Ⅱ既能够强制筛板上脱皮后的咖啡豆运动而

起到筛分的作用，从而进一步去除其上的果皮、果肉及碎咖啡豆，而且也能推动咖啡豆向出

料口移动，从而避免咖啡豆的堆积阻塞；而筛板下部的搅拌叶片Ⅱ则能推动筛下的果皮、果

肉及碎豆自出渣口排出，避免堆积阻塞。进一步，滤网呈两半对称瓦片形合拢结构，从而便

于滤网的维护；而在滤网上设置沿轴线延伸的多个长条形筛孔，筛孔沿轴线的一侧向内壁

突出形成突出部，都能够扩大与咖啡鲜果果皮及果肉的剐蹭接触面积，从而有效提高脱皮

的效率。更进一步，壳体Ⅱ与滤网之间的顶部设置有绕滤网且喷口向下的喷淋管，从而能够

喷淋辅助去除粘附于壳体Ⅱ内壁和滤网的果皮及果肉，特别是在工作结束后及时喷淋能够

起到清洁的作用，避免果皮和果肉自发酵影响后续加工的咖啡豆品质。综上所述，本发明具

有结构紧凑、脱皮效果好且效率高、耗水量少的特点。

[0023] 如图1和图2所示，咖啡鲜果倒入进料斗9中，缓慢进入壳体Ⅰ7内并在搅拌叶片Ⅰ8旋

转搅拌下均匀分布，且部分鲜果果皮破裂，在自身重力作用下咖啡鲜果下落进入滤网5内，

咖啡鲜果在下落过程中被碾压辊4和滤网5挤压及摩擦，果皮及果肉逐步脱落并随高速旋转

的碾压辊4带动而产生离心力，从滤网5的网孔中甩出到壳体Ⅱ6内并掉落到底座1的顶部，

而脱皮后的咖啡豆随之下落到倾斜的筛板14上，在同轴固定于主轴13上的搅拌叶片Ⅱ16旋

说　明　书 3/4 页

5

CN 109393508 A

5



转搅拌下，筛板14上的咖啡豆自出料口15排出，而筛板14上的果皮及果肉、碎咖啡豆自筛孔

中落入壳体Ⅲ3内的底座1顶部，最后果皮及果肉从出渣口2排出。生产过程中必要时或批量

生产结束后，开启滤网5外壳体Ⅱ顶部的喷淋管17，对滤网5外壁和壳体Ⅱ内壁上粘附的果

皮及果肉进行清洗，果皮及果肉及清洗水自排渣口2排出。
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图1

图2
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