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(54) СПОСОБ ПОЛУЧЕНИЯ ПРОДУКТОВ РАСЩЕПЛЕНИЯ УГЛЕВОДОВ ИЗ
ЛИГНОЦЕЛЛЮЛОЗНЫХМЕТАРИАЛОВ

(57) Формула изобретения
1. Способ получения продуктов расщепления углеводов, в частности сахара,

отличающийся тем, что
- лигноцеллюлозные материалы обрабатывают водным раствором, который

содержит, спирт, в частности C1-4 спирт или фенол, и имеет значение рН от 11,0 до 14,0,
с расщеплением лигноцеллюлозы и с отделением продуктов расщепления от материала,
при этом получают обогащенный целлюлозой и гемицеллюлозой материал, и

- полученный обогащенный целлюлозой и гемицеллюлозой материал обрабатывают
поменьшеймере одним расщепляющим углеводыферментом для того, чтобыполучить
продукты расщепления углеводов.

2. Способ по п.1, отличающийся тем, что водный раствор имеет значение рН от 11,0
до 13,0.

3. Способ по одному из пп.1 или 2, отличающийся тем, что расщепление проходит
при температуре меньше 100°С.

4. Способ по п.3, отличающийся тем, что расщепление проходит при температуре
меньше 40°С.

5. Способ по одному из пп.1, 2 или 4, отличающийся тем, что в качестве
лигноцеллюлозных материалов используют солому, багассу, энергетическое зерно и/
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или лузгу.
6. Способ по одному из пп.1, 2 или 4, отличающийся тем, что лигноцеллюлозные

материалы в водном растворе находятся в концентрации 5-40 мас.%.
7. Способ по одному из пп.1, 2 или 4, отличающийся тем, что обогащенные

целлюлозой и гемицеллюлозойматериалыобрабатывают ксиланазой и/или целлюлазой
для того, чтобы получить сахар.

8. Способ по одному из пп.1, 2 или 4, отличающийся тем, что полученный сахар
сбраживают в спирт который затем отделяют и извлекают.

9. Способ по одному из пп.1, 2 или 4, отличающийся тем, что подготовленное твердое
вещество взаимодействует с ксиланазой, и полученная жидкая фаза преобразуется в
ксилитол, и оставшееся твердое вещество

- далее взаимодействует с целлюлазой с образованием различных продуктов
ферментации; или

- подвергается термическому или термохимическому преобразованию; или
- подвергается микробиологическому преобразованию с бактериями, дрожжами или

грибами;
или
- подвергается дальнейшей стадии делигнификации с целью получения целлюлозно-

волокнистых материалов.
10. Способ по п.9, отличающийся тем, что подготовленное твердое вещество

взаимодействует с ксиланазой и полученная жидкая фаза с помощью
ксилозодегидрогеназы превращается в ксилитол, и оставшееся твердое вещество

- далее взаимодействует с целлюлазой с образованием различных продуктов
ферментации; или

- подвергается термическому или термохимическому преобразованию; или
- подвергается микробиологическому преобразованию с бактериями, дрожжами или

грибами;
или
- подвергается дальнейшей стадии делигнификации с целью получения целлюлозно-

волокнистых материалов.
11. Способ по п.9, отличающийся тем, что после отделения продуктов (ферментации)

оставшееся твердое вещество ферментируют в установке для получения биогаза и
дальше перерабатывают в биогаз.

12. Способ по п.10, отличающийся тем, что после отделения продуктов (ферментации)
оставшееся твердое вещество ферментируют в установке для получения биогаза и
дальше перерабатывают в биогаз.
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