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Zpiisob vyroby pfedvatenych ludténin, bez nasledného sudeni
a bez pouZiti chemickych a stabilizujicich p¥isad, p¥i kterém se
suché ludténiny nejprve oplachem zbavuji povrchovych
netistot, na¥eZ se po dobu 3 aZ 30 hodin namati ve vodg,
prosté chemickych pfisad. Lusténiny se déle po dobu 10 az 25
minut vystavuji prostfedi elektromagnetickych vin o frekvenci
2450 MHz a teplot& vy33i nez 100 °C, po vyjmuti z prostiedi
mikrovin se lusténiny chladi na teplotu 3 aZ 8 °C. Nésledné& se
bali vakuovanim pfi podtlaku 0,09 MPa do varnych sacki,
jejichZ sila st&ny je nejméné 100 um.
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Zpusob vyroby pFedvafenych luSténin, bez nasledného suSeni

Oblast techniky

Vynalez se tyka zptsobu vyroby predvafenych lusténin, ve$kerého druhu, bez jejich nasledného
suseni.

Dosavadni stav techniky

Doposud znamé postupy pro pripravu lusténin obsahuji naméaceni —~ nabobtnavani plodi, jejich
vafeni, nékdy jen ¢aste¢né, a nasledné vétSinou zdlouhavé suseni pfed uskladnénim.

Je znam zpisob vyroby rychle se rehydratujicich lusténin, podle evropského patentu,
zvefejnéného jako ceska pfihlaska vynalezu €. PV 2100-96, ve kterém se luSténiny vati v pafe
pod tlakem, ochladi se umisténim ve vakuu a nasledné se susi. Nevyhodou tohoto feseni je
zdlouhavé namaceni plodi lusténin, a Casové a energeticky jest€ narocnéjsi zavéreéné suleni.
Také vareni v pafe je asove naro€néjsi a tim zaroveni i energeticky.

Dalsi nevyhodou je, Ze ¢ast plodl po provedeni vyse citované Upravy popraska, vzhled hotovych
vyrobkil je naruSeny.

Podstata vynalezu

Vynalez te$i zpusob vyroby predvafenych luSténin, bez nasledného suSeni a bez pouZiti
chemickych a stabilizujicich prisad, pfi kterém se suché luSt€niny nejprve oplachem vodou
zbavuji povrchovych neéistot, natez se po dobu 3 az 30 hodin namaci ve vodé€, prosté
chemickych prisad. '

Podstata vynalezu spo&iva v tom, Ze lusténiny se dale po dobu 10 az 25 minut vystavuji prosttedi
elektromagnetickych vin o frekvenci 2450 MHz a teploté¢ vy$Si nez 100 °C, po vyjmuti
z prosttedi mikrovin se lusténiny chladi na teplotu 3 aZ 8 °C a nasledné se bali vakuovanim pti
podtlaku 0,09 MPa do varnych sackd, jejichz sila stény je nejméné 100 pum.

Vyhodou fe$eni je rychly ohfev luiténin v prostfedi mikrovin, nebot’ po namaceni obsahuji vice
nez 50 % hmotn. vody, rozloZené v celé hmoté plodu. Touto metodou dochazi k Gspofe energie
a fasu k suseni, a dale ke stejnomérmému zmeknuti hmoty kazdého plodu.

Jinou vyhodou je to, Ze se jedna o zplisob Uipravy potravin bez jakychkoliv chemikalii, zavére¢na

Uprava je pouze vakuovani. P¥i tomto zplisobu upravy si kazdy druh lusténin zachova barvu
a tvar, nedochazi k praskani a opadavani slupek plodi.

Ptiklady provedeni vynalezu

Priklad 1

Pro zptisob vyroby piedvafenych lusténin podle vynalezu byla pouzita ¢ocka, ktera byla nejprve
oplachem vodou zbavena povrchovych nedistot. Pak byla namacena ve vodé bez chemickych
ptisad po dobu 3 hodin. Po odstranéni namadeci vody uloZenim na sité, byla upravovana
v mikrovinné troubé podle podminek vynalezu, tj. v prostfedi elektromagnetickych vin
o frekvenci 2 450 MHz a teploté vyssi nez 100 °C. Doba tpravy 10 min. Pak byla ¢otka chlazena
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uloZzenim do chladiciho boxu na teplotu 3 °C, naCez byla v mnozstvi 1/4 kg balena do varnych
sacki se silou stény 100 pm. baleni bylo provedeno vakuovanim pfi podtlaku 0,09 MPa.

Ptiklad 2

Zpusobem podle vynalezu byl vyroben hrach Zluty. Tato luSténina byla macena 20 hodin.
Prostfedi elektromagnetickych vin o frekvenci 2 450 MHz v mikrovinné troub& byl hrach
vystaven po.dobu 15 minut a pfi teploté vy3si nez 100 °C.

Volnym rozloZzenim byl vychlazen na teplotu 8 °C a nasledné balen v 1/2 kg mnoZstvi
vakuovanim pfi podtlaku 0,09 MPa do varnych sa¢ki o sile stény 150 pm.

Priklad 3

Obdobny zpisob vyroby pfedvafenych lusténin, tentokrat fazole byl pouzit i v tomto piikladu.
Doba maceni byla 25 minut, v prostfedi mikrovin byly ponechany po dobu 20 minut. Po
vychlazeni na teplotu 5 °C byly baleny v 1 kg mnozstvi vakuovanim do mikrosacki.

Takto predvafené lusténiny ize uchovavat v chladu pfi teploté 3 az 8 °C, se zarukou 10 dnd.

Vyrobek vznikly timto zpiisobem pomaha ke snaz§imu zpisobu pfipravy hotovych pokrmi
z lusténin.

Prumyslova vyuzitelnost

Navrhované feSeni je vyuzitelné pro zpracovani veskerych druhil luténin, zejména se osvédei pfi
pouZiti ve vétsich vyrobnach jidel teplé i studené kuchyné. Doba jejich trvanlivosti je 10 dnd.
Lusténiny upravené timto zpiisobem jsou vhodné k prodeji do sité potravinaiskych maloprodejen.

PATENTOVE NAROKY

1. Zpisob vyroby piedvafenych lusténin, bez nasledného suseni a bez pouZiti chemickych
a stabilizujicich pfisad, pri kterém se suché luSt€niny nejprve oplachem zbavuji povrchovych
necistot, natez se po dobu 3 az 30 hodin naméli ve vodé, prosté chemickych pfisad,
vyznafujici se tim, Ze lust€niny se dale po dobu 10 az 25 minut vystavuji prostfedi
elektromagnetickych vin o frekvenci 2 450 MHz a teploté vys$i nez 100 °C, po vyjmuti
z prostredi mikrovin se luSténiny chladi na teplotu 3 aZ 8 °C a nasledné se bali vakuovanim pfi
podtlaku 0,09 MPa do varnych sackd, jejichz sila stény je nejméné 100 pm.
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