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DESCRIPCION

Dispositivo dispensador para maquina vending de
churros calientes.
Objeto de la invencion

La presente invencién se refiere a un dispositivo
dispensador para una maquina vending de churros ca-
lientes, que aporta esenciales caracteristicas de nove-
dad y notables ventajas con respecto a los medios co-
nocidos y utilizados para los mismos fines en el estado
actual de la técnica.

Mais en particular, la invencién propone el des-
arrollo de un dispositivo dispensador especialmente
concebido y disefiado para su instalacién en el inte-
rior de una miquina de venta automadtica de churros
calientes, disefiado a modo de contenedor con su es-
pacio dividido en varios compartimentos adyacentes
en los que se hayan alojados los churros frescos, por
unidades, en condiciones refrigeradas, y desde don-
de son dispensados a través de medios instalados en
relacién con una abertura realizada en el fondo de ca-
da compartimento, para ser suministrados a una guia
por la que son empujados, por medio de un dispositi-
vo empujador, hacia una rampa de salida desde donde
caen a la freidora de la maquina. Una multiplicidad de
sensores instalados en la maquina controlan las condi-
ciones operativas del conjunto y proporcionan infor-
macién para el conteo del nimero de unidades selec-
cionadas en relacién con cada comanda.

El campo de aplicacion de la invencién se encuen-
tra comprendido dentro del sector industrial dedicado
a la fabricacién y/o instalacién de mdquinas de venta
automatica o vending.

Antecedentes y Sumario de la invencion

Es conocido por todos en general la existencia de
una amplia diversidad de maquinas expendedoras me-
diante las que se ofrece la venta automatica de multi-
ples productos de consumo, tales como refrescos, be-
bidas, aperitivos, sandwiches, tabacos, etc., en inclu-
so algunos articulos comestibles calientes. Estas ma-
quinas estdn situadas, por lo general, en lugares de
afluencia de cantidades importantes de publico, tales
como centros comerciales, aeropuertos, estaciones de
ferrocarril, estaciones de autobuses, y otros espacios
de naturaleza similar, y estdn concebidas normalmen-
te a partir de una estructura que tiene su espacio inte-
rior dividido en compartimentos, de manera que cada
uno de estos compartimentos almacena un apilamien-
to de un producto diferente de los ofrecen en venta pa-
ra el publico. El usuario selecciona, a través de un te-
clado, un producto entre los contenidos en la maquina
de vending (normalmente visibles desde el exterior), y
previo pago de una determinada cantidad equivalente
al coste del articulo seleccionado, la maquina expen-
de automaticamente el articulo que el usuario recoge
a través de un cajon de recogida o recuperacion del
articulo adquirido.

Como complemento de la médquina de vending
descrita brevemente en lo que antecede, se conoce
desde hace ya algiin tiempo la existencia en el mer-
cado de una mdaquina expendedora de patatas fritas
calientes. Esta mdquina, con una filosoffa operativa
equivalente a la de las maquinas de vending tradicio-
nales, ofrece al usuario la posibilidad de consumir pa-
tatas fritas calientes, recién hechas, es decir, patatas
que la maquina frie en el momento justo de ser dis-
pensadas. Para ello, la maquina expendedora de pa-
tatas fritas cuenta con un depdsito interno en el que

2

10

15

20

25

30

35

40

45

50

55

60

65

se mantienen las patatas fritas refrigeradas, desde el
que son suministradas, de manera dosificada, hasta
una freidora, dotada de medios de inyeccion de aceite
para el mantenimiento de un nivel apropiado para la
operacién de fritura, pudiendo el usuario seleccionar
el programa de fritura que desea, y siendo la freidora
del tipo que incorpora filtros apropiados que permiten
que la operacién de fritura se realice en ausencia de
humos y olores.

A pesar de que, como se ha dicho anteriormente,
la oferta actual de maquinas de vending existentes en
el mercado es realmente amplia, no se conoce sin em-
bargo la existencia de una maquina que esté disefia-
da y capacitada para suministrar a un usuario churros
recién hechos. Este ha sido el objetivo que se ha pro-
puesto la presente invencién, y para ello ha creado el
dispositivo que va a ser objeto de descripciéon en lo
que sigue, cuyas caracteristicas esenciales aparecen
recogidas en la porcién caracterizadora de la reivindi-
cacién 1 anexa.

En esencia, el dispositivo dispensador para ma-
quina de vending de churros calientes consiste en un
dispositivo que estd disefiado para ser instalado en el
interior de una méquina de vending de tipo conven-
cional, en particular en el interior de una maquina de
caracteristicas similares a las que definen a las ma-
quinas de venta de patatas fritas calientes, puesto que
el dispositivo dispensador de la invencién tiene como
misién mantener los churros en estado refrigerado y
suministrarlos, de manera dosificada, a una freidora
que se encargard de llevar a cabo la operacién de fri-
tura y suministrarlos finalmente al consumidor. Para
ello, el dispositivo de la invencidn ha sido estructura-
do a partir de un contenedor a modo de cajon, realiza-
do de manera que permite ser instalado en el espacio
refrigerado de la maquina, y cuyo espacio esta dividi-
do en un nimero de compartimentos (dos o mas) late-
ralmente adyacentes, dimensionados adecuadamente
en anchura segtin la longitud habitual de los churros
frescos (por ejemplo, 12 cm de ancho en una forma
de realizacién preferente). Las dimensiones en longi-
tud y altura de cada compartimento serdn tales que
permitan albergar una cantidad minima predetermi-
nada de churros en cada uno de ellos. El contenedor o
cajon, estd montado sobre elementos amortiguadores,
de tipo silentbloc, y estd sometido a vibracién para
ayudar a la caida de los churros hacia la salida del
compartimento y evitar que se puedan producir atas-
cos indeseados en el interior de los compartimentos.
La salida de los churros refrigerados desde los com-
partimentos que los contienen, se produce por grave-
dad, por la parte inferior de los mismos, a cuyo efecto
dichos compartimentos estdn dotados de una abertu-
ra inferior en la que se haya instalado un dispositivo
de giro o apertura, susceptible de ser accionado cuan-
do se genera una comanda con el fin de permitir la
salida de los churros hacia una guia de transporte de
los mismos, si las condiciones de desplazamiento lo
permiten, es decir, si no se detecta la existencia de al-
glin otro churro en tal posicién que haya podido ser
dispensado con anterioridad. Un empujador se encar-
ga de empujar los churros por la guia de desplaza-
miento hacia una rampa de salida desde la que son
conducidos los churros hacia la freidora, de manera
que, simultdneamente con este desplazamiento de los
churros por la guia, se pone también en movimien-
to una cubierta arrastrada por el propio empujador, la
cual se encarga de taponar sucesivamente las salidas
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de los distintos compartimentos, a efectos de evitar
que caigan indebidamente otros churros hacia la guia.
Una multiplicidad de sensores, instalados tanto en los
compartimentos como en la guia o en la rampa de sali-
da, permiten controlar tanto las existencias de churros
refrigerados en el interior de los compartimentos, co-
mo la existencia de churros en las posiciones corres-
pondientes a lo largo de la guia, o bien el paso de los
churros a través de la rampa de salida, controlando de
ese modo todas las condiciones operativas de la ma-
quina y contando ademads el niimero de churros que
debe ser entregado en funcién de cada comanda.
Breve descripcion de los dibujos

Estas y otras caracteristicas y ventajas de la inven-
cién se pondrdn mds claramente de manifiesto a partir
de la descripcién detallada que sigue de un ejemplo
de realizacion preferida de la misma, dado tnicamen-
te a titulo ilustrativo y no limitativo, con referencia a
los dibujos que se acompaian, en los que:

La Figura 1 es una vista esquematizada, en pers-
pectiva, de un dispositivo dispensador para maquina
vending de churros calientes de acuerdo con la inven-
cion;

La Figura 2 es una vista esquematizada, parcial-
mente seccionada del dispositivo de la Figura 1, y

La Figura 3 es una vista esquemadtica, en alzado
lateral, del dispositivo de las Figuras 1y 2.
Descripcion de una forma de realizacion preferida

Tal y como se ha mencionado en lo que antece-
de, la descripcion detallada de la forma de realizacién
preferida del objeto de la invencion, va a ser llevada a
cabo en lo que sigue con la ayuda de los dibujos ane-
x0s, a través de los cuales se utilizan las mismas re-
ferencias numéricas para designar las partes iguales o
equivalentes. Asi, atendiendo en primer lugar a la re-
presentacion de la Figura 1, se muestra un dispositivo
dispensador para su instalacién en una maquina ven-
ding de churros calientes, sefialado en general con la
referencia numérica 1, especialmente concebido para
estar dispuesto en la zona refrigerada de la maquina
vending, y contener en su espacio interior una canti-
dad de churros en estado refrigerado que con poste-
rioridad serdn entregados a los dispositivos de fritura,
cuando asf se solicite desde el exterior de la maquina,
por cantidades dosificadas seleccionadas por el con-
sumidor, para su consumo recién fritos. A tal efecto,
la maquina dispondra de un teclado selector segin es
convencional en este tipo de maquinas, y una abertura
de acceso a un espacio receptor de los churros recién
fritos, para la recuperacion de los mismos por parte
del consumidor.

Segtin se ha dicho, la concepcién del dispositivo 1
es tal que en su conjunto adopta forma de caj6n, con
su espacio interior dividido en un nimero de compar-
timentos 2 lateralmente adyacentes. Con preferencia,
el nimero de compartimentos podrd variar entre 2 y 4,
aunque por supuesto, la invencién no se limita a nin-
glin ndmero concreto de ellos puesto que puede ser
aplicada de manera amplia, sin alterar la esencialidad
de la misma.

Cada compartimento 2 tiene una anchura en con-
sonancia con la longitud de los churros utilizados, de
manera que los mismos ocupan una posicion transver-
sal en el interior del compartimento. Esta orientacién
es fundamental para la extraccién de los churros a tra-
vés de una abertura 3 de que dispone cada comparti-
mento en su punto mds bajo, viéndose la salida fa-
vorecida por la configuracién de alzado triangular (es
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decir, paredes extremas convergentes hacia la abertura
inferior 3 de salida) adoptada por la porcién inferior
de cada compartimento 2. Las aberturas inferiores 3
de salida de los diversos compartimentos 2 adyacen-
tes estan mutuamente alineadas entre si, existiendo en
cada una de ellas un medio alimentador de recogida y
entrega de los churros individualmente hacia una guia
4 inferior que se extiende por debajo de la totalidad
de los compartimentos 2, enfrentada a las aberturas
de salida de estos ultimos, y que se encarga de diri-
gir los churros hacia una rampa 5 de salida, situada
en correspondencia con el extremo de la gufa, cuando
los churros son empujados por un medio empujador
6 que se desliza con movimientos sucesivos de ida y
vuelta a lo largo de la mencionada guia 4. La rampa 5
tiene su plano inferior inclinado a favor de la caida de
los churros “C” que recibe desde la guia 4 hacia fuera
de la mencionada rampa, para su recepcién por parte
de un medio de transporte de los churros refrigerados
hacia la freidora (no representada por no formar parte
de la invencién).

La Figura 2 muestra de manera mds detallada la
configuracién descrita en relacién con la Figura 1,
merced a la seccidn parcial practicada en el comparti-
mento 2 que ocupa la tltima posicién. De acuerdo con
esta representacion, puede verse como las porciones
inferiores 2a de las paredes extremas de cada com-
partimento 2 convergen en sentido descendente para
formar la abertura 3, y como se encuentra dispues-
to un medio 7 alimentador, de recogida y entrega de
los churros desde el interior del compartimento 2, por
unidades, hacia la gufa 4 de recepcion para el poste-
rior empuje de los churros hacia la rampa 5 de salida.

Con preferencia, el medio 7 de recogida de los
churros del interior del compartimento 2 respectivo
para su entrega y depdsito en el interior de la guia
4, puede consistir en un cuerpo sustancialmente alar-
gado, giratorio respecto a su eje longitudinal, de for-
ma general cilindrica con cavidades superficiales rea-
lizadas longitudinalmente, de perfil transversal curvo-
concavo, dimensionadas para admitir el alojamien-
to de un churro, y separadas por distancias angula-
res uniformes. En una forma de realizacion preferida,
el alimentador presenta tres cavidades externas, equi-
distantes entre si en dngulos de 120°. El arrastre del
churro se realiza por alojamiento de este dltimo en
una cualquiera de las cavidades, estando el cuerpo im-
pulsado en su giro por medio de un accionador tal co-
mo un micromotor alimentado eléctricamente, o en su
caso por medio de un electroiman que recibe impulsos
eléctricos que los transforma en impulsos mecéanicos
y los transfiere al mencionado alimentador giratorio 7
en forma de saltos incrementales.

El dispositivo dispensador de la invencién estd,
como se ha dicho, alojado en el interior de la zona
refrigerada de la maquina vending, sujeto a la estruc-
tura o chasis de esta dltima por medio de dispositivos
amortiguadores 8 de tipo silentiblocs o similares. Un
medio vibrador 9 (véase la Figura 3), sustentado asi-
mismo en la estructura o chasis de la maquina, comu-
nica movimiento vibratorio al dispositivo dosificador
1 a efectos de impedir que los churros puedan que-
dar inmovilizados, por apelmazamiento u otro efecto
de naturaleza equivalente, en el interior de los com-
partimentos 2, sin acceder por tanto a la salida de los
mismos. La posicién relativa de este medio 9 genera-
dor de vibracién y los amortiguadores o silentiblocs
8, puede ser mejor apreciada en la Figura 3. En es-
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ta Figura se aprecia también cémo el empujador 6 es
impulsado desde un medio 10 externo en su recorri-
do de ida y vuelta, pudiendo asimismo arrastrar, en
determinadas formas de realizacién, una cubierta 11
extensible y retraible simultdneamente con el empuja-
dor 6, que se desplaza en relacion de proximidad con
las aberturas 3 de cada compartimento 2, impidien-
do que desde estos compartimentos pueda producirse
la salida indeseada de algin churro mientras se esti
realizando una accién de dispensacion de los churros
“C” que en cada momento se encuentran en el interior
de la guia 4.

De acuerdo con las caracteristicas estructurales
del dispositivo dispensador que se han descrito en lo
que antecede, dicho dispositivo incluye una multipli-
cidad de elementos sensores que realizan un control
eficaz de todas y cada una de sus caracteristicas opera-
tivas y funcionales. Asi, a titulo de ejemplo y siempre
de acuerdo con una forma de realizacion preferida, el
dispositivo dispensador ha previsto la incorporacién
de parejas de sensores 12 situados en posiciones en-
frentadas de ambas paredes 2a convergentes opuestas
de cada uno de los compartimentos 2, destinados a
controlar el nivel alcanzado por los churros del inte-
rior de ese compartimento, con el fin de informar en
su momento sobre la necesidad de rellenar los com-
partimentos. Asimismo, se ha previsto la incorpora-
cién de parejas de sensores 13 situados en posiciones
enfrentadas a ambos lados de la gufa 4, por debajo de
la salida 3 de cada uno de los compartimentos 2, de
manera que permiten controlar la caida efectiva de los
churros en el interior de la guia 4 con la ayuda de ca-
da alimentador giratorio 7. Por tltimo, el dispositivo
dispensador ha previsto la incorporacién de al menos
una pareja de sensores 14 en la rampa 5 de salida, si-
tuados en posiciones enfrentadas opuestas respecto al
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recorrido que han de seguir los churros por el interior
de dicha rampa de salida, destinados a detectar el paso
de los churros “C” que han sido suministrados desde
los diversos compartimentos 2, con el fin de realizar
el conteo de los mismos y permitir una dispensacién
adecuada de la comanda realizada por el consumidor
desde el exterior de la maquina vending en la que se
encuentra incorporado el dispositivo de la invencion.

Con preferencia, los sensores 12, 13y 14 alos que
se ha aludido en lo que antecede, son del tipo que in-
cluyen un medio emisor de un han de luz, y un medio
receptor del haz de luz, de tal modo que la deteccién
del objeto se realiza cuando se produce el corte del
haz emitido. Por otra parte, debe entenderse que la in-
formacion facilitada por el conjunto de sensores, serd
enviada hasta la unidad de control general de la ma-
quina, a efectos de un procesado adecuado de la mis-
ma que determine y controle la actuacién de cada uno
de los 6rganos operativos de la maquina de acuerdo
con la funcién requerida.

No se considera necesario hacer més extenso el
contenido de la presente descripcién para que un ex-
perto en la materia pueda comprender su alcance y las
ventajas que de la misma se derivan, asi como llevar
a cabo la realizacién practica de su objeto.

No obstante lo anterior, y puesto que la descrip-
cion realizada corresponde Gnicamente con un ejem-
plo de realizacién preferida, se comprenderd que den-
tro de su esencialidad podrdn introducirse multiples
modificaciones y variaciones de detalle, asimismo
comprendidas dentro del alcance de la invencién, y
que en particular podrdn afectar a caracteristicas tales
como la forma, el tamaifio o los materiales de fabrica-
cién, o cualesquiera otras que no alteren la invencién
seglin ha sido descrita y segiin se define en las reivin-
dicaciones que siguen.
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REIVINDICACIONES

1. Dispositivo dispensador para maquina vending
de churros calientes, en particular un dispositivo in-
corporable en el interior de la zona refrigerada de una
maquina vending convencional y destinado a propor-
cionar una cantidad de churros, previamente seleccio-
nada desde el exterior por medio de un teclado con-
vencional, hasta los medios de fritura de los mismos
para su posterior entrega al usuario en condiciones de
consumo en caliente, caracterizado porque el dispo-
sitivo dispensador comprende una estructura (1) a mo-
do de cajén, con su espacio interior dividido en dos o
mads compartimentos (2) contenedores de los churros
frescos en condiciones refrigeradas, lateralmente ad-
yacentes, abiertos por la base superior, y cuyas pa-
redes extremas convergen inferiormente hasta deter-
minar una abertura (3) respectiva de salida en cada
compartimento, estando las aberturas (3) de los diver-
sos compartimentos (2) adyacentes mutuamente ali-
neadas entre si y dispuestas por encima de una guia
(4) longitudinal en la que son recibidos los churros
frescos procedentes de cada compartimento (2), y por
la que se desplaza, en recorridos sucesivos de ida y
vuelta, un medio empujador (6) destinado a empujar
los churros frescos recibidos en dicha guia (4) hasta
una rampa (5) de salida situada en correspondencia
con el extremo de salida de la guia (4).

2. Dispositivo segtin la reivindicacién 1, carac-
terizado porque cada uno de los mencionados com-
partimentos (2) incluye, en relacién con su salida (3)
inferior respectiva, un medio alimentador (7) para la
recogida de los churros frescos, por unidades, y el
depdsito de los mismos en el interior de la guia (4),
consistiendo dicho alimentador (7) en un cuerpo sus-
tancialmente alargado, de forma general cilindrica y
giratorio respecto a su eje longitudinal, con cavidades
longitudinales en su superficie separadas por distan-
cias angulares uniformes, y de perfil transversal inter-
no curvo-céncavo.

3. Dispositivo segtin la reivindicacién 2, carac-
terizado porque el alimentador posee tres cavidades
longitudinales en su superficie, separadas sucesiva-
mente entre si por dngulos de 120°.

10

15

20

25

35

40

45

50

55

60

65

4. Dispositivo segtn las reivindicaciones 2 y 3, ca-
racterizado porque cada alimentador (7) estd accio-
nado por un movimiento de giro proporcionado por
un micromotor alimentado eléctricamente.

5. Dispositivo segun las reivindicaciones 2 a 4, ca-
racterizado porque cada alimentador (7) estd accio-
nado en su movimiento de giro por un electroiman
que recibe impulsos eléctricos y los transforma en im-
pulsos mecédnicos que mueven dicho alimentador (7)
mediante saltos incrementales.

6. Dispositivo segtn las reivindicaciones anterio-
res, caracterizado porque comprende un medio vi-
brador (9) que comunica su vibracién al conjunto (1)
de compartimentos, y porque dicho conjunto (1) de
compartimentos estd montado en la estructura o bas-
tidor de la maquina a través de silentiblocs (8) amor-
tiguadores.

7. Dispositivo seglin una o mds de las reivindica-
ciones anteriores, caracterizado porque comprende,
opcionalmente, una cubierta (11) de cierre de la men-
cionada guia (4), simultdneamente desplazable con el
medio empujador (6).

8. Dispositivo segun las reivindicaciones anterio-
res, caracterizado porque incorpora una multiplici-
dad de sensores de control operativo y funcional de
las diversas operaciones relacionadas con la dispen-
sacién de los churros frescos hacia la rampa (5) de
salida, del tipo de los que consisten preferentemen-
te en pares de sensores compuestos por un emisor de
un haz de luz y un receptor del haz emitido, tales co-
mo sensores (12) ubicados en relacién con las pare-
des extremas de cada uno de los compartimentos (2)
y destinados controlar el nivel de churros frescos con-
tenidos en el interior de estos dltimos; sensores (13)
situados en ambas paredes laterales de la gufa (4), en
posiciones relacionadas con las aberturas (3) de los
diversos compartimentos (2), y destinados a confir-
mar la caida y presencia de los churros en el interior
de la guia (4); y al menos un par de sensores (14) en
relacién con la rampa (5) de salida, destinados a de-
tectar el paso de los churros hacia la salida y el con-
teo de los mismos hasta la cantidad demandada por el
consumidor.
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