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(57) Teigteilmaschine mit Teilkammern und AusstoBkolben.

Derartige Teigteilmaschinen sollen unter Beibehal~ . 7
tung ihrer Dosiergenauigkeit den kompressiblen Teig -
schonender als bisher in die MefBkammern mit wesentlich 5
geringerem Prefidruck bei verldngerter Beschickungsdauer
von ca. 50 % des Arbeitsbeispieles einbringen konnen, 4
um trotz Durchsatzerhthung irreversible Teigschddigun- N -
gen zu vermeiden. N N

Die Teigteilmaschine weist deshalb eine Druckkammer .
(4) auf, die zwischen dem Schieber (6) und einer kenti-
nuierlich rotierbaren Dosiertrommel (9) angeordnet ist — - B 6 7 10
und urmittelbar mit einem federbelasteten Druckaus- = " 13
gleichsraum (5) verbunden ist, dessen kopfseitige Ab- .
deckwandung vertikalelastisch durch einen bevorzugten N ;. | 8
Flachkolben begrenzt wird.

Die derart ausgefiihrte Teigteilmaschine ist insbe- - 3
sondere fiir die Volumendosierung von Weizenkleingebdck X
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produktiv und qualitdtssichernd anwendbar.
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Die Erfindung betrifft eine Vorrichtung zum Portionieren von Teig, bestehend aus einem
Teigvorratsbehélier mit Austragshilfen, die unterhalb des Teigvorratsbehélters angeordnet sind, einem
Zufiihrkanal, dem ein Zufiihrorgan, ein Schieber und ein Be- und Entliiftungsventil zugeordnet sind, und einer
rotierenden Dosiertrommel mit MaBkammern und MeBkolben.

Derartige Teigteilmaschinen zeichnen sich durch eine hohe Dosiergenauigkeit aus. Der notwendige Teigdruck
zur Befiillung der MeBkammern wird durch rhythmisch bewegte PreBkolben erzeugt. Die Zeitdauer der
Befiillung richtet sich nach dem Durchsatz pro Dosierreihe und betréigt maximal 30 % der Dauer eines
Arbeitsspieles. Um den Teig in dieser kurzen Zeitdauer unter Druckeinwirkung in die MeBkammern zu pressen,
ist ein erheblicher Druck notwendig. Der erforderliche PreBdruck erhoht sich noch durch die Tatsache, daB der
Teil kompressibel ist und nicht den reinen Newton'schen Druckgesetzen folgt. Insbesondere der Weizenteig
erfahrt dadurch eine irreversible Teigschidigung, die das Absinken des spezifischen Gebickvolumens und andere
beim Backvorgang sichtbar werdende nachteilige Wirkungen hervorruft. )

Um diesen Nachteil zu vermeiden, ist in der DE-PS 1 175 176 vorgeschlagen worden, die Druckkolben
federbelastet auszofiihren. Damit kann einer schlagartigen Oberbelastung und der genannten Teigschidigung
entgegengewirkt werden. Die notwendigen Driicke, die fiir die geforderte Produktivitit moderner Maschinen
unvermeidbar sind, kénnen durch diese Anordnung jedoch nicht realisiert werden.

In der DE-PS 2 915 348 wird ein Verdichtungsraum vorgeschlagen. Der Verdichtungsraum ist der
MeBkammer vorgelagert. Durch seine trichterférmige Ausgestaltung soll ein gleichméBiger Druck auf das
Teigteilstiick ausgeiibt werden, der keine schiddlichen Auswirkungen der oben beschricbenen Form hat.
Unvermeidliche Lufteinschliisse, wie sie durch die sich bewegenden Prefkolben entstehen, fiihren jedoch auch
hier zu einer Inhomogenitit des Teigteilstiickes.

Durch die DE-PS 34 05 977 soll das vermieden werden. Den MaBkammern ist deshalb eine als
Vordosierkammer witkende Forderkammer zugeordnet worden. Diese hat iiber einen Spalt Verbindung zur
Atmosphiire, so dafl die beim PreBvorgang zu verdringende Luft entweichen kann.

Nachteilig ist, daB es sich nicht vermeiden 148t, daB Teig in den Spalt eindringt, diesen zusetzt und damit die
Funktion beeintrichtigt. _

Alle bisherigen Losungen haben den gemeinsamen Nachteil, daB unvermeidlich irreversible
Teigschidigungen auftreten, wenn eine hohe Produktivitit erreicht werden soll. Fiir einen hohen Durchsatz ist
jedoch ein grofier Druck erforderlich. .

Das Ziel der Erfindung besteht darin, bei schonender Bearbeitung und Beibehaltung der Dosiergenanigkeit
den Durchsatz derartiger Teigteilmaschinen zu erhthen,

Der Erfindung liegt die Aufgabe zugrunde, durch geringen PreBdruck und verlingerter Beschickungsdauer
das vorstehende Ziel zu erreichen. Diese Aufgabe wird dadurch geldst, daB eine Druckkammer zwischen dem
Schieber und der rotierbaren Dosiertrommel angeordnet ist und unmittelbar mit einem federbelasteten
Druckausgleichsraum verbunden ist.

Diese Losung hat den Vorteil, daB hohe Driicke vermieden werden. Es kann zu keiner Teigschéidigung
kommen. Die Maschine ist trotzdem sehr produktiv, was insbesondere dadurch erreicht wird, da die
Dosiertrommel mit einer konstanten Umfangsgeschwindigkeit rotiert, die Beschickungsdauer auf ca. 50 % des
Arbeitsspieles ausgedehnt werden kann und der erforderliche EinpreBdruck des Teiges erheblich unter den
‘Werten einer rhythmischen Dosiervorrichtung liegt.

Die Erfindung soll nachstehend an einem Ausfithrungsbeispiel naher eriéutert werden. In der zugehdrigen
Zeichnung zeigen: ’ '

Fig. 1 eine schematische Darstellung der Teigteilmaschine wihrend der Teignachfiillung,

Fig. 2 die Teigmaschine bei gedffnetem Schieber.

GemidB Fig. 1 besitzt die Teigteilmaschine einen Teigvorratsbehilter (1), dem eine Austragshilfe (2)
zugeordnet ist. Unterhalb der Austragshilfe (2) befindet sich ein Zufiihrkanal (7), in dem ein als Zufiihrorgan
ausgebildeter Druckkolben (3) gefiihrt ist. Der Zufiihrkanal (7) wird durch einen Schieber (6) verschlossen, der
sich am Ausgang des Zufiihrkanals (7) befindet. In diesem Ausgangsbereich ist zudem ein Be- und
Entliiftungsventil (12) angeordnet. Dem Schieber (6) schlieBt sich eine Druckkammer (4) an, die unmittclbar
mit einem federbelasteten Druckausgleichsraum (5) verbunden ist, dessen kopfseitige Abdeckwandung
vertikalelastisch als Flachkolben ausgebildet sein kann, Eine Dosiertrommel (9) mit in Langs- und Querreihen
angeordneten Teilkammern (13) ist unterhalb der Druckkammer (4) derart angebracht, daB diese gleichzeitig
den Boden der Druckkammer (4) bildet. Innerhalb der Teilkammern (13) ist jeweils ein AusstoBkolben (8)
gelagert.

Die Witkungsweise der erfindungsgemiBen Teigteilmaschine ist folgende: Aus dem Teigvorratsbehilter (1)
gemiB Fig. 1 wird ein Teilstiick (10) mittels Austragshilfe (2) periodisch ausgetragen, wenn der Druckkolben
(3) seinen hinteren Umkehrpunkt erreicht hat. Unmittelbar danach wird das Teigstiick (10) vom Druckkolben
(3) in den Zufiihrkanal (7) gepreft. Dabei liegt am Druckkolben (3) eine konstante Schubkraft an. Die im
Zufiihrkanal (7) eingeschlossene Luft kann iiber das selbsttitig wirkende Be- und Entliiftungsventil (12)
entweichen. Wird danach im Zufiihrkanal (7) der Betriebsdruck von ca. 0,2 mPa erreicht, offnet der dadurch
angesteuerte Schieber (6), und der Teil strémt in die Druckkammer (4) gem#f Fig. 2 nach.

Gelangt dabei eine der Querreihen von Teilkammern (13) der kontinuierlich rotierenden Dosiertrommel (9)
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in den Wirkungsbereich der Druckkammer (4), dann dringt der unter einem konstanten Druck stehende Teig
gleichzeitig in diese Teilkammern (13) ein und verschiebt dabei die AusstoSkolben (8) in radialer Richtung bis
hin zu einem einstellbaren, nicht dargesteliten Anschlag im Trommelinneren. Dieser begrenzt die
Teigeindringtiefe entsprechend einer vorgewihlten Stiickmasse. Ein weiterer nicht dargestellter Anschlag
lenkt spiter die AusstoSkolben (8) pro Querreihe in entgegengesetzter Richtung auBerhalb des
Wirkungsbereiches der Druckkammer (4) an und bewirkt maBgeblich einen gezielten AusstoBvorgang der
Teigportionen (11) zur Weiterverarbeimng.

Die mittels Druckkolben (3) in die Druckkammer (4) pro Schub emgebrachte Teigmenge entspricht der
summierten Teigmenge, die einmal durch die Teigportionen (11) einer vorbestimmten Stiickmasse pro
Trommel-Querreihe entnommen wird, zuziiglich der Teigmenge, die zugleich den Druckausgleichsraum (5) mit
Teig fiillt. Damit ist abgesichert, daB die Beschickungsdauer des Druckkolbens (3) auf ca. 50 % des
Arbeitsspieles trotz einer kontinuierlich rotierenden Dosiertrommel (9) ausgedehnt werden kann. Denn
wihrend der Daver eines erneuten Zyklus der Teignachfiillung, eingeleitet, nachdem der Druckkolben (3) seinen
vorderen Umlenkpunkt erreicht hat und zugleich eingesteuert der Schieber (6) den Zufiihrkanal (7) von der
Druckkammer (4) abtrennt, wird unter geringem Druckabfall von ca. 10 % die zur Dosierung in die
Teilkammern (13) notwendige Teigmenge aus dem Druckraum (4) und Druckausgleichsraum (5) entnommen.
Ferner ist dafiir Sorge getragen, da8 beim Riickhub des Druckkolbens (3) eine Beliiftung des Zufiihrkanals (7)
durch das Be- und Entliiftungsventil (12) erfolgt, damit die Druckdifferenz am Schieber (6) so gering wie
mdglich gehalten werden kann.

PATENTANSPRUCH

Vorrichtung zum Portionieren von Teig, bestehend aus einem Teigvorratébehﬁlter mit Austragshilfen, die
unterhalb des Teilvorratsbehilters angeordnet sind, einem Zufiihrkanal, dem ein Zufuhrorgan ein Schieber und
ein Be- und Endliiftungsventil zugeordnet sind, und einer rotierenden Dosiertrommel mit MaSkammern und
MeBkolben, dadurch gekennzeichnet, daB eine Druckkammer (4) zwischen dem Schieber (6) und der
kontinuierlich rotierbaren Dosiertrommel (9) angeordnet ist und unmittelbar mit einem federbelasteten
Druckausgleichsraum (5) verbunden ist.
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