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MAQUINA DE ACCIONAMIENTO MANUAL PARA CORTAR PIEZAS DE JAMON Y
SIMILARES

DESCRIPCION

OBJETO DE LA INVENCION

La presente invencion se refiere a una maquina de accionamiento manual para cortar
piezas de jamoén y similares, entendiéndose por similar productos tales como fiambre y

otros.

El objeto de la invenciéon es conseguir que el desplazamiento de la bandeja o plataforma
sobre la que se dispone la pieza a cortar lleve consigo el accionamiento simultaneo de la
correspondiente cuchilla de corte, con lo que la energia necesaria para hacer girar a dicha
cuchilla procedera del propio movimiento que el operador realiza para manipular la maquina

en cuestion.

ANTECEDENTES DE LA INVENCION

Son conocidas las maquinas destinadas al corte de lonchas de jamén u otros productos,
corte que se realiza con una cuchilla circular, que gira accionada manualmente a través de
una manivela, de manera que al mismo tiempo que gira la cuchilla debe moverse de forma
manual la pieza que se desea lonchear, normalmente deslizandola sobre una bandeja o

plataforma plana que puede ser fija 0 mévil.

Por la propia definiciéon del tipo de maquina referido, es necesaria la utilizacién de las dos
manos del operario, por lo que las maquinas actuales necesitan un elemento para fijar dicha
maquina a la mesa o plano de trabajo, o bien utilizar unos tacos antideslizantes en caso de
que la maquina sea de gran peso y dimension elevada.

L

Ahora bien, existen productos tales como jamén ibérico, que son de elevada calidad vy
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.
deben conservarse a unas temperaturas adecuadas, sin que se varien estas,
preferentemente no deben variarse por encima de los 20° ya que a partir de 20° las partes
grasas de jamones ibéricos de alta calidad, se fusionan, perdiendo con ello los aromas y

determinadas caracteristicas organolépticas o gustativas.

Evidentemente, el giro rapido de la cuchilla de corte utilizada en las maquinas
convencionales, cuando es de accionamiento eléctrico, produce un calentamiento que altera
sustancialmente las caracteristicas organolépticas y gustativas del producto a lonchear y
como se ha dicho anteriormente, ese calentamiento hace que el producto sobrepase los

20°C, con los inconvenientes que se acaban de comentar.

DESCRIPCION DE LA INVENCION

La maquina de accionamiento manual que se preconiza, ha sido concebida para resolver la

problematica anteriormente expuesta, en base a unas soluciones sencillas pero eficaces.

Mas concretamente, la maquina de la invencion comprende dos partes bien diferenciadas,
relacionadas entre si segun una disposicién en “L” entre ellas, una normalmente para
trabajar en posicion vertical y la otra para trabajar normalmente en posicién horizontal
respecto del plano de trabajo de la maquina, aunque esa posicién puede variarse, siempre
que se mantenga la configuracion en “L” entre las dos partes, pudiendo estar estas fijadas
entre si de forma inamovible o bien articuladas para permitir su plegado cuando no se

utilizan.

La parte considerada como vertical, comprende un bastidor en el que van dispuestos
diferentes elementos fijos y méviles, asi como un elemento para prever la salida de las

lonchas cortadas, e incluso medios de proteccidn de la cuchilla para evitar accidentes.

Esa parte considerada como en situacioén vertical, incluye ademas una cuchilla circular o
disco de corte cuya funcién o finalidad es la de cortar la pieza de jamén en lonchas, o
producto similar, incluyendo también un plano de referencia contra el que se presiona
ligeramente la pieza a lonchear, antes de llegar al disco de corte, de maneara que la

separacion entre el plano de referencia y el del disco de corte establecera el espesor de las
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lonchas que resulten del corte, pudiendo modificar a voluntad esa separacion por medio de

un mando roscado para asi poder variar el espesor de las lonchas a obtener.

Esta parte incluye ademas un sistema de transmisidon mecanica para hacer posible el giro
de la cuchilla de corte, y dicho sistema de transmisidén mecanica puede estar formado por
poleas y cintas dentadas, por ejes con coronas y pifiones, por coronas y cremalleras, etc,
siempre que transmitan a la cuchilla de corte el giro producido por el movimiento de la
correspondiente plataforma o bandeja en la que se sitla la pieza a cortar, perteneciendo
esta plataforma o bandeja a la segunda parte, considerada como de utilizacién en horizontal
de la maquina, la cual, como en el caso anterior, incluye el correspondiente bastidor y la
plataforma deslizante sobre la que se colocara la pieza a cortar, siendo esa plataforma
desplazable, para que el mismo movimiento del operario que produce ese desplazamiento
actue sobre una rueda o cremallera que activara el mecanismo de transmision

correspondiente, para que este accione la cuchilla de corte.

Es decir, el deslizamiento del conjunto de la pieza a cortar y la plataforma sobre la que va
dispuesta la misma, accionadas debidamente por el operario, tendran un doble efecto, y es
el de hacer pasar a la pieza a lonchear por delante de la cuchilla de corte y hacer que esta

se mueva impulsada por el mecanismo de transmision.

Esa plataforma deslizante podra incluir medios de fijacion para la pieza a lonchear, con
objeto de que ambas realicen el movimiento juntas, y cuyo elemento o medios deberan
estar disefiados considerando que con cada loncha la posicion de la pieza de jamén debera

aproximarse al plano de referencia de la cuchilla de corte.

También esta previsto, que la maquina incluya, en esta parte en disposicion horizontal, un
carenado o medio de proteccién para evitar accidentes, principalmente la mano del operario.
De esta forma se consigue cortar lonchas de una pieza de jamén o de otro producto similar,
de manera que en el caso concreto de jamones ibéricos de alta calidad, en donde las
temperaturas por encima de los 20° C fusionan las partes grasas, se evita que los aromas
que caracterizan a este producto, en combinacion con la dureza, la densidad y fibrosidad de
la pieza establezca que no exista trasferencia de calor al producto, adaptandose a las
diferentes situaciones de corte, tal como sucede con el corte a cuchillo que actualmente

esta valorado precisamente por esa circunstancia o caracteristica.
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Por ultimo decir que mediante la maquina propuesta, el operario no necesita mas que una
mano para realizar el corte, no resultando por lo tanto necesario fijar la maquina al plano de

trabajo, en caso de que sea ligera, ya que podra ser sujetada a la misma mientras se utiliza.

Ademas, la velocidad de giro de la cuchilla variara instantaneamente al variar al velocidad
de desplazamiento de la plataforma sobre |la que se dispone la pieza a cortar, hecho que
unido a que en todo caso la cuchilla tendra siempre un giro lento, la hace especialmente
adecuada para ser utilizada en el corte de productos de alta calidad, como es el jamon
ibérico, con la especial particularidad de que el operario pueda disminuir la velocidad de
corte de acuerdo con la velocidad de desplazamiento de la plataforma soporte del producto

a cortar o lonchear.

DESCRIPCION DE LOS DIBUJOS

Para complementar la descripcion que seguidamente se va a realizar y con objeto de ayudar
a una mejor comprension de las caracteristicas del invento, de acuerdo con un ejemplo
preferente de realizacion practica del mismo, se acompafia como parte integrante de dicha
descripcion, un juego de dibujos en donde con caracter ilustrativo y no limitativo, se ha

representado o siguiente:

La figura 1.- Muestra una vista en horizontal de las dos partes que participan en la maquina

de la invencion.

La figura 2.- Muestra una vista en vertical del conjunto representado en la figura anterior.

La figura 3.-Muestra una vista en horizontal de una las partes de la maquina con la otra

parte seccionada.
La figura 4.- Muestra una vista en vertical de la maquina con una parte seccionada de la
misma, en este caso seccionada la parte contraria a la que aparece seccionada en la figura

anterior.

La figura 5.- Muestra un esquema correspondiente a posiciones o esquemas de giro de las
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dos partes que forman la maquina de la invencion, manteniendo la posicion relativa entre

ellas, es decir la disposicién en “L".

REALIZACION PREFERENTE DE LA INVENCION

Como se puede ver en las figuras referidas, la maquina de la invencioén incluye las partes (1)
y (2), constituidas ambas por sendos bastidores, proveyendo en la parte (1) un elemento (3)
que debera prever la salida de las lonchas cortadas, asi como servir de proteccion de la

correspondiente cuchilla de corte (4), para evitar accidentes.

Asi mismo, en esta parte (1) se incluye la cuchilla de corte (4) que esta materializada por un
disco o cuchilla circular, incluyendo también en esa parte (1) un plano de referencia (5)
contra el que se presionara ligeramente la pieza a lonchear antes de llegar al disco de corte
(4), de manera que la separacion entre ese plano de referencia (5) y el disco o cuchilla de
corte (4) establecera el espesor de las lonchas que resulten del corte, pudiéndose variar esa
separacion por medio de un elemento roscado (6) accionable a voluntad por el operario,

para conseguir lonchas de mayor o menor espesor.

Tambien se ha previsto en esa parte (1), un sistema de transmision mecanica (7), que
puede estar formado por poleas y cintas dentadas, o bien por ejes con coronas y pifiones e
incluso por coronas y cremallera, ya que en cualquier caso ese sistema de transmision
mecanica (7) sera el que efectue el accionamiento y giro de la cuchilla de corte (4) en el
movimiento de deslizamiento de la correspondiente plataforma deslizante (8) sobre la que
se sitla al pieza a cortar, y cuya plataforma deslizante (8) pertenece a la parte (2) de la

maquina.

Por su parte, la considerada parte (2), comprende también un bastidor o caja y en ella se
incluye la plataforma deslizante (8) anteriormente comentada sobre la que se coloca la
pieza a lonchear, de manera que el desplazamiento de esta bandeja o plataforma (8) la
realizara el operario manualmente a la vez que en su movimiento actuara sobre una rueda o
cremallera que activara el mecanismo de transmision (7), y con ello se accionara la cuchilla

de corte (4), para producir el loncheado de la pieza correspondiente.
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Por ultimo decir que los medios de fijacion y proteccidn de los bastidores correspondientes a
las partes (1) y (2), asi como los medios de empuje de la bandeja y de proteccion para
evitar accidentes por parte de la cuchilla de corte (4), podran resolverse de cualquier

manera, y en la figura 4 estan referenciados con el numero (9).

Por ultimo, en la figura 5, se muestran las dos partes (1) y (2) de la maquina respecto del

plano de trabajo (10), con sus posiciones relativas invariables.
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EIVINDICACIONES

13- Maquina de accionamiento manual para cortar piezas de jamén y similares,
caracterizada porque comprende dos partes relacionadas entre si para formar un conjunto
en “L", incluyendo una de las partes un bastidor con salida para lonchas seccionadas,
ademas de la correspondiente cuchilla de corte y un plano de referencia contra el que se
presionara ligeramente la pieza a lonchear antes de alcanzar esta la cuchilla de corte,
incorporando ademas esta parte medios de transmision mecanica de accionamiento de la
propia cuchilla de corte mediante el desplazamiento manual de la plataforma deslizante

sobre la que se sitlia la pieza a cortar y perteneciente a la segunda parte de la maquina.

22 - Maquina de accionamiento manual para cortar piezas de jamén y similares, segun
reivindicacion 1, caracterizado porque entre el plano de referencia sobre la que se presiona
literalmente la pieza a lonchear y la cuchilla de corte se incluyen medios de regulacion

posicional.

32.- Maquina de accionamiento manual para cortar piezas de jamén y similares, segun
reivindicaciones anteriores, caracterizado porque se incluyen medios de fijacion de los
elementos que participan en las dos partes de la maquina, asi como elementos de

proteccidn para evitar accidentes por parte de la cuchilla de corte.

42 - Maquina de accionamiento manual para cortar piezas de jamén y similares, segun
reivindicaciones anteriores, caracterizado porque la plataforma de posicionado de la pieza a
cortar o lonchear, cuenta con medios de fijacion e inmovilizacién de dicha pieza a cortar o

lonchear.

5.- Maquina de accionamiento manual para cortar piezas de jamén y similares, segun
reivindicaciones anteriores, caracterizado porque las dos partes que participan en la
construccidén de las maquina, estan fijadas entre si estableciendo una configuracién en “L”;
Habiéndose previsto que dichas dos partes estén articuladas entre si para su plegado en

situacion inoperante.
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