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(57) Ðåôåðàò:
Èçîáðåòåíèå îòíîñèòñ  ê ïèùåâîé

ïðîìûøëåííîñòè, â ÷àñòíîñòè ê êîíäèòåðñêîé, è
ìîæåò áûòü èñïîëüçîâàíî ïðè ïðîèçâîäñòâå
ãëàçèðîâàííûõ ãëàçóðüþ êîíäèòåðñêèõ èçäåëèé.
Êîíäèòåðñêîå èçäåëèå ïðåäñòàâë åò ñîáîé
ïîêðûòûé ãëàçóðüþ îòôîðìîâàííûé êîðïóñ. Êîðïóñ
ñîäåðæèò äâà ýëåìåíòà. Îäèí èç ýëåìåíòîâ
âûïîëíåí èç ìàññû, êîòîðà  ñîäåðæèò
ðàñòèòåëüíûé êîìïîíåíò, ñàõàð è ïàòîêó. Äðóãîé
ýëåìåíò âûïîëíåí èç ñáèâíîé ìàññû. Ýëåìåíò
êîðïóñà, èçãîòîâëåííûé èç ìàññû ñ ðàñòèòåëüíûì
êîìïîíåíòîì, âûïîëíåí â âèäå çàìêíóòîé ïî âñåìó
îáúåìó îáîëî÷êè, ïðè ýòîì ìàññà äîïîëíèòåëüíî
ñîäåðæèò âîäó è àðîìàòèçàòîð. Â êà÷åñòâå
ðàñòèòåëüíîãî êîìïîíåíòà ýòîò ýëåìåíò ñîäåðæèò
èçìåëü÷åííûé îðåõ. Êîìïîíåíòû ïåðâîãî ýëåìåíòà
áåðóò â ñëåäóþùåì ñîîòíîøåíèè â ìàñ.%:
èçìåëü÷åííûé îðåõ 38,06-40,02; ñàõàð 32,16-34,30;
ïàòîêà 21,23-23,23; àðîìàòèçàòîð 0,09; âîäà
îñòàëüíîå. Ýëåìåíò, âûïîëíåííûé èç ñáèâíîé
ìàññû, ðàñïîëîæåí âíóòðè îáîëî÷êè è
ïðåäñòàâë åò ñîáîé íà÷èíêó. Ïðè ýòîì ìàññà, èç
êîòîðîé âûïîëíåí ýëåìåíò êîðïóñà â âèäå
çàìêíóòîé ïî âñåìó îáúåìó îáîëî÷êè,

äîïîëíèòåëüíî ñîäåðæèò ìîëîêî â êîëè÷åñòâå 4,15-
5,50 ìàñ.%. Ýëåìåíò êîðïóñà, âûïîëíåííûé â âèäå
íà÷èíêè èç ñáèâíîé ìàññû, ìîæåò âêëþ÷àòü
ñëåäóþùèå êîìïîíåíòû â ìàñ.%: ñàõàð 17,5-19,2;
ïàòîêà 28,18-33,5; æèðîâîé êîìïîíåíò 18,77-25,2;
ìîëîêî ñãóùåííîå öåëüíîå 7,88-12,7; áåëîê  è÷íûé
ñûðîé 4,5-7,1; àãàð 0,4-0,6; âàíèëèí 0,03-0,045;
âîäà îñòàëüíîå. Ïðè ýòîì îáåñïå÷èâàåòñ 
ïîâûøåíèå êà÷åñòâà êîíäèòåðñêîãî èçäåëè ,
óâåëè÷åíèå ñðîêà õðàíåíè  èçäåëèé, à òàêæå
ðàñøèðåíèå àññîðòèìåíòà êîíäèòåðñêèõ èçäåëèé. 2
ç.ï. ô-ëû, 4 òàáë.
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(54) CONFECTIONARY PRODUCT

(57) Abstract: 
FIELD: food industry, confectionary industry.
SUBSTANCE: the present innovation deals with

manufacturing glazed confectionary products. The
suggested confectionary product is being a glaze-
covered formed body that contains two elements:
one element is made out of the mass that contains
a plant components, sugar and syrup, another
element - out of whipped mass. Body's element
made out of the mass with a plant component is
designed as a membrane closed along the whole
volume, moreover, this mass additionally contains
water and an aromatizing agent. As a plant
component this element contains ground nut.
Components of the first element should be taken
at the following ratio, weight%: ground nuts
38.06-40.02; sugar 32.16-34.30; syrup 21.23-23.23;
aromatizing agent 0.09; water - the rest. Element
made out of whipped mass is located inside the
membrane being its stuffing. Moreover, the mass
applied to make a body's element closed along the
whole volume of its membrane additionally
contains milk at the quantity of about 4.15-5.50
weight%. Body's element applied as the stuffing

out of whipped mass may include the following
components, weight%: sugar 17.5-19.2; syrup 28.18-
33.5; fatty component 18.77-25.2; whole condensed
milk 7.88-12.7; crude egg albumen 4.5-7.1; agar
0.4-0.6; vanillin 0.03-0.045; water - the rest.
The innovation enables to achieve increased
quality of confectionary product, increased terms
of storage and widened variety of confectionary
products.

EFFECT: higher efficiency of manufacturing.
2 cl, 14 ex, 4 tbl
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Èçîáðåòåíèå îòíîñèòñ  ê ïèùåâîé ïðîìûøëåííîñòè, â ÷àñòíîñòè ê êîíäèòåðñêîé è ìîæåò
áûòü èñïîëüçîâàíî ïðè ïðîèçâîäñòâå ãëàçèðîâàííûõ ãëàçóðüþ êîíäèòåðñêèõ èçäåëèé.

Èçâåñòíû êîíäèòåðñêèå èçäåëè , ïðåäñòàâë þùèå ñîáîé ãëàçèðîâàííûé êîðïóñ,
ñîñòî ùèé èç äâóõ ýëåìåíòîâ - ñëîåâ â âèäå ïëàñòèí, ðàñïîëîæåííûõ äðóã íà äðóãå.

Òàê èçâåñòíû êîíäèòåðñêèå èçäåëè  - ñîäåðæàùåå êîðïóñ, ñîñòî ùèé èç ñëî ,
âûïîëíåííîãî èç ñáèâíîé ìàññû, âêëþ÷àþùèé æåëàòèí è ñëî  âûïîëíåííîãî èç ôðóêòîâî-
ïîìàäíîé ìàññû, âêëþ÷àþùåé ôðóêòîâîå ïþðå, ñàõàðíûé ïåñîê, ïàòîêó è ãëàçóðü.
Ñîîòíîøåíèå ìàññ ñîñòàâë åò ñîîòâåòñòâåííî (0,8-1,2)-(1,8-2,2). À.ñ. ÑÑÑÐ 1588355,
Ìêë. A 23 G 3/00, îïóáë. 30.08.90 ã.

Èçâåñòíî òàêæå êîíäèòåðñêîå èçäåëèå - ñîäåðæàùåå ïîêðûòûé ãëàçóðüþ êîðïóñ,
ñîñòî ùèé èç äâóõ ýëåìåíòîâ â âèäå ïëàñòèí, íàëîæåííûõ îäíà íà äðóãóþ, îäíà èç
êîòîðûõ âûïîëíåíà èç ñáèâíîé ìàññû, âêëþ÷àþùèé ñàõàð, ïàòîêó, àãàð,  è÷íûé áåëîê,
ìîëîêî ñãóùåííîå, ìàñëî ñëèâî÷íîå, êèñëîòó ëèìîííóþ è âàíèëèí, à âòîðà  âûïîëíåíà èç
ðàñòèòåëüíîãî êîìïîíåíòà, ïðåäñòàâë þùåãî ñîáîé ôðóêòîâî-æåëåéíóþ ìàññó,
âêëþ÷àþùóþ ñàõàð, ïàòîêó, àãàð, ïîäâàðêó ìàëèíîâóþ, êèñëîòó ëèìîííóþ, ýññåíöèþ
ìàëèíîâóþ è êðàñèòåëü êðàñíûé. RU 2198534 7 A 23 G 3/00 2001.02.05

Íàèáîëåå áëèçêèì àíàëîãîì ïî ñîâîêóïíîñòè ïðèçíàêîâ  âë åòñ  êîíäèòåðñêîå èçäåëèå,
ñîäåðæàùåå ïîêðûòûé øîêîëàäíîé ãëàçóðüþ îòôîðìîâàííûé êîðïóñ, ñîñòî ùèé èç äâóõ
ýëåìåíòîâ â âèäå ïëàñòèí, ïåðâà  èç êîòîðûõ âûïîëíåíà èç ñáèâíîé ìàññû, âêëþ÷àþùåé
ñàõàð, ïàòîêó, àãàð,  è÷íûé áåëîê, ñãóùåííîå ìîëîêî, ñëèâî÷íîå ìàñëî, ëèìîííóþ
êèñëîòó, àðîìàòè÷åñêîå âåùåñòâî, êðàñèòåëü, à âòîðà  âûïîëíåíà èç ìàññû ñ
ðàñòèòåëüíûì êîìïîíåíòîì â âèäå ïîäâàðêè  áëî÷íîé è ïðåäñòàâë åò ñîáîé ìàññó,
âêëþ÷àþùóþ àãàð, ñàõàð, ïàòîêó,  áëî÷íóþ ýññåíöèþ, ïîäâàðêó  áëî÷íóþ, êðàñèòåëü,
êèñëîòó ëèìîííóþ. RU 2198535 A 23 G 3/00, 2003.02.20

Ãîòîâîå èçäåëèå îáëàäàåò îðèãèíàëüíûì âêóñîì, êîòîðûé îáóñëîâëåí ñèíåðãåòè÷åñêèì
ýôôåêòîì âõîä ùèõ â ñîñòàâ ãîòîâîãî èçäåëè  âêóñîâûõ èíãðåäèåíòîâ, ñî÷åòàþùèõ â ñåáå
âêóñ ñáèâíîãî ìîëî÷íîãî êðåìà è ìàññû ñ ðàñòèòåëüíûì êîìïîíåíòîì. Ïðè ðàçæåâûâàíèè
èçäåëèé ìàññû êàê áû âìåñòå ðàñòâîð þòñ  âî ðòó, íå îáðàçó  êóñî÷êîâ ïîñëå
îòêóñûâàíè , ïðè÷åì áîëüøå îùóùàåòñ  ìîëî÷íî-ñëèâî÷íîå ïîñëåâêóñèå.

Ìàññû, èç êîòîðûõ èçãîòîâëåíû îáà ñëî  êîðïóñà èçäåëè , èìåþò äîñòàòî÷íî áîëüøóþ
âëàæíîñòü, íî çà ñ÷åò ñòðîåíè , â òîì ÷èñëå è ñîñòàâîâ, èç êîòîðûõ ñëîè èçãîòîâëåíû,
à òàêæå ðàñïîëîæåíè  ñëîåâ, ïðåäñòàâë þùèõ ñîñáîé òîíêèå ïëàñòû, ïðîèñõîäèò äîâîëüíî
áûñòðà  ïîòåð  âëàãè è ïðîñàõàðèâàíèå êîðïóñîâ ñ îáðàçîâàíèåì ãðóáîêðèñòàëëè÷åñêîé è
óïëîòíåííîé ñòðóêòóðû, ÷òî âëè åò íà ñðîê õðàíåíè  èçäåëè .

Òàêæå ïðè èçãîòîâëåíèè èçäåëèé èñïîëüçóþòñ  äîñòàòî÷íî áîëüøîå êîëè÷åñòâî äîðîãèõ
æåëèðóþùèõ êîìïîíåíòîâ, òàêèõ êàê àãàð, ïàòîêà êàê â ïåðâîì ñëîå, òàê è âî âòîðîì, à
òàêæå ñëîæíîñòü è äëèòåëüíîñòü èçãîòîâëåíè  ìàññû ñ ðàñòèòåëüíûì êîìïîíåíòîì. Òàêæå
ê íåäîñòàòêàì ìîæíî îòíåñòè è ìàëóþ ïëîòíîñòü ñëî  èç ìàññû ñ ðàñòèòåëüíûì
êîìïîíåíòîì.

Çà âë åìîå èçîáðåòåíèå ðåøàåò çàäà÷ó ñîçäàíè  êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  ïîâûøåííîãî
êà÷åñòâà çà ñ÷åò ïðèäàíè  åìó íîâîãî îðèãèíàëüíîãî âêóñà è âíåøíåãî âèäà,
óâåëè÷åííîãî ñðîêà õðàíåíè  êîíôåò áåç ðàññëîåíè  èõ ñòðóêòóðû ñ óëó÷øåííûìè
îðãàíîëåïòè÷åñêèìè ñâîéñòâàìè, ðàñøèð þùåãî àðñåíàë ñðåäñòâ, äë  ïðîèçâîäñòâà
èçäåëèé äàííîãî íàçíà÷åíè .

Òåõíè÷åñêèì ðåçóëüòàòîì, äîñòèãàåìüì ïðè ðåàëèçàöèè çà âë åìîãî èçîáðåòåíè ,
 âë åòñ  ïîâûøåíèå êà÷åñòâà êîíäèòåðñêîãî èçäåëè , îáóñëîâëåííîãî êîíñòðóêöèåé
èçäåëè  è ñâîéñòâàìè ìàòåðèàëîâ, èç êîòîðûõ âûïîëíåíû ýëåìåíòû êîíñòðóêöèè,
ïîçâîë þùèå çíà÷èòåëüíî óâåëè÷èòü ñðîê õðàíåíè  èçäåëèé, à òàêæå ðàñøèðåíèå
àðñåíàëà ñðåäñòâ, ïðåäñòàâë þùèõ ñîáîé êîíäèòåðñêèå èçäåëè .

Ýòî äîñòèãàåòñ  òåì, ÷òî â êîíäèòåðñêîì èçäåëèè, ïðåäñòàâë þùåì ñîáîé
îòôîðìîâàííûé êîðïóñ, ñîäåðæàùèé äâà ýëåìåíòà, îäèí èç êîòîðûõ âûïîëíåí, èç ìàññû,
ñîäåðæàùèé ðàñòèòåëüíûé êîìïîíåíò, ñàõàð è ïàòîêó, à äðóãîé âûïîëíåí èç ñáèâíîé
ìàññû, ñîäåðæàùåé ñàõàð, ïàòîêó, àãàð,  è÷íûé áåëîê, ñãóùåííîå ìîëîêî, æèðîâîé
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êîìïîíåíò, ëèìîííóþ êèñëîòó, àðîìàòè÷åñêîå âåùåñòâî, ñîãëàñíî èçîáðåòåíèþ ýëåìåíò
êîðïóñà, èçãîòîâëåííûé èç ìàññû ñ ðàñòèòåëüíûì êîìïîíåíòîì, ñàõàðîì è ïàòîêîé,
âûïîëíåí â âèäå çàìêíóòîé ïî âñåìó îáúåìó îáîëî÷êè ïðè ýòîì ìàññà äîïîëíèòåëüíî
ñîäåðæèò âîäó è àðîìàòèçàòîð, à â êà÷åñòâå ðàñòèòåëüíîãî êîìïîíåíòà ñîäåðæèò
èçìåëü÷åííûé îðåõ ïðè ñëåäóþùåì ñîîòíîøåíèè êîìïîíåíòîâ â ìàñ.%:

Измельченный орех 38,06-40,02

Сахар 32,16-34,30

Патока 21,23-23,23

Ароматизатор 0,09

Вода Остальное

ïðè ýòîì ýëåìåíò, âûïîëíåííûé èç ñáèâíîé ìàññû, ñîäåðæàùåé ñàõàð, ïàòîêó, àãàð,
 è÷íûé áåëîê, ñãóùåííîå ìîëîêî, æèðîâîé êîìïîíåíò, ëèìîííóþ êèñëîòó, àðîìàòè÷åñêîå
âåùåñòâî, ðàñïîëîæåí âíóòðè îáîëî÷êè è ïðåäñòàâë åò ñîáîé íà÷èíêó.

Ïðè ýòîì â èçäåëèè îáîëî÷êà, âûïîëíåííà  èç ìàññû, ñîäåðæàùåé èçìåëü÷åííûé îðåõ,
ìîæåò äîïîëíèòåëüíî ñîäåðæàòü ìîëîêî â êîëè÷åñòâå ìàñ.% 4,15-5,50 îò îáùåé ìàññû
îáîëî÷êè.

Ïðè ýòîì â èçäåëèè íà÷èíêà, âûïîëíåííà  èç ñáèâíîé ìàññû, ìîæåò ñîäåðæàòü
ñëåäóþùèå êîìïîíåíòû â ìàñ.%:

Сахар 17,5-19,2

Патока 28,18-33,5

Жировой компонент 18,77-25,2

Молоко сгущенное цельное 7,88-12,7

Белок  ичный сырой 4,5-7,1

Агар 0,4-0,6

Ванилин 0,03-0,045

Вода Остальное

Îòëè÷èåì çà âë åìîãî êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  îò èçâåñòíûõ  âë åòñ  òî, ÷òî, êîðïóñ
èçäåëè  ñîäåðæèò çàìêíóòóþ îáîëî÷êó, ñôîðìîâàííóþ èç ìàññû, ñîäåðæàùåé îðåõè,
âíóòðè êîòîðîé ðàñïîëîæåíà íà÷èíêà èç ñáèâíîé ìàññû. Ïðè÷åì ìàññà, èç êîòîðîé
ñôîðìèðîâàíà îáîëî÷êà, èìååò òàêèå ïîêàçàòåëè ïëîòíîñòè è âëàæíîñòè, çà ñ÷åò êîòîðûõ
ñòàíîâèòñ  âîçìîæíûì ôîðìèðîâàíèå îáîëî÷êè çàìêíóòîé. Ýòî îáåñïå÷èâàåò êîðïóñó
èçäåëè  õîðîøî óäåðæèâàåìóþ ôîðìó, êîòîðà  ïîçâîë åò ïðåäîõðàíèòü íà÷èíêó îò
ïðåæäåâðåìåííîãî âûñûõàíè  è ñîõðàíèòü ïðè ýòîì íåîáõîäèìóþ êîíñèñòåíöèþ, êîòîðà 
ïîçâîëèò çíà÷èòåëüíî óâåëè÷èòü ñðîê õðàíåíè  èçäåëèé, ïî ñðàâíåíèþ ñ èçâåñòíûìè
èçäåëè ìè íà îñíîâå ñáèâíûõ ìàññ.

Îñîáåííîñòè îáîëî÷êè è êîíñòðóêöèè çà âë åìîãî êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  îáåñïå÷èâàþò
åìó ïðèâëåêàòåëüíûé âèä, íåæíîñòü è ì ãêîñòü ïðè íàäêóñûâàíèè è ðàññàñûâàíèè.
Èçäåëèå ëåãêî æóåòñ  è ðàññûïàåòñ  âî ðòó íà ìåëêèå êóñî÷êè, ñîäåðæàùèå îðåõ. Ïðè
ýòîì õàðàêòåðíûé äë  ñáèâíîé ìàññû ñëèâî÷íî-ìîëî÷íûé âêóñ â ïðåäëàãàåìîì èçäåëèè
ïðèîáðåòàåò îðåõîâûé âêóñîâîé îòòåíîê, à ñáèâíà  ìàññà ðàññàñûâàåòñ  âî ðòó äî òîãî,
êàê óñïåâàþò ðàçæåâàòüñ  îðåõè, êîòîðûå ñ àðîìàòîì âàíèëè óñèëèâàþò ïèêàíòíûé âêóñ
èçäåëè .

Ôîðìà îáîëî÷êè êîðïóñà ìîæåò áûòü ëþáîé. Íàèáîëåå òåõíîëîãè÷íûì è óäîáíûì
 âë åòñ  èçãîòîâëåíèå îâàëîîáðàçíîé îáîëî÷êè è èçäåëè  â öåëîì..

Äë  ïðèäàíè  äîïîëíèòåëüíûõ âêóñîâûõ îùóùåíèé êîðïóñ èçäåëè  ìîæåò áûòü ïîêðûò
ãëàçóðüþ èç øîêîëàäà èëè êîíäèòåðñêîé ãëàçóðè, íàïðèìåð øîêîëàäíîé èëè, íàïðèìåð
áåëîé.

Ñóùíîñòü èçîáðåòåíè  ïî ñí åòñ  ÷åðòåæîì, èçîáðàæàþùèì êîíäèòåðñêîå èçäåëèå è
ïðèìåðàìè âûïîëíåíè  ýëåìåíòîâ ýòîãî èçäåëè .

Íà ÷åðòåæå èçîáðàæåíî êîíäèòåðñêîå èçäåëèå, ãäå 1 - ïîêðûòèå, ïðåäñòàâë þùåå ñîáîé
ñëîé èç øîêîëàäíîé ãëàçóðè. 2 - ýëåìåíò, ñôîðìèðîâàííûé ñëîåì èç ìàññû, ñîäåðæàùåé
ðàñòèòåëüíûé êîìïîíåíò; 3 - ýëåìåíò, ñôîðìèðîâàííûé èç ñáèâíîé ìàññû.

Äë  âûïîëíåíè  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè ñîñòàâû ìàññû äë  åå èçãîòîâëåíè  ïðèâåäåíû â
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òàáë.1
Таблица 1

№ Компоненты Состав, %

Элемент-оболочка Элемент из массы с
растительным компонентом

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

1 Кокосова  стружка 38,06 39,00 40,02 - - - 38,06 39,00 40,02 38,06 - - - -

2 Орех миндал 
измельченный

- - - 38,06 39,00 40,02 - - - - 38,06 39,00 40,02 38,06

3 Сахар 34,30 33,15 32,16 34,30 33,15 32,16 34,30 32,16 32,16 32,16 34,30 32,16 32,16 32,16 61,17

4 Патока 23,23 21,23 22,21 23,23 21,23 22,21 21,23 21,23 21,23 23,23 21,23 21,23 21,23 23,23 27,68

5 Ароматизатор 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09 0,09

6. Молоко сгущенное - - - - - - 4,15 5,50 4,65 4,15 4,15 5,50 4,65 4,15

7 Агар - - - - - - - - - - - - - - 0,75

8 Подварка  блочна - - - - - - - - - - - - - - 10,3038

9 Эссенци   блочна - - - - - - - - - - - - - - 0,095

10 Краситель зеленый - - - - - - - - - - - - - - 0,0012

11 Вода 4,32 2,38 5,52 4,32 6,47 5,52 2,17 2,02 1,85 2,31 2,17 2,02 1,85 2,31 -

Äë  èçãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-íà÷èíêè èñïîëüçóþò ñîñòàâû ñáèâíûõ ìàññ ïî ï.3 ôîðìóëû
èçîáðåòåíè  è ïî ðåöåïòóðíîìó ñïðàâî÷íèêó "Ðåöåïòóðû íà êîíôåòû è èðèñ" Ãîñàãðîïðîì
ÑÑÑÐ, ÂÍÈÈÊÏ, Ì.,1986, ñ.231. Ñîñòàâû ñáèâíûõ ìàññ ïðèâåäåíû â òàáë.2

Таблица 2

№ Компоненты Состав сбивной массы дл  элемента - начинка, в мас.%

по изобретению Из рецептурного справочника Прототип

1 2 3 4 5 6 7 8

1 Патока 28,18 30,25 33,50 28,18 30,25 33,50 16,25 20,129

2 Сливочное масло 25,2 23,47 18,77 - - - 22,63 25,70

Пальмовое масло - - - 25,2 23,47 18,77 - -

3 Сахар песок 19,2 18,1 17,5 19,2 18,1 17,5 41,6 40,14

4 Молоко сгущенное 12,7 10,68 7,88 12,7 10,68 7,88 9,45 10,04

5 Белок  ичный 7,10 6,40 4,5 7,10 6,40 4,5 0,89 0,90

6 Агар 0,4 0,6 0,5 0,4 0,6 0,5 0,48 3,0

7 Кислота лимонна - - - - - - 0,23 0,06

8 Ванилин 0,045 0,04, 0,03 0,045 0,045 0,03 0,05 0,03

9 Желтый краситель - - - - - - 0,001

10 Вода 7,175 10,46 17,32 7,175 10,455 17,32 - -

11 Варенье - - - - 8,42

Çà âë åìîå êîíäèòåðñêîå èçäåëèå èçãîòàâëèâàþò ñëåäóþùèì îáðàçîì: âíà÷àëå âåäåòñ 
ïîäãîòîâêà ñûðü . Ñûðüå è ïîëóôàáðèêàòû, èäóùèå íà ïðèãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî
èçäåëè , äîëæíû óäîâëåòâîð òü ñîîòâåòñòâóþùèì òðåáîâàíè ì ñòàíäàðòîâ.

Äë  ïðèãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè ñ êîêîñîâîé ñòðóæêîé èëè îðåõîì ìèíäàëü
èçìåëü÷åííûé âíà÷àëå ãîòîâ ò ïîìàäíóþ ìàññó èç ðåöåïòóðíûõ êîìïîíåíòîâ â îòêðûòîì
âàðî÷íîì êîòëå, êóäà çàëèâàþò âîäó, äîâîä ò åå äî êèïåíè , äîáàâë þò ñàõàð-ïåñê è
ïîñëå ïîëíîãî ðàñòâîðåíè  ñàõàðà äîáàâë þò ïàòîêó. Ñìåñü óâàðèâàþò. Ïîñëå ÷åãî ìàññó
çàãðóæàþò â ñáèâàëüíóþ ìàøèíó è ñáèâàþò.

Çàòåì êîêîñîâóþ ñòðóæêó èëè èçìåëü÷åííûé îðåõ ìèíäàë  çàãðóæàþò â ìèêñ-ìàøèíó,
âûìåøèâàþò äî îäíîðîäíîãî ñîñòî íè , äîáàâë þò àðîìàòèçàòîð è êðèñòàëëèçóþò. Ïîñëå
÷åãî âûãðóæàþò â ïðèåìíûå åìêîñòè.

Îòäåëüíî âåäåòñ  ïðèãîòîâëåíèå ñáèâíîé ìàññû äë  ýëåìåíòà-íà÷èíêè.
Äë  ýòîãî ãîòîâ ò àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íûé ñèðîï, ïóòåì óâàðèâàíè  ñàõàðà-ïåñêà,

àãàðà, ïðåäâàðèòåëüíî çàìî÷åííîãî â âîäå è ïàòîêè. Ïàðàëëåëüíî ñ óâàðèâàíèåì àãàðî-
ñàõàðî-ïàòî÷íîãî ñèðîïà ñáèâàþò  è÷íûé áåëîê äî îáðàçîâàíè  ïûøíîé ïåíû, çàòåì âî
âçáèòûé áåëîê ïîñòåïåííî ââîä ò îõëàæäåííûé àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íûé ñèðîï è ñáèâàþò â
òå÷åíèå 10-20 ìèíóò äî ïîëó÷åíè  ïûøíîé îäíîðîäíîé ìàññû. Ïîñëå ýòîãî â ñáèòóþ ìàññó
ââîä ò âñå ðåöåïòóðíûå êîìïîíåíòû è òùàòåëüíî ïåðåìåøèâàþò â òå÷åíèå 2-3 ìèíóò äî
îáðàçîâàíè  îäíîðîäíîé ìàññû.
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Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  ñ îáîëî÷êîé, âêëþ÷àþùåé êîêîñîâóþ ñòðóæêó,
ïðèâîäèòñ  â ïðèìåðàõ 1, 2, 3, 7, 8, 9, 10

Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  ñ îáîëî÷êîé, âêëþ÷àþùåé èçìåëü÷åííûé îðåõ
ìèíäàë , ïðèâîäèòñ  â ïðèìåðàõ 4, 5, 6, 11, 12, 13, 14. Ìàññû äë  âûïîëíåíè  îáîëî÷êè
è íà÷èíêè ãîòîâ òñ  îòäåëüíî.

Ïðèìåð 1.
Çà âë åìîå êîíäèòåðñêîå èçäåëèå èçãîòàâëèâàþò ñëåäóþùèì îáðàçîì: âíà÷àëå âåäåòñ 

ïîäãîòîâêà ñûðü . Ñûðüå è ïîëóôàáðèêàòû, èäóùèå íà ïðèãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî
èçäåëè , äîëæíû óäîâëåòâîð òü ñîîòâåòñòâóþùèì òðåáîâàíè ì ñòàíäàðòîâ.

Äë  ïðèãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè ñ êîêîñîâîé ñòðóæêîé èñïîëüçóþòñ  ðåöåïòóðíûå
êîìïîíåíòû ñîñòàâà 1, òàáë.1.

Âíà÷àëå ãîòîâ ò ïîìàäíóþ ìàññó èç ðåöåïòóðíûõ êîìïîíåíòîâ â îòêðûòîì âàðî÷íîì
êîòëå, êóäà çàëèâàþò 4,32 ìàñ.% âîäû, äîâîä ò åå äî êèïåíè , äîáàâë þò 34,30 ìàñ.%
ñàõàðà-ïåñêà è ïîñëå ïîëíîãî ðàñòâîðåíè  ñàõàðà äîáàâë þò 23,23 ìàñ.% ïàòîêè. Ñìåñü
óâàðèâàþò äî ñîäåðæàíè  ñóõèõ âåùåñòâ 88-90% äî òåìïåðàòóðû 117°Ñ.Ïîñëå ÷åãî ìàññó
çàãðóæàþò â ñáèâàëüíóþ ìàøèíó è ñáèâàþò.

Çàòåì 38,06 ìàñ.% êîêîñîâîé ñòðóæêè, çàãðóæàþò â ìèêñ-ìàøèíó, âûìåøèâàþò äî
îäíîðîäíîãî ñîñòî íè , äîáàâë þò 0,09 ìàñ.% àðîìàòèçàòîðà "Êîêîñ" è êðèñòàëëèçóþò.
Ïîñëå ÷åãî âûãðóæàþò â ïðèåìíûå åìêîñòè. Ñâîéñòâà ìàññû äë  îáîëî÷êè ïðèâåäåíû â
òàáë.3.

Äë  ïðèãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-íà÷èíêè ãîòîâ ò ñáèâíóþ ìàññó, èñïîëüçó  ðåöåïòóðíûå
êîìïîíåíòû ñîñòàâà 1 òàáëèöû 2.

Äë  ýòîãî èç ïîäãîòîâëåííîãî ñûðü  ãîòîâ ò àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íûé ñèðîï ïóòåì
óâàðèâàíè  19,2 ìàñ.% ñàõàðà-ïåñêà, 0,4 ìàñ.% àãàðà, ïðåäâàðèòåëüíî çàìî÷åííîãî â
7,18 ìàñ.% âîäû, è 28,18 ìàñ.% ïàòîêè äî ïîëó÷åíè  àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íîãî ñèðîïà.
Ïàðàëëåëüíî ñ óâàðèâàíèåì àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íîãî ñèðîïà ñáèâàþò 7,10 ìàñ.%  è÷íîãî
áåëêà äî îáðàçîâàíè  ïûøíîé ïåíû, çàòåì âî âçáèòûé áåëîê ïîñòåïåííî ââîä ò
îõëàæäåííûé àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íûé ñèðîï è ñáèâàþò â òå÷åíèå 10-20 ìèíóò äî ïîëó÷åíè 
ïûøíîé îäíîðîäíîé ìàññû. Ïîñëå ýòîãî â ñáèòóþ ìàññó ââîä ò âñå ðåöåïòóðíûå
êîìïîíåíòû (25,2 ìàñ.% ìàñëà ñëèâî÷íîãî, 12,7 ìàñ.% ìîëîêà ñãóùåííîãî, 0,04 ìàñ.%
âàíèëèíà) è òùàòåëüíî ïåðåìåøèâàþò â òå÷åíèå 2-3 ìèíóò äî îáðàçîâàíè  îäíîðîäíîé
ìàññû. Ñëèâî÷íîå ìàñëî ïåðåä äîáàâëåíèåì â ñáèòóþ ìàññó ïðåäâàðèòåëüíî ðàçì ã÷àþò.
Ñâîéñòâà ìàññû ïðèâåäåíû â òàáë.3.

Çàòåì îñóùåñòâë þò ôîðìîâàíèå êîðïóñîâ. Ôîðìîâàíèå êîðïóñîâ êîíôåò
îñóùåñòâë þò â ñëåäóþùåé ïîñëåäîâàòåëüíîñòè.

Â âîðîíêó, ïðåäíàçíà÷åííóþ äë  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè, çàãðóæàþò âðó÷íóþ ìàññó,
èçãîòîâëåííóþ äë  îáîëî÷êè, à â âîðîíêó äë  íà÷èíêè çàãðóæàþò ñáèâíóþ ìàññó. Ïðè÷åì
ìàññó äë  îáîëî÷êè çàãðóæàþò â ïîëóôàáðèêàò èçäåëèé â âèäå íåïðåðûâíîãî æãóòà,
âûïðåñîâûâàþò è ïîäàþò íà ìåõàíèçì ðåçêè. Ìåõàíèçì ðåçêè ïðîãðàììèðóþò íà
ïîëó÷åíèå ïîðöèé ïîëóôàáðèêàòà, ðàçìåðû êîòîðûõ ñïîñîáñòâóþò ïîëó÷åíèþ
øàðîîáðàçíîãî îòôîðìîâàííîãî êîðïóñà êîíôåòû. Ïîëó÷åííûå èçäåëè  ïîäàþòñ  íà
äâèæóùèéñ  òðàíñïîðòåð. Ãîòîâûå ïîëóôàáðèêàòû ïðîõîä ò ÷åðåç îõëàæäàþùèé øêàô.
Îòôîðìîâàííûå êîðïóñà èçäåëèé âûäåðæèâàþò â óñëîâè õ öåõà íå ìåíåå 24 ÷àñîâ.

Îðãàíîëåïòè÷åñêèå ñâîéñòâà êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  ïðèâåäåíû â òàáë.4.
Ïðèìåð 2.
Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  îñóùåñòâë åòñ  àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 1, íî

êîìïîíåíòû ìàññû äë  îáîëî÷êè áåðóò ïî ñîñòàâó 2 òàáë.1. â ñëåäóþùåì ñîîòíîøåíèè,
ìàñ.%:

Кокосова  стружка 39,00

Сахар-песок 33,15

Патока 21,23

Ароматизатр "Кокос" 0,09

Вода 3,38
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Äë  èçãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-íà÷èíêè èñïîëüçóþò ðåöåïòóðíûå êîìïîíåíòû ñîñòàâà 7
òàáë.2 ñîãëàñíî ðåöåïòóðå ïðèâåäåííîé â ðåöåïòóðíîì ñïðàâî÷íèêå "Ðåöåïòóðû íà
êîíôåòû è èðèñ" Ãîñàãðîïðîì ÑÑÑÐ, ÂÍÈÈÊÏ, Ì., 1986, ñ.231.

Èç ïîäãîòîâëåííîãî ñûðü  ãîòîâ ò àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íûé ñèðîï ïóòåì óâàðèâàíè  41,6
ìàñ.% ñàõàðà-ïåñêà, 0,48 ìàñ.% àãàðà, ïðåäâàðèòåëüíî çàìî÷åííîãî â âîäå, è 16,25
ìàñ.% ïàòîêè äî ïîëó÷åíè  àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íîãî ñèðîïà. Ïàðàëëåëüíî ñ óâàðèâàíèåì
àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íîãî ñèðîïà ñáèâàþò 0,98 ìàñ.%  è÷íîãî áåëêà äî îáðàçîâàíè  ïûøíîé
ïåíû, çàòåì âî âçáèòûé áåëîê ïîñòåïåííî ââîä ò îõëàæäåííûé àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íûé
ñèðîï è ñáèâàþò â òå÷åíèå 10-20 ìèíóò äî ïîëó÷åíè  ïûøíîé îäíîðîäíîé ìàññû. Ïîñëå
ýòîãî â ñáèòóþ ìàññó ââîä ò âñå ðåöåïòóðíûå êîìïîíåíòû:

22,63 ìàñ.% ìàñëà ñëèâî÷íîãî, 9,45 ìàñ.% ìîëîêà ñãóùåííîãî, 0,05 ìàñ.% âàíèëèíà è
8,42 ìàñ.% âàðåíü , 0,23 ìàñ.% ëèìîííîé êèñëîòû è òùàòåëüíî ïåðåìåøèâàþò â òå÷åíèå
2-3 ìèíóò äî îáðàçîâàíè  îäíîðîäíîé ìàññû. Ñâîéñòâà ìàññ, èçãîòîâëåííûõ äë  ýëåìåíòà-
îáîëî÷êè è ýëåìåíòà-íà÷èíêè ïðèâåäåíû â òàáë.4

Çàòåì îñóùåñòâë þò ôîðìîâàíèå êîðïóñîâ. Ôîðìîâàíèå êîðïóñîâ êîíôåò
îñóùåñòâë þò â ñëåäóþùåé ïîñëåäîâàòåëüíîñòè.

Â âîðîíêó, ïðåäíàçíà÷åííóþ äë  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè, çàãðóæàþò âðó÷íóþ ìàññó,
èçãîòîâëåííóþ äë  îáîëî÷êè, à â âîðîíêó äë  íà÷èíêè çàãðóæàþò ñáèâíóþ ìàññó. Ïðè÷åì
ìàññó äë  îáîëî÷êè çàãðóæàþò â ïîëóôàáðèêàò èçäåëèé â âèäå íåïðåðûâíîãî æãóòà,
âûïðåñîâûâàþò è ïîäàþò íà ìåõàíèçì ðåçêè. Ìåõàíèçì ðåçêè ïðîãðàììèðóþò íà
ïîëó÷åíèå ïîðöèé ïîëóôàáðèêàòà, ðàçìåðû êîòîðûõ ñïîñîáñòâóþò ïîëó÷åíèþ
øàðîîáðàçíîãî îòôîðìîâàííîãî êîðïóñà êîíôåòû. Ïîëó÷åííûå èçäåëè  ïîäàþòñ  íà
äâèæóùèéñ  òðàíñïîðòåð. Ãîòîâûå ïîëóôàáðèêàòû ïðîõîä ò ÷åðåç îõëàæäàþùèé øêàô.
Îòôîðìîâàííûå êîðïóñà èçäåëèé âûäåðæèâàþò â óñëîâè õ öåõà íå ìåíåå 24 ÷àñîâ.

Îðãàíîëåïòè÷åñêèå ñâîéñòâà êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  ïðèâåäåíû â òàáë.4.
Ïðèìåð 3.
Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  îñóùåñòâë åòñ  àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 1, íî

êîìïîíåíòû ìàññû äë  îáîëî÷êè áåðóò ïî ñîñòàâó 3 òàáë.1, à äë  èçãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-
íà÷èíêè èñïîëüçóþò ðåöåïòóðíûå êîìïîíåíòû ñîñòàâà 3 òàáë.2.

Ñâîéñòâà ìàññ, èçãîòîâëåííûõ äë  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè è ýëåìåíòà-íà÷èíêè, ïðèâåäåíû â
òàáë.4.

Ïðèìåð 4.
Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  ñ îáîëî÷êîé, âêëþ÷àþùåé îðåõ ìèíäàë ,

îñóùåñòâë åòñ  àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 1, íî êîìïîíåíòû ìàññû äë  îáîëî÷êè áåðóò ïî
ñîñòàâó 4 òàáë.1, à äë  èçãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-íà÷èíêè èñïîëüçóþò ðåöåïòóðíûå
êîìïîíåíòû ñîñòàâà 4 òàáë.2.

Ñâîéñòâà ìàññ, èçãîòîâëåííûõ äë  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè è ýëåìåíòà-íà÷èíêè, ïðèâåäåíû â
òàáë.4.

Ïðèìåð 5.
Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  ñ îáîëî÷êîé âêëþ÷àþùåé îðåõ ìèíäàë ,

îñóùåñòâë åòñ  àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 1, íî êîìïîíåíòû ìàññû äë  îáîëî÷êè áåðóò ïî
ñîñòàâó 5 òàáë.1, à äë  èçãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-íà÷èíêè èñïîëüçóþò ðåöåïòóðíûå
êîìïîíåíòû ñîñòàâà 5 òàáë.2.

Ñâîéñòâà ìàññ, èçãîòîâëåííûõ äë  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè è ýëåìåíòà-íà÷èíêè, ïðèâåäåíû â
òàáë.4.

Ïðèìåð 6.
Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  ñ îáîëî÷êîé, âêëþ÷àþùåé îðåõ ìèíäàë ,

îñóùåñòâë åòñ  àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 1, íî êîìïîíåíòû ìàññû äë  îáîëî÷êè áåðóò ïî
ñîñòàâó 6 òàáë.1, à äë  èçãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-íà÷èíêè èñïîëüçóþò ðåöåïòóðíûå
êîìïîíåíòû ñîñòàâà 7 òàáë.2.

Ñâîéñòâà ìàññ, èçãîòîâëåííûõ äë  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè è ýëåìåíòà-íà÷èíêè, ïðèâåäåíû â
òàáë.4.

Ïðèìåð 7.
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Çà âë åìîå êîíäèòåðñêîå èçäåëèå èçãîòàâëèâàþò ñëåäóþùèì îáðàçîì: âíà÷àëå âåäåòñ 
ïîäãîòîâêà ñûðü . Ñûðüå è ïîëóôàáðèêàòû, èäóùèå íà ïðèãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî
èçäåëè , äîëæíû óäîâëåòâîð òü ñîîòâåòñòâóþùèì òðåáîâàíè ì ñòàíäàðòîâ.

Äë  ïðèãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè ñ êîêîñîâîé ñòðóæêîé èñïîëüçóþò ðåöåïòóðíûå
êîìïîíåíòû ñîñòàâà 7, òàáë.1.

Âíà÷àëå ãîòîâ ò ïîìàäíóþ ìàññó èç ðåöåïòóðíûõ êîìïîíåíòîâ â îòêðûòîì âàðî÷íîì
êîòëå, êóäà çàëèâàþò 2,17 ìàñ.% âîäû, äîâîä ò åå äî êèïåíè , äîáàâë þò 34,30 ìàñ.%
ñàõàðà-ïåñêà è ïîñëå ïîëíîãî ðàñòâîðåíè  ñàõàðà äîáàâë þò 21,23 ìàñ.% ïàòîêè, ïîñëå
÷åãî äîáàâë þò 4,15 ìàñ.% ñãóùåííîãî ìîëîêà.

Ñìåñü óâàðèâàþò äî ñîäåðæàíè  ñóõèõ âåùåñòâ 88-90% äî òåìïåðàòóðû 117°Ñ. Ïîñëå
÷åãî ìàññó çàãðóæàþò â ñáèâàëüíóþ ìàøèíó è ñáèâàþò.

Çàòåì 38,06 ìàñ.% êîêîñîâîé ñòðóæêè çàãðóæàþò â ìèêñ-ìàøèíó, âûìåøèâàþò äî
îäíîðîäíîãî ñîñòî íè , äîáàâë þò 0,09% àðîìàòèçàòîðà «Êîêîñ" è êðèñòàëëèçóþò

Äë  èçãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-íà÷èíêè èñïîëüçóþò ðåöåïòóðíûå êîìïîíåíòû ñîñòàâà 7
òàáë.2. ñîãëàñíî ðåöåïòóðå, ïðèâåäåííîé â ðåöåïòóðíîì ñïðàâî÷íèêå "Ðåöåïòóðû íà
êîíôåòû è èðèñ" Ãîñàãðîïðîì ÑÑÑÐ, ÂÍÈÈÊÏ, Ì., 1986, ñ.231.

Èç ïîäãîòîâëåííîãî ñûðü  ãîòîâ ò àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íûé ñèðîï ïóòåì óâàðèâàíè  41,6
ìàñ.% ñàõàðà-ïåñêà, 0,48 ìàñ.% àãàðà, ïðåäâàðèòåëüíî çàìî÷åííîãî â âîäå, è 16,25
ìàñ.% ïàòîêè äî ïîëó÷åíè  àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íîãî ñèðîïà. Ïàðàëëåëüíî ñ óâàðèâàíèåì
àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íîãî ñèðîïà ñáèâàþò 0,98 ìàñ.%  è÷íîãî áåëêà äî îáðàçîâàíè  ïûøíîé
ïåíû, çàòåì âî âçáèòûé áåëîê ïîñòåïåííî ââîä ò îõëàæäåííûé àãàðî-ñàõàðî-ïàòî÷íûé
ñèðîï è ñáèâàþò â òå÷åíèå 10-20 ìèíóò äî ïîëó÷åíè  ïûøíîé îäíîðîäíîé ìàññû. Ïîñëå
ýòîãî â ñáèòóþ ìàññó ââîä ò âñå ðåöåïòóðíûå êîìïîíåíòû: 22,63 ìàñ.% ìàñëà ñëèâî÷íîãî,
9,45 ìàñ.% ìîëîêà ñãóùåííîãî, 0,05 ìàñ.% âàíèëèíà è 8,42 ìàñ.% âàðåíü , 0,23 ìàñ.%
ëèìîííîé êèñëîòû è òùàòåëüíî ïåðåìåøèâàþò â òå÷åíèå 2-3 ìèíóò äî îáðàçîâàíè 
îäíîðîäíîé ìàññû. Ñâîéñòâà ìàññ, èçãîòîâëåííûõ äë  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè è ýëåìåíòà-
íà÷èíêè, ïðèâåäåíû â òàáë.4.

Ïðèìåð 8.
Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  îñóùåñòâë åòñ  àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 7, ïðè ýòîì

êîìïîíåíòû ìàññû äë  îáîëî÷êè áåðóò ïî ñîñòàâó 8 òàáë.1.
À äë  èçãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-íà÷èíêè èñïîëüçóþò ðåöåïòóðíûå êîìïîíåíòû ñîñòàâà 7

òàáë.2.
Ñâîéñòâà ìàññ, èçãîòîâëåííûõ äë  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè è ýëåìåíòà-íà÷èíêè ïðèâåäåíû â

òàáë.4.
Ïðèìåð 9.
Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  îñóùåñòâë åòñ  àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 7, ïðè ýòîì

êîìïîíåíòû ìàññû äë  îáîëî÷êè áåðóò ïî ñîñòàâó 9 òàáë.1.
À äë  èçãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-íà÷èíêè èñïîëüçóþò ðåöåïòóðíûå êîìïîíåíòû ñîñòàâà 7

òàáë.2.
Ñâîéñòâà ìàññ, èçãîòîâëåííûõ äë  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè è ýëåìåíòà-íà÷èíêè, ïðèâåäåíû â

òàáë.4.
Ïðèìåð 10.
Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  îñóùåñòâë åòñ :
ýëåìåíòà-îáîëî÷êè àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 7, ïðè ýòîì êîìïîíåíòû ìàññû äë  îáîëî÷êè

áåðóò ïî ñîñòàâó 10 òàáë.1;
ýëåìåíòà-íà÷èíêè àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 1, ïðè ýòîì êîìïîíåíòû ìàññû äë  íà÷èíêè áåðóò

ïî ñîñòàâó 4  òàáë.1.
Ïðèìåð 11.
Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  îñóùåñòâë åòñ  àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 7, ïðè ýòîì

êîìïîíåíòû ìàññû äë  îáîëî÷êè áåðóò ïî ñîñòàâó 11 òàáë.1.
À äë  èçãîòîâëåíè  ýëåìåíòà-íà÷èíêè èñïîëüçóþò ðåöåïòóðíûå êîìïîíåíòû ñîñòàâà 7

òàáë.2.
Ñâîéñòâà ìàññ, èçãîòîâëåííûõ äë  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè è ýëåìåíòà-íà÷èíêè ïðèâåäåíû â
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òàáë.4.
Ïðèìåð 12.
Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  îñóùåñòâë åòñ :
ýëåìåíòà-îáîëî÷êè àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 7, ïðè ýòîì êîìïîíåíòû ìàññû äë  îáîëî÷êè

áåðóò ïî ñîñòàâó 12 òàáë.1;
ýëåìåíòà-íà÷èíêè àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 1, ïðè ýòîì êîìïîíåíòû ìàññû äë  íà÷èíêè áåðóò

ïî ñîñòàâó 3 òàáë.1.
Ñâîéñòâà ìàññ, èçãîòîâëåííûõ äë  ýëåìåíòà-îáîëî÷êè è ýëåìåíòà-íà÷èíêè, ïðèâåäåíû â

òàáë.4.
Ïðèìåð 13.
Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  îñóùåñòâë åòñ :
ýëåìåíòà-îáîëî÷êè àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 7, ïðè ýòîì êîìïîíåíòû ìàññû äë  îáîëî÷êè

áåðóò ïî ñîñòàâó 13 òàáë.1;
ýëåìåíòà-íà÷èíêè àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 1, ïðè ýòîì êîìïîíåíòû ìàññû äë  íà÷èíêè áåðóò

ïî ñîñòàâó 1 òàáë.1.
Ïðèìåð 14.
Èçãîòîâëåíèå êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  îñóùåñòâë åòñ :
ýëåìåíòà-îáîëî÷êè àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 7, ïðè ýòîì êîìïîíåíòû ìàññû äë  îáîëî÷êè

áåðóò ïî ñîñòàâó 14 òàáë.1;
ýëåìåíòà - íà÷èíêè àíàëîãè÷íî ïðèìåðó 1 ïðè ýòîì êîìïîíåíòû ìàññû äë  íà÷èíêè

áåðóò ïî ñîñòàâó 5 òàáë.1
Â òàáëèöå 3 ïðèâåäåíû îðãàíîëåïòè÷åñêèå ïîêàçàòåëè çà âë åìîãî èçäåëè .
Äë  îïðåäåëåíè  ñðîêîâ õðàíåíè  êîíäèòåðñêèå èçäåëè  ïîäâåðãàëèñü èñïûòàíè ì íà

ð ä ñâîéñòâ. Ïîñëå èñòå÷åíè  ñðîêîâ õðàíåíè  ÷åðåç 30, 60, 90 ñóòîê ïðîâîäèëàñü
äåãóñòàöè . Ðåçóëüòàòû èñïûòàíèé ïðèâåäåíû â òàáë.5, 6

Äë  èçãîòîâëåíè  êîíäèòåðñêîãî èçäåëè  ìîæåò áûòü èñïîëüçîâàíî ñëåäóþùåå ñûðüå:
ñàõàð-ïåñîê - ÃÎÑÒ 21; ïàòîêà êðàõìàëüíà  - ÃÎÑÒ 5194; ìàñëî ñëèâî÷íîå - ÃÎÑÒ 37;
ìîëîêî öåëüíîå ñãóùåííîå ÃÎÑÒ 2903; áåëîê  è÷íûé ïî ÒÓ 10.02.01.70; ãëàçóðü ÎÑÒ 10
093; âîäà ïèòüåâà  ÃÎÑÒ Ð 51232; àðîìàòèçàòîðû ÒÓ9154-011-003333204-98;  äðî îðåõà
ìèíäàë  ÃÎÑÒ 16831-71; ñòðóæêà êîêîñîâà  ÑàíÏèÍ 2.3.2. 1078-01 ï.1.6.9, 1.6.9.3;

àðîìàòèçàòîðû, êðàñèòåëè â ñîîòâåòñòâèè ñ äåéñòâóþùåé íîðìàòèâíîé äîêóìåíòàöèåé è
ÑàíÏèÍ 2.3.2 1078-01.

Таблица 3

Наименование
показател 

Характеристика составов

Вкус и запах имеет нежный и гармоничный вкусовой оттенок сочетани  сбивной сливочно-молочной начинки с ореховым вкусовым
оттенком оболочки, усиленным тающим вкусом глазури.

Форма Шарообразна 

Поверхность поверхность ровна  с равномерным слоем.

Цвет Коричневый или белый, блест щий, соответствующий цвету шоколадной глазури

Структура и
консистенци 

М гка , нежна , при жевании легко разрушающа с  на отдельные кусочки, обволакиваемые сливочно-молочной сбивной
массой

Таблица 4

№ примеров Наименование показател 

Содержание влаги, % Плотность, кг/см3

Оболочка из массы с кокосовой
стружкой

Начинка из сбивной
массы

Оболочка из массы с кокосовой
стружкой

Начинка из сбивной
массы

1 9,74 20,1 1,290 0,680

2 8,46 24,8 1,264 0,590

3 9,96 20,2 1,289 0,650

7 9,75 19,9 1,293 0,712

8 9,72 20,2 1,265 0,645

9 9,73 23,4 1,286 0,724

10 8,79 21,2 1,292 0,690

Оболочка из массы с орехом миндаль Оболочка из массы с орехом миндаль

4 9,70 23,0 1,266 0,550
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5 8,96 19,8 1,284 0,750

6 9,2 21,0 1,275 0,800

11 9.3 21,1 1,277 0,798

12 9,4 22,8 1,285 0,650

13 8,72 23,1 1,275 0,726

14 9,6 19,9 1,269 0,650

Прототип Элемент из массы с растительным
компонентом

Сбивна  масса Элемент из массы с растительным
компонентом

Сбивна  масса

4 23,8 24,1 0,600 0,550

Èç òàáëèöû 4 ñëåäóåò, ÷òî ïîêàçàòåëè ïëîòíîñòè îáîëî÷êè äîñòàòî÷íî âûñîêèå, à
âëàæíîñòü äîñòàòî÷íî íèçêà . Òàêèå ñâîéñòâà ïîçâîë þò èçãîòîâèòü êîðïóñ êîíäèòåðñêîãî
èçäåëè  çàìêíóòûì ïî âñåìó îáúåìó, ÷òî ïîçâîë åò ïðåäîõðàíèòü íà÷èíêó îò
ïðåæäåâðåìåííîãî âûñûõàíè  è ïðîäëèòü ñðîê õðàíåíè  èçäåëè  â öåëîì. Èç òàáë.5, 6
ñëåäóåò, ÷òî ÷åðåç 90 ñóòîê õðàíåíè  èçäåëèé ñ îáîëî÷êàìè èç ìàññû, ñîäåðæàùåé îðåõè,
âíåøíèé âèä, âêóñ, çàïàõ è öâåò îñòàåòñ  áåç ïîñòîðîííèõ ïðèâêóñîâ è çàïàõîâ. Ãëàçóðü
ñîõðàí åòñ  áëåñò ùåé, ñî ñâîéñòâåííûì åé âêóñîì è àðîìàòîì. Íà âñåõ îáðàçöàõ
îòìå÷åíî íåçíà÷èòåëüíîå âò ãèâàíèå äîíûøåê. Ïðîñàõàðèâàíèå íà÷èíêè íå íàáëþäàåòñ .
Ïðè ýòîì ïîòðåáèòåëüñêèå ñâîéñòâà èçäåëèé â ðåçóëüòàòå õðàíåíè  â òå÷åíèå 90 äíåé íå
óõóäøàþòñ , âêóñ èçäåëèé  ðêèé, ãàðìîíè÷íûé è ñ óâåëè÷åíèåì ñðîêà õðàíåíè 
óñèëèâàåòñ ,  ñíî îùóùàåòñ  îðåõîâûé âêóñ. Ïðèçíàêîâ ïîð÷è, ïðîãîðêàíè , "ñòàðåíè ",
íå îáíàðóæåíî.

Òàêèì îáðàçîì, ïðåäëàãàåìîå èçîáðåòåíèå ïîçâîë åò ðàñøèðèòü àññîðòèìåíò
êîíäèòåðñêèõ èçäåëèé ñ íîâûì îðèãèíàëüíûì âêóñîì, çàìêíóòîé ïî âñåìó îáúåìó ôîðìîé,
óëó÷øåííûìè ñâîéñòâàìè è óâåëè÷åííûì ñðîêîì õðàíåíè .

Таблица 5

Показатели кондитерских изделий при хранении.

Наименование
показател 

Результаты исследований на промежуточные сроки хранени . Требовани 
СанПиН и
НД

30 суток 60 суток 90 суток

оболочка начинка оболочка начинка оболочка начинка

Кокосова 
стружка

Миндаль Сбивна 
масса

Кокосова 
стружка

Миндаль Сбивна 
масса

Кокосова 
стружка

Миндаль Сбивна 
масса

Влажностью/о 22,3 21,6 19,57 22,1 22,4 20,58 21,7 21,8 - 23,8±2,0

Редуцирующие
веществам/о

15,1 15,0 16,4 15,5 16,4 14,3 17,4 19,4 - 15-20

КМАФАнМ,
КОЕ/г

Менее 1×101 Менее 1×101 9,1×l02 Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 2,9×102 Не
более 5×104

БГКП, КОЕ/г Не
обнаружено.

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
допускаютс 
в 0,1 г.

Патогенные, в
т.ч.
сальмонеллы

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
обнаружено

Не
допускаютс 
в 25 г.

Плесни, КОЕ/г Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 Не более
100

Дрожжи, КОЕ/г Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1х101 Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 Менее 1×101 Не более
200

Таблица 6

Параметры
оценки
издели 

Срок хранени /сутки

После изготовлени 30 60 90

Оболочка из
массы с орехом
миндаль

Оболочка из
массы с
кокосовой
стружкой

Оболочка из
массы с орехом
миндаль

Оболочка из
массы с
кокосовой
стружкой

Оболочка из
массы с орехом
миндаль

Оболочка из
массы с
кокосовой
стружкой

Оболочка из
массы с орехом
миндаль

Оболочка из
массы с
кокосовой
стружкой

Внешний вид Свойственный
наименованию

Свойственный
наименованию

Свойственный
наименованию

Свойственный
наименованию

Свойственный
наименованию

Свойственный
наименованию

Незначительное
вт гивание
донышек

Незначительное
вт гивание
донышек

Вкус, запах,
цвет

Без посторонних
привкуса и
запаха

Без посторонних
привкуса и
запаха

Вкус-
гармоничный,
усиливаетс  вкус
миндал 

Вкус-
гармоничный,
усиливаетс  вкус
кокоса

Вкус-
гармоничный,
усиливаетс  вкус
миндал 

Вкус-
гармоничный,
усиливаетс  вкус
кокоса

Вкус-
гармоничный,
усиливаетс  вкус
миндал 

Вкус-
гармоничный,
усиливаетс  вкус
кокоса

Глазурь Блест ща , со
свойственным
ей вкусом и
ароматом

Блест ща , со
свойственным
ей вкусом и
ароматом

Блест ща , со
свойственным
ей вкусом и
ароматом

Блест ща , со
свойственным
ей вкусом и
ароматом

Блест ща , со
свойственным
ей вкусом и
ароматом

Блест ща , со
свойственным
ей вкусом и
ароматом

Блест ща , со
свойственным ей
вкусом и
ароматом

Блест ща , со
свойственным ей
вкусом и
ароматом
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Потребите-
льские
свойства

Соответствуют
наименованию

Соответствуют
наименованию

Не ухудшились Не ухудшились Не ухудшились Не ухудшились По вились
кристаллики
сахара

Не ухудшились

Признаки
порчи,
прогоркани ,
старени 

Не имеетс Не имеетс Не обнаружено Не обнаружено Не обнаружено Не обнаружено Не обнаружено Не обнаружено

Ôîðìóëà èçîáðåòåíè 
1. Êîíäèòåðñêîå èçäåëèå, ïðåäñòàâë þùåå ñîáîé îòôîðìîâàííûé êîðïóñ, ñîäåðæàùèé

äâà ýëåìåíòà, îäèí èç êîòîðûõ âûïîëíåí èç ìàññû, ñîäåðæàùåé ðàñòèòåëüíûé êîìïîíåíò,
ñàõàð è ïàòîêó, à äðóãîé âûïîëíåí èç ñáèâíîé ìàññû, ñîäåðæàùåé ñàõàð, ïàòîêó, àãàð,
 è÷íûé áåëîê, ñãóùåííîå ìîëîêî, æèðîâîé êîìïîíåíò, ëèìîííóþ êèñëîòó è àðîìàòè÷åñêîå
âåùåñòâî, îòëè÷àþùååñ  òåì, ÷òî ýëåìåíò êîðïóñà, èçãîòîâëåííûé èç ìàññû ñ
ðàñòèòåëüíûì êîìïîíåíòîì, ñàõàðîì è ïàòîêîé, âûïîëíåí â âèäå çàìêíóòîé ïî âñåìó
îáúåìó îáîëî÷êè, ïðè ýòîì ìàññà äîïîëíèòåëüíî ñîäåðæèò âîäó è àðîìàòèçàòîð, à â
êà÷åñòâå ðàñòèòåëüíîãî êîìïîíåíòà ñîäåðæèò èçìåëü÷åííûé îðåõ ïðè ñëåäóþùåì
ñîîòíîøåíèè êîìïîíåíòîâ, ìàñ.%:

Измельченный орех 38,06-40,02

Сахар 32,16-34,30

Патока 21,23-23,23

Ароматизатор 0,09

Вода Остальное

ïðè ýòîì ýëåìåíò, âûïîëíåííûé èç ñáèâíîé ìàññû, ðàñïîëîæåí âíóòðè îáîëî÷êè è
ïðåäñòàâë åò ñîáîé íà÷èíêó.

2. Êîíäèòåðñêîå èçäåëèå ïî ï.1, îòëè÷àþùååñ  òåì, ÷òî ìàññà, èç êîòîðîé âûïîëíåí
ýëåìåíò êîðïóñà â âèäå çàìêíóòîé ïî âñåìó îáúåìó îáîëî÷êè, äîïîëíèòåëüíî ñîäåðæèò
ìîëîêî â êîëè÷åñòâå 4,15-5,50 ìàñ.%.

3. Êîíäèòåðñêîå èçäåëèå ïî ëþáîìó èç ïðåäûäóùèõ ïóíêòîâ, îòëè÷àþùååñ  òåì, ÷òî
ýëåìåíò êîðïóñà â âèäå íà÷èíêè âûïîëíåí èç ñáèâíîé ìàññû, âêëþ÷àþùåé ñëåäóþùèå
êîìïîíåíòû, ìàñ.%:

Сахар 17,5-19,2

Патока 28,18-33,5

Жировой компонент 18,77-25,2

Молоко сгущенное цельное 7,88-12,7

Белок  ичный сырой 4,5-7,1

Агар 0,4-0,6

Ванилин 0,03-0,045

Вода Остальное
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