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(54) Instantni pffpravek na bdzi povrchov& aktivnich ldtek pro peka¥ské vyrobky

Vyndlez se tykd instantnfho p¥ipravku na bdzi povrchovd aktivnich l&tek pro peka¥ské
vyrobky.

P¥i vyrobé peka¥skych vyrobkd, dennfho 1 polotrvanlivého charakteru se za hlavni ja-
kostnf znak povaZuje textura vyrobkd, zahrfiujfcf v sob& jemnost st¥{dy i jej{ k¥ehkost. Ty-
to poZadavky jsou dosahovdny bud poufitfm klasickych peka¥skych technologii s dIouhymi
technologickymi Casy a nékolika vyrobnfimi stupni, nebo kombinac{ upravenych technologif
s pouZitim povrchové aktivnich l4tek. Pou¥iti povrchové aktivnich ldtek Fedf soub&¥n& i reo-
logické problémy vznikajfc{ se zavddé&nim mechanizace vyroby pe&iva a chleba, zejména odstra—
fuj{ deformace t&sta p¥i mechanickém namghéni, lepivost apod. Povrchové aktivni l4dtky pouZi-
vané pri vyrob& chleba a pediva jsou bud pastovité, nebo prdskové, susend technologif{ roz-

. st¥ikovdni v su¥fcich véZfch. Vyznadujf se malou hydrata&nf schopnostf a jejich aktivace
v tésté trvd z uvedeného dfivodu p¥fli% dlouho.

Tento nedostatek re3f p¥edmét vyndlezu, jehoZ podstatou je vyroba kombinovaného zlep¥o-
vacfho p¥f{pravku na bdzi povrchové aktivn{ ldtky v instantnf form&.

Povrchové aktivnf l4tka se kombinuje's dal$fmi technologicky vyznamnymi l4tkami mlékem
a cukrem a nosnou l4tkou - pSenilnou moukou. Jako povrchov& aktivnf 14tku lze pou¥fit kte-
roukoliv, nutnou podminkou je nfzky obsah volnych mastnych kyselin v podob& p¥fsludnych so-
1{ /stearan sodny, amonny, draselny atd./

- Pro nd8 Ulel jsme pouZili amonnou s&l nenasycenych fosforylovanych diglyceridd.
P¥fklad pouZitil :

povrchové aktivni ldtka /amonng sl fosforylovanych diglyceridt/ 5 aZz 20 %
cukr /sacharoza/ potrav.&isty 10 aZ 30 %
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mléko odst¥ed&né /v hod.susiny/ 5 a% 20 %
psenidnd mouka polohrubd ) 50 aZ 70 %

PekaFsky zlepSovaci p¥ipravek se vyrdbi tfmto postupem :
Do mfchacfho zaffzenf se naddvkuje tekuté odst¥eddné mléko, p¥id4 ddvka cukru a po rozpudté-
n{ pSeni&nd mouka polohrubd. Do rozmf{chané suspenze zah¥4té na. teplotu 30 a¥ 50, °c se pFidd-
v4 postupné povrchové aktivnf 1l4tka v tekuté formé. Rozmichand suspenze se vede do diskového
homogenizdtoru a po homogenizaci se emulze povrchové aktivni 1l&4tky s technologicky vyznamny-
mi slo¥kami vede na suficf vdlec. P¥i teplotdch suSen{i 130 aZ 170 oC-probéhne na sudicim
vdlci proces sufenf této emulze. Ziskany suchy film sé vede na drtidku. Rozdrceny prosdty
produkt tvo¥f{ Supinky velikosti 1 aZ 3 mm. Instantnf zlepSovac{ pfipravek na bdzi povrchové
aktivnf 1ldtky se vyznaduje vysokou rozpustnosti /i ve studené vodé/ a széendd vaznosti ﬁody
az o 50 %. '
Zplsob pouZitf
%lepSovaci ptipravek se pfiddvd do pSeni&nych, nebo ¥itno-p¥enidnych t&st ve f4zi misenf
tésta, u ¥itno-p¥enidnych vyrobkd do fdze vyroby kvasu, nebo t&sta, v mno¥stv{ 0,5 a% 5,0
hmot. di1% na 100 hmot. d{l& mouky. Optimdlni pridavek zavis{ od recepturni skladby pekatrské-
ho vyrobku. P¥{pravek lze vhodn& kombinovat i s jinymi technologickymi ldtkami,nap¥. syrovdt-
kou, hydrokoloidy, kaseindty, suSenym odstfedénym mlékem, cukrem, ale i s rfznymi povrchové
aktivnimi 1dtkami v présSkové formé.

Instantni p¥ipravek zlep3uje jakost pekdrenskych vyrobkd, prodlufuje jejich Zivotnost

a zvétduje objem.

p¥iklad pouZitf :

I. II.
péenilnd mouka 100 hmot.d. 100 hmot.d.
droZd{ 4 h.d. 4 h.d.
margarin 3 h.d. 10 h.d.
cukr ' 1,5 h.d. 20 h.d.
s8l 1,7 h.d. 1 h.d.
vejce - 2 h.d.
instantni zlep3ovaci p¥{pravek : 2,0 h.d. 2 h.d.
su¥ené odst¥ed&né mléko 2,5 h.d. 2 h.d.
diastaticky pripravek 0,8 h.d. 0,8 h.d.
voda ptravind¥skd ' na p¥edepsanou konzist. tésta

III.
Zitny kvas ' 220 kg /hustota'2do[
pSenicénd mouka 145 kg
stl 5 kg
instantnf{ zlep$ovaci p¥ipravek o 4 kg
voda ’ na p¥edepsanou konzistenci

PREDMET VYNAKALEZU

Instantni p¥{pravek na bdzi povrchové aktivnich 14tek, s vyhodou fosforylovangch: digly-
ceridd v préskové formé& s vysokou hydrataéni schopnostf, vyznaeny tim, Ze se skl4dd z povr-
chové aktivnf l4tky, jako jsou fosforylované diglyceridy v mno¥stv{ 10,0 hmot. %, odst¥edd-
ného mléka v mno¥stvi 10,0 hmot. %, potravind¥sky &isté sacharozy v mnoZstv{ 20,0 hmot. %

a pSeni&né mouky polohrubé v mnoZstv{i 60,0 hmot. %.
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