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(54) Zpusob Eisténi polysacharida

(57) ReSeni spotivé v parnim stripovéni vhodném k odstranéni
nedistot z polysacharidd véetné rozpustnych Skrobovych
hydrolysétl. Tento zphsob miizc byt pouZit v kombinaci s
dal$imi &isticimi zpfisoby jako je ultrafiltrace, iontoméni-
Sovy§ zplisob, phsobeni aktivovaného uhliku, bélici zplsob
& jejich kombinace. Ziskan§ produkt ma hladké aroma bez
vedlejSich pachd, popfipadé je svEtlejSi nebo bilé barvy. Je
vhodny pro uZili v potravinovych vyrobcich vyzadujicich
tyto vlastnosti.Dalsi &istic zplisobové kombinacce pro od-
stranéni nezddoucich aromat, pachil a barev z polysacharidi
zahrnuji: Ultrafiltraci a plisobeni vhliku; ultrafiltraci a stri-
povéni parou; stripovéni parou a pisobent uhliku; iontomé-
nitové plisobeni a ultrafiltrace, iontoménitové plisobeni a
stripovéni parou, iontoméni¢ové plisobeni a plisobeni uhli-
ku. Bélici zplisob mbzZe pfedchéet jakykoli z téchto zplso-
bd. Zphsoby jsou zejména vhodné pro Listéni rozpustnych
polysacharidovjch hydrolysith s nizkou molekuldrni
hmotnosti, jako dextrinll. Tyto &i§téné polysacharidy jsou

ot uZiviny ke zlepSeni potravin a farmaceutickych vyrobki.
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ZPUSGB CISTENT POLYSACHARIDU

OBLAST VYNALEZU

Vyndlez se vztahujs ke zpfisobfm ¥iktdn{ poly-
sacharidfé odstran¥nim neZidouciho aroma, zdpach a‘nebeo
zbarveni. Zp@soby mohou byt zvoleny tak, aby byly kompa-
tibilnig B‘rozpustn9mi Hkrobovﬁmi hydrelysaty. Vynalez'se '
také vztahuje na u¥iti takovych éiﬁtén?ch pclysacharidﬁ
v potravinov?ch wyrobcich a v ostatnich aplikacich, ve
kterych je poZadovana &istota aroma, pachu a/nebo zbarve-

nI-' . . : ‘
DOSAVADNI STAV TECHNIKY

Filtrace PFes aktivovanéd thi byla Biroce uZivina
ve zplsgsobech pireméEny pro v?rébu monosacharidé, jako jsou
cukry nebo jind sladidla ze #krobu. Sirupy glukozy nebo
dextrozy a kukuFi®né sirupy s vysokym obsahem irukteozy,
které byly odvozeny ze Bkrobu jsou Iiltrovany pi¥es akti-
vované uhli, aby byla sladidla pie&iXt&na a odbarvena.
T.M.¥W. van Asbeck, et al. " The evaluation of Activated

Carbon in the Purification of Starch-Based Sweeteners",

Starch /Stdrke, 33,: 378-383 (1981).

V oboru ZiBt&ni cukrf js dobie znamo, %e Bkrob,
ktery byl jen ¥idsteZnd pFemdndn na cukr a obsahujé vyz-
namne mnoZstvi Bkrobovych hydrolysit8 nebo dextrinfl, bude
mit neZddouct Hedivou barvu zp@sobenou emulgaci uhl{ko-
vych prachovych Zastic Bkrobovym hydrolysitem. Metoda
k TiBt&ni Bkrobovych hvdrolysatfl, odstraffujici problém
emulgovang uhlikoveé Tastice byla popedna v Evropském pa-
tentovém spisu ¥, 495 40721, datum podani 10. ledna 1992
Walsh et al.




Zplsob oddestilovani s parou byl uZit k ®iBtsnt
tuk@ a olejf a arcomat@ a vanf., U¥it{ stripoviani k #istdnt

peolysacharidf nebvlo popsino.

V oboru zndmé zp@soby k &i%t&n{ Bkrobd uZivajict
ultrafiltraci jsou omezeny na pAsobeni Skrobft v neroz-
Ppustné form&, protoZe mohou bvt snadno oddileny od vodné-

ho proplachu.

Podobn&, a¥koli mnoho slo¥ek potravy bylo podrobe-
no b&licim stupiitm v préb&hu komer¥niho zpracovini k ods-
trandni barvy (nap¥. mouka), u¥iti b¥licich &inidel pot-
ravina¥ské kvality k &idt¥ni Bkrob@ rozpustnych hydroly-
B4t odstrandnim neZXddoucich aromat a pachfi, stejnd jako

odbarveni, nebylo dosud popsinoc.

Pres vyhody zndmé v oboru, je zde d@leXity prémy-
slovy trh pro nové hydrolyzity ¥krobu a dalX! polysacha-
ridy, majici jemnou chut s malou nebo.%idnou sladkou
p¥ichuti, které jsou dostupné ve form¥ nehydroskopického
PraBku. Tyto hydrolysity jsou u¥ite¥né jakeo napedebeniny
tuku nebeo jako tukové n&hré:ky, a jako nosi¥e pro synte--
tickd sladidla, aromatické latky a van&, barvici &inidla
a pod. Jsou také u2iteZné jako p¥isady pro instantni na-
poje (nap¥. kavu nebo ¥aj) a aromatické latky a vend&.
Jsou takeé uZite&néd jako zbytiHujici ¥inidla, p¥isady
a disperzni ¥inidla v potravinich jako b&li%e kdvy a vlh-
Kest vaZic{ ¥inidla u chlebfl, cukrarského zbo%i a masnych
vyrobkf, zejména u predpisf s nizkym obsahem tuku v t¥ch-
to potravinach. NepFem&n&ne Ekroby, gumy a ostatni poly-
sacharidy jsou také uZite¥né jako zahultiovadla, p¥risady
a struktury modifikujici ¥inidla u pudinkf, oveocnych vy -

robkQ a mra%envch dezertf a zmrzlin.

§kroby ve své prirozend form& a Bkrobové

hydrolysity, které byly p¥ipraveny kyselou, thermalni,



enzymatickou a oxidativni hydrolyzou, znidmou v oboru,
kaZdy obsahuje Fadu zneliBitujfcich litek, kterd pFispiva-
j1 k meZadoucim aromatfm (nap¥. obilné aroma) zaipachfim

a barvam potravin. Mnohé dalii pelysacharidy, jako gumy,
ve sve p¥irozenéd form& také obsahuji ne¥adouci aroma,
pachy a barvy. Mimo to pFitomnost jednoduchych cukrf nebo
pritomnost oligosacharidf m@¥e byt ne¥iadouci v peolysacha-
ridovych hydrolysidtsch. Tak je zde pot¥eba zpfisch, ktery
odstrani ne¥istoty z polysacharidovych hydrolysate.

Zpdgob stripovidni parou, vhodny k odstrandnf aro-
matickych a zipachovyech neXistot z polysacharide v¥etnd
rozpustnych Bkrobovych hydrolysat8, je podstatou vynale-

Zu. Tento zpfimob miZ%e byt u¥%it v kombinaci s ogtatnimi

Cigticimi zplsoby, jako ultratiltrace, vym&nou iontd nsbo

POscbenim aktivovaného uhli, stejind jako b¥licimi zpfsc-
by. Rozpustné ¥krobové hydrolysity mohou byt také &istsny
kombinaci ultrafiltrace a b&lent nebo kombinaci p@scbent
aktivovaného ulhlf{ a b¥leni, V t&chto zp@sobech jscu
Polysacharidy (nebo rozPustné Bkrobové hydrolysity) pFip-
raveny Zist¥ bez aromatu, v podstat¥ bez zipachu a.popfi-
pad® svEtlé nebo bilé barvy a vhodné pro u¥it{ v potravi-
novych systémech vyZ%adujicich tyto vlastnosti.

Cistang polysacharidy jsou cbecn¥ uXite¥né v.poZi-
vatelnych vyrobcich. Cilt¥né ¥krobové hydrolysitovéd vy-
robky jsou uZite¥né v pomazinkich s nizkym nebo nulovym
obsahem tuku a v margarinech, mrazenych dezertech, kyse-
lych krémech 8 nizkym cobsahem tuku a syrech, ztuZeném od-
Bl¥ed®ném mléce, bilych nebo krémovych omdtkich, wvdetnd
alfredo oma&ky a ostatnich syr cbsahujicich om&&kiach, su-
Senych a konzervovanych om&¥kich ve skle i v plechovkich,
krémovych poldvkach, syrovych pomazinkiach s nizkym obsa-
hem tuku, zb¥lova¥ich kdvy, suchych kakaovych sm¥sich
a ostatnich sm¥eich k pitf, Blehanych mléXnych p¥n ke
zdobeni, jako sou¥ist um&lych sla@idel, pudink® a ndplnt .
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do koldZ@ v¥etnd pudink@ 5 nizkym obsahem tuku a naplng
do kola¥f, dort@, peZendho zboZf a cukri¥ského zboZi,
Peleného zboZi (8 nizkym obsahem tuku), dort® a cukrap-
skych vyrobk@ a ostatnich mlé&ngch a jinych vyrobka

8 nizkym cbsahem tuku. CiXt&né Polysacharidy, v¥etnd
Bkrobovych hydreolysatovych vyrobké, jsou také uFiteXné ve

farmaceutickych wwrobcich jako pojiva, ¥redidla a podobnd.
PODSTATA VYNALEZU

Podstatu vynalezu tvori zpflisob ®iftdnt
Polysacharid@ k odstrandni ne%¥idouciho aromatu a pachf
z rozpustnych polysacharid@ a obsahuje tyto stupns.

1. Dispergovani polysacharidu p¥i 1 a% 40% pevnych i
latek ve vodném prostieds. i
2. napln¥ni polysacharidové disperze do piistroje »
Pro stripovdni parou,
3. aplikovani proudy piry k odstransni neZidoucich
aromat a pach@, §
4. odd¥len{ piry nesouci ne¥iadouci aroma a pachy A
z #olysacharidu, a
S. znovuziskini &i¥t¥ného, rozpustného pelysacha-

ridu,.

Kde je poXadovan nerozpustny polysacharidovy vyro-
bek, polysacharid je suspendovin ve vods pired odd&lenim
Parou a zplsob je uskute¥nZn pod vakuem p¥i teplots pod
teplotou, p¥i ni? se polysacharid stavi Pln& dispergova-
nym a/nebo ve vods rozpustnym (to je gelatiniza®ni teplo-
tou Bkrobu).

Tento zpfsob p¥i{padn® zahrnuje dodate®ny stupeit

b¥leni polysacharidu.




Nisledujici dodateZnéd kombinovand Cistici zpfscby
jBou popsiany pro ostrandni nezadoucich afomat, paché@

a’nebe barev z polysacharida

Ultrafiltrace a pé@scbeni uhliku;
Ultrafiltrace a stripovidni parou;
Stripovani parcu a pé@sobeni aktivniho uhlf;
P8scbeni iontové vymény a ultrafiltrace;

Piscbeni iontové vymdny a stripovianit parou, a

G O A W e

P@sobeni iontové vymEny a plsobeni aktivntho
uhliku, '

o Tyto zp@scby mohou byt realizoviany v jakémkoliv

poradf. B¥len{ m@Ze pFedchizet jakémukoli z t&chto zpéso-
b8. Je-1i pouZit ozon nebo peroxidovd b&licf &inidla, b&-
lici stupeli m8Z%e nasledovat po jakémkoli z t&chto zplso-
bd. Jakgkoli z t¥chto zp@sobf mAZe byt kombinovin s og-

tatnimi zplsoby zde popsanymi, aby poskvtl dodate®nd Eis-

tici prostredky. V pripad¥, ¥e je pouZito stripovani, ul-
trafiltrace, iontom¥niZové pl@sobeni nebo b&lenf, poly-
sacharidovy surovy materiil maze byt bud rozpustny nebo
nerozpustny ve vod¥. VEechny zpfsoby podle Qynalazu jsou
zejména uZite®néd pro &i%t¥n{ rozpustnych polysacharido-
vy¥ch hydrolysit8, jake jsou dextriny.

Zp@scb -podle vynilezu méZe byt uskute®n¥n na ja-
kémkoli suroveém materiilu a¥ na to, %e pfscbeni uhliku je
omezeno na polysacharidy rozpustné ve vodd (to je gelatx—
nizovaném Ekrobu nebo dispergovang gums) form¥,

Jak je zde pouZit pojem " rozpustny " znamena, %e
polysacharid v prafkové form& mf¥s byt sna&ho hydratovin
a dispergovan ve vod¥ nebo jiném vodném prost?edi, aby
vznikl polysacharidovy roztok formou komplexni koloidng

diperze, spile neZ'pfavV molekulérni_roztok. N&ktereé

<]




Polysacharidy opravdu tvoit pravy molekularni roztok
(nap¥. pektin, dextriny s vysokym D.E.). M8Ze byt zapo-
t¥ebt zahirat polysacharid, aby se plnd hydratoval a dis-
pergoval.

Pojem " pPolysacharid ", jak je zde pouZit, oznadu-
j& Bkroby, gumy, dextrany, cellulosy a heteropolysachari-

dy a jejich derivity nebo jejich kombinace.

Pojem " maltodextrin " oznaZuje glukosové polyvmery
majici dextrogovy ekvivalent (D.E.) men®{ neZ 20. Malto-
dextriny vyhodné pro uzitf v postupu podle vyndlezu maj1
D.E. menS{ nebo rovny 10, vvhodn& maji D.E. menS{ ne¥
5 a nejvyhodn&ji majf D.E. od 0.5 do 5,

Pojem ¢ dextrosovy ekvivalsnt * oznafuje redukujf{-
€1 ®ilu (nebo redukovini obgsahu cukru) Bkrobového hydro-~

lysatu vypo¥teny jako dextrosa (dextrosa nebo glukoss ma

D.E. = 100) na basi suché hmotnosti. Maltodextriny majfct

vysokd D.E. maji nizsg molekularni hmotnosti { jsou mnohem
vice pFem&ndny) ne maltodextriny majictf n{zkeé D.E.

Také vyhodné pro uZit{ jako Burové materily ve
zplsobu podle vynilezu jsou Bkrobové hydrolysity , v¥etnd
Lekutych Bkrobf majict hednoty tekutosti vody (water
fluidity WF) od 30 do 85, PFipravené p@sobenim kyselin,
enzymovym (nap¥. alfa-amylasou) nebo oxidativnim postupem
zndmym v obory; ¥kroby enzymaticky zbavend v#tven! obsa-
huj{ a2 do 85% amylosy s kratkym Fet¥zcem; a dextriny
(Pyrodextriny) odvozend podrobenim Bkrobu suchému,
thermdlnimu a/nebo kyselinovému degrada®nimu zpisobu
Poskytnou dextrin majfct tekutost bezvodého boraxu (ABF)
hodnotu od 8 do 1. (Viskozita dextrinu majfc{ ABF 8 je
PFibli%n& rovni viskozits 70 WF kyselinou premdn&ného
Bkrobu). Hodnota "ARF" je pom¥r mno¥stvi vody k mnoZstvy
dextrinu, kdy% dextrin je varen 5 minut'pfi 90=C s 15

t‘th ?
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procenty boraxu, vzta¥eno na hmotnost dextrinu, tak, %e .
vznikne disperze majfci viskozitu po zchlazeni na 250C
0,007 Pa. Vy8Bf hodnoty ABF jsou spojeny s vyEEL moleku-
larn{ hmotnosti dextrinf.

§krcby zbavend vdtveni vhodné pro u%¥iti v tomto
postupu jsou popsdny v U.S. patentu &. -A-4, 971 723
vydaném 20. listopadu : 15390 (Chiu). Nadavkem k &&steXns
v&tveni zbavenych Ekrobfim zde popsanym mohou byt ve zp@-
sobu pedle vyndlezu u¥ity Bkroby pln& zbavend vdtvent (io
je obsahujfct asi 85% amylosy s kratkym Fet¥zce), na kte-
ré bylc p@sobeno endo-aija—l,G—glukahohydrolasou, jako

Pullulanasou.

Kde je Zidouci pouZit{ Bkrobu ®.nizkou viskozitou,
je nap¥. voskovy kuku¥i¥ny Bkrob, ktery byl p¥em&n®n na
tekutost  vody (WF) kolem asi 60, pova%ovan za vyhodny .
Tekutost vody (water fluidity WF) je empirické m¥¥ftko
voskezity ve stupnici od 0 do 50, ve kterém tekutost je

recipro&ni hodnotou viskoéity.

Jiné polysacharidy s nizkou molekulirni hmotnost{
(to je molekularnf hmotnost{ od asi' 500 do 500.000) u%i-
teZné v tomto zp@scbu zahrnujf degradované nebo deﬁolyme-
rované potravina¥ské gumy a dals{ heteropolysacha- . '
ridy, hemicellulosy, cellulosové materiidly, potravinova
vidkna a dextrany. " Potravinovi vldkna " oznadujf takové
Polysacharidy z rostlinnych zdroj@, které nejsou ani
Bkroby, cellulosy, gumy ani jiné pelysacharidy specificky
zde zmin¥né. Jakykoli z t¥chto polysacharidd miZe byt
degradovian jakoukoli v oboru zndmou metodou, vvhodnd pé-
Bobenim kyselinou nebo enzymem. Vhoddé'qumy zahrndji gué~
rovou gumu, gumu z luskf rohovniku, gumu ze semen svato—.
janského chleba, gumu tamarindou?ch semen; konjakovoﬁ gUf 
mu, xanthanovou gumu, alginidty agar, pektin, arabskou gu-

'mu 2 karrageenanovou gumu. Vhodné cellulosove
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materiidly zaNrnuif cellulosu, alfa-celullosu, mikrokrys-

iosu, hydroxymethylcsllulesu a hydroxyethylcellulosu.

Jestli¥e je polysacharid ti#eba modifikovat p¥ed
gigtEnim zde popsanym zpfiscbem, takovd modifikace se miZe
uskuteZnit jakoukoli v oboru znamou metodou a jakoukolil
jejich kombinaci. Ve vyhodném zplsobu, konverse, deriva-
tizace a modifikace zesitdnim jsou uskutefn¥ny na poly-
sacharidech v nerozpustné formd (nap¥. granularnim Bkro-
bu). 2atimce modifikace mf¥e byt uskuteln¥na po ¥iBténi,
obecn® %aidoucti je dokon#it modifikaci tak, Ze reak®ni
sloZzky, secli a ostatni vedlej®i produkty mohou byt odst-
rangny v prib¥hu #iBténi.

Tyto modifikace, jako derivatizace Bkrobu, cellu-
losy, heteropclysacharid@ a gum k vytvo¥eni esterovych

neboc etherem vazanych substituentf podle pelysacharidové

Xostry, jsou v oboru dobie znimé a jsou popsany v publi-

kacich jako v M.W.Rutenberg, "Starch and Its Medifikati-
ong” str., 22-36, v Handbook of Water-Soluble Gums and Be-
8inNs, editor R.L.Davidson McGraw Hill. Inc., New Yofk,
1980.

Ve vyhodném provedeni, ve kterém pelysacharid Je
Skrob, je na Bkrob plsobeno anhydrydem kyseliny oktenyl-
jantarove (OSAA) k vyﬁvoreni Ekrobového esterovéhe deri-
vitu obsahujicihe od 0,25 do 3,0% hmotnestnich oktenyl-
jantaranu pied &ist&nim stripovdnim, ultrafiltraci, plso-
benim uhliku nebeo p@sobenim iontové vym&ny nebe jejich
kombinacemi. Anhydridem kyseliny oktenyljantaroveé zpraco-
vand latky vyhodn® nejsou b¥leny, protoZe bd¥lic{ &inidla
mohou odstranit oktenyljanataranové substituenty z poly-
sacharidu p¥i extrédmech pH. Bdleni se mOZe uskuteéni£
piti st¥ednich hodnotich pH.
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Stripovani parou

Pri tomto zp@sobu se nechi suspenze nebo disperze
polysacharid@ stékat dol@ sloupcem vypln&nym inertng
Fevnou naplni proti proudu pary potravinirské kvality.
ACkoliv je diavdna prednost protiproudu pary, mb¥e byt
PouZito jakékoli metody prochizent pary skrz polysachari-
dovou suspenzi nebo disperzi. P&ra &inf t&kavymi a odnast
pryC mnoho aromatickych slou¥enin a jejich prekursora,
které jsou znimé jako pFi{¥ina z&pach& (napF. kukuiiZného,
bobového, plesnivého, spileného, zemitého atd.)

v polysacharidech. Pira nesouci dopliiky aromatickych
sBloutenin se odvad! z vrchu sloqpca a je kbndenzovana.
Cist8nd polysacharidovi suspenze nebo disperze je ziskana
Z pary vyhodn® na dn¥ sloupce. Postup je s vyhodou konti-
nualni, ale m@fe byt realizovdn po veizkach.

K zachovani G¥innéhe &isticiho postupu ve sloupci
musi byt para udrZena jJako kontinuiln{ fize a "pFehlceni"”
sloupce nadbytkem materidlu naplnd je ti¥eba se vyhnout,
V oboru jsou zniamé rézné typy vhodnych podminek postupu
a zarizeni a jsou popsdny v publikacich jako je Perry s
Chemical Engineers Handbbok, 6. vydant, 1984, McGraw
Hill Book Company, New York, kapitola 18.

AZkoli mohou byt zvoleny r8zné teplotni a tlakové
rozgahy pro ndplH, piru a sloupec nebe jiny vhodny pi{-
stroj k dopln¥ni polysacharidového surového materiilu
a zamyBlendho produktu, podminky jsou Biroce uréeny zda
Produkt je ve form¥ ve vod¥ rozpustné nebo nerozpustnd.
Pro ve vod# rozpustny produkt, tlak pary noZe byt v roz-
sahu 0,035 a%¥ 2,1 MPa, vyhodn® 0,07 a% 0,28, teplota na-
Plnd od 55 do 200°C, vyhodnd 80 a¥ 200°C, teplota Pary od
35 do 2000C, wvyhodn¥ 115 a% 140°C. Pro nerozpustny pro-
dukt, tlak -ve sloupci pod vakuem m&¥e mit rozeah
-0,035% a%¥ -0,102 MPa, teplotu nipln® od 25 do 80eC, wy-

o
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hodn& od 55 do 80°C, ryhlost pary 6,3 aZ 105 4,6, svyhodou .63,3 aZ 632,8
: kg/h/mz. : Rozpustny produkt méZe byt stripovan

pFi mén¥ ne¥ atmosferickém tlaku, nerozpustny produkt

ﬁﬂze byt stripovdn p¥i niZ%sim ne* atmosiericksm tlaku,

vyhodn& -0,035 a%X -0,102 MPa, tak aby se p¥edeXlo vaient
Bkrobu nebb gumy a byl ziskidn plnd¥ dispergovany nebo

rozpustny produkt,

Rychlost p¥ivodu mf%e mit rozsah od 0,106 do 13,2
litr&@/minutwm? prd¥ezu p*istroje, vyhodnd kolem 10,56
litr&/minutwm2 pro 1 do 40% pevnych litek suspenze nebo
disperze. Vhodné rychlosti se budou m¥nit v zavislosti na
rozgahu postupu, nap¥. laboratornf versus vyrobni, pln{-
cich materidl@, teplot® pary a tlaku a viskozit¥ a dal-
Sich rheologickych viastnostech polysacharidového suroveé-

&
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ho materidlu v suspenzi nebo disperzi. Napiriklad v labo-

ratornim m¥¥itku se uZivd sklen®ny sloupec v rozeahu od

10,2 cm v promdru x 91,4 cm vyEky do 15,2 cm v prom&ru

%X 304,8 cm vylky, vhodni rychlost p¥ivodu je od 0,106 do )

3,52 1/min/m2 . o
Viskozita privdddného materidlu by m&la byt upra-

vena na men& neZ 0,3 Pa p¥i pracovni teplot® sloupce, vy-

hodn® mén¥ ne% 0,1 Pa pFi teplotd sloupce, a nejuvhod-

ngji od 0,001 do 0,0! p¥i teplotd sloupce. P¥i prétokovd

rychlostl kolem 10,56 l/min/m?, a s parou pPFi 80 a¥

200°C a 0,70 do 2,8 kg/cm? (0,07 a¥* 0,28 MPa}, pevné

napajeci latky rozpustné Bkrobové hydrolysitové disperze

je vé¢hodnd 15 aZ 25%. Pro vyB81 molekuldrnf hmotnost,

mnohem viskozn®idi rozpustné Polysacharidy, jako je pln¥

dispergovany kukuri¥ny Bkrob s vysokym obsahem amylosy

neboe gumy z luskf tohovniku. obsah pevnych litek v pFiva-

d¥ném materiilu je vyhodn¥ 10 aZ 20% pKi rychlosti pr{vo-

du 7,04 1/min/mZ a para ma 80 a% 200°C a 0,70 a2 2,8

kg/cmz (0,07 a2 0,28 MPa). Odbornfkovi bude z¥Fejmé, Ze

niZ¥{ rychlost pr@toku a nisst Procento pevnych latek



EEE

Vv naplni nebude ekonomickd, zati{m co vyds{ rvchlost prd-

toku a v&tE{ mnoZstvi pevnych légék mohou pFekradovat ka-

pacitu stripovaciho za¥izeni pro cdstran®ni aromat

a pachf@. Vysoky obsah pevnych litek mf%s vytvoiit visko-
zitu naplng, kterd je pF{li¥ vysokd pro chod zaFizeni.
Podminky vhodné pro ¥adu polysaccharid@ jsou popsiny

v ni%e uvedenych p¥ikladech.

PFistroj ml%e byt zvolen z ¥ady usporidint zndmych
v oboru,’ wwhodn& vertikilniho sloupcového usporiddani,

které umoZifuje tihovy piFived Buspenze nebo disperze proti

vzestupnému toku nebo protiproudovému toku pary. P¥istroj
m&Ze byt p¥ipraven z inertniho materiilu, ktery nebude
prispivat k neXidoucim aromattim, pach@m nebo barvam nebo
jinym zne¥iltovadlém polysacharidu. Plnfc{ materiily mo-
hou byt zvoleny =z jakychkoli rfznych komer®n¥ dostupnych
vlastnich za¥fzeni. Sloupec je v¥hodn® napinsn materii-
lem, ktery poskytuje velkou kontaktni povrchovou oblast
a umo¥iuje .vysoké rychlosti pritoku (napfﬁ sklen&né
kuli&ky, krou¥ky z nerezové oceli nébo‘jinﬁ,naplﬁov? ma-
teridl z nerezové oceli). Stripovaci{ p¥istroj mO%e byt
spojen 8 pFistrojem pro vadeni nebo su¥eni polysacharidu
nebo s pF{strojem pro uskutedfiovan{ b&licich nebo jinych
Cisticich stupiift. Zdroj potravihéfaké PAry, nebo pro-
st¥edk8 pro odstran®ni pachovych, barevnych a arocma-
tickych zneliBtovadel z jinych typf pary, je zakladnim
prvkem zar{zen{ u%itého v tomto zp@sobu. Vhodni usporadi-
ni p¥Fistrojf jsou popsana v niZe uwvedenych p¥*{kladech.
Zpl@sob stripovani mlZe byt uskuteZn®n ve spojent
5 ostatnimi zde popsanymi ﬁiaticimi‘zpﬂaoby, vietnd ul-
trafiltrace, p8scbeni aktiunim uhlim, b¥leni a iontové
vym&ny, nebo jakékoli jejich kombinade. Je—-li b¥leni us-
kuteZn¥ne po stripovini, b&lici &inidlo musf byt zvoleno
tak, %e je spotFebovano v §r6b§hﬁ zp@sobu a %é nezéstane

24dné zbytkové mno¥stvi, které by vytvarelo nepriznivé
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aroma. V¥echny ostatni &istici{ zp@soby se mohou uskute-

nit v jakémkoli po¥iddku pied nebo po stripovant.

Ve v?hédném zplscbu je stripovin{ kombinovano
8 iontom&nifovym p@sobenim nebe ultrafiltraci k odstran®-
ni soli a ostatnich net¥kavych znediltovadel s nizkou mo-
lekuldrn{ hmotnosti, steind jako t¥kavych neX*adoucich

arcmat a pachd.

V jiném vyhodném zp@sobu je b&leni uskutse®ndno PO
Btripovani k odstran&ni barevnych, aromatizujicich

& pachovych zne¥ilBtovadel a jejich prekursorf,

B&lenit
B T
V tomto zp@sobu b¥leni je suspenze nebo digperze 3 W
Pelysacharidu uvedena do kontaktu se zvolenym b3l{icim #¥i- v o

nidlem k odstran®nit nepfiznivych aromat, pach® a‘nebo ba-

rev. Podminky zp@isobu jspu zvoleny tak, aby byly dosta- : ﬁﬁ
telnd mirné k predejiti jakékeli v¥znamné degradace pely- . S BE
sacharidu (to je oxidativni prem&na na niZxt molekularnt 5o g

hmotnost) ale dostateZn® silné, aby zlepHily aroma, pach
a pop¥ipad¥ barvu polysacharidu. Zde pou¥itelnd b&l{ct
€inidla zahrnujf{ chloritové soli jako je chlorit sodny,
hypochloritové soli jakovhypdchlorit vapenaty neboc godny,
peroxidy, jakc peroxid vodiku nebo kyseliny peroctové,
persulfitové soli jako persulfat sodny, draseiny nebo
amonny, permangandtové soli, jako permangandt draselny,

-] 2 x - . e WA s, s 4 *
7ChlETlndlQxld:::czcﬁ.13§}6niwgv~uukuoucnanO"ve spojeni

8 dal8imi &isticimi postupy.

Aby se ptedeBlo degradaci polysacharidu, na poly-
sacharidy se p@isobi koncentract bdliciho €inidla, ktera
je alespolf 10-tkrit niZ281 ne¥ jsou meze uvedend v U.S.
Drug Administration pro chlor (jako hypochlorit sodny)

uZ2ivany v degradaci k Zkrobu k pFipravé modifikovansho
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[N,

Potravinid¥ského Bkrobu (maximélné‘5,5% chloru na b&zi

suché hmotnostilékrobu je povaZovino za povolend).

Na polysacharidy se vyhodn® p@gobf chloritem sod-
nym v mnoZstvi 0,1 a* 0,5% na bazi suchd hmotnosti poly-
sacharidu v roztoku, majficim pH od 3,0 do 4,5 a teplotu
©d 25 do 95°C po dobu pot¥ebnou k odstrandni neZidoucich
aromat a pachfl a schopnou vytvorit produkt, ktery je
Bv&tlejsi barvy, V z4vislosti na teplotd, hladin® konta-
minace a koncentraci chloritu, pottebny Zas se m@aZe pohy-—

bovat v rozsahu od asi 10 nebo 15 minut do. 1 a* 3 dnf,

Ve vyhodném provedeni se disperze asi 14 a¥ 25%
ékrcbového hydrolysitu zpracovava s 0, 1 do 0,5%, uvyhodns =
0,19% chloritu sodného na bdzi suché hmotnosti Ekrobu,

P¥1 PH od 3,0 do 4,5 a teplotd menB3{ ne% 100°C, vyhodn¥
od 80 do 95°C, po 1,5 hodiny. Tato reakce "spot¥ebuje
vBechen aktivni chlor a vyb®l{ &krob k zfskini svétle
zbarvenéhe nebo bilého.produktﬁ majficiho ménd intenzivni
hn&dé, t¥islové nebo %luté barvy. Stejnd reakce se méZe
uskutelnit p#i. 25°C po asi 12 a¥ 18 hodin. Béleni.je us-
kute&fn®no v nidob® povle¥ené Teflonem R nebo jiné nadebs
konstruované z inertnich materiil® ve visech povrSich,
které jsou v kontaktu s b&lfcim ¥inidlem. Nerezovad oeel |
a ostatni kovy jsou obadné nevhodné pro poufiti v'b§11cim
postupu, jestliZ%e je u¥ito silnd oxida®ni ¥inidlo Jake
chlorit sodny. V nerezovych nadobich mohou byt pouZity

paroxldy

Ve vyhodném provedeni b¥liciho postupu je uskuteX-
nén pred stripovanim parcu, uitrafiltraci,lpﬁéobenim uh- 9 L
l1iku nebo pfiscbenim iontom&ni&@ nebo jejich kombinact |
tak, aby se cdstranily jakékoli zbytky b&liciho &inidla - 4

Zz polysacharidu.
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V jinédm vyhodném provedeni je b&lici Zinidlo zvo-
leno z peroxidovych ¥inidel, ozonu jakéhokoli jindho b&-
licftho #inidla, které je postupem spot¥ebovidno bez vytva-
Feni neZidoucich vedlejBich produktf nebo zneZiBtovadel.
V tomtc provedenf ml¥e byt b¥lici postup uskute¥nsn pied
nebo pe nebo mezi dal¥imi &isticimi postupy, sidm nebo

v kombinaci.
- Ultrafiltrace

f Ultrafiltra®ni zp@sob u%ivi semipermeabiln{ memb-
rianu majici minimilni odd#dleni molekulové hmotnosti kolem
1.000 k odd¥leni vyb¥lené polysacharidové suspenze nebo
disperze od zne¥iBtovadel B nizkou molekulovou hmotnost{

(to Jje s molekulovou hmotnosti mensi ne? MWCO 1.000),

s
=
e r

tak, aby zleplila aromatické, pachové a/nebo barevné kva- ¥
lity pelysacharidu. "MWCO" je molekulovd hmotnost globu- i E
larnt rozpuBtdné latky, p¥i kterdm rozpusltdnd litka je

2z 90% membrinou odmitnuta. Suspenze nebo disperze je pii- o
vdd&na nebo ferpina pres ultrafiltra¥ni p¥istroj p¥i tla- - o

ku menZim neZ 0,1 MPa, aby se predeSlc protr¥eni polymer-
ni membriny, zatimco je zajiSt&no adekvitni mno2stvi od-
d&leni a ekonomicki rychlost prétoku. Tlaky vatsi ne

2 0.1 MPa mohou byt u2ity u keramickych nebo kovovych' memb-
ran. Zne¥fistovadla prochizej{ membrdnou, zatimco poly-
sacharidy jsou membrinou zadrZeny, tekZe jsou oddéleny.
Polysacharidovd suspenze nebo disperze je tak shromaZdsna
a dile ¥iBt¥na nebo sulena.

TR e IR T e —

' Ve vvhodném proveden! je ultrafiltra¥ni zpfscb
uskutefn&n, zatimco je zachovino konstantni mno¥stvi{ na-
pdjeci veody (to je jako defiltraZni postup), tak ¥e pos-
kytuje dodatené, kontinualni promyt{ polysacharidu bShem

filtrace.
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P¥istroj obsahuje zisobni tank pro p¥echovaviani
diapérze'nebo gugpenze za michani, ¥erpadlo pro michangt
materiilu profiléhe membrinou, prost¥edky pro dodiavani io-
nizovang vody, prost¥edky pro odstran®ni proflého a pros-
ti¥edky pro odstrandni zadrieného materiilu. Zde mlie byt
pouZit jakvkoli v oboru zném?'ultrafiltraéni pristroj za
predpokladu, Ze je vybaven vhodnou menbrincu, kteri m@Ze
UZinng oddslovat latky s ni¥%{ molekuldrni hmotnosti,

aromatick4a, éachova a barevni znedfistovadla.

_ V%odné membrany zahrnuji b¥Zné ultrafiltra®ni mem-
brany, majic{ ploché, tubuldrni, spirilni, duté fibrily
nebo majici jinou konfiguraci. Membrina mfi¥e byt tvorena
z cellulosovych derivatd (jako acetat cellulosy), poly-
amidu, fluorouhlovodiku, polysulifonu a dal¥ich vhodnych

materisla..

Ve vvhodném provedeni je-zafizeni‘prolab Ultrafil-
tration Unit (ziskané od Millipor Corp., Bedford, Mas-
sachusetts) vybaveno AmiconR 10Q, 000 MWCO polysul fonovym
filtrem (ziskanym od Amicon Division, W.R.Grace and Co.,

Beverly, Massachusetts).

Pro zlepifeni aromatu rozpustnych pelysacharidovych
hydrolysit8, je vyhodn¥ pou¥fvan 30,000 MWCO filtr a nej-—

vyhodn&ji je uZividn 10,000 MWCO filtr., Také mO%e byt u¥it "

1,000 MWCO filtr, Lep¥i polysacharidovy vytdZek (napi.
88% proti 84%) je zigkian s 30,000 nebo 10,000 proti
100,000 MWCO filtrfm. Vy¥51{ rychlost prfitoku (to je rvych-
lost toku permedtu pites memEr&nu) jséu moZné se 100,000
nebo 30,000 proti 10,000 MWCO filtr8m (nap¥. 25 ml/min
versus 20mi/min). OCbecn& membrina majfctf MWCO asi 10-!
krit menS{ neZ je molekulovd hmotnost pelysacharidu je
vyhodna (ﬁapr. rozpustné Bkrobové hydrolysity jako tukovi
mimetika v potravinidch [majicich prémdrnou molekulovou

hmotnost od asi 300,000 do 750,000] jsou vyhodnd filtro-
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vany s 30,000 MWCO membranou. Odbornik méfe byt veden mo—
lekulovou hmotnest! polysacharidu, ktery bude filtrovin
PFi zveoleni vhodné membriny. Ostatni vlastnosti polysa-
charidu, jako tvar melekuly a tendence Xk égregaci budou
take voditkem.

Ke kompletnimu &i¥t¥n{ polysacharidu, ultrafilt-
rani postup miZe byt kombinovan s b¥licim zp@sobem jak
. je zde popsin, nebo stripovanim parou, iontovou vymEnou
nebo p@sobenim uhliku nebo jejich kembinaci{. B&lenf je
. vyhodn® uskute®n&no pred ultrafiltracf, ale dalsf zp@soby
mohou byt uakuteénéqy v Jakémkoli poiadi.

Iontom&nidové plscbent

Y
K

iontoméniéové rlGsobeni mi¥e byt uZito v kombinaci
se zde popsanymi fisticimi zp@soby se stripovanim a plagc-
benim uhliku 8 nebo bez dodateZ®ného b¥liciho stupn¥,

k odstran®ni neZidoucich aromat, pach@ a’nebo barev z po- Cn
lysacharidu. Tyto postupy se mohou uskutednit v jakémkoli o - e
poFadi. Zatimco iontom®niZové plsobent mdZe byt uXito ve ¥ R

Epojent s ultrafiltracf, je typicky u%ito na misto ultra-
filtrace. P¥i iontom&ni¥ovém p@sobeni je suspenze nebo
disperze polysacharidu uvedena do kontaktu g vhodnymi
Prysky¥icemi tak, 2e neZXadouci soli, barvy a cstatni zne-
Zistovadla jsou z polysacharidové suspenze nebo disperze

odstrangny.,

Ve vvhodném. provedent .ie polveacharidouvs . SUSRCAZS & = oo e —om
nebo dlsparze Zpracovana p¥ivodem do sloupce napln&ngho
anientom®&ni¥ovou pryskyricit a pak je pfivddEna na sloupec

naplngny kationtom#nifovou prysky¥ict.

Aniontom&nilovd prysky¥ice je pevny Polvmerni ma-
teridl, ktery mi pozitivnd nabitou matrici a vym&nitel-~

né negativni ionty nebe anionty. "Kationtom#niXous Prys-—
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ky¥Fice" je pevny polymerni materiil, Xtery ma negativng
‘nabitou matrici a vymZnitelns pcéitivhi ionty nebo kati-

onty.

V jiném vyhodném provedeni je ve zp@sobu pouZit
Pouze jeden typ pryskviice. Kde je pou2it pouze jeden typ
pryskytice, aniontom&niova pryskyiice je povaZovina za
vvhodnou., Vhodnd aniontom&niZXovi pryskyfice zahrnuje po-
lymery zaloXené na epoxydové prysky¥ici (napk. epoxy-
aminovy polymer). Vhodnid kationtom@nidova prysky¥ice
zahrnuje kopolymery kyseliny akrﬁlové (nap#. kopolymer
akrylové kyseliny a divinylbenzenu); a kyselinu sulfono-
vou obsahujic{ kopolymery styrendivinylbenzenu..Rada raz-
nych vhodny¥ch pryskyFic a podminky pro jejich u%iti a vy-
robu jsou popsdny v U.S. patentu &. -A-4,988807, vydaném
29. ledna 1991 Christensenovi et al., a zde uvedeny jako

odkaz.

Rychlost prftoku zp@scbu a velikost Bloupce, je¥
m& byt pouXit jsou funkci: mnoZstvi ne%idouctiho materidlu
v pelysacharidu, pryskyiice, ktera je pouZita, a mno¥stui
neZiadouciho materidlu, jeZ mi byt odstran&n. Aby se zis-
kal Zidouci vysledek mus{ byt pFesnd upraven kaZdy

z t&dchto parametra,

Obecn¥ mnoXstvi odstranéni'nQZAdoutho materidlu
je funkc! doby kontaktu polysacharidévé suspenze nebo
disperze s pryskytici, s delBimi kontaktnimi %asy jsou
poskytnuty vice ¥iBt¥né polysacharidy. Pro dan& mno%stvi
odstran®ni neZidouciho materiilu, mé¥e byt poZadovany Zas
kontaktu dosaZen poetnymi kombinacemi rychlosti protoku
a velikosti sloupce. Typické rvchlosti protoku jsou
v rozsahu od asi 0,0035 do 35,2 1/min/m2 priéfrezu prysky-
Fice, vhodn® od 0,35 do 7,04 1/min/m2.

Prijatelnd droved ne¥sdouciho materiidlu, z@stava-—

j1ictho v polysacharidu po prob&hlém p&sabeni, nebe al-
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ternativn® mnoistvi ne¥adouciho materiidlu, jeZ mélet od-
stran&dn z polysacharidu b&hem p@socbeni, bude zZiviset na
specifickém kone&ném uXiti, pro ktery je polysacharid ur-
Zen. Tak u¥inna hladina odstran®ni neXiddouciho materii-
lu bude diktovana specifickymi pot¥ebami spot¥ebitele ne-
bo nutnymi primyslovymi poZadavky kone&ného produktu

a jako takovd se budou lilit od jednohe kone¥ného preduk-
tu k druhdmu.

Zp@sob je typicky uskutedn¥n za zvyEené teploty

kolem B0°C do asi 100oC. Pro urdéité polysacharidy, Jjako

je methylcellulosa, kteri mfZe precipitovat nebo tvorit

gel p¥li zvyBend teplotd¥, jsou G¥innég teploty kolem mez={

asi 13°C do asi 35%c. Tato tvorba gelu nebo precipitace

by mehly zpfiscbhit blokidu sloupce a inhibovat pr@tok wvod- )
ného roztoku skrze sloupec. Kde jsou uZity jiné poly- 4o
sacharidy, zejména rozpustné nebo plnd dispergované

(nap¥. gelatinisovany #krob), diavid se piFednost zvyBenym

teplotim. ZvyEend teploty jsou vyZEadovany prd d€innd p&- A
gcbeni na Bkroby, tvorici gel a Bkrobové hydrolysity. : . R

N&kolik faktorfl mfZe ovlivnit G¥innost odstranégni

neZiddouciho materiilu z polysacharidu, cobsahujiciho tako-

vy neZadouci material s hlavnimi predmdty zdimu jscu vis-
kozita, PH a obsah soli polysacharidové suspenze nebo
disperze. Polysacharidovd suspenze nebo disperze by nem&-
la byt tak viskozni, aby nemchly byt vhodné rychlosti
pr@toku, jak jsou zde popsdny, bez vytvoteni nadm¥rnych

k préchodu sloupcem. Typické p¥ijatelnd tlaky pomahajfci
ve zp@sobu jsou asi 0,007 a% 2,1 MPa, vvhodn® od atmosfe-
rického tlaku do asi 0,56 MPa.

Vyhodnd provedeni pro &ifténi polysacharidft uFfiva-
jici iontom&nifové plsobeni ve spojeni s uhlikovym plso-

benim a b&lenim je popsine v niZe uvedenych prikladech.
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V zavislostl na viastnostech polysacharideoveho suroveého
materiilu a poZadavcich aplikace konelncho uZiti, odbeor-
nik m@Xe pohotov¥ vybrat pryskyiici a podminky zndmé

vV okoru k coptimalizaci stupn® iontous vYmEny v rozsahu

Pelysacharidového ¥isticihc zplsobu.

Zpracovani uhlikem

Zpracovani uhlikem, popsané v Evropském patentovém
spisu &. 0 495 40731, z 10. ledna 1992 Walshem et al.,

mlZe byt uZito v kombinacl s b¥lenfim a cstatnimi zde pop-

sanymi &istficimi zp@soby v jakémkoli potfddku k ¥isteEnt

rozpustného polysacharidu v dispergovans forme.

Ve vyhodném provedeni je Bkrobovy hydrolysat b&-
len, stripovdn parou a zpracevan aktivonim uhlim k odstra-
n&ni nevvhovujicich aromat, pach@ a barev. P¥iatroj
a postupy, vhodné k u%itf v tomto Proveden! jsou posiny
v nife uvedenych p¥ikladech. Jakékoli XigtZn{ aktivnim
uhlim zndmym v oboru, ml%e byt uXito v kombinaci se stri-
pPovanim parou, iontoveu vémsnou, ultrafiltraci a b&licim
zplscbem zde uvedenym, za piFedpokladu, e emulgace uhiko-
vvch Z4stif%ek je kontroloeviana tak, Ze se nevyvine BSeda
barva v uhlikem zpracovanych polysacharidech. Tato gedé

barva je vytvoFena emulgovanymi uhli{kouymi ZasteXkami

a ani b¥len{ ani dalZ{ Zistici zde popsand stupﬁé nemohou

toto zbarveni ostranit.

Potraviny a farmaceutické prostiredky

Organcleptické kvality poZiuatelnpcﬁ v?robkté obsa-
hujicich polysacharidy mohou byt zlepéeny nahrazenim
b&ZnYch polysacharid@ (nebo jinveh sloZek) ¥ixtZnymi
Polysacharidy podle vynilezu v mno¥stvich od asi 0,05 deo
100%, vyhodn¥ od i do 50% hmotnestnich potravindr¥skeém

vyrobku, Stupei pozorovaného zlepeni v aromatu, pachu
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a’nebo barvd Je um&rny procentu uZitého polvsgacharidu
v potravina¥ském vyrobku, a k b&leni barvy normalné spPOo—

jené 5 poZXivatelnym vyrobkem

Tak polysacharidy, které byly &imtZny zplsoby
podle vyndlazu, jsou vyhodnd uZité k vytvorent ﬁasleduji-
cich typ@ potravin:

nizkotukové nebe beztukové pomazinky, margariny,
mraZené dezerty, nizkotukovd zakysané krémy, nizko-
tukové syry, obohacené ocdtifed¥né mléko, bilé omiXky,
alfredoc oma¥ky, krém;vé omaﬁky, syrové omdfky, mraXe-
né omaZky, konzervované omi¥ky, salidtové zalivky,
krémové polévky, polévky, svrové pomazinky, b#lie
kdvy, suché kakaové sm¥si, Blehanych mlékdrenskych
nahrad Zleha¥ky, um¥lych sladidel, Pudinkf, nidivek
do kola¥@, dortg, pefiva, cukri¥ského zboZi, pe&iva

8 nizkym obsahem tuku, salitové zAlivky s nizkym obsa-
hem tuku a mlé%né vyrobky s nizkym ocbsahem tuku.

Mezi nizkotukovymi nebo beztukovymi potravinami -
(to je'potravinami obsahujicimi v podstat¥ bud %idny tuk
nebo ne vice ne? 30% tuku normiln® spojeného s potravi-
nou}, se diva prednost Bkrobflm, kterd byly degradoviany
kyselinovym tepelnym, oxidativnim nebo enzymatick?m'zpra-
‘covanim nebe jejich kombiﬁaci k zi{gkdni Zkrobového -hyd-
rolysidtu, majiciho D.E. mens{ nez 10, vghodn® od 0,5 do
5, nebo hodnotu ABF od 8 do 1 nebpo obsahujiciho nejméns
60% amylosy s kratkym FetSzcem a rak éiSténé jak je zde
popaano. )

Zejména takové ékrobové hydrolysaty, které byly
podrobeny

1) b&leni a strlpovéni parou;

2) b¥leni, stripovani parou a opracovini uhlikem;
nebo 3) b¥lent, ultrafiltraci a étripovanim.parou
jsou vyhodné pro-pouZiti v potravindch 8 nifzkym obsahem
‘tuku jako tukovi mimetika nebo tukove nihraZky.
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V jiném vyhodném provedeni, polysacharidy Xistdné
zde popsanymi zp8soby jsou uZivany v potravinich nebo
farmaceutickych progti¥edcich jako zahuBt/ovadla, p¥isady,
vazebné latky, povlaky, nogsi¥e nebo rozptylovalfe, vyEivng
litky, opouzdrova®e, emulgitory, Btabilizatory, plniva
nebo Fedidla.

P¥iklad 1

Tento p¥iklad ilustruje bZleni{ rozpustndho
Bkrobového hydrolysitu k odstran®ni neXidoucich aromat,
rPachf a’nebo barev.

Alfaamyligov¥ pFem&ndny, predem gelatinizovany ta-
Pilokovy maltodextrin (majfcf D.E men3¥f neZ* 5), byl sus- _
pendovan p¥i 33% pevnych litek v deionizované vod® a sug-
Penze byla zah¥ivdna na 80 - 90°C k dispergovini Ekrobu.
Disperze byla pr@tokovd varena (v pr@tokovém oh¥ivadi
ziskaném z National Starch and Chemical Company, Bridge-
water, New Jersey) p¥i 120 - 130°C a p¥Fenesena do nekovo-
vého. plantdm opat¥eného tanku.

PH suspenze byle sniZeno na 3,5 kyselinou chloro-
vodikovou a teplota byla udr¥fovdna na 80 - 90°C v préb&hu
zpracovdni vodnym roztokem potravini¥skéhe chloritu sod-
neého p¥i 0,19% chloritu sodnéhe na bazi suché hmotnosti
dextrinu. B¥leni pokra¥ovale pFi misenf, dokud regidudlng
chlorit nebyl spotFebovan Gplnd (visuelnd b&leni byle do-
"Ronfeno za 3 az~10 minut) i "V°9456 < 132.5 litrove vsaz—iﬁ
ce bylo b¥lict Zinidlo kompletnd spotiebovino za 1 az
1,5 hodiny, jak bylo nam&#enoc keolorimetrickym testem
8 jodidem draselnym. (V tomto testu jakeékoli residuidlng
b¥lic{ %inidlo pritomné ve zkuebnim vzorku Bkrobovd dig-
Perze bude oxidovat jodid draselny na jod p#i PH 3,5},
Jod pak tver{ komplex se Bkrobem, ktery mid modrou barwvu.
Ve vsdzkich obsahujicich p¥ebytek chloritu byl uZit zpe-
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d&ny bisulfitovy roztok k neutralizaci bdlfec{iho *ini-
dla. Po b¥leni bylo pH zvy¥eno na 6,5 pomoc{ hydroxidu
sodného

P¥iklad 2

NeZadouct aromata a jinid znediXtovadla bvla od-
stran&na z alfaamylisou enzymaticky premsnsného tapiocko-
vého maltodextrinu (majfctho D.E. men#{ neZ 5), s u¥itim
stripovani pParou samotnym nebe v kombinaci s b¥licim zpa-
sobem z P¥ikladu 1.

P¥i stripovdnt byl sloupec z nerezové oceli mdrfci
v pram&ru 15 cm a 1,22 metra vyEky naplndn 316 krouZky =z
nerezové oceli (z{skanymi od Nutter Engineering, Tulsa,
Oklahoma)} © prémé&ru 1,48 cm. V nasledujicich zkouﬁkach
velkd povrchovi oblast strukturovaného plniciho
materidlu, doddvandho jako valcovité kousky m&¥r{ct 15 cm
v pram&ru a délky 21,6 cm (Montz Bl - 400,316 nerezoveé |
ocelové plndni, ziskand ed Nutter Engineering,. Tulsa,
-Oklahoma) byla uZita misto krouZk@. V nasledujich zkous-
kach byl uZit mi{sto sloupce 1,22 m.

Spodek sloupce byl opatfen 0,16 cm tlustou nerezo-
vou ocelovou destilfkou, perforovancu s 0,31 cm otvory
a spodn{ klenbou spojencu k -parnimu kondenza¥nimu zachy-
cova¥i (TLV model SS3V, s otvorem 21, ziskany od TLV Ame-
rica, Charlotte, North Carclina) a vypusti pro gkrob.
Stripovaci piara (generovani z deioni;ované vody) wvchézela
otvorem ve stran¥ spodn{ klenby sloupce p¥#i maximilnim
tlaku 0,42 MPa, s maximidlnim prétokem 15,88 kg/hodinu.
Pira protékala vzhéru ptes sloupec v protiproudu - k toku
Ekrobu. Paraivychaze;a ze sloupce trubkovou vypustf .
g2 prim&rem i 27 cm na strand klenby na vrchelu sloupce.
Kontaktnf{ tlak P&ry byl ve sloupci udrZovin pomoc{ mem-
branového ventilu (Fisher model 98L, ziskan? od Fisher

Controls, Marahalltown, Iowa).

i
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Sloupec a velkerd potrubfi uzité v p¥istroji ke
slripovdni parou bylo izolovano, aby sme pFededle tepelnym
ztratiam,

Dispergovany #krob byl privadEn p¥imo, pod tlakem,
ze sloupce skrze nerezové ocelove vedeni{ 8 pr@m&rem 0,64
€m do trysky zarf{zeni pro sulient rozpraZovanim. S16 o za-
Fizenf s prom&rem 1,22 metru v prém&ru Niro laboratorni-
ho rozsahu se vstupni teplotou vzduchu kolem 200-250eC
a vystupnimi teplotami 115-120°C. Po sufieni m&l Ekrob
obsah vlhkosti kolem 4-5%.

Zp@sob stripovani parou produkoval Cigt¥ny tapio-
kovy maltodextrin, majict zlepBené aromatické a organc-
leptické kvality ve vodné disperzi, ve srovnin{ s nezpra- "
covanou kontrolou {alfa-amylizovym enzymaticky pFem&n&nym
Pregelatinizovanym tapiokovym dextrinem, majic{ D.E. men-
8{ ne2 5). Tato zlep¥en{ byla Pozorovana bez ohledu na
to, zda byl dextrin b¥len (viz Tabulka II}. Podobnd zleop-
Beni byla pozorovina ve uvzorcich Plipravenych za ka¥dych
pedninek, uvedenych v Takulkish I a3 ITI. Cbecn& byla zlep- -
Eznfl stripovanin ngjvyznamn®iNl p¥*i obsahu pPevnvch latek
disperze pRincimen%im 14% (nagf. zkuBebni panel dival
Frednost vedzkdm %, 11 2 12, kterd byly odd¥leny pi*i pev-
el 1atkdsh 29 a 14%, respekiive pFed vsizkou &. 13 p¥i
periych 1AL zk) . Mnohom viznamnd izt zlerSent byla po-
TArovARa Lakd ve vzorcich, kterd byly stripovany parou
EYL oavEELoL re:sﬁzi:h teploty a wvySB(ch evBtokouygch rych-

Lo [ S g L
Prztovdry. 2, Blzee-

P et n ot Ak
PRk 227120
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Tapiokovd duxtring, kterd wyly b2lzmy a CigteEmy
stripovanim, byly vyhodn& i (m¥ly prud®: ar.uawa o b B F ot
Bodd, hn¥dé nebo tEislove zbarveni) neZ kontrolni dextrin

a dextrin, ktery byl rpouze stripovian.
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P¥iklad 3

Cast A - N&kolik vsazek oxidizovaného (zpracovaného
§ chloranem sodnym p¥*i 5% aktivniho chloru, na suché
hmotnostni bdzi ¥krobu, k zigking Bkrobu tekutosti 40 WF)
voskového kukufi¥ného Bkrobu bylo stripovino za podminek
popsanych v Tabulce I a srovndne s kontrolou, kterd neby-
la stripovina. ZlepBeni aromatu bylo mo¥no prokdzat

: v kaZd¢ této vsizce.

Cast B - Alfa-amylasov® enzymaticky pFem¥n¥ny bramborovy
. maltodextrin (Paselli SAZ dextrin, ziskany od Avebe Com-
pany, Veendam, Holland) byl stripovan parou s a bez pFed-
. b¥Zného b¥liciho pBsoben{ metodou podle P¥fkladu 1 za
podminek uvedenych v Tabulce II. ZlepSenf aromatu a barvy
relativng ke kontrolnim vzork@m byl pozorovan v ka¥*dém ze
stripovanych vzorkﬁ. Byla didvidna pfednost b&lenému, stri-
povanému maltodextrinu. Chut'ovy panel uviddl, %o 5% dis-
perze pevnych ldtek kontrolnfho maltodextrinu je zatuch-

14, svirajicf a hn¥did ve srovnani se Zpracovanymi vzorky.

Cast C - Enzymaticky rozloZeny (prOtokovd vareny a zpra-

covany 9,4% pillulanasou na bazi suché hmotneosti Bkrobu,
. p¥ri pH 5,0 a 58-60°C, k ziskini produktu majifciho viako—

zitu p¥i vytékinf z ndlevky od 10 do 14 sekund pii 25¢C
* a 19% pevnych latek, obsahujfcich kolem 65% amylosy

8 kritkym Fet&zcem), rozpraBovanim suBeny voskovy kuku-

¥i&ny Bkrob byl dispergovdn ve vod¥, zah#i{vané na 90eC,

S

1,5 hodiny v teflonem potaZenv¥ch nidobkich a stripovany
. za podminek popsanych v Tabulce II. Tenteoc produkt‘byl

grovnian s kontrolou, kterd nebyla ani b&lena éni stripo-
. vdna parou. U parou stripovanych vzorkf bylo pozorovinro

zlepfent aromatu.

belen s 0,19% chloritem sodnym pFi pH od 3,0 do 3.5 po
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¢ast D - Guma 2z lusku rohovniku {ziskani od National
Starch and Chemical Company, Bridgewater, New Jersey)
byla suspendovina p¥i 2% pevnych litek v delonlzované vo-
d¥ a pr@tokovd vakena (jako v P¥ikladu 1) na 149oC. Vys-
lednad va¥enad disperze gumy p¥Fi 95% Pevnych latek byla
PF1ili® viskozn{ a byla z#ed&na s deioniZovanou vodou na

0,573% pevnych latek pied stripovanim,

Dispergovand guma byla pFivad®na do 1,22 m sloupce
PFistroje, napln&ného krou¥ky a popsaného v P¥fkladu
2 a v Tabulce I1II, P¥i rychlosti prfitoku 36 ml/min a tep~
lot¥ 88°C proti proudu pary tekouci rychlosti 35 g/min
P¥i 100°C. Byla pozorovina vyznamni zlepEeni v chuti
& pachu ve vBech vodnych disperzich gumy Bestiflennvm
chutovym panelem, v hodnocenf parou stripované gumy proti

kontrole, kteri nebvla parou stripovina.

Cast E - RozpraBovanim su¥eni, enzymaticky degradovani
(p@isobenim cellulosy) guma ze semen tamarindu (Glyleidova
guma, ziskand od Dianippon Pharmaceuticals, Inc., Osaka,
Japan) majficf D.E. 23,5 a molekulovou hmotnost keolem 650
do 2.400 byla dispergovina v deionizované vodé p¥i 30%
pevnych liatek a parou stripovana za pPodminek popsanych

v Tabulce III k odstrandn{ aromat, pach@ a barev. Parou
Btripované hydrolysity tamarindové gumy byly mrazovd su-
Seny, potom rekonstituovidny ve vodd pii 30% Pevnvech latek
Pro organcleptické hbdncceni. Relativn® ke kontrole,

parou stripovanéd hydrolyssty tamarindové gumy ztratily

~ v8tBinu ze svého ChaP=k+ﬂP1Eileéh2 fazclevehio aromatu

a pachu a byly popsiny jako majici{ slané aroma se sladkym

doznivanim a %Adnou redukci v barvs.

Camst F - Kyselinou prfem¥ndny (35 WF) kukuFi¥ny Ekrob s
vysokym obsahem amylosy (70% amylosy) (Hylon VII Bxrob,
ziskany od National Starch and Chemical Company,

Br:dgawatar, New Jersey) byl sugpendovin v deionizovands




vodd p¥i 20% pevnych ldtek a prOtokovd va¥en p¥i 138°C.
Varend Bkrobovi disperze byla parou stripovéna za podmi-
' nek popsanych v Tabulce III. Kdy% byl u%it k p¥iprav® nd-
plnd citronového kolidde, parou stripovany Ekrob byl bez

jakékeoli pozorovatelnéd nadsledné ptichuti.

C4ast G - OSAA-zpracovany (3%) pyrodeitrin p¥ipraveny

z voskového kuku#i¥ndho Bkrobu a majici ABF viskozitu od
3,5 do 7,0, byl parcu stripovan za podminek uvedenvych v
Tabulce III. U parou stripovanych vzorkf byla pozorovana

relativnd ke kontrole zlepsSeni v arcmatu a pachu.
P¥iklad 4

Tento p¥iklad ilustruje odstran¥ni nep¥{znivych
aromat z nerozpustného, granuldrntho Bkrobu stripovanim-
parou za vakua, pii teplotd pcdlgalatinisaEni teplotou
Skrobu. | |

. P¥i{stroj z P¥ikladu 2 je modifikovin spojenim
parniho vypustniho otveoru sge sloupcem vakuovéhe Serpadla
dostate®né kapacity:k odstrangni pifivodu par?. Vakuum je
Ffizeno reguldtcorem instaleovanym mezi Ygrpadlem a sloup~
cem. Pomocné &erpadleo je instalovdno na vypusti EkéobOVé

disperze na spodku Bloupce.

V tomto nizkoteplotnim zp&sobu‘je granulirni Bkrob
suspendovin v deionizovand vods pKi 10 a% 15% pevnych la-
tek, pPFedem zah¥at na'555C a napln¥n do sloupce p¥i rych-
losti p¥fvodu 100-125 ml/min. Vakuovy regulitor a erpad-
lo pFripojené ke sloupci jsou upraveny bak,'aby poskytly
tlaklve sloupci 0,085 MPa. Pr@tok piry je upraven od 13,6
do 45,4 kg/hedinu.

Parou stripovany granularni Bkrob jo ziskin z dig-

perze sulienim rozpraéovahim. Praskovany, granulidrnt
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ékrobovy Produkt je charakterizovian ZlepSenvym aromatem

a pachem, kdy% je uZzit Vv potravinovych a farmaceutickych

vyraobeich.

Piriklad 5

Dextriny byly Zpracovany podle zpfsobu uivajict
sloupec s aktivnim uhlim ke zlepSen! vilastnosgti barvy
. & aromatu, s a bez pfedb®¥ného placbend béleni uZfvajfci-
ho metodu z PKi{kladu 1.

Kolem 600 grama aktivovanych uhlikovych granul{
(CPG LF 12x40 zIskan?ch od Calgon Carbon Corporation,
Pittsburgh, PA) bvlo zvlhieno asi s 2.000 ml &ist3ng vody
(filtrované na iontom¥ni¥ovém sloupci a na sloupci aktiuv- i C
niho uhlf) ve 4000 ml ti¥epa¥i. Voda a jemns SasteZky uh- i e
1iku byly slity Penechdvajice uhlikové granule Ponc¥end
ve vod¥. Uhlikovd granule byly promyty alikvotnimi dily

pirebytku Zistdnes vedy, a2 byla voda zecela Eists.

T¥sn¥ni a 300 mikrometrové sito byly umistdny ve
spodku oplaZt¥ného sklendného sloupce (vySky 91 cm a pra-
méru 2,54 em) a spadek byl opatiFen vstupnim a vytokovym

) otverem a vstupnim a vytokovym ventilem. Promyté uhlikouve
granule byly vymyty z t¥epade do 8loupce pfes nilevku,

. unist&now na vrcholu sloupce, dokud uhli{kové granule ne-

" dos&hly vyEky 46 cm ve sloupci. Uhlik byl ponoren ve vodd
PO celou dobu a pFebytek vody byl odvadén, zatim co slou-

i

P8C byl plnén. TXanXnf{ 2 20 Ol milkirometrové=sitorpyiy umig= o -

te¥ny na vrchel 8loupce a sloupec byl zakon&en se.
vBtupn¥/vystupnim otvorem, ventilem Pro vzorek, m&ridlem

tlaku a vstupng/vyatupnim ventilem,

Earpadlo bvlo spojeno B ventilem na spodku sloupce
a vstupni p#fvod k Cerpadlu byl umistdn v 18,9 1 nadobs
Zisteng vody. V¢stupn! p¥ivod byl spejeny s ventilem na




vrcholu sloupce k odvodiovani. Cerpadlo pro vzorek bylo
uzavitene, speodni a vrcheleovy vstupnd/vystupni ventily
byly otevieny a voda byla ¥erpana do spodku sloupce p¥i
poZfatelfn!l rychlestil dostatend rvchlé k odstran®ni ja-
kychkoli zachycenych vzduchovych bublin. Rychlost byla
snifena k dosa¥eni usazeni uhlf{ku ve sloupci, potcom byla
rychlost zwvySena, aby vznikla expanze sloupce na 125 a2

150% jeho klidové vvEky.

Ve zpdtném promyti bvlo pokraZXovano dokud uhlik
nebyl promyt 100 zdkladnimi objemy &iBst¥né vody (asi
23-24 1). Zp¥tné promyti bylo pierufienc a uhlik byl po-
nechan stat (zvlh¥eny) po 24 hodiny. Sloupec byl zahiit
na 63¢C, zp&tn¥ vypldchnut se 659C ¥iXtZnou vodou k odst-
rang&ni zadrZeného vzduchu a Zerpadleo byle odpojeno.na. -
spodku sloupce., Cerpadle bylo spojenc.s.ventilem.na.vrchu.

sloupce.

Celkové 1.000 g dextrinu (svétle 2luty. tapiockowy .-
pyrodextrin) bylo suspendovidno ve 3.000 ml - #ift¥né. vody -

a pritokove vatreno.pii 150°C me 0,455 MPa vstupniho tlaku ..

Pary. Dispergouané dextrinové vzorky byly udrfoviny ve
varici se vodni 14zni a vstupni potrubi k ¥erpadlu na
sloupci bylo umist®no do vzorku. Cerpadlo bylo nastdveno
na rychlost prfitoku 3 zd&kladnich objem@/hodinu a disper-
govany dextrin byl &erpin pfes uvhlikovy sloupec. Alikvot-
ni dily (kolem 100 mi) dispergovaného dextrinu byly
odebrdny ze spodku sloupce a vizueln¥ chodnoceny. Ze 23
alikvotnich vySet¥enych dilf ¥idny obsah viditelnych, de-
tekovatelnych jemnych ¥istiZek nebyl patrny. Dextrinové -
disperze byly prézra¥né, bez Bedé barvy normalhé spjaté

8 plOsobenim uhliku a byly sv¥tlejisi, mén¥ 2lutohn¥dé ne¥
“kontreolni dextrinovd disperze. Emulgace jemnych &iste¥ek,
normaln& pozorovanych v uhlikem zpracovanych disperzich
Bkrobu nebo dextfinu, nebyly po tomto zpracovint pfitom-

ny.
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Dvacetidevitikilogramovy vzorek dextrinu {pregela-
tinizovany, alfa~amylizou p¥em&En&ny tapiockovy dextrin,
majici D.E. od 1 do 3) byl dispergovin v 80 1 ¥istEnd vo-
dy a prétokové varen pii 275;C a 4,22 kg/cme (60 psi)
vstupniho tlaku pary. Dispergovany dextrin byl udrXovan
ve varic{ se vodn! ldzni pied a v prib%¥hu zpracovant
ghlikem a4 na sloupci zZpracovand vzorky byly shromi¥®deny
a drisny ve va¥fc{ se vodn{ lizni, filtrovdny na rozsiv-
kové hlince a potom BuBeny rozprafovanim. Zadng uhlikovs
jemné Z4astice nebyly ur¥eny ve gpracovanych vzorci{ch p¥ed

nebo po filtraci na infusoriové hlince,

Byla pozorovina zlep@enf v aromatu a barvd v ka%-
dém z uhlikem Zpracovanych vzork8, relativné ke kontro-

lam, které nebyly zpracovdny na uhliku. h
Priklad 6

Rozpustné Bkrobove hydrolysaty byly Zpracovany b&- L
lici metodou z P¥ikladu 1, nasledovanou ultrafiltract ke - oo e

zlepBeni vlastnosti barvy a arocmatu,.

V b&l{cim stupni, 1.000 g dextrinizovaného 0SAA
Zpracovaného (3%) voskového kukg?iéného Bkrobu majfeciho
hodnotu ABF 4, bylo dispergovanc v 3.000 m! destilované
vody a pr@tokovd vaKeno p#i 1490C. Tato dextrinovand dis-
Perze bvla za horka zfiltrovdna pi¥es infugiorovou hlinku
(200 g Celit 503 Iiltré&niho romocného progtiredku povle-

eného na. 32 _cm_BuchnerouX_nsl IVEE T AT Wi BLEN6ho T Ve vaFI s v

ci se vodn{ lazni. Kdy* disperze byla ekvilibrovina na

B3 a¥ 95°C, byl k dextrinu p¥iddn 0,2% chlorit sodny

(na hmotnostni bazi suchdho dextrinu) a b¥lenf bylo usku-
te¥n¥no po asi 2 minuty. DokonZeni oxidace bylo potvrzeno
kolorimetrickym testem s jodideﬁ draselnym pro zbytkovy
chlor a bylo p#¥idano 0,05 g metabisulfitu sodného k dis-
Perzi ke zji¥t®n{ odstranni Jakéhokeli aktivniho chloru.
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BElend dextrinova disperze byla dale u;trafil-
trovana napojenim disperze piti 20% pevnych latek do Mil-
lipore Prolab Benchtop System (ziskandho od Millipore
Corp., Bedford, Massachusetts) opat¥eného AmicenR 10.000
MwCO membrinou (ziskanou od Amicon Divisien, W.R. Grace
and Company, Besverly, Massachusetts); Objem materidlu byl
udrZfovadn konstantni s rezervou 10 litrd desLilovang vody
a be€leny dextrin byl wultrafiltrovian p¥i 25°¢ a 40-50 psi
tlaku. '

ProtoZe mnoho znedistovatel@ dextrinu je piFitomno
v solné form¥, prbEh ultrafiltra¥niho &i%t¥nf{ byl moni-
torovdn m&renim vodivesti u disperze, kteri je ultrafilt-
rovina, KdyZ vodivost disperze v pribZhu ultrafiltra®ni
Jednotky klesla na 100 pohm/cm, ultrafiltrace byla p¥eru-
Bona. Prostupujici objem byl 10.000 ml.

B¥lend, ultrafiltrovani dextrinova disperze byla
lyofilizovina a ¥iSt¥ny dextrin ziskdn ve form& priZku.
Eiétén? dextrin byl dispergovin p¥i 10% pevnych litek ve
vod¥ p¥i pPH = 4 a ohodnocen chutovym panelem. Cist&ny
dextrin byl svdtleiBi ne% kontrolnfi a panel snadno pozo-
roval, Ze zlepBeni aromatu ve srovnidn{ s kontrolou, kterad

nebyla b&lena ani ultrafiltrovana.

Stejny ‘panel nalezl malé zlep¥enf v aromatu u
experimentalniho vzorku, ktery byl filtrovin s 10.000
MWCO filtrem relativn¥ E experimentidlinimu vzorku filtro-
variém s 30.000 MWCO filtrem, ktery byl naopak lehce
zlepBen proti experimentilnimu vzorku filtrovaném
s 100.000 MWCO filtrem. V3echny experimentdlnf{ vzorky m&-

ly lep¥%1i arcomatické a barevnd vlastnosti ne¥? kontrolni,

které nebyly b&€leny ani ultrafiltroviany.
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T.nhe prikiad ilustruje odatrangnt nep¥iznivych
aromatd, pachQ a barev z dextrin uZivajic{ kombinace ul-

trafiltra¥niho a stripovaciho zp@sobu.

Anhydrid kyseliny cktenyljantarové (3% p@sobent)

derivat voskového kukuri*ného Bkrobu, které byly dextri-

nizovdny (plsobenim kyselirou za podminek suchého tepla)
k ziskan{ 4 ABF dextrinu je dispergovin v pomSru 1 : 3
v destilované vod®. Disperze je pratokovE® varena pi¥i |
143°C, pak [iltrovany za horka pFes infusiocrovou hlinku

(200 g Celit 503 filtraXnt pomocny prostifedek povlefeny

na 32 cm Buchnerov® nilevce). Je upraveno pH na 4,0 a wva-

Fend disperze je p#ivaddna pFi 14% pevnych litek do ult-
rafiltra&ntho pfiairoje Fopsaného v Pr{kladu 6 a dia-
filtrovdna s uZitfm 30.000 molekulové hmotnosti polysul-
foriové spirdlnt ultrafiltra¥n{ membriny. Teplota je udpr-
Zovana na 50°C a tlaku 0,35 MPa. Ve filtraci bylo pokra-
Covdno dokud hladina permedtu nedosshla 1C0.000 ml (ze
vzorku p#ipravendho z 1.000 g Skrobu Frlus 200 ﬁl vody ),

Retentat z ultrafiltra®nfhe stupns je dile p¥iva-
d¥n do 3 m sloupce pristroje pro oddestilovini paroi
z Prikladu 2, opat¥enym niplnf Monz B1-400. Retentat je
PFivad¥n pr¥i 14% pevnych latek pré@tokovou rychlostf 225
ml/minutu p¥ri 190°C pod tlakem pdry 2,11 kg/cm?
( 30 psig) proti proudu pary 13,6 kg/hod. Produkt je

suSen rozpradovanim. e e oo

n

Produkt je charakterizovin zlepSenym aromatem a
barvou a ni%*%im obsahem s0ll neZ2 kentrola, kters nebyla

ultrafiltrovana a stripovdna parou.
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P¥iklad 8

Tento p¥iklad ilustruje odstrandn{ nepriznivych
aromat, pach@ a barev z enzymaticky degradowvané tamarin-
dové gumy (zpracovanéd s celluldsou k ziskan!i gumy D.E. od
23 do 26) kombinac{ b&leni, iontové vym&ny a uhlikouym
p@sobenim. . . . '

1.000 g degradovand gumy je dipsergovanc v 3.000
ml Zist&né vody a pH je upraveno na 8,3 s 3% roztokem
hydroxidu sodného. Dispergovani guma je filtrovdna pFes
infusiorovou hlinku (40 g Celit 503 filtra¥nfiho pomocného
prostr¥edku na 24 cm Buchnerov® nidlevece) a pH je sniZenc

na 6,5 8 roztokem 3 : 1 kyséliny chloroveodikové,

Guma. ve Iilﬁratu je b¥lena Be 68 g 30% roztoku
peroxidu vodiku .po 2 heodiny:. Disperze b¥lend gumy je p¥ri-
vadeéna rychlest{ 57 ml/min na sloupec. o vnit¥nim prém&ru
2,54 cm a uysky 91,44 cm, napln¥ném 400 ml. aniontom&nio-
vé pryskyrice AmberlitR IRA 400 (ziskané od Rohm
a Haase Company, Philadelphia, Pennsylvania), kterd byla
Promyta 3% hydroxidem sodnym a cobjemnymi mnoZstvimi wvody.
Efluent je pak pFivad¥n pii rychlosti- 57 ml/min na slou-
pec © préim&ru 2;54 cm a vyEky $81,44 cm, napln®ném 400 ml
AmberlituR 200 kationtom¥niové prysky¥ice (ziskané od

Rohm a Haas Company, Philadelphia, Pennsylavania), ktera

- byla promyta 8 3 : 1 kyselinou chlorovodikovou a promyta

velkym mno¥stvim vod}..

Efluent z inotom¥ni¥e je pak p¥i rychlosti §7

ml/min privadsn do sloupce o vnit¥nim proém&ru 2,54 cm

. a vedky ' 91,44 com, napln¥ného 400 ml Cecicarb 1240+ akti-

vovaneho uhlfl (ziskaného od Atochem Company, Pryor,
Oklahoma), které bylo promyto velkymi mno¥stvimi vody.

Disperze ¥Xiste&nd gumy Jje zigkdna vymraXenim. Eigténa, do-

_Polymerizovand guma v prifkové form¥ je dispergovina ve

PR
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vodE® pro vvhodnocent. Cistd¥ns guma je charakterizovina
nepiitomnogt{ nepFiznivych aromat a svetlej{ barvou,
kdv? je porovnina s kontroln! gumou, kters nebyla ¥ists—

na.

Piriklad 9

Bl{le oma¥ky byly pipraveny s uX¥itim rozpustnvch
Bkrobovych hydrolysita (dextrin@) podle vynalezu a hodno-
ceny na aroma a barvu.

Byly ufity ndsledujict PPedpisy bilych omaXek.

Predpisy bflych omiXek

Pridant dextrinu

Slo¥Xka 1% 0% 4% » sl

(9) () (9) A

Maslo 28, 38 56, 00 56,00
Mouka 13,04 20,20 8,40
sal 1,35 2,70 . 2,70
Mldko 250, 00 500, 00 500, 00
Dextrin 2,96 11,80 23,60

Om@@k?rbV}V_Pﬁépravenﬁ;ﬁqztavenim

- e

fepioﬁy,

rezmisenim v mouce a dextrinu po 3-5 minut, p¥i-

danim mléka a soli a varenim za michani, dokud omiXka

nezhoustla.

Dextrin u¥ity v bilg omaZce byl 0QOSAA Zpracovany
(3% na bazi suché hmotnosti Bkrobu) voskovy kukuii&Eny

EBkrob, ktery byl prem&n¥n pyrodextrinacf na bezvody Bora-
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xovd kapalnostni (ABF) viskozity 3,5 a¥ 7,0. Kontrolni
dextrin nebyl zpracovadn zp@scbem podle vyndlezu. Vzorek
dextrinu (popsany v Tabulce III a P¥ikladu 3, ¥ist G) byl
stripovidn parou zplsobem podlé Prikladu 2 pfed uZitim

v bilé oma¥ce. Kontrolnf dextrin nebyl ¥i%t¥n pied u¥itim
v bilé omalce.

P¥i pouZit! dextrinu v 1% a 2% hladin¥, zlepZent
v aromatu a barv¥ nebyla detekovdna p¥i organoleptickych
hodnocentch. P¥i pouZitf dextrinu pii 4% hladin®, 9/10
ufastnik@ chutového panelu nalezlo, 2e omi&ka piripraveni
z pokusnéhd dextrinu je hladi{ a &ist&jis{ v aromatu neZ

kontroini dextrinovd omi&ka z experimentilniho dextrinu.

Tak mohou byt piripraveny zlepiiené potraviny s po- -
uZitim ¥i%tdnych a aromatu zbavenych dextrin@ podle vyni-—

lozu.
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PATENTOVE NAROKY

L, Zplsob ¥iftdn{ polvsacharidd stripovdnim parou pro
cdstrandni nef¥ddoucich aromatd a pach8, wvyznafujici sge

tim, %o je tvoFen nasledujficimi stupni

a) dispergovinim polysacharidu pti 1 aZ 40% peu=
nych latek ve vedném mediu;

b) solubilizac! dipergovaného polysacharidu;

c) PFivdd¥nim solubilizovaného pelysacharidu do
Fiistroje pro stripovint parou; “

d) pFivaddEni proudu pary do solubilizovandrc poly-
sacharidu v pristroji;

e) odstran®ni pary z piistroje; a

£f) ziskdni solubilizovandho polysachariduy;
PFifemZ polysacharid je charakterizovan zlepBenym aroma-

tem a pachemn.

2. Zpésob podle niroku 1 vyznafujici se tim, ¥e dale
obsahuje b#licf stupel dispergovanéhe polysacharidu p#ed
stripovdnim parou, uvedenim Polysacharidu do kentaktu

5 bélicimhéinidlem zvolenym ze skupiny obsahujfci chlori-
tové seoli, hypochloritové soli, peroxidy. persul {atovs’
g0li, permanganitove soli, chlorindioxid a ozon, po -Eagd—-
vé obdob! G¥inné ke zlep¥en{ aromatu, pachu a/nebo barvy

Polysacharidu bez podstatns degradace polysacharidu.

—

Ssob podle mAroku i Uyznadujiict se tim,” Ze
sclubilizovany polysacharid Pl terlot¥d od 80 do 200°C je
PFivad&n proti proudu pary deo sloupce pro stripovant Ea*
rou, opatteného inertni{m plnicim materislem P¥i rychlosti
Pratoku 0,106 a% 13,2 l/min/ms .,

4. Zplsob podle niroku 1 vyznafujici se tim, ¥%e zpf-

Bob je kentinuilni.
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5. Zptsob podle Mroku 1 wyznalujici se tim, Ze para
je p¥ivadZna p¥i tlaku piry 0,035 a* 2,1 MPa a teploty od
55 do 200¢C.

6. Zplschb podle niarcku 1 vyznalujici se tim, Ze krom&
toho cobsahuje nejméneg jeden zplsobovy stupel zvoleny ze

skupiny segtivailict =z

a) b¥leni parou stripovaného polysacharidu jeho
uvedenim do kontaktu s b&licim ¥inidlem zvolenym z pero-—
xid& a ozonu; '

b) naplnZnim pirou stripovandgho pelysacharidu do ¥
ultrafiltraZniho P?Istroje opat¥enédho membrinou majici
oddslent molekulové hmotnesti minimdln® 1.000;

c) prochizenf{ parcou stripovanéhe polysacharidu
skrze nejimén¥ jeden sloupec naplndny p¥edem: promytym,
granuldrnim, aktivnim uhlim p*i rychlosti pr@teku 0,1 aZ
20,0 zdkladnich objem/hodinu, ktery%toe sloupec byl napl-
nén zvlhienymi uvhlfikowymi granulemiw‘zpétné promyt a pie-
dehiat ;

d) néplngni.P&rou stripovaného polysacharidu p?il
rychlosti prétoku od 0,0035 do 35,2 l/min/m? do iontom¥-
nifového p¥istroje; a

&) jJakakoliv jejich kombinace.

v 7. 2rfsob podle ndroku 1 vwyznadujic! se tim, 2e dAle
cbsahuje neimérd jeden zplscbovy stuped zvoleny ze skupi-

ny sestavajicti z

a) b&lent solubilizovaného polysacharidu uvedenim
‘'do kentaktu s b&8licim &inidleh} | - ' i

‘b)) pFrivadeEnt solubili?ovaného pdiysacharidu do
ultrafiltra¥niho p¥istroje cpat¥eného membrinou majict Y
odd¥leni molekulové hmotnosti minimdln¥ 1.000;

c) prochizeni solubilizovaného. polysacharidu skrze

neiménd jeden sloupec napln&ny p?edem,prom?t?m,“granu-
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larnim, aktivovanym uhlim pFi rychlosti prétoku od 0,1 do
20,0 zAkladnich objemfihodinu, ktery2to sloupec byl napl-
nén zvlh&enymi uhlikovymi granulemi, zp&tn¥ promyt a pFe-
dehiat ;

d) napln#n{ soclubilizovaného polysacharidu p¥i
rychlosti pr@toku od 00,0035 do 38,2 1/min/m2 do iontomZ-
nifového piistroje; a

@) jakakoliv jejich kombinace,
ve Kterém zplsobouy stupeh je uskutelnén pied tim, nel
‘polysacharid byl stripovdn parou a potom co,byl'polv-

sacharid sclubilizovan,

8. Nizkoterlotnt stripovaci zpfisob pro odstrandni
neﬁadoucich aromat a pach@ z polysacharidd, vyznaZ®ujict
s¢ tim, Ze sestava z ' e

a) vytvoren! suspenze polysacharidu pFi 1| a* 40% i
pevnych latek ve vodném meédiu;

b) napln&n{ polysacharidové suspenze do p¥istroje
pro stripovianf parou;

¢} udrfovini piistroje pro stripovani pdrou pod £
vakuem;

d) napdjeni proudu parﬁ ProBlé polysacharidovou
suspenzi v piFistroji ptri teplot® mendi ne? 100°C;

e) odstran¥ni pary z p¥istroje; a

1) ziskan{ parov® stripovaného polysacharidu;
ktery2to polysacharid je charakterizovin zlepBenym -

aromatem a pachem.

: - - - i v - T eTT it nges s s
= = s e e L =

G. Zp@scb podle maroku 8 vyznaXujic{ se tim, %¥e obsa-
huje stupeit bZlen{ polysacharidu pited stripovinim parou,
uvedenim polysacharidu do kontaktu s b3lfcim dinidlem,
zvelenym ze skupiny sestavajfic! z chloritovych solf, hy-
pochloritovych soll, peroxidf, persul fitowvych solil, per-
managandtovych soli. chlorindinoxidu a ozonu, po obdobi
gasu U¥inné ke zlepBent aromatu, pachu anebo barvy poly-

sacharidu bez podstatnég degradace polysacharidu.
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10 Zrp@schb podle Narcku 8 vyznafujici se tim, 2e
polysacharidqwé suspenze p¥i viskozit® meénsi ne¥ 300 cps
je napln&na proti proudu do sloupce pro stripovani parou,
naplné&ného inertnim plnicim materidlem, p¥i rychlosti
prAtcocku od 0,106 do 13,2 1/min/m? a tlaku ve sloupci od
-0,35 do -1,02 kg/cm2 (-5 a¥ -14,5 psig).

1. Zr@scb podle narcku 8 vyzna¥ujici se tim, ¥e zpl-
‘mob je kontinuilni. ]
12, Zplsob podle niroku 8 vyznafujicl se tim, Ze jde o nej- .y

méné jeden zp@sobovy stupeil zvoleny ze skupiny sestdvaji-
cl z

a) b#&leni parou stripovaného polysacharidu tak, 2Ze
e parou stripovany polysacharid uvede do kontaktu s b¥-
licim &inidlem zvolenym z peroxidf a.ozonu;

b) napln¥ni parou stripovaného polysacharidu do
ultrafiltranihe pfistroje opati¥eného membrinou majicit
odd¥lenf melekulové hmotnosti minimaln& 1.000;

c) napln¥ni parou stripovaného pelysacharidu p¥i
.rydhlosti pratoku od 0,00235 do 35,2 l/min/m® do iontom¥-
nifového piistroje; a

d) jakdkoliv jejich kombinace.

13.  Zpbsob podle naroku‘e vyzrna¥ujict se¢ tim, Ze.kromé
tcho obsahuje nejménd jeden zplsob zveoleny ze skupiny
sestivajict z '

a) b&len{ peolysacharidové suspenze, uvedenim
dispergovandho polysacharidu do kontaktu s b&Elicim ®inid- |
lem;

- b) naplné€ni polysacharidové suspenze do ultrafilt-
rafniho piistroje opat¥eného membrincu, majici{ odd&leni
molekulovd hmotnesti minimdln& 1.000;

¢) naplndni polysacharidové suspenze pFi rychlosti

prAtoky od 00,0035 do 35,2 l/min/m? do iontom&niZového
piristroje; a




—

d) jakékoliv kombinace t&chto zpfisobd,

stupen se provadi pfed stripovanim a po uvedeni do suspenze.

14, Zplsob odstrafiovdni nefidoucich pacht a aromat

nebo barviv z polysacharidd, vy zn a & u Jieci s e tim,

Ze se

a) sacharidy disperguji s 1 aZ 40 % pevného podilu ve vodném
prostredi, A

b) polysacharidy se b&li uvedenim do styku s bélicim &inidlem
z¢ schupiny chloridd, hypochloritl, peroxidd, persirand,
manganistani, dioxidu chloru a ozonu na dobu, dostatelnou
pro.zlepéeni viné, aromatu a/nebo barvy polysacharidu bez
Jeho podstatné degradace, '

c) polysacharidy se prRivad&ji do ultrafiltradniho zarlzenl s
§ membranou, pro odd&leni litek od molekulové hmotnostl
1 000,

d) polysacharid po filtraci se izoluje

z2a vzniku polysacharidu se zlep$enou vani, aromatem nebo barvou. e

. ¥ v
15. Zpisob podle naroku 14, vy zn a & u jici

s e t i m, Ze se provadi kontinualng.

° v - - s - ) L) - .
16. Zpusob pro odstrandni nezadeoucich pachd nebo aro-

(e
s
)
P
[¢]
-
n
D
[ua
=
3

mat z polysacharidl, vy z n a

Ze se

a) polysacharid disperguje v mnoZstvi 1 a? 40 % pevného po-
dilu ve vodném prostredl

b) polysacharid se prlvadl do zarlzenli pro ultraflltraC1
opatrfeného membrinou pro oddéleni lAatek od mclekulové
hmotnosti 1 000,

¢) nasleduje izolace oddéleného polysacharidu a
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.d) b&len{ {iltrovaného polysacharidu, uvedenim
filtrovangho polysacharidu do kentaktu s b&lfcim Zinidlem
zvolenym z peroxid@ a ozonu; a |

e) ziskdni filtrovandho, bZlendho polysachafidu;
priZem% Iiltrouan?, bdleny polysacharid je charakterizo-

van zlepiénym arcmatem, pachem anekc barvou.

17. Zplsch podle miroku 16 vyznadujici se tim, 2e zpd-

sob je kontinualni.‘

1. Zplsob pro odstrandni ne¥idoucich pachf a aromatd
Z rozpustnych polysacharid@® vvznaZfujici se tim, ¥e sesti-
va ze stupfid ‘ ) _

a) dispergovani polysacharidu ve vedndm mediu pii
1 a¥ 40% peun?ch latek;

b) b¥lent pqusacharidu, uvedenim polysacharidu do
kontaktu s b¥lfcim ¥inidlem zvolengm ze skupiny sestd-
vajic{ z chleritovych soli, chlorindioﬁinu‘a oZONU, PO
obéobi Tasu G¥inné ke zlepBeni aromatu, pachu nebo barvy
Polysachanidu bez podstatnéd degradace polysacharidu;

¢) prochéizeni b&leného, dispergovaného
polysacharidu p¥es nejiméns jeden sloupec napln&ny p¥edem
promyty¥m, granularnim, aktivovanym uhlikem, pFi{ rychlosti
prétoku od 0,1 do 20,0 zikladnich objem®@/hodinu, "ktery¥to
sloupec byl naplnZn zvlihdenvymi uhiikoy?mi granulemi,
ZpStn¥ promyt a predeh¥&t; a

d) ziskdni b¥lendho, dispergovaného uhlikem zpra-
covaného polysacharidu ve form®, kterd je v podstats bez
jemn¥ch uhlikovych Zastidek;
piifemZ bEleny, uhli{kem zpracoﬁénﬁ rolysacharid je
charakterizovdn hladkou, neodpuzujici barvou, pachem

a aromatem..

19. Zplsob podle Narcku 18 vyzna¥ujici se tim, Ze zpb-
sob je keontinudln{.
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30. Zplsob podle niroku 18, vyznaXujici se tim, %e
krom& toho obsahuje nejménd jeden stupel zveleny ze sku-
Piny sestavajici =z

a) napln&ni dispergovaného, uhlfkem zpracovaného
polysacharidu p¥i rychlosti prétcku od 0,0035 do 35,2
1/min/m? do iontom¥niXového piistroje;

b) b&leni uhlikem a iontovou v¥m¥nou zpracovaného
rolysacharidu uvedenim do kontaktu s b¥licim &inidlem
zvolenym z peroxid@ a ozonu; a

¢) jakakoli jejich kembinace.

21. Zplsob pro odstranZni neZXddoucich aromatd a pach8
z rozpustnych polysacharid@ vyzna®ujici ge tim, ¥%e
obsahuje stupnd

a) dispergovin{ polysacharidu ve vodném mediu p¥i
1 aZ 40% pevnych latek;

b) prochizen{ dispergovandho polysacharidu skrze
nejmeén¥ jeden sloupzc napln¥ny prFedem promytym, granulir-
nim, aktivovanym uhlim p¥i rychlosti prfitoku od 0,1 do
20,0 zdkladnich objemd/hodinu, ktervito sloupec byl napl-
nén se zvlh¥enymi uhlikeouymi granulemi, zp&tn¥ promyt
a pfedeh¥at;

c) ziskan! dispergovandho, uhlikem zpracovansho
polysacharidu ve form&, kteri je v podstatd bez Ghlikc-
voch jemnych ¥asti¥ek;

d) b&lenf uhlikem zpracovaného polysacharidu, uve-
denim uhlikem zpracovaného polysacharidu do kontaktu

S b&lficim ¥inidlem zvolenym ze skupiny sestivajicl z pe-

oo —en s e 5 - - R e

e) ziskidni uhlikem zpracovarného b&lendho Foly—-
sachariduy;

Pridem? b&leny uhlikem zZpracovany polysacharid je

charakterizovin zlepfenym aromatem, pachem a/nebo barvou.

22. Zplscb rodle ndroku 20 vyznadujici{ se tim, Ze je

kontinuadlnt.

EE

iy g

l
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e3. +Z2p@sob pro odstrandni neZidoucich aromat@& a pach@
z rozpustnych polysacharid@ vyznalujici se tim, Ze
obsahuje stupnd

a) dispergovan{ polysacharidu ve vodném mediu pii
1 aZ® 40% pevnych l4tek; ,

b) prochdzeni dispergovaného polvysacharidu pies
nejménd jeden sloupec napln®ny piedem promytym, granulir—
nim, aktivovanym uhlikem p¥i rvchlosti prf@toku od 0,1l do
20,0 zdkladnich objemfi/hod., kteryX*te sloupec byl napln&n
zulhéeﬁ?mi uhlikovymi granulemi, zp&tn¥ promyt a piede-
h¥at;

c) ziskdni dispergovaného, uhliksm zpracovaného
polysacharidu ve form&, kterd je v podstat® bez jemnych
uhlikovych Zistifek;

d) napajenf dispergovaného, filtrovaného
polysacharidu p#i rycﬁlosti prétoku od 0,0035 do 35,2
1/min/m2 do iontom&nil¥ového pFistroie; a.

el ziskéni.dispergovaného,luhlikem a iontom&Enidovd
zpracovaného polysacharidu;
pridem® uhlikem a iéhtoméniﬁbvé zpfaéovén? polysachafid

je charakterizovian zlepdenym aromatem a pachem.

24, ZpAsob podle ndroku 23 vyznafujicf se tim, %3 je
‘kontinuilng. )
25. 'Zp@sob podle Naroku 23 vyznafujicf se tim, ¥o kro-

m& toho cobsahuje nejménd jeaen stupeli zvoleny ze skupiny
séstavéjici z

| a) bdlenf polysacharidu p¥ed pAsobenim uhliku,
uvedenim polysacharidu do kontaktu s b&lictim Zinidlem,
zvolenym ze skupiny sestivajict z chloritovgch solf,
chlorindioxidu a ozonu, po obdobf GZinné ke zlep%ent
aromatu, pachu a/nebo bérvy polysacharidu bez podstaﬁné
degradace polysacharidu; |
‘ b) b&lenf uhlikem ipracovanéhb polysacharidu uve-

denim uhlikem zpracovanéhorpolysacharidu do kontaktu

e
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8 b8licim ¥inidlem zvolenym z peroxidf a ozonu; a

c) Jjakdkeliv jejich kombinace.

26, Zplsob pro odstrangni neX*idoucich arcmat@, pachd
&/nebo barev z polysacharidf vyznafujici se tim, Xe ocbsa-
huje stupns .

&) dispergovdn! polysacharidu ve vodrém Frostitedl
FF1 1 aZ 40% pevnych latek;

b) prochizent dlspergovanéha Folysacharidu skrze
naJméné jeden sloupec naplnény predem promytym,
granuldarnim, aktivovanym uhlfkem, pii rvchleosti pr@toku
ed 0,1 do 20,0 zdkladnich objemQ/hodinu, kterv%to sloupec
byl napln®n se zvlhenymi uhlikouymi granulemi, zp&Etnd
Promyt a predehiat;

c) ziskini{ dispergovaného, uhl{kem zpracovaného
Polysacharidu ve form¥, kterd je v Podstaty bez uhli-
kevych jemnych #4stidek;

d) napln¥ni b¥lensho polysacharidu p¥i rychlosti
Pritoku od 0,0035 do 35,2 1/min/mf do iontom¥niZového
p¥i{gtroje; a

@) ziskdn{ uhlikem a iontom&nifovd zpracovaného
Polysacharidu;
ve kterém uhlikem a iontom&niZovs Zpracovany polyaacharld

Jje charakterizovin zlepBenym aromatem. pachem afnetc bar-

vou,
27, Zplsob podle nircku 26 vvznafujici se tim, ¥%e je
kontinuilnt,

28, Z2plsob podle ndroku 26 vyznagujici se tim, %e zph-
80b krom& toho obsahuje neéjménd jeden stupeil zvoleny ze
skupiny sestavajici z

a) b&lent polyaacharldu pi‘ed uhlikovymi a
1ontoménlcovym1 Zpracovanimi, uwvedenim polysacharidu do
kontaktu s b¥licim &inidlem zvolenym ze skupiny

Bestavaji{ct =z chloritouwych solf, hypochloritouych solf,




peroxidf, persulfitovych solf, permanganétou?cb soli,.
chlorindioxidu a ozonu, po dobu G¥innou ke zlepeni aro-
matu, pachu nebo barvy polysacharid bez podstatng degra-
dace polysachariduy;

b) b#&len{ polysacharidu po uhlikovém a
iontomEnidovém p&scbéni uvedenim uhlikeﬁ zpracovaného
polysacharidu do kontaktu 5 b3licim €inidlem zvolenym ze

skupiny sestivajici{ z peroxidf a ozonu.

29. ZpBsob pro odstran®ni neXadouciho aromatu, pachf
&/nebo barev z polysacharid@ vyznafujici{ se tim, Ze obsa-
huje stupn& '

a) dispergovani polysacharidu ve vodném mediu pil
1 a% 40% pevnych latek; -

b} p¥rivodu dispergdvaného.polysacharidu“pfi
rvchlosti prftcoku od 0,0035 do 35,2 1/min/m? do
iontom&nidovéheo p¥istroie;

c) b&lenit iontoméniéovétzpracovanéhprolysacha—

ridu, uvedenim icontomé&nifovd zgpracovaného polysacharidu

do kontaktu s b¥licim Zinidlem zvolenym z peroxidf a:ozo- '

CRd; a

d) ziskini iontom&niXovd zpracovaného, b&leného

polysacharidu, ve kterém iontomdnifovd zpracovany, Eélenﬁ

polysacharid je charakterizovian zlepSenym aromatem, -pa-—

chem a/nebo barvou.

30. Zptscb podle Ndroku 2% vyznalujici se tim, Ze zpl-

sob je kontinualni.

31, Zplsob pro odstrangni neXidoucich aromatf a pachf
z rozpustnych peolysacharid@ vyznadujici se tim, Ze obsa-
‘huie stupnd
a) rozpubtdni rozpustndho polysacharidu ve vodném
prost¥edf p¥i 1 a% 40% pevnych latek; ‘
' b) p¥ived rozpustného polysacharidu do ultrafil-
traZniho p¥istreje opat¥endho membrianou majici oddéleni

molekulové hmotnosti minimdln& 1.000; a ' . 5

= wr
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c) ziskAan{ dispergovandho, filtrovangho rozpustndé-

- ho pelysachariduy;

ve kterdm filt?cvan? rozpustny polysacharid je charakte-

rizovidn zlepfenym aromatem a pachem.

32, Zpisob podle ndroku 3l vyzna¥ujic{ se tim, ¥¢ kro-
m& toho obsahuje nejmén¥ jeden zplsobovy stupei zveleny
ze skupiny sestivajict{ z

a) b¥leni filtrovandho polysacharidu, uvedsnim
filtrovaného polysacharidu do kontaktu s b&licim Zinidlem
zZvalenym z peroxidf a QZonu;

b} proch4dzenim filtrovaného polysacharidu skrze
nejmend jeden sloupec naplnénﬁJpFedem promytym, granu- s
lirnim aktivovanym uhlikem, pii rychlosti prétoku od 0.1#

¢ 20,0 zikladnich objem@/hodinu, kteryZ*to sloupec .
Plin zvlhiZenymni uhl{xourmi granuleni, zpétné
EFromyt a predehifat; '
<) n;plnéni Iiltrovansgtio pelyvsacharidu Pl rveh-

losti protola od 20,0039 dc 25,2 Mainsa® do lonbomEnido-
I

4

Istroje; a

A} Jjakdkoliv jejiich kombipace.

i Zrfsob pedls: ndroku 32 vyzna®ujfc{ se tim, Ze zpO-

el Je karnt inndlng.

3. Zplsob podle niroku 31 vvznadujic{ se tfim, ¥e kromd

toho obsahuje jeden zpfisokhovy stupel zvoleny zeo skupiny

_Festavajtet z : T

a) uvedent Iiltfovaného, rezpustného polysacharidu
do kontaktu s b&licim ¥inidlem;

b} prochdzenim filtrovaného, rozpustného poly-
sacharidu skrze nejmén® jeden sloupec naplndny piedem
Promytym, granuldrnim, aktivnim uhlikem p¥i rychlosti
Pratoku 0,1 a%¥ 22,0 zakladnich cbjem@/hodinu, kteryito
sloupec byl napln¥n se zvlh&enymi uhlikouvymi granulemi,
ZPELNE promyt a predehiat;
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). pFivod. filtrovaného, rozpustnéhe polysacharidu..... .
PFl rychlosti prétoku od 0,0035 do 35,2 1/min/m? do jon-
tom¥niZového pFistroje; a

d) jakdkeliwv Jechh komblnace,_
ve ktere zplsobovy stupeﬁ je uskute&ngn pFed tim, neZ
rozpustny polysacharid byl filtrovan skrze ultrafiltra¥ng

 PPistro].

35, Zr@sob podle naroku 34 vyznafujic{ se tim, %5 zpl-

sob je kontinudlnf.

36, | Polysacharid zvoleny ze aﬁupiny tvofend ze Bkrobu
(8), gumy (gum), cellulosy a heteropelysacharidu (@)

=z mikrobiélnich,Zivodi§n§ch produkt@ a reostlinnych zdreojd
a jejich derivatu (@) 3 jejich zesf{t&ného produktu a je-
jich hydrolysatu a jejich kombinace, charakterizovanych
zlepSenym aromatem, pachem a/nebo barvou a pifipravenvch

podle zp@sobu z Riroku 1.

37. Polysacharidovy hydrolysit podle mdroku 36, ve
kterém polysacharid je hydrolysovany Bkrob, oxidizovany
Bkrob, b¥leny Zkrob, prem#&ndn¢ Bkrob, enzymov® modifiko- .
vany Bkrob, maltodextrin, pyrodextrin, amylosa s kratk¢m
fet&zcem, hydrolysovand potravina¥ska guma a hydrolysova-~
nd potravind¥ski vldkna a jejich derivity a jeJich ZkF{-

Zené produkty a komblnace

38. $>kPol§éacha}idQQ§ hydrolysat ﬁodléﬁnﬁréku,3é.; ve
kterém polysacharid je derivdtem anhydridu kyseliny okte-
- nvljantarové vogkového kuku¥idného nebo tapiokového dext-
‘rinu; enzymovd prem&ndnym tapiokovym nebo bramborovym
Bkrobem, majic{ D.E. édlogs do 5; nebo tapiokovym, kuku-

- Fi¥nym nebo bramborovym dextrinem.

39. Polysacharid zﬁolen? ze skupiny tuorené Bkrobem

(v), gumou (gumami), celluleosou (ami) a hetsropoly-

L)
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sacharidem (y) z mikreobiilnich, ¥ivo¥i®%nych a rostlinnvch

zdroif a jejich derividty a jejich zesit&nymi produkty

a jejich hydrolysadty a jejich kombinacf{ (emi), charakte-
igovanymi zlepZenym aromatem, pachem a‘nebo barvou

a piipravenymi zplsokem pcdle niroku 8.

40. Polysacharid zvoleny ze skupiny obsahujici Bkrob,
gumu, cellulesu a hetercopclysacharidy z mikrobi&lnich,
2ivol¥i¥nych a rostlinnych zdrojf a jejich dérivaty a je-
jich zes{t&né produkty, a jejich hydrolysaty a kombi-

-. nace, charakterizované zlep¥enym aromatem, pachem a’/nebo

barvou, a piipravend zpfiscbem podle niroku 14,

41, Polysacharid zveleny ze skupiny obsahujici Bkrob,

i

gumu, cellulosu a hetercopolysacharidy z mikrobi&lnich,
2ivolibnych a rostlinnych zdroj@ a jejich derivity a je-
Jich zesit¥nd produkty, a jejich hydrolvsiaty a kcombi-
nace, charakterizované zlep¥enym aromatem, pachem a/nebo

barvou, a pFipravend zpfisobem podle nircku 16.

42, Polysacharid zvoleny ze skupiny obsahujic{ Bkrob,
gumu, callulosu a heteropolysacharidy z mikrobidlnich,
ZivoZiBnych a rostlinnych zdrojfl a jejich derivaty a Je-
jich zesit&né produkiy, a jejich hydrolvsity a kombi-
nace, charakterizovanéd zlepfenym aromatem, pachem a‘/nebo

barvou, a p¥ipravenéd zplisokem podle niroku 18.

— . .

e FolySacharid zvoleny ze skupiny obgsahujici skrobhy ===~

gumu, cellulosu a heteropolysacharidy =z mikrobidlnich,
Zivoli¥nych a rostlinnych zdrojft a jejich derivaty a je-
jich zesit&né produkty, a jejich hydrolysiaty a kombi-
nace, charakterizovanéd zlepBenym aromatem, pachem a/nebo

barvou, a p?ipraveqé zploobem podle nmdroku 2i%.

44, Polysacharid zvoleny ze skupiny obsahujici Bkrob,

gumu, cellulosu a heteropolysacharidy z mikrobidlnich,




Zivo¥iZ%nych a rostlinnych zdroj@ a jejich derivaty a je-
Jich zesitsdné produkiy, a jejich hydrolysaty a kombi-
nace, charakterizované zlepBsnym aromablem, pachem a/nebo

barvou, a p¥ipravené zpfisobem podle nircku 26,

45, Polysacharid zvoleny ze skupiny cbsahujfc{ Zkrab,
gumu, cellulesu a heteropolysacharidy z mikreobidlnich,
Z2ivoliBnych a reostlinnych zdrojd a jejich derividty a je-
jich zesil&né produkty, a jejich hydrolysity a kombi-

nace, charakterizované zlepBenym aromatem, pachem a‘’nebo

W

barvou, a pFipravendg zpfischem pqdle naroku 29,

46. Polysacharid zvolen?.ze skupiny obsahujfcit Ekrob,l |
gumu, cellulosu a heteropolysacharidy z mikrobidlnich, 5
2ivofisnych a rostlinnych zdrojh a‘jejich derivaty a je-

Jich zes{t¥né produkty, a jejich hydreolysity a kombi-

nace, charakterizované zlepSenym aromatem, pachem a’/nebo

barvou, a p¥ipravend zpOscbem podle niroku 31.

47, ZlspBeny poZivatelny vyrobek obsahujici 0,05-a% --
100% polysacharidu (ﬂ).vyznaﬁujici se tim, Z= poZivatelny
vyrobek ' je pFipraven zpl@scbem oksahujicim . stupn¥
a) odstrangni{ neZidoucich aromat, pachl a/nebo
barev = polysacharidu zplsobem zvolenvym ze skupiny ivofe-
ne : stripovinim parocu, pflsocbenim aktivovanym, granuldr-
"nim uhlfkém a b¥lenim; ultrafiltraci a bélenimf stripovia-
nim parou a b¥lenim; iontom¥nil¥ovym pdsobenim a stripovi-
nim parou; iontom¥niXovym plsobenim a plisocbeni s aktiveo-
vanym, granuldrnim uhlikem; stripovanim parou a ultrafil-
traci; a jakdkeli jejich kombinace GZinnad k ¥istén{ poly-
sacharidu. ' ‘ _ ' ¥
| b) ziskanf{ Zistého polysacharidu; a
c) u%iti ziskandho polysmacharidu jako slo¥ky ve £
vyrobd zlepfieného pofivatelného vyrobku; '
pFi Zem¥? po¥ivatelny vyrobek byl zlep¥ien odstran®nim ne-

Zadouciho arcmatu, pachu a/nebo barvy z polysacharidu.
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43. ZlepBeny poZivatelny vyrobek podle niroku 47 vyz—

naZujf{ci{ se tim, %¥e zlepieny poZivatelny vyrobek je

zvolen ze skupiny tvokend farmaceutickﬁmi v¢yrobky a poly-

sacharid obsahujici potravinou,

45, Z2lepfend potravina cbsahujfc{ 0,05 a%® 100% poly~-
sacharidu vyznadujici se tim, ¥s tato potravina je p¥ip-
ravena zpisobem gsestivajicinze stupid

a) degradovanim polysacharidu p@scobentm kyselin,
tepla nebo enzym8 nebo jejich kombinaci, k ziskini poly-
sacharidu majiciho D.E. od 0,5 do 20 ;

b) dispergovdnim polysacharidu ve vodném mediu pii
1 aZ 40% pevnych litek;

€) odstrand¥ni{ neXidouciho areomatu, pachu a/nebo
barvy z dispergovaného polysacharidu stripovanim parou,
stripovinim parou a bélenim; plsobenim aktivovanym, gra-
nuldrnim vhlfkem a b&lenim; ultrafiltract; ultrafil-
traci a L¥lenim; lontom¥niXcvym plsobenim a beElenim nebo

Jakouksliv jejich Xomkbinaci ulinnou k ®iZtdnf polvsa-

charidu;

d) ziskin! ¥i%t¥rzho polysacharidu; a

i
e

M
UL
=1

it{ z=izkan#ho polysacharidu jako slo¥ku k vy -
t ~+

ot
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roiod zls  potravin,

et

i

Prifem? tyto potraviny bLyly zlep@eny odstrandmfm neZidou-

cich aromat, pach@ a/neko barcyv = Folysacharicly,

5Q0. ZiepBeny poXivatelny vyrobek podle nirein A7, e

*

ﬂkierém;zlePﬁené;P@trayina;je"zuclena::gisnupiny;tvgggﬁé:;ﬁ

nizkotukovou nebo beztukowou pomazdnkou, margarinem, mra-
Zenym dezertem, nizkotukovou kyselou smetanou, nfzkotuko-
v¥m syrem, ztuXenym odst¥Fed®nym mlékem, bilou oma&kou,
smetanovou omi¥kou, alfredo omid¥kou, eﬁrnuou omalkou,
omiafkou v plechovkich, salitovou zdlivkou, smetanovou po-
lévkou, polévkou, syrovou pemazdnkou, b&li¥em kdvy, su-
chou kakaovou sm¥sf, Blehanymi mlékarenskymi krémy, ums-

l¢m sladidiem, rPudinkem, koliZoveou naplnt, kelai&em,

s

¥




peenym zbo¥im s nizkym obsahem tuku, zalivkou s nizkym
obsahem tuku, nizkotukovymi mlékarenskymi vyrobky a poly-

sacharid obsahujficimi potravinami.
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