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{54) Zpasob vyroby pFisady do pediva

Vyndlez Felf zjednoduleny postup vyrobdy
pfisaedy do pefive, pfi n¥m% se dvd sloZky
vyrobku, tj. tukovd sloZke s lecitinem o
bilkovinnd slofke, sm{s{ bezprostiednZ po
zehudtdni mléka, nofei se smés homogenizuje
@ sudi. Proti zndmym zpisobdm odpadd 2 of
3 dennf{ krystelizaece tukové slozky, odstre-
nile se oxydsce tuku pfi sklsdovdni e sni-
2ily se investi¥n{ a provozn& energetické
néklady.
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Vynélez red{ zjednodudeny technologicky postup vyroby prisady do pe&iva,

4% dosud se vyrébEji podobné pFipravky sloZitym zpdsobem, ktery spoéivd v tom, Ze se
zv145% vyrobf tukovéd slofka s lecitinem e zv143% mléZnd bflkovinnd sloZka, ne¥ef se tyto
-dv¥§ slozky misi na findlnf produkt. Nevyhodou tohoto stevu je, Ze se tukovéd sloZke musi

podrobit dlouhodobé krygtalizaci (2 a¥ 3 dny), pridem# uvolhoveny skrolein zt&Zuje pra-
" covni prostiedi.

Dal3{ nevyhodou dosevedniho postupu je, Ze v hotovém v¥robku je #dst tuku ve volném
stavu, co? zpisobuje pfi skledovdnf oxydesci e.snifen{ trvenlivosti vyrobku. Znémy zplsob
viroby je teké investi¥n¥ ndrondj3f, viz krystalizednf sila, misic{ zeFizenf. Provozni
néklady jsou vy3%{ a energeticky néro¥n¥jii.

_ Tyto nedostatky odstranuje zpisob podle vyndlezu, jehof podstate spo¥ivéd v tom, Ze
oba komponenty vjrobku, tj. tuk a odstPed¥né mléko, zehuBt¥né ne 38 a% 44 % sudiny, se
smis{ bezprostfednd po zehu¥t¥ni, nelei se sm¥s vytemperuje na o> a% 75 °C, homogenizuje

e sudfi, Usuleny a vychlezeny produkt se ihned pytluje.

Vyhody zpisobu podle vynélozu spodivejf predeviim v podstatném sniZenf investi¥nich
nékladd,provoznich nékledd, spotfeby energie o ve zkvalitndnf vyrobku odstranénim
oxydece a reinfekce pri stévajici menipulsci.

PPikled vyroby pfisedy do pedive za ! hod:

Odparke zahustl 13 000 kg odst¥ed&ného mléka o sudind 9 % na 2 800 kg mléks o sudin¥
42 %. Toto mléko se smis{ kontinudln¥ pomoc{ ddvkovacich Zerpedel s cce 500 kg tukové
nésedy o teplot¥ od 80 dao 90 %c a z{skené smds se vytemperuje ne teplotu 65 e 75 %
a homogenizuje. PFi teplot¥ 185 aZ 195 %C se sm#s sudf, ¥{m# vznikne cce 3,3 tuny/hod
findlnfho produktu o su¥in¥ 95 a% 97 %. ’

Produkt se bezprostfedn§ plni do expediZniho baleni nebo se podle potfeby sklsduje.

PREDMET VYINALEZU

Zpisob viroby prfsedy do peive z tukové e mléZné sloZky, vyzneZeny tim, Ze tukovéd
sloZks & odstredné mléko ve vzéjemném pom¥ru 1:5, o primdrné susin zehu¥t¥ného mléke
42 %, se smis{ bezprostPedn¥ po zehu¥t¥ni mléke, nelel se sm¥s o piibli%né suBin¥ 51 %
vytemperuje ne 65 aZ 75 %, homogenizuje, sud{ pFi teplotd suSicfho vzduchu cce 190 %
na findlni susinu 97 % o ihned se pytluje nebo uklddd do sil,
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