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Domaine technique.

La présente invention concerne des perfection-
nements aux machines & couper le pain ol celul-ci est coupé
par des couteaux verticaux animés d'un mouvement alternatif
vertical alors que ledit pailn est maintenu en amont des
lames sur la tablette avant par un presse-paln arrondi
oscillant autour d'un axe horizontal, prolongé par un peigne
dont les dents s'insérent entre les couteaux pendant qu'un
pousse~pain denté déplace ledit pain horilzontalement vers
et entre les lames. .

Probléme posé. ) ‘

I1 s'aglt de découper les palns en tranches
sans détériorer celles-cl malgré les différences de consis-—
tance et de dimenslons des pains afin que le pain pulsse
etre pratiquement reconstitué pour etre déposé sur l'ensa-
choir et ensaché correctement.

Etat de la technlque antérleure et inconvénients.

Les machines & couper le paln actuelles (figure
1) comportent une tablette 1 et des couteaux 2 animés d'un
mouvement alternatlf vertical. Le pain 3 est poussé contre
les couteaux par le pousse-pain & qul est une pléce se
déplagant parallélement & elle-meme dans le sens de la
fléche 5 et possédant des ralnures verticales permettant
d'éviter les couteaux 2. L'avant du pousse-pain 4 présente
une face plane verticale 6 quli est évidemment interrompue
par les fentes. En falt, 11 s'agit d'une succession de
faces planes verticales se trouvant & l'avant de larges
dents séparées par les fentes ol les_couteaux peuvent passer
pour que ladite face plane 6 pulsse etre avancée au-deld
des couteaux 2 au nlveau de la tablette arriére 7. Le pain
6 est maintenu sur le dessus par un presse-pailn qui est
hémicylindrique et peut osciller autour d'un axe horizontal
9 ; le presse-pailn est prolongé par un peigne 10 dont
les dents s'insérent entre les couteaux 2. En falt, ce
sont les dents du pelgne 10 qul malntiennent les tranches
du pain 3 et elles sont constamment rappelées vers le bas
gar un ressort qul tend & faire tourner le presse-pain

dans le sens de la fléche 11.

Ce dlspositif donne satisfaction avec les pailns
cults de fagon classique dans des fours & sole réfractaire
qul culsent des pains & croutes épalsses et & base plate.
Clest cette base que l'on,aﬁplique contre la face plane
verticale 6 du pousse-pain et le reste du pain est malntenu
entre la tablette avant et le presse-paln 8 avec son pelgne
10 pendant qu'll se fait couper par les couteaux 2.

Un probléme survient avec les pains dont la
pate est déposée sur des couches en forme de hamacs dans
des chariots quil sont Introduits dans des fours tunnels
ou rotatifs. En falt, cette culsson du pain sur chassis
de tlssu de verre siliconé ou sur prillage inox siliconé
a deux cgnsequences essentlelles :

- la croute est considérablement rédulte pulsque ces tissus
ou grillages n'absorbent pas 1l'humldité superficielle
de la pate,

- le pain a une forme arrondie.

Il en résulte que la coupe dans les machines
qul ont été décrites ci~dessus produit une déformation
importante du pain qui est pincé entre le presse-pain 3,
le pousse-paln 6 et les couteaux 2 pour prendre une forme
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en goutte d'eau ou en poire, telle qu'elle est représentée
% la figure 1. Avec cette forme, le pain n'est plus soutenu
par la tablette avant i et les tranches se désagregent.

De toutes fagons ellés conservent une forme résiduelle
lorsque 1l'on transporte le pain complet sur la palette
ensachoir 12 ol le pain préparé en sachet a une mauvalse
présentation. :
La présente invention est destinée & remédier

A ces inconvénilents.

Exposé de l'invention.

Tes perfectionnements de 1l'inventlion sont carac-
térisés essentiellement par le failt que 1l'on prévolt la
combinaison d'un ensemble de moyens destinés a assurer
la coupe de tranches non détériorées notamment en empe-
chant le pain de tourner et de se déformer sous la pression
vers le bas du presse-pain et du peigne, les efforts verticaux
des couteaux, l'effort horizontal du pousse-pain et la
réaction de la table malgré la forme variable & section _
circulaire du pain et les déformatigns qu'il sublt lui-meme
du failt qu'il est entouré d'une croute mince et molle,

a savolr : '

a) un pousse-pain dont le front des dents a un profil verti-
cal incurvé sulvant la forme du pain, :

b) des moyens permettant de s'opposer aux osclllatlons
du presse-pain et du pelgne,

¢) un moyen de réglage de la position du presse-pain en
fonction du diamétre (ou grosseur) du paln.

Pour limiter des oscillations du presse-pain,
une premiére idée vient de le retenir manuellement. Ctest
ce que tendalent & faire les utillsateurs antérieurs avec
le danger de risquer de se couper. Un premier reméde con-
siste & prévoir 1'élimination des oscillations du presse-pain
et du pelgne en munissant ceux-ci d'un levier osclillant
facllement accessible en dehors de la zone dangereuse et
susceptible d'etre maintenu par 1'opérateur. Un deuxiéme
moyen consiste & augmenter considérablement le moment ari-
nertie de l'ensemble moblle presse-pain, peigne, levier
en disposant 2 1l'extrémlté de celui-ci un contrepolds.

On peut aussl prévoir deux leviers, un de chaque coté de

12 machine. Le moment d'inertle de l'ensemble est déterminé
pour que la fréquence d'oscillation de cet ensemble presse-
pain, peigne, levier, contrepolds solt différente de la
fréquence d'alternance des couteaux. .

Dans les machines antérieures, le peligne 10
ne pouvalt pas s'abalisser en-dessous d!'un certaln niveau
3 cause d'une butée mals celle-ci était fixe et ne conve-
nalt qu'd une seule sorte de pain. Un perfectlonnement de
la présente invention consiste & prévolr une butée réglable
permettant de régler la position du presse-pain. Le reglage
de la butée se falt par vissage et naturellement ladite
butée est recouverte d'une garniture plastique. On peut
meme prévolr un support élastique de cette butée.

Solution au probléme, avantages et résultat industriel.

Le presse-pain de 1'inventlon sTadapte a une
grande gamme de dimensions de paln et reste constamment
en contagt avec le pain pour le malntenir efficacement
et l'empecher de tourner entre les lames des couteaux.

Le réglage de la butée permet une adaptation aux difrfé-
rentes tallles de paln. :

En outre, la face frontale arrondle du pousse-
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paln s'adapte aussi aux formes arrondles de pain pour_empg-
cher ceux-cl de tourner.

Il en résulte une excellente tenue du paln
lorsque les couteaux agissent, si blen que les tranches
sont découpées de fagon correcte sans que le pain se défor-
me de fagon appréclable comme cela se produisalt précédem-

ment.
L'invention sera mieux comprise & 1l'aide de

la descriptlon sulvante qul en donne un exemple non limita-
tif de réalisation pratique et qui est 1llustré par le
dessin Joint.
Bréve description des figures.

Dans ces dessins,

La figure 1 est une coupe transversale & l'axe
du pain montrant comment sont constituées les machines
a couper le paln actuelles et comment elles ont tendance
& déformer les pains qu'elles coupent.

La figure 2 est une coupe similaire & celle
de %i figure 1 qui incorpore les perfectionnements de 1'in-
ventilon,

La fipgure 3 est une vue en perspective de trols
quarts avant du pousse-pain de la machine de 1'invention.

La figure 4 est une vue en perspective de trols
quarts arriére d'une partie de la machine de 1'invention

montrant la répartition des différents organes.

Description d'un mode de réalisation.

R En se reportant aux figures 2 & 4, on retrouve
les memes éléments que ceux qui ont été indlqués plus haut
et 1llustrés & la figure 1. Ils ont été indiqués par les
memes repéres. Toutefois le pousse-pain 41 a 1la particula-
rité d'avoir le front 61 de ses dents 13 avec un profil
vertical arrondl. En outre, pour s'opposer aux oscillations
du presse-pain 8 dans le sens de la fléche 111, on prévoit
au moins un levier 14, 15 dont les extrémités sont munies
de contrepolds 16, 17 qul sont simplement vissés & 1l'extré-
mité desdits leviers 13, 14 et que 1'on peut donc changer
& volonté. Le mouvement du presse-pain & vers le bas est
limité par une butée 13, recouverte de caoutchouc, qui -
est supportée par une vis 19 qui se visse dans le support
20, Le vissage de la vis 19 permet de régler la butée et
la position Initiale des dents du pelgne 10 sulvant la
grosseur ou le dlamétre du pain 31. ’

i L'avancement du pousse-pain 41 dans le sens

de la fléche 51 se falt par un guidage et un support laté-
ral & l'aide de supports tels que 21 qul se déplacent dans
des fentes 22 latérales et sur lesquelles sont vissées

des pattes telles que 23, 24 des extrémités du pousse-pain
qui est réalisé, par exemple, en alliage léger moulé.
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REVENDICATIONS 7
1°/ Perfectionnements aux machines & couper

"le pain ou celul-cli est coupé par des couteaux verticaux

animés d'un mouvement alternatif vertical alors que ledit
pain est maintenu en amont des lames sur la tablette avant
par un presse paln arrondi oscillant autour d'un axe horl-
zontal, prolongé par un pelgne dont les dents s'inserent
entre les couteaux pendant qu'un pousse~pain denté déplace
ledit pain horizontalement vers et entre les lames, c a - .
ractérilsés par le falt que 1'on prévoit la combi-
naison d'un ensemble de moyens destinés & asgurer la coupe
de tranches non détériorées notamment en empechant le pain
de tourner et de se déformer sous la pression vers le bas
du presse-pain et du peigne, les efforts vertlcaux des
couteaux, l'effort horizontal du pousse-pain et la réaction
de la table malgré la forme varilable & section clrculalre
du pain et les déformationsﬁqu'il subit lul-meme du fait
qu'il est entouré d'une croute mince et parfols molle,
a savolr :
a) un pousse-pain dont-le front des dents a un profil verti-
cal incurvé sulvant la forme du pain, )
b) des moyens permettant de s'opposer aux osclllations
du presse-paln et du pelgne, .
¢) un moyen de réplage de la position du presse-pain en
fonction du diamétre (ou grosseur) du pain.
2°/ Machine & couper le pain, telle que définie
dans la revendication 1, caract é r 1 s é par le fait
que les moyens permettant de s'opposer aux osclllatlons
du presse-pain et du peigne sont cgnstituées par au moins
un levier oscillant susceptible d'etre maintenu par 1'opé-
rateur.

3°/ Machine & couper le pain, tel que défini
dans la revendication 2, carac t é r 1 s é par le fait
que 1l'extrémité du (desS levier(s) est munie d'un contre-
polds augmentant fortement le moment d'inertle de 1l'ensemble
presse-pain,ugeiﬁne, levier, contrepoids. '

N

iachine & couper le pain, telle que définie

dans l'une quelconque des revendications précédentes, prise
isolément, carac t é r i1 s € e par le falt que le moyen
de réglage en position du presse-pain est une butée réglable.

5°/ Machine & couper le pain, telle que définie
dans la revendication !, carac t é r 1 s é e par le
falt que la butée se régle par vissage et qu'elle est recou-
verte d'une garniture élastique. ' _

%°/ Machine & couper le pain, telle que définie
dans la revendlcation 5, caract érl s é e par le
fait que la butée a un support élastique. :
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