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DESCRIPCION
Dispositivo de preparacion de bebidas para bebidas calientes y frias
Campo de la invencion

La presente invencion se refiere a un dispositivo de preparacion de bebida para la preparaciéon de una bebida a partir
de una capsula que contiene unos ingredientes de bebida. En particular, la presente invencion se refiere a un
dispositivo para la preparacion selectiva de diferentes bebidas tal como, en particular, bebidas calientes vy frias.

Antecedentes de la invencion

Los dispositivos para la preparacion de una bebida tal como café o té a partir de ingredientes que contienen
capsulas estan bien conocidos en el estado de la técnica. Por regla general, estos dispositivos son unos dispositivos
estacionarios equipados de un depésito de liquido, una bomba y medios de calentamiento con el fin de proveer un
liquido calentado y presurizado a través de una céapsula insertada en el dispositivo. El liquido se inyecta en la
capsula e interactuara con los ingredientes provistos en la capsula. La bebida resultante se escurre entonces de la
capsula y puede ser recogida en una vasija de recepcion adaptada tal como una taza de café.

Una desventaja de los sistemas conocidos, en particular en el campo de los aparatos de preparacion de café es el
hecho de que estos dispositivos habitualmente estan concebidos para distribuir Unicamente una bebida de café
caliente. Por consiguiente, el dispositivo comprende una unidad de infusiéon adaptada para el procesamiento de
capsulas unida a un circuito de agua caliente del dispositivo. Por lo tanto, el dispositivo esta limitado a ser utilizado
para la preparacién de bebidas de café caliente lo que en general se debe a una temperatura previamente
establecida de temperatura 6ptima de infusion o de extraccidon para los ingredientes de café en el interior de la
capsula a ser utilizada con el dispositivo.

Sin embargo, en funcién de la temporada o de los gustos preferidos de un consumidor, el consumidor puede querer
preparar una bebida de una temperatura diferente, en particular de una temperatura inferior a una temperatura
estandar previamente establecida del dispositivo. No obstante, este deseo esta en conflicto con la necesidad para
una extraccion o temperatura de infusién 6ptima de los ingredientes de la bebida que, en el caso del café, se
encuentra entre unos 90°C hasta 96°C.

Por lo tanto, en caso de que un consumidor desea preparar una bebida de una temperatura inferior a una
temperatura previamente establecida de extraccion o de infusion del dispositivo, como por ejemplo una bebida de
café helado o una bebida de té helado, tendra que coger la bebida caliente recientemente preparada y almacenarla
en una nevera o un congelador con el fin de refrigerar la bebida hasta una temperatura deseada. Ello, sin embargo,
es bastante poco conveniente y consume mucho tiempo. Una alternativa a esta actitud es la provision de cubitos de
hielo en la bebida recientemente preparada lo que conduce, sin embargo, a una dilucion no deseada de la bebida.

A partir del estado de la técnica, por ejemplo por el documento US 5724883 A, se conoce un dispositivo de infusion
de bebida que comprende un conjunto de infusidn convencional y un conjunto de refrigeracion para preparar una
bebida caliente y suministrar o una bebida caliente o una bebida refrigerada después de haberla vertido en el
conjunto de refrigeracion. Tambien se conoce el documento WO 2009/130661 A2, por ejemplo, que revela una
maquina para la preparacion de bebidas, comprendiendo también un recipiente adicional donde se puede afadir un
ingrediente frio. EI documento US-A1- 5 724 883 muestra un dispositivo de preparacion de bebida de acuerdo con el
preambulo de la reivindicacién 1. La presente invencién aspira, por lo tanto, a facilitar una preparaciéon conveniente
de una bebida a una temperatura particularmente preferida mientras que, al mismo tiempo, se mantiene la misma
temperatura optima de extraccion o respectivamente de infusidon para el tipo particular de bebida. La presente
invencion también aspira a abordar unos problemas adicionales tal como se hara evidente en la descripcion
siguiente.

Objeto y resumen de la invencion

La invencion se refiere a un dispositivo de preparacién de bebida de acuerdo con la reivindicacion 1. El dispositivo
de acuerdo con la invencién permite la preparacién selectiva de una bebida caliente o fria, en funcién de la posicién
relativa de la salida de bebida caliente y el médulo de refrigeracion, uno con respecto al otro. Adicionalmente el
modulo de extraccion en caliente esta adaptado para aplicar la temperatura 6ptima de extraccion o respectivamente
de infusion, en funcion de la posicion relativa de la salida de bebida caliente y del médulo de refrigeracion, uno con
respecto al otro. De acuerdo con ello, se permite una preparacion adecuada de una bebida a una temperatura
deseada caliente o fria. Por consiguiente, se proveen unos parametros 6ptimos de extraccion o respectivamente de
infusion para el tipo de bebida mientras que el consumidor puede elegir entre el suministro de la bebida en un estado
o respectivamente una temperatura caliente o fria.
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Se deberia entender que, dentro del ambito de la presente invencion, el término de bebida fria comprende tanto
bebidas frias como bebidas heladas: habitualmente, una bebida fria se suministra a una temperatura de una gama
entre 10°C y 6°C, preferiblemente de unos 8°C, y una bebida helada se provee habitualmente a una temperatura de
una gama entre 3°C y 6°C, preferiblemente de unos 4°C.

El moédulo de extraccion en caliente del dispositivo esta concebido para la preparacion de una bebida caliente, en
particular para la preparacion de una bebida de café o té a través de la inyeccidon de un liquido caliente en una
capsula que contiene ingredientes de bebida.

De manera preferente, el médulo de extraccion de bebida caliente del dispositivo comprende un depdsito de liquido
para el suministro de un liquido tal como agua a la unidad de infusién, una bomba y unos medios de calentamiento
(tal como una unidad térmica) que se encuentran en conexion de fluidos con el depésito de liquido. La bomba y los
medios de calentamiento estan conectados con la unidad de infusién del dispositivo con el fin de facilitar la provision
de un liquido calentado presurizado a la unidad de infusion.

La unidad de infusién del dispositivo estd adaptada para recibir y encerrar una capsula que contiene una porcion
predefinida de ingredientes de bebida tal como café en polvo. De modo preferible, la capsula para su uso en
conexiodn con el dispositivo comprende una porcion de cuerpo en forma de cono truncado que tiene un borde similar
a una brida que se extiende a partir de la porcidon de cuerpo, a través del cual una membrana de sellado esta
conectada con el borde en forma de brida. De modo preferente, la capsula esta hecha a partir de aluminum, pero
también puede estar hecha a partir de materiales diferentes tal como plastico o un material polimérico
biodegradable. De acuerdo con la invencion, la salida de bebida caliente esta comprendida por la unidad de infusion
del dispositivo. En una forma de realizacion preferente, la salida de bebida caliente esta formada respectivamente en
una sola pieza con la unidad de infusion. De acuerdo con la invencién, la unidad de infusion y el modulo de
refrigeracion estan dispuestos de manera movible el uno con respecto al otro. Por lo tanto, la bebida extraida en
caliente puede ser distribuida selectivamente a partir de la unidad de infusion o respectivamente desde la salida de
bebida caliente conformada en una sola pieza con la misma en el depédsito de refrigeracion del médulo de
refrigeracion en al menos una posicion relativa de la salida de bebida caliente y del médulo de refrigeracion.

En una forma de realizacion preferida, la unidad de infusién y la salida de bebida caliente estan dispuestas en forma
movible y giratoria en el médulo de extraccién en caliente del dispositivo. De esta manera, la unidad de infusion
puede ser montada sobre un elemento de plataforma giratorio que facilita la rotacion de la unidad de infusion y la
salida de bebida caliente alrededor de un eje giratorio. La unidad de infusion puede estar dispuesta de manera
movible manualmente o automaticamente, por ejemplo en respuesta a un pulsador o un conmutador que es activado
por el usuario del dispositivo, o puede estar dispuesta por ejemplo de tal modo que se mueve automaticamente,
después de que un sensor asociado haya leido unos medios de identificacién en la capsula que contiene los
ingredientes de bebida proporcionando la informaciéon sobre el tipo de bebida. Asimismo, de acuerdo con la
invencion, la unidad de infusion y la salida de bebida caliente pueden estar dispuestas de modo movible una con
respecto a la otra a través de un movimiento de traslacidn, por una combinaciéon de un movimiento giratorio y de
traslacion, o a través de cualquier otro movimiento relativo.

De modo preferible, la unidad de infusién y el médulo de refrigeracion estan adaptados para asumir por lo menos
dos posiciones una con respecto a la otra, una primera posicién de distribucion directa de bebida caliente y una
segunda posicién de preparacion de bebida fria o respectivamente una posicién indirecta de preparacion de bebida.
En la primera posicion de distribucién de bebida caliente, el dispositivo esta configurado para suministrar la bebida
extraida directamente desde la salida de bebida caliente a un recipiente tal como una taza de café. En la segunda
posicion de preparacion de bebida fria, el dispositivo esta configurado para la preparacién de una bebida fria o
helada en el depdésito de refrigeracién del dispositivo.

En la primera posicién de distribucion directa de bebida caliente la salida de bebida caliente esta dispuesta
preferiblemente en el exterior de los contornos de una abertura de recepcion del depdsito de refrigeracion cuando se
observa desde arriba. Por lo tanto, un recipiente de recepcién puede estar situado por debajo de la salida de bebida
caliente para recoger la bebida colada desde la salida.

En la segunda posicion, de modo preferible la salida de bebida caliente esta dispuesta verticalmente por encima de
una abertura de recepcion del depésito de refrigeracion, o respectivamente dentro de los contornos de la abertura de
recepcion del depésito de refrigeracion cuando se observa desde arriba. En dicha segunda posicién, la bebida
preparada por la unidad de infusién del médulo de extraccion en caliente es distribuida en su estado caliente inicial a
partir de la salida de bebida caliente directamente dentro del depésito de refrigeracion. A continuacion, en dicho
depésito la bebida es llevada a una temperatura inferior a través de la refrigeracion. El depdsito de refrigeracion del
dispositivo, por lo tanto, comprende unos medios de refrigeracion asociados, dispuestos preferiblemente en el
perimetro del depdsito con el fin de permitir la refrigeracion del liquido proporcionado en el depésito.
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El depdsito de refrigeracion puede ser apto a ser conectado de modo selectivo con unos medios de soporte de la
unidad de refrigeracion. De acuerdo con ello, después de que haya terminado el proceso de refrigeracion de la
bebida en el interior del depdsito, el usuario puede desconectar el depdsito de refrigeracion con respecto a los
medios de soporte y verter la bebida fria resultante desde el depdsito de refrigeracion en un recipiente de recepcion
asociado. El mddulo de refrigeracion puede comprender también una salida asociada para la distribucion de la
bebida refrigerada resultante en un recipiente de recepcién asociado.

De modo preferible, el médulo de extraccién en caliente y el moédulo de refrigeracion estan dispuestos a una
distancia el uno con respecto al otro. En una disposicién particular preferida, el médulo de extraccion en caliente y el
moédulo de refrigeracion estan dispuestos adyacentes el uno al otro. Preferiblemente, el médulo de extraccion en
caliente se extiende a una altura vertical mas elevada que la abertura de recepcion del moédulo de refrigeracion. De
esta manera, la unidad de infusion y la salida de bebida caliente estan dispuestas preferiblemente a una altura
vertical mas elevada que la abertura de recepcion del médulo de refrigeracion. La salida de bebida caliente del
modulo de extraccion puede ser llevada asi a una posicion por encima de la abertura de recepcion del depésito de
refrigeracion, para suministrar la bebida caliente directamente dentro del depésito de refrigeracion.

El médulo de refrigeracion puede estar concebido para suministrar de modo selectivo un componente de liquido
adicional en el depdsito de refrigeracion. De este modo, el médulo de refrigeracion puede comprender unos medios
de inyeccion de liquido conectados con una alimentacién de liquido para el componente de liquido adicional. Por lo
tanto, se puede preparar una bebida mezclada que adicionalmente comprende la bebida caliente suministrada al
modulo de refrigeracion a través del médulo de extraccion en caliente. El liquido adicional puede ser por ejemplo
leche o un aditivo saborizante como por ejemplo un jarabe.

De manera adicional, el médulo de refrigeracion puede comprender unos medios de espumado, destinados para el
espumado de un liquido contenido en el depdsito de refrigeracion del médulo.

En una forma de realizacion preferente, el médulo de extraccién en caliente y el médulo de refrigeracion estan
concebidos para ser controlados de modo independiente de acuerdo con unos modos de bebida independientes. Por
este motivo, de manera preferible el dispositivo comprende una unidad de control destinada para proveer diferentes
modos de operacion del dispositivo. De modo preferente, los diferentes modos de operacion del dispositivo
dependen de la posicion relativa del médulo de extraccion en caliente o respectivamente de la unidad de infusion del
mismo Y la unidad de refrigeracion.

Preferentemente, la unidad de control estd concebida para establecer de forma automatica los parametros de
preparacion del médulo de extraccion en caliente y del médulo de refrigeracion en funciéon de la posicién del
dispositivo. Los parametros de preparacion incluyen, pero no estan limitados a, la temperatura del agua que es
inyectada en la capsula, la tasa de flujo y el volumen de agua proporcionados a través de la capsula y la unidad de
infusion, la temperatura de refrigeracion del médulo de refrigeracion, la provision de una operacién de espumado
dentro de la unidad de refrigeracion, la adicion de un liquido adicional, etc.

De manera preferente, la unidad de control esta concebida para adaptar la temperatura del liquido inyectado en la
capsula que contiene los ingredientes en la unidad de infusién del dispositivo. Por lo tanto, la temperatura de infusién
o respectivamente de extraccion del liquido hacia la capsula encerrada por la unidad de infusion del dispositivo
puede ser adaptada por la unidad de control.

En una forma de realizacion particularmente preferida, la unidad de control establece que la temperatura del agua
utilizada para la inyeccion en la capsula en el moédulo de extraccion en caliente sea inferior en la posicion de
preparacion de bebida fria del dispositivo que en la posiciéon de preparacion directa de bebida caliente.

En una forma de realizacion preferida, el dispositivo comprende una interfaz de usuario tal como por ejemplo una
interfaz grafica de usuario, adaptada para facilitar una seleccion de parametros de preparacion de bebida en funcion
de la posicién de preparacion del dispositivo.

De manera preferente, la interfaz de usuario esta concebida para que facilite la seleccion y operacion del dispositivo
para la producciéon de una bebida a una temperatura refrigerada, helada u opcionalmente ambiente en caso de que
el dispositivo se encuentra en la posicion de preparacion de bebida fria. De manera preferente, la interfaz de usuario
facilita la seleccion y operacion del dispositivo para que produzca una bebida caliente en la posicidon de preparacion
directa de bebida caliente del dispositivo.

De manera preferente, la interfaz de usuario facilita adicionalmente la seleccién y operacion del dispositivo en un
modo adecuado para suministrar una bebida fria mezclada en la posicién de preparacion de bebida fria. De este
modo, la interfaz de usuario permite preferiblemente la seleccion de adicion de un segundo componente liquido
como por ejemplo leche al depésito y/o el espumado de la bebida contenida en el depdsito de liquido del médulo de
refrigeracion. Por consiguiente se puede preparar una bebida de café mezclada, como por ejemplo una bebida de
café emblanquecida y helada.
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De manera preferente, la unidad de control y/o la interfaz de usuario del dispositivo estan conectadas con unos
sensores de posicionamiento asociados que proveen informacion sobre la posicion de preparacion de bebida del
dispositivo.

De manera preferente, la unidad de control y la interfaz de usuario estdn concebidas para proveer una opcion
seleccionada de los modos en la interfaz de usuario, tal como por ejemplo café solo, café largo sin leche, cappuccino
helado, café largo helado sin leche. Por lo tanto, de modo preferible se ofrecen al consumidor Unicamente unas
selecciones compatibles con la posicion de preparacion de bebida del dispositivo.

De esta manera, la presente invencion permite facilitar de manera conveniente la preparacién de una gama amplia
de bebidas calientes y frias tal como bebidas calientes o frias de tamafio reducido, mediano o largo, con o sin leche
o liquidos afiadidos como por ejemplo jarabes, asi como unas bebidas espumadas o no espumadas.

Breve descripcién de los dibujos

Unas caracteristicas, ventajas y objetos adicionales de la presente invencién se haran evidentes para un experto en
la materia cuando lea la descripcidon detallada siguiente de formas de realizacion de la presente invencion, cuando
se realizan en conjunto con las figuras de los dibujos anexos.

Fig. 1a es una vista en perspectiva lateral de una forma de realizacion preferida del médulo de extraccion de bebida
caliente del dispositivo de acuerdo con la invencion.

Fig. 1b es un dibujo en despiece del ensamblaje del médulo de extraccion de bebida caliente del dispositivo de
acuerdo con la invencién en una posicién de preparacion directa de bebida caliente.

Fig. 1c es un dibujo en despiece del ensamblaje del modulo de extraccion de bebida caliente del dispositivo de
acuerdo con la invencién en una posicion de preparacion de bebida fria del dispositivo segun la invencién en una
posicion de preparacion de bebida fria o respectivamente en una posicion de preparacion indirecta de bebida.

Fig. 2 se refiere a una forma de realizacién preferida del dispositivo de acuerdo con la invencién en una posicion de
preparacion directa de bebida caliente.

Fig. 3 se refiere a la forma de realizacién del dispositivo de acuerdo con la figura 2 en una posicion de preparacion
de bebida fria o respectivamente en una posicion de preparacion indirecta de bebida.

Fig. 4 se refiere a una forma de realizacién preferente adicional del dispositivo de acuerdo con la invencién en una
posiciéon de preparacion directa de bebida caliente.

Fig. 5 se refiere a la forma de realizacién del dispositivo segun la figura 4 en una posicion de preparacion de bebida
fria o respectivamente en una posicioén de preparacion indirecta de bebida.

Descripcion detallada de las figuras

Las figuras 1a y 1b se refieren a una forma de realizacién preferida del médulo de extraccidon en caliente 10 del
dispositivo 30 de acuerdo con la invencién.

El médulo de extraccion en caliente 10 comprende una carcasa 10a y un depdsito o tanque de liquido 12 apto a ser
conectado selectivamente con la carcasa 10a. Adicionalmente, el médulo 10 comprende una bomba 7 y medios de
calentamiento 8 tal como una unidad térmica, que estan conectados con el depésito de liquido 12 y una unidad de
infusién 1 del modulo 10. EI médulo de extraccién en caliente 10, por lo tanto, esta concebido para el suministro de
un liquido calentado presurizado hacia la unidad de infusion 1 del modulo 10.

De modo adicional, el médulo 10 comprende una unidad de control 9 que esta conectada por lo menos con la bomba
7 y los medios de calentamiento 8. Preferiblemente, la unidad de control esta conectada ademas con una interfaz de
usuario 11 del dispositivo.

La unidad de infusion 1 del médulo 10 comprende una salida de bebida caliente 2 y un elemento de tapa 3 para abrir
selectivamente una ranura dimensionada para la introduccion de una capsula en el interior de la unidad de infusién
1. De modo preferible, la ranura esta conectada con una camara de infusion de la unidad de infusion 1 en la cual la
capsula esta retenida de modo seguro durante la inyeccion del liquido en la misma. Adicionalmente la unidad de
infusién 1 comprende una carcasa 1a.

De modo preferible, la unidad de infusién 1 esta dispuesta en una porcién superior del médulo de bebida caliente 10,
formando por lo tanto una cabeza de extraccién del médulo de extraccion de bebida caliente 10.
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La unidad de infusion 1 esta conectada con el médulo 10 o respectivamente una carcasa 10a del mismo a través de
medios movibles, preferiblemente a través de un elemento de plataforma 4 movible de modo giratorio. El elemento
de plataforma 4 esta dispuesto en forma movible de manera giratoria con respecto a una placa de soporte 4a del
médulo 10 o respectivamente la carcasa 10a del mismo. El elemento de plataforma 4 permite la rotaciéon selectiva de
la unidad de infusién 1 y la salida de bebida caliente 2 alrededor de un eje de giro X del elemento de plataforma 4.

La unidad de infusion 1 esta adaptada preferiblemente para girar alrededor de un angulo de al menos 90° entre una
primera posicion de preparacion de bebida caliente (véase fig. 1a) y una posiciéon de preparaciéon de bebida fria
(véase fig. 3). Sin embargo, el angulo de rotacion de la unidad de infusidon 1 con respecto a la carcasa 10a puede
variar, preferiblemente entre 90° y 180°.

El elemento de plataforma 4 y la placa de soporte 4a comprenden preferiblemente unas aberturas verticales 4c y 4d,
dispuestas de tal modo que permiten el paso de una capsula eyectada verticalmente hacia abajo a partir de la
unidad de infusion de bebida 1. En particular, después de la activacion del elemento de tapa 3 posteriormente a la
preparacion de bebida, la capsula utilizada que aun esta contenida en el interior de la unidad de infusioén 1 puede ser
eyectada hacia abajo a partir de la unidad de infusién 1 a través de las aberturas 4c y 4d en una bandeja asociada
14 destinada para recoger capsulas utilizadas. De modo preferente, las aberturas 4c, 4d estan conformadas y
alineadas en una disposicion vertical de tal manera que, independientemente de la posicion rotacional relativa del
elemento de plataforma 4 y la placa de soporte 4a, se facilite un transporte vertical de una capsula a través de las
aberturas 4c, 4d.

Ademas, el médulo 10 comprende un soporte 13 sobre el cual puede ser posicionado un recipiente de recepcion tal
como una taza de café o una taza de té. En la posicidon de preparacién de bebida caliente del dispositivo tal como se
ilustra en la figura 1a, la salida de bebida caliente 2 esta dispuesta verticalmente por encima del soporte 13 para
distribuir directamente la bebida caliente proporcionada por la unidad de infusién 1 en un recipiente de recepcion.

Las figuras 2 y 3 hacen referencia a una forma de realizacion preferente del dispositivo 30 de acuerdo con la
invencion. El dispositivo 30 comprende el médulo de extraccion en caliente 10 y un moédulo de refrigeracion 20. De
modo preferible, el médulo de extraccion en caliente 10 y el modulo de refrigeracion 20 estan dispuestos adyacentes
el uno al otro en el dispositivo 30. De este modo, el médulo de extraccion en caliente 10 y/o el moédulo de
refrigeracion 20 pueden comprender unos medios de conexion asociados para establecer un posicionamiento fijo
entre los respectivos médulos 10, 20.

El médulo de refrigeracion 20 comprende un depdsito de refrigeracion 5 que, de manera preferible, es apto para ser
conectado selectivamente con el dispositivo 30 o respectivamente el médulo de refrigeracion 20. Asi, el médulo de
refrigeracion 20 comprende preferiblemente unos medios de soporte asociados 5a que estan adaptados para recibir
el depdsito de refrigeracion 5. De este modo una porciéon de fondo 5b del depdsito 5 esta concebida preferiblemente
para ser recibida por los medios de soporte 5a.

Preferiblemente, el depdsito de refrigeracion 5 es de una forma esencialmente cilindrica y preferiblemente
comprende una abertura de recepcién 6 dispuesta en una porcion superior del mismo. Un eje de giro Y del depdsito
de refrigeracion 5 y/o la abertura de recepcion 6 estan dispuestos preferiblemente paralelos con respecto a un eje de
giro X de la unidad de infusién 1 (véase fig. 1a).

El médulo de refrigeracion 20 comprende unos medios de refrigeracion 15 conectados con por lo menos una porcion
del depdsito de refrigeracion 5 cuando se colocan en los medios de soporte 5a. Los medios de refrigeracion 15
permiten la refrigeracion de un liquido provisto en el depédsito 5. De modo preferente, los medios de refrigeracion 15
estan conectados con una unidad de control 9 del dispositivo (véase fig. 1b). De esta manera, la unidad de control 9
esta concebida para establecer al menos una temperatura de refrigeracion y un tiempo de refrigeracion para la
bebida contenida en el interior del depdsito 5.

De manera preferente, los medios de refrigeracion 15 estan configurados para refrigerar al menos una porcion de las
superficies internas del depdsito 5. Los medios de refrigeracion 15 pueden comprender un circuito de refrigeracion
que comprende un compresor, un condensador y un vaporizador. Preferiblemente, los medios de refrigeracion 15
estan adaptados para proveer una temperatura de refrigeracion de entre 5 y -30°C en el interior del depésito 5. De
este modo, los medios de refrigeracion 15 estan adaptados preferiblemente para proveer una temperatura de
refrigeracion diferente en funcién de una seleccion de bebida o una entrada en una interfaz de usuario 11 del
dispositivo 30.

De manera preferente, el médulo de refrigeraciéon 20 comprende adicionalmente unos medios para proporcionar
selectivamente un componente de liquido adicional, tal como por ejemplo leche o jarabe, en el depdsito de
refrigeracion 5. De esta manera, el médulo de refrigeracion 20 puede comprender unos medios de inyeccion de
liquido conetados con un suministro de liquido para elllos componente(s) adicional(es) de liquido. Los medios de
inyeccion de liquido pueden ser aptos para ser conectados selectivamente con la abertura de recepcion 6 del
depoésito de refrigeracion 5 o con unos medios de entrada tal como una valvula de entrada asociada dispuesta en
una superficie lateral 5¢ o en la porcién de fondo 5b del depdsito de refrigeracion 5.
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En una primera posicion de distribucion directa de bebida caliente tal como se muestra en la figura 2, la unidad de
infusién 1 del médulo de extraccidén en caliente 1 esta dispuesta de modo giratorio con respecto al médulo de
refrigeracion 20 de tal modo que la salida de bebida caliente 2 esta situada esencialmente verticalmente por encima
del soporte 13 para recibir un recipiente. Por lo tanto, una bebida caliente preparada a través de la inyeccion de un
liquido caliente presurizado en una capsula provista en la unidad de infusion 1 sera distribuida a través de la salida
de bebida caliente 2 en un recipiente de recepcion dispuesto por el usuario en el soporte 13 y por debajo de la salida
2.

A efectos de preparar una bebida fria 0 mezclada mediante el dispositivo 30, el usuario puede hacer girar la unidad
de infusiéon 1 del moédulo de extraccion en caliente 10 o manualmente o automaticamente, por ejemplo, ejerciendo
una presion sobre un pulsador o conmutador asociado en la segunda posiciéon de preparacion de bebida fria del
dispositivo 30 tal como se ilustra en la figura 3.

En esta segunda posicion del dispositivo, la salida de bebida caliente 2 esta dispuesta verticalmente por encima de
una abertura de recepcion 6 del depdsito de refrigeracion 5. Por lo tanto, una bebida caliente preparada por la
unidad de infusién 1 del médulo de extraccion en caliente 10 sera suministrada en su estado caliente inicial a partir
de la salida de bebida caliente 2 directamente al interior del depdsito de refrigeracion 5. En el mismo, la bebida es
llevada entonces hacia una temperatura inferior después de haber sido refrigerada por los medios de refrigeracion
asociados 15.

De acuerdo con otra forma de realizacion preferente de la invencién, tal como se representa en las figuras 4 y 5, en
lugar de un movimiento (preferiblemente, rotacién) de la unidad de infusiéon entera 1 con respecto al médulo de
refrigeracion 20, tal como se muestra en las figuras 2 and 3, el dispositivo 30 esta configurado de tal manera que
comprende un colector 31 donde la capsula que contiene los ingredientes de bebida es insertada en el médulo de
extraccion en caliente 10, de tal modo que el colector 31 es movible con respecto al médulo de refrigeracion 20,
preferiblemente mediante rotacion. Habitualmente, la capsula que contiene los ingredientes de bebida gira a una
velocidad elevada en el interior del colector 31 para obtener la bebida caliente. Por este motivo, tal como se muestra
en figura 4, en una primera posicién de distribucion directa de bebida caliente del dispositivo, el colector 31 y por lo
tanto la salida de bebida caliente 2 del mdédulo de extraccion en caliente 10 esta dispuesto de modo giratorio con
respecto al mddulo de refrigeracion 20 de tal manera que la salida de bebida caliente 2 esta situada esencialmente
en forma vertical por encima del soporte 13 para recibir un recipiente. Por lo tanto, una bebida caliente preparada a
través de la inyeccion de un liquido caliente presurizado en una capsula provista en el colector 31 sera distribuida a
través de la salida de bebida caliente 2 hacia un recipiente de recepcion posicionado por el usuario en el soporte 13
y por debajo de la salida 2.

Con el fin de preparar una bebida fria 0 mezclada a través del dispositivo 30, el usuario puede hacer girar el colector
31 del moédulo de extraccion en caliente 10 o manualmente o de forma automatica, por ejemplo ejerciendo una
presion sobre un pulsador o conmutador asociado en la segunda posicion de preparacion de bebida fria del
dispositivo 30 tal como se ilustra en la figura 5.

En esta segunda posicion del dispositivo, el colector 31 y la salida de bebida caliente 2 estan situados verticalmente
por encima de una abertura de recepcién 6 del depdsito de refrigeracion 5. Por lo tanto, una bebida caliente
preparada por el médulo de extraccion en caliente sera distribuida en su estado caliente inicial a partir de la salida de
bebida caliente 2 directamente hacia el depdsito de refrigeracion 5. En el mismo, la bebida es llevada entonces hacia
una temperatura inferior, refrigerandola a través de los medios de refrigeracion asociados 15.

Adicionalmente, una bebida caliente suministrada al depdsito de refrigeracion 5 puede ser sometida a un espumado
a través de los medios de espumado asociados (no representados) dispuestos en el depdsito de refrigeracion 5.

De manera adicional, la bebida caliente suministrada al depodsito de refrigeracion 5 puede ser mezclada
suplementariamente con un segundo liquido o una bebida tal como leche o jarabe con el fin de preparar una bebida
mezclada.

Posteriormente a la preparacion de la bebida refrigerada o mezclada en el interior del depdésito de refrigeracion 5, el
usuario puede desconectar el depdsito 5 de los medios de soporte 5a y puede verter la bebida final a través de la
abertura 6 desde el depdsito 5 en un recipiente de recepcion asociado.

El dispositivo 30 comprende adicionalmente una interfaz de usuario 11 que puede estar dispuesta en la carcasa 10a
del modulo de extraccion en caliente 10 o una carcasa 20a del médulo de refrigeracion 20. La interfaz de usuario
puede ser una interfaz grafica de usuario y puede comprender uno o varios pulsadores para la visualizacion y
seleccion de unas funciones operativas asociadas del dispositivo 30. Los parametros y las funciones operativos del
dispositivo que pueden ser seleccionados por el usuario dependen de modo preferente de la posicién particular del
dispositivo 30 o respectivamente de la posicién relativa de la unidad de infusiéon 1 del médulo de extracciéon en
caliente 10 con respecto al médulo de refrigeracion 20.
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En la primera posiciéon de preparacion directa de bebida tal como se muestra en la figura 2, de manera preferente la
interfaz de usuario 11 esta adaptada para facilitar solamente una seleccidon de parametros con respecto a una
bebida caliente a ser preparada, como por ejemplo el establecimiento del volumen y de la intensidad de la bebida
caliente.

En la segunda posicion de preparacién de bebida fria tal como se muestra en la figura 3, la interfaz de usuario 11
esta adaptada preferiblemente para facilitar no solamente una seleccion de parametros con respecto a la bebida fria
o helada a ser preparada, tal como por ejemplo la temperatura de la bebida final. De modo adicional, la interfaz de
usuario 11, en esta posicion del dispositivo, esta adaptada para facilitar una seleccién para elegir si la bebida final
debe ser espumada o si un aditivo liquido tal como leche o un jarabe debe ser afiadido a la bebida.

De modo preferente, el dispositivo 30 comprende unos sensores asociados que permiten una retroalimentacion en lo
que se refiere a la posicién de giro de la unidad de infusién 1 con respecto a la unidad de control 9 y/o la interfaz de
usuario 11. El dispositivo 30 puede comprender adicionalmente unos medios de accionamiento tal como por ejemplo
un motor eléctrico que permite la rotacion de la unidad de infusién 1 y la salida de bebida caliente 2 del médulo de
extraccion en caliente 10.

Se hace constar que, aunque la presente invencion haya sido descrita con referencia a unas formas de realizacion
preferentes de la misma, muchas modificaciones y alternaciones pueden ser realizadas por una persona que tenga
capacidades ordinarias en la materia sin alejarse del ambito de esta invencidn que es definido por las
reivindicaciones anexas.
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REIVINDICACIONES

1. Dispositivo de preparacion de bebida para la preparacion de bebidas calientes y frias, comprendiendo el
dispositivo (30) un médulo de extraccion en caliente (10) que comprende una unidad de infusion (1) para la inyeccion
de un liquido caliente en una capsula conteniendo unos ingredientes de bebida,

una salida de bebida caliente (2) conectada con la unidad de infusién (1) para distribuir una bebida extraida en
caliente y

un modulo de refrigeracion (20) que comprende un recipiente de refrigeracion (5) para recibir la bebida extraida en
caliente,

estando la salida de bebida caliente (2) y el médulo de refrigeracion (20) dispuestos movibles el uno con respecto al
otro, de tal manera que la bebida extraida en caliente puede ser distribuida de modo selectivo desde la salida de
bebida caliente (2) hacia dentro del recipiente de refrigeracion (5) del médulo de refrigeracion (20) en al menos una
posicion relativa de la salida de bebida caliente (2) y del moédulo de refrigeracion (5),

caracterizado por el hecho de que la unidad de infusion (1) y el médulo de refrigeracién (20) estan dispuestos de
manera movible el uno con respecto al otro.

2. Dispositivo de acuerdo con la reivindicacion 1,

en el cual la unidad de infusién (1) del médulo de extraccién en caliente (10) y el médulo de refrigeracion (20) estan
aptos a adoptar por lo menos dos posiciones el uno con respecto al otro, una primera posicion de distribucion directa
de bebida caliente para distribuir la bebida extraida directamente desde la salida de bebida caliente (2) en un
recipiente y una segunda posicién de preparacién de bebida fria para preparar una bebida fria o helada en el
recipiente de refrigeracion (5).

3. Dispositivo de acuerdo con la reivindicacion 2,

en el cual, en la primera posicion de distribuciéon directa de bebida caliente, la salida de bebida caliente (2) esta
dispuesta en el exterior de los contornos de una abertura de recepcion (6) del recipiente de refrigeracion (5) cuando
se observa desde arriba.

4. Dispositivo de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones 2 a 3,
en el cual, en la segunda posicion, la salida de bebida caliente (2) esta dispuesta verticalmente por encima de una
abertura de recepcion (6) del recipiente de refrigeracion (5).

5. Dispositivo de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones precedentes,
en el cual la salida de bebida caliente (2) esta apta a ser desplazada alrededor de un eje vertical de rotacion (X) que
esta dispuesto paralelo a un eje de rotacion (Y) de una abertura de recepcion (6) del recipiente de refrigeracion (5).

6. Dispositivo de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones precedentes,
en el cual el médulo de extraccion en caliente (10) y el modulo de refrigeracion (20) estan distanciados el uno con
respecto al otro.

7. Dispositivo de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones precedentes,
en el cual el médulo de refrigeracion (20) esta concebido para suministrar selectivamente un componente liquido
suplementario en el recipiente de refrigeracion (5).

8. Dispositivo de acuerdo con la reivindicacion 7,
en el cual el médulo de refrigeracion (20) comprende unos medio de inyeccion de liquido conectados con un
suministro de liquido para el componente liquido suplementario.

9. Dispositivo de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones precedentes,
en el cual el médulo de refrigeracion (20) comprende unos medios de espumado concebidos para hacer espumar un
liqguido contenido en el recipiente de refrigeracion (5) del médulo.

10. Dispositivo de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones precedentes,
en el cual el médulo de extraccion en caliente (10) y el médulo de refrigeraciéon (20) estan concebidos para ser
controlados de modo independiente en funcidon de unos modos de bebida independientes.

11. Dispositivo de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones precedentes,
en el cual el dispositivo comprende una unidad de control (9) concebida para proveer diferentes modos de
funcionamiento del dispositivo.

12. Dispositivo de acuerdo con la reivindicacion 11,
en el cual la unidad de control (9) esta concebida para adaptar una temperatura del liquido para la inyeccién en la
céapsula que contiene los ingredientes en la unidad de infusion (1) del dispositivo.
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13. Dispositivo de acuerdo con la reivindicaciéon 11 0 12,
en el cual la unidad de control (9) esta concebida para controlar una temperatura de refrigeraciéon del médulo de

refrigeracion (20).

14. Dispositivo de acuerdo con una cualquiera de las reivindicaciones precedentes,

en el cual el dispositivo comprende una interfaz grafica de usuario (11) apta para permitir una seleccion de
parametros de preparacion de bebida en funcion de la posicion relativa de la salida de bebida caliente (2) o de la
unidad de infusién (1) y del modulo de refrigeracion (20).
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