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Wynalazek niniejszy dotyczy przemy-
slowego wykorzystywania kietkow korzen-
nych wszelkiego rodzaju zbéz oraz kukury-
dzy, otrzymywanych w wielkiej ilosci jako
przetwor uboczny przy slodowaniu, Malo
cenione kielki korzenne przerabia sig we-
dlug niniejszego wynalazku na wartoscio-
we przetwory, ktére mogg stuzyé jako po-
zywienie dla ludzi, albo tez jako srodki
dietetyczne.

Zaleznie od tego, czy pozadane jest o-
trzymywanie produktu gtéwnie dla jedne-
go lub drugiego celu, wzglednie, czy maja
by¢ osiagniete obydwa cele réwnoczesnie,
kietki korzenne nalezy poddawaé¢ réznemu
traktowaniu. Wynalazek niniejszy dotyczy

nietylko przerobki kielkéw korzennych
wszelkiego rodzaju zbéz, ktére gromadza
si¢ w suszarniach stodowni, lecz réwniez
wytwarzanie produktéw macznych z tych
kielkow. Tego rodzaju maka nadaje si¢
szczegblnie jako pozywienie dla ludzi i mo-
ze by¢ uzyta bezposrednio do wyrobu pie-
czywa roznego rodzaju albo takze jako do-
datek do maki. Nastepnie, wynalazek do-
tyczy réwniez sposobu traktowania kiet-
kéw w celu otrzymania bogatych w witami-
ny ekstraktow, ktére moga byé uzyte bez-
posrednio lub jako dodatek do ubogich w wi-
taminy srodkéw spozywczych, w celu ich
polepszenia.

Wiadomo, ze otrzymane w stodowni
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kietki korzenne stanowig produkt bogaty w
,azot, fermenty, witaminy i wedlug analizy
posiadaja sktad nastepujacy:

substancyj organicznych 93,09% .
protein surowych . 27,68%
ttuszczéw surowych . 151%
substancyj ekstrakcyjnych nie za-
wierajacych azotu . 49,71%
wlékna surowego . 14,13%
pentozan . . . . . . . . 17,03%
wiokna surowego bez pentozan 11,77%
substancyj ekstrakcyjnych bez
pentozan i azotu . . 35,08%
azotu ogélnego . 4,43%
azoiu biatkowego . 3,034%

Z azotu ogélnego zawarte jest w kiel-
kach 22% w postaci rozpuszczalnej w wo-
dzie, a 718% — w postaci nierozpuszczalnej
w wodzie, Z tego juz wynika dostatecznie,
ze kietki korzenne nadaja si¢ do wspomnia-
nych celéw. Nieprzyjemny, czesto gorzka-
wy smak kietkéw korzennych stanowil do-
tad przeszkode do uzycia ich jako pozy-
wienia dla ludzi lub do wykorzystania ich
fermentacyjnego i uzupelniajacego dziala-
nia dla celéw terapeutycznych i tylko dla-
tego stosowano je dotychczas jako pasze
dla bydta oraz w znikomej ilosci w prze-
mysle drozdzowym, jako pozywke w celu
otrzymania silnie fermentujacych droz-
dzy.

Poniewaz takie kietki korzenne otrzy-
muje si¢ w browarach i stodowniach w
wielkiej ilosci jako produkt uboczny o
wielkiej wartosci odzywczej zawierajacy
wantoSciowe dla higjeny sktadniki, przeto
okazalo si¢ korzystnem poszukiwanie spo-
sobu zuzytkowania ich réwniez jako pozy-
wienie dla ludzi,

Przy doswiadczeniach stwierdzono, ze
otrzymuje si¢ prawie zupelnie obojetne lub
nie posiadajace smaku mieszanki, o ile za-
daje sie kietki lub make z nich malemi ilo-

$ciami substancyj alkalicznych albo soli.
Bedac dodane réwniez w wigkszych ilo-
Sciach (w 25 i wigcej procentach) do maki
wzglednie mieszanek macznych, zostaja o-
ne znakomicie przyswajane przez ludzi,
nawet przez chorych, jak to wykazaty kil-
komiesigczne badania przemiany materji.
Stosunkowo znaczna zawartosé wiékna su-
rowego mozna celowo zmniejszyé przez
mielenie i przesiewanie kietkow korzen-
nych, i ,
Zbozowe kielki korzenne maja niejed-
nakowe wlasciwosci, a doswiadczenia wy-
kazaly, ze odgorzknianie nie odbywa sig
zawsze i we wszystkich wypadkach réwno-
miernie, Poniewaz takze staro$¢ kietkow
jest wazna dla dobrego wyniku, traktowa-
nie alkaljami nalezy przeprowadzaé zalez-
nie od potrzeby. Jako alkalja uzyé mozna
palone wapno, weglany alkaliczne i t. d.
oraz inne alkaliczne substancje albo alka- -
licznie reagujace sole.

Alkalja moga byé domieszane w su-

- chym stanie do kietkéw korzennych zmielo-

nych na miatka make albo uzyte w roz-
tworze, przyczem nalezy zwracaé uwage,
by w ostatnim wypadku nie przekroczono
pewnych stosunkéw koncentracyjnych, ja-
ko tez pewnej granicy czasu dziatana.
Kietk: korzenne, jakie tutaj wchodzg w
rachube, zawieraja bowiem, na co nalezy
zwroéci¢ uwage, do 50% substancyj ekstrak-
cyjnych i bialkowych, ktére przy odgorzk-
nianiu wodnemi roztworami alkaljéw zo-
staja wylugowane calkowicie i stracone, o -
ile dziatanie alkaljow trwa zbyt dtugo. Te-
go rodzaju szkodliwemu dzialaniu zapobie-
ga si¢ w mysl niniejszego wynalazku w ten
sposob, ze w tych wypadkach, gdzie wska-
zane jest traktowanie rozpuszczonemi al-
kaljami, kielki zwilzone zostaja tylko ta-
ka iloscia stabego roztworu alkaljéw, jaka
konieczna jest do osiagniecia ogélnej za-
wartosci wilgoci w catej masie okoto 35—
40%, albo tez kietki pokryte zostaja ptynem,



przyczem czas dzialania nie powinien prze-
kracza¢ paru minut.

Niektére rodzaje zwlaszcza starszych
kietkéw korzennych poddaje si¢ celowo, po
poprzedniem odpyleniu i dobrem przewie-
trzeniu, na krétki czas dzialaniu pradu pa-
ry, suszy, miele i traktuje potem make sta-
bemi roztworami alkaljéw. Nastepnie su-
szy si¢ znowu mase i miele, wzglednie prze-
wietrza dobrze jeszcze raz przed zmiele-
niem.,

Przytem nalezy. dbaé o to, aby nie zo-
stala przekroczona temperatura 50—60°C.

Dokladne badania przeprowadzone na
zwierzeciu wykazaly zdumiewajacy fakt,
ze we wskazanych warunkach pracy takze
zawartosé witamin kietkéw zostaje zacho-
wana i witaminy zatrzymuja niezbedne dla
ludzkiego zdrowia dzialanie fizjologiczne
tak, Ze maka z kietkéw, otrzymana jako
produkt korficowy tego sposobu moze roz-
winaé catkowicie w cztowieku wlasnosci
sprzyjajace wzrostowi oraz przeciwrachi-
tyczne. Ze wzgledu na wrazliwosé witamin
i trudno§é utrzymania ich w odpowiedniej
ilosci w postaci czynnej zapomoca technicz-

nego lub przemyslowego sposobu wytwa-

rzania powyzsze doswiadczenie jest bardzo
wazne dla przemyslu Zywnosciowego.

O ile nie chodzi gléwnie o otrzymanie
zawartosci witamin badz dlatego, ze sie
chce wykorzystaé tylko czyste substancije
pozywne, badz tez dlatego, ze przy dalszej
przerébce dodaje sie do maczki z kietkow
takze inne substancje zawierajace witami-
ny, okazalo si¢ w wielu wypadkach korzyst-
ne krétkie przypalanie kietkéw, w celu po-
lepszenia smaku i to przy temperaturze po-
nad 100°C, przyczem materjal poddaje sie
przypalaniu bezposrednio lub po poprzed-
niem zwilzeniu woda. Traktowanie maki z
kietkéw alkaljami albo alkalicznemi sola-
mi moze si¢ odbywaé w tym przypadku
przed lub po przypaleniu lub tez nie po-
trzebuje wogéle byé przeprowadzane, po-

niewaz przypalony materjal otrzymuje
wprawdzie z powodu swej okoto 50% wy-
noszacej ilosci rozpuszczalnych w wodzie
substancyj ekstrakcyjnych smak gorzkawo-
karmelowy, ktéry mozna jednak zmienié
przez zmieszanie z innemi rodzajami maki,
wzglednie z kakao, cukrem lub innemi $rod-
kami ulepszajacemi latwiej niz w stanie
nieprzypalonym, przyczem wlasnie z tym
nieco cierpkim smakiem jest cze¢sto poza-
dany.

Przyktad 1. 980 g maki z korzonkéw
skietkowanego zboza przesianej przez si-
to o otworach mierzacych 0,15 mm miesza
si¢ dobrze w matych iloéciach z 20 g palo-
nego, dobrze sproszkowanego w miynkach
kulkowych wapna i dodaje nastepnie maki
zbozowej w ilosci 1,5 kg dekstrynowanej
maki zbozowej i 0,5 kg maki stodowej. Po
doktadnem zmieszaniu i krotkiem przypa-
leniu mieszanka ta moze by¢ uzyta do réz-
nych celéw.

Przyklad II. Postepuje si¢ jak w
przykladzie pierwszym z tg réZnica, ze do
mieszanych substancyj lub maki dodaje sig
zamiast wapna 20 g weglanu potasowego.

Przyklad III. 2 kg maki z kietkéw ko-
rzonkowych przypala si¢ w ciggu 34 — 1
godziny, czesto mieszajac, w temperaturze
115 — 120°C, miesza si¢ ja z 20 g weglanu
potasu lub palonego wapna, a nastepnie z
réwna iloscia maki owsianej i odrobing ka-
kao. Gotowy przetwér uzywa si¢ jako pro-
dukt wyjsciowy do preparatéw terapeu-
tycznych, odzywczych i wzmacniajacych
wszelkiego rodzaju.

Przyklad IV. Surowe kietki z suszarni
stodowni odpyla si¢ i czyéci w maszynie
do czyszczenia. Nastepnie zagniata si¢ je
z nasycona woda wapienna w ciagu % go-
dziny az do zawartoéci wilgoci wynoszacej
35 — 40%, przesiewa, suszy i miele. Celo-
wo mie nalezy przekraczaé przy tych czyn-
nosciach temperatury 50°C.

Przyklad V. Surowe kietki z suszarni



stodowni, traktowane wedlug przyktadu
IV, poddaje si¢ przez krétki czas dziala-
niu strumienia pary, suszy i miele. Nastep-
nie przerébka przy uzyciu wody wapiennej
odbywa si¢ jak w przykladzie IV, poczem
make sie suszy, przesiewa i miele. W ra-
zie potrzeby proces moze by¢ powtérzony.

Przyklad VI. 200 kg suchych kietkow
zbozowych korzennych nasyca si¢ ogrza-
nym do 50°C 0,5% roztworem weglanu po-
tasu w ilosci 1200 1, przerabia w ciggu 5 mi-
nut i nastepnie dobrze wyciska. Otrzymany
makuch rozdrabnia sie, suszy czesto mie-
szajac i miele. Wydajnosé wynosi 131 k¢
suchych kietkéw, ktére po zmieleniu daja
66 — 70 kg miatkiej maki, dajacej sie prze-

siewaé przez gaze o wymiarze oczek 0,15
mm. Wymieniona w przykladzie ilosé ply-
nu odpowiada ilosci pochlanianej przez
przerabiany materjal z kietkow.

Przyktad VII. Przerébka odbywa sie
w ten sposo6b, jak w przykladzie VI, jednak
z ta réinica, ze zamiast roztworu weglanu
potasu uzywa si¢ nasyconej wody wapien-
nej, ktéra wedle potrzeby przyrzadza sie
z 1,5—4,5 do 9 kg czystego palonego wap-
na i 12001 wody dla 200 kg kietkéw.
Okres oddzialywania i przerébka odbywa
si¢ jak opisano w przykladzie pierwszym.

Zmiany zachodzace w skladzie kietkéw
przy opisanem traktowaniu wskazane sa w
ponizszem zestawieniu.

. ta sama maka po ta sama maka po

Morinyeh " ekloweniu 93%  traklowaniu sty

Ogélnego azotu . . . . . . . 486% 473% . . . . 435% -~
substancji azotowej . . . . . 30,39% 2954% . . . . 2117%
wilgoci . . . . . . . . . . 819% 996% . . . . 823%
popiolu . . . . . . . . . 6,70% 445% . . . . 454%
surowego wiékna . . . . . . 8,—9% 889% . . . . 10249
skladnikéw rozpuszczajacych . . 38,10% 1836% . . . . 19,75%
ztegoazotu. . . . . . . . 249% 114% . . . . 116%
substancji azotowej . . . . . 1558% 114% . . . , 129%
popiotu . . . . . . . . . 6—% 308 . . . . 298%
reszta . . . . . . . . . . 16—% 814% . . . . 9489%

Wptyw na popiét i rozpuszezalne sktad-
niki jest bardzo widoczny. Przesacza po
traktowaniu alkaljami sa lepkie, niemile
woniejace, tatwo w cuchnaca fermentacje
przechodzace plyny, ktére zawieraja w
wielkiej ilosci sktadniki, dajace sie stracaé
zapomoca alkoholu, lepkie i gumiaste,

Zastrzezenia patentowe.

1. Sposéb otrzymywania srodka od-
zywczego z kietkéw korzennych lub sktad-
nikéw kietkéow skietkowanego zboza oraz z
kukurydzy, znamienny tem, ze kietki zboza
lub wytwerzona z nich make miesza si¢ z

alkalicznie reagujacemi $rodkami albo so-
lami alkalicznemi jak np. wapno, magne-
zja, stroncjan i dodaje do jakiejkolwiek
malki.

2. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamienny
tem, Zze make otrzymana z kieltkéw zbozo-
wych ogrzewa sig¢ przed albo po dodaniu
alkalicznie reagujacych s$rodkéw przez
krotki czas w temperaturze ponad 100°C.

" 3. Sposéb wedtug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze kietki lub wytworzona 2z nich
make lub mieszanke z maki ogrzewa sie
przez kroétki czas z dodatkami lub bez, a na-
stepnie wedle potrzeby zadaje jedna lub
kilkoma poprawiajacemi smak substancjami.



4, Sposéb wedtug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze kielki zwilza si¢ taka iloscia
reagujacego alkalicznie roztworu jaka jest
konieczna do dokladnego zwilzenia calego
materjatu, poczem suszy si¢ mokre kielki
przy niskiej temperaturze, przesiewa je i
miele, . .

5. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze kietki odpyla si¢ i przesiewa, wy-
stawia krétki czas na dzialanie strumienia
pary, zadaje alkalicznie reagujacym roz-
tworem, suszy, przesiewa i miele.

6. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, ze kietki traktuje sie przez krétki
czas pewna iloécia, odpowiadajaca ich
zdolnosci pochlaniania, rozcieficzonego, al-
kalicznie reagujacego roztworu w umiarko-

wanej temperaturze, a nastepnie wyciska
je, suszy i przerabia na make.

7. Sposéb wedlug zastrz. 1, znamien-
ny tem, zZe kietki traktuje si¢ przez kroétki
czas odpowiednia do ich zdolnosci pochta-
niania iloécig rozciericzonego, alkalicznie
reagujacego roztworu, poczem mase sie
wyciska, suszy i przerabia na make, a o-
trzymana make miesza z inna maka lub in-
nemi dodatkami, jak palona maka dla dzie-
ci, proszek sucharkowy, kakao, czekolada i
tym podobne srodki.

Matro G. m. b. H.

Zastepca: Dr. inz. M. Kryzan,
: rzecznik patentowy.

Druk L. Bogustawskiego i Ski, Warszawa.



	PL16455B1
	BIBLIOGRAPHY
	CLAIMS
	DESCRIPTION


