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Description

[0001] L’invention est relative à un procédé de condi-
tionnement d’un produit liquide et trouvera une applica-
tion particulière, non limitative, pour le conditionnement
de produits alimentaires.
[0002] Dans le domaine alimentaire, on connaît des
procédés d’inertage qui permettent de conditionner des
produits sensibles à l’oxygène dans un conteneur à faible
teneur en oxygène.
[0003] Dans le cas de produits liquides destinés à être
conditionnés dans un conteneur avec faible espace de
tête (faible volume d’air entre l’ouverture du conteneur
et le liquide contenu), le procédé généralement mis en
oeuvre industriellement consiste essentiellement à doser
une goutte d’azote liquide dans le conteneur au niveau
dudit espace de tête, puis, lorsque l’air a été chassé par
l’azote passé à l’état gazeux, à fermer de manière étan-
che l’ouverture du conteneur.
[0004] La difficulté de la mise en oeuvre d’un tel pro-
cédé réside essentiellement dans le bon dosage de la
goutte d’azote, ainsi que dans le timing de l’étape de
fermeture.
[0005] Par exemple, un surdosage de la goutte d’azo-
te, ou encore une fermeture du conteneur trop précoce,
peut entraîner une pression interne au conteneur trop
importante, fragilisant, voire détériorant le conteneur.
[0006] Au contraire, si l’étape de fermeture est trop tar-
dive, de l’air se réinstallera -au niveau dudit espace de
tête et le conditionnement sera défectueux.
[0007] Le but de la présente invention est donc de pro-
poser un procédé de conditionnement d’un produit liqui-
de dans un conteneur, sous faible teneur en oxygène,
qui pallie les inconvénients précités, permettant notam-
ment de maîtriser la pression interne dans le conteneur.
[0008] Un autre but de la présente invention est de
proposer un procédé qui peut être mis en oeuvre dans
une ligne de production en continu.
[0009] D’autres buts et avantages de la présente in-
vention apparaîtront au cours de la description qui va
suivre qui n’est donnée qu’à titre indicatif et qui n’a pas
pour but de la limiter.
[0010] Aussi l’invention concerne un procédé de con-
ditionnement d’un produit liquide, notamment alimen-
taire, en particulier sensible à l’oxygène dans un conte-
neur sous faible teneur en oxygène, ledit conteneur pré-
sentant une ouverture, caractérisé en ce que ledit pro-
cédé comprend les étapes suivantes :

- on chasse l’air du conteneur par remplissage du pro-
duit liquide à refus, sous atmosphère non contrôlée
(air ambiant),

- on dispose le conteneur rempli à refus dans une at-
mosphère non oxydante, constituée d’au moins un
gaz non oxydant,

- on vide, partiellement, le conteneur du produit liqui-
de, sous atmosphère non oxydante, de sorte que
ledit au moins gaz non oxydant remplace dans ledit

conteneur ledit produit évacué,
- on ferme de manière étanche au gaz ladite ouverture

du conteneur, partiellement rempli dudit produit li-
quide, sous atmosphère non oxydante.

[0011] Selon des caractéristiques optionnelles prises
seules ou en combinaison :

- l’étape de vidage du liquide est réalisée par
aspiration ;

- on recycle ledit liquide de vidage comme liquide de
remplissage ;

- le procédé est mis en oeuvre sur une installation de
production continue ;

- l’étape de fermeture de manière étanche de ladite
ouverture du conteneur est réalisée par la mise en
place d’un obturateur, tel qu’un couvercle ou un
bouchon ;

- le conteneur peut être une boîte métallique telle que
par exemple boîte de conserve, une bouteille en ver-
re, en plastique ou tout autre matériau ;

- le produit liquide est un produit alimentaire tel que
boisson, sauce, jus, soupe, bouillon ou autres liqui-
des, ...

[0012] L’invention concerne également une installa-
tion convenant pour le conditionnement de produits liqui-
des, en particulier sensibles à l’oxygène dans un conte-
neur sous faible teneur en oxygène sur une ligne de pro-
duction en continu, ledit conteneur présentant une ouver-
ture, ladite installation comprenant selon le sens d’avan-
cement des conteneurs, successivement :

- des moyens de remplissage du conteneur avec ledit
produit liquide, à refus, sous atmosphère non con-
trôlée,

- une enceinte sous atmosphère non oxydante, rem-
plie d’un gaz inerte, ladite enceinte étant munie de
moyens de convoyage permettant l’avancement
desdits conteneurs, ladite enceinte recevant un dis-
positif de vidage des conteneurs par aspiration,

- un dispositif de fermeture de manière étanche de
l’ouverture dudit conteneur, interne à ladite enceinte.

[0013] Selon les caractéristiques optionnelles, ladite
installation peut présenter des moyens de recyclage du
liquide aspiré par le dispositif de vidage vers lesdits
moyens de remplissage du conteneur avec ledit produit
liquide, à refus.
[0014] L’invention sera mieux comprise à la lecture de
la description suivante accompagnée de l’unique dessin
en annexe qui illustre la mise en oeuvre du procédé con-
forme à l’invention sur une installation conforme à l’in-
vention.
[0015] L’invention concerne un procédé de condition-
nement d’un produit liquide 1 dans un conteneur 2 sous
faible teneur en oxygène. Le produit liquide 1 peut être,
à titre non limitatif, un produit alimentaire tel que soupe,
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boisson, jus, sauce ou autres.
[0016] Le conteneur 2 peut être une boîte métallique
telle qu’une conserve, une bouteille notamment en verre,
en plastique ou tout autre matériau. Le conteneur 2 pré-
sente une ouverture 3 destinée pour son remplissage.
[0017] Le procédé conforme à l’invention comprend
les étapes suivantes :

- on chasse l’air du conteneur 2 par remplissage du
produit liquide à refus, sous atmosphère non contrô-
lée (air ambiant),

- on dispose le conteneur 2 rempli à refus dans une
atmosphère non oxydante 4 constituée d’au moins
un gaz non oxydant,

- on vide, partiellement, le conteneur du produit liqui-
de, sous atmosphère non oxydante, de sorte que
ledit au moins un gaz non oxydant remplace dans
ledit conteneur ledit produit,

- on ferme de manière étanche au gaz ladite ouverture
du conteneur, partiellement rempli dudit produit li-
quide, sous atmosphère non oxydante.

[0018] Par « remplissage à refus », on entend le rem-
plissage complet ou quasi complet, du volume interne
dudit conteneur par ledit produit liquide.
[0019] L’atmosphère non oxydante peut être du N2, du
CO2 ou un autre gaz non oxydant ou encore un mélange
de ces gaz.
[0020] Selon un mode de réalisation, l’étape de vidage
du produit liquide peut être réalisée par aspiration. Selon
un autre mode de réalisation, l’étape de vidage peut être
réalisée par retournement du conteneur.
[0021] Selon un mode de réalisation, on recycle ledit
liquide de vidage comme liquide de remplissage.
[0022] Tel qu’illustré à la figure 1, ledit liquide vidé du
conteneur, notamment par aspiration, est recyclé afin-
de servir de liquide de remplissage pour la mise en
oeuvre d’une nouvelle étape de remplissage d’un produit
liquide, à refus, dans un conteneur suivant.
[0023] L’étape de fermeture de manière étanche de
ladite ouverture peut être réalisée par la mise en place
d’un obturateur 5, tel qu’un couvercle ou un bouchon.
Par exemple, dans le cas d’une boîte métallique, l’étape
de fermeture peut consister en la mise en place d’un
couvercle sur l’ouverture de la boîte métallique, puis le
sertissage du couvercle à la boîte métallique.
[0024] Selon un autre mode de réalisation, l’étape de
fermeture de ladite ouverture du conteneur peut être réa-
lisée par la mise en place d’un bouchon, notamment à
force ou encore un bouchon vissé.
[0025] Avantageusement, le procédé peut être mis en
oeuvre sur une installation 10 de production continue.
[0026] Aussi, l’invention concerne également une ins-
tallation 10 convenant pour le conditionnement de pro-
duits liquides 1 sensibles à l’oxygène, dans un
conteneur2 sous faible teneur en oxygène sur une ligne
de production continue, ledit conteneur 2 présentant une
ouverture 3.

[0027] Tel que précédemment décrit, le liquide peut
être un produit alimentaire, tel que soupe, sauce, boisson
ou autres. Le conteneur peut être une boîte métallique
ou encore une bouteille.
[0028] Ladite installation 10 comprend, selon le sens
d’avancement des conteneurs, successivement :

- des moyens de remplissage 11 du conteneur 2 avec
ledit produit liquide 1, à refus, sous atmosphère non
contrôlée,

- une enceinte 12 sous atmosphère non oxydante,
remplie d’un gaz non oxydant, ladite enceinte étant
munie de moyens de convoyage 13 permettant
l’avancement des conteneurs, ladite enceinte rece-
vant un dispositif de vidage 14 de conteneur notam-
ment par aspiration,

- un dispositif de fermeture de manière étanche de
l’ouverture 3 dudit conteneur interne à ladite encein-
te.

[0029] Les moyens de remplissage 11 du conteneur
avec le produit liquide à refus peuvent être constitués
d’un dispositif de dosage qui délivre une dose corres-
pondant au volume interne du conteneur. Ces moyens
de remplissage 11 sont situés à l’air libre et permettent
de chasser l’air du conteneur.
[0030] L’enceinte 12 peut être constituée d’un tunnel.
L’enceinte 12 présente des moyens d’ajutage d’un gaz
non oxydant. Le volume intérieur de l’enceinte est donc
maintenu sous atmosphère non oxydante, en légère sur-
pression, par l’intermédiaire de ces moyens d’ajutage,
évitant ainsi l’insertion d’air.
[0031] Les conteneurs 2 remplis à refus entrent dans
l’enceinte 12 à l’une des extrémités 6 de l’enceinte 12 et
sont déplacés jusqu’au dispositif de vidage 14. Ce dis-
positif de vidage 14 peut être un dispositif d’aspiration
comprenant une canule 15, actionnée à la descente ou
à la montée au moyen d’un actionneur tel qu’un vérin.
En position basse, la canule 15 est plongée dans le li-
quide du conteneur. Le vidage s’effectue par aspiration
du liquide notamment grâce à une pompe du dispositif
14. Le liquide aspiré peut être recyclé vers lesdits moyens
de remplissage 11 en vue du remplissage d’un conteneur
suivant.
[0032] Le dispositif de fermeture de manière étanche
de l’ouverture du conteneur peut être :

- dans le cas d’une boîte métallique, d’un dispositif
permettant la mise en place d’un couvercle (métal-
lique) et le sertissage du couvercle à ladite boîte mé-
tallique,

- dans le cas d’une bouteille, d’un dispositif permettant
la mise en place d’un bouchon (à force ou vissé no-
tamment).

[0033] Il est à noter que le présent demandeur a dé-
posé, le même jour, une demande de brevet sur un pro-
cédé de conditionnement de produits notamment alimen-
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taires sensibles à l’oxygène spécialement destinés pour
le conditionnement de produits, non liquides, qui com-
prend également, pour principe général, le fait de remplir
le conteneur à refus afin de chasser l’air du conteneur,
de disposer le conteneur dans une atmosphère non oxy-
dante, et de vider le conteneur du liquide partiellement,
avant de refermer le conteneur de manière étanche au
gaz.
[0034] Naturellement, d’autres modes de réalisation
auraient pu être envisagés par l’homme du métier, sans
pour autant sortir du cadre de l’invention définie par les
revendications ci-après.

Revendications

1. Procédé de conditionnement d’un produit liquide (1),
notamment alimentaire, en particulier sensible à
l’oxygène, dans un conteneur (2) sous faible teneur
en oxygène, ledit conteneur présentant une ouver-
ture (3), caractérisé en ce que ledit procédé com-
prend les étapes suivantes :

- on chasse l’air du conteneur par remplissage
du produit liquide à refus, sous atmosphère non
contrôlée,
- on dispose le conteneur rempli à refus dans
une atmosphère non oxydante (4) constituée
d’au moins un gaz non oxydant,
- on vide, partiellement, le conteneur du produit
liquide, sous atmosphère non oxydante, de sor-
te que ledit au moins un gaz non oxydant rem-
place dans ledit conteneur ledit produit liquide
évacué,
- on ferme de manière étanche au gaz ladite
ouverture du conteneur, partiellement rempli du-
dit produit liquide, sous atmosphère non oxy-
dante.

2. Procédé selon la revendication 1, dans lequel l’étape
de vidage du liquide est réalisée par aspiration.

3. Procédé selon l’une des revendications 1 ou 2, dans
lequel on recycle ledit liquide de vidage comme li-
quide de remplissage.

4. Procédé selon l’une des revendications 1 à 3, mis
en oeuvre sur une installation (10) de production
continue.

5. Procédé selon l’une des revendications 1 à 4, dans
lequel l’étape de fermeture de manière étanche de
ladite ouverture du conteneur est réalisée par la mise
en place d’un obturateur (5), tel qu’un bouchon ou
un couvercle.

6. Procédé selon l’une des revendications 1 à 5, dans
lequel le conteneur (2) est une boîte métallique, telle

que par exemple conserve, ou encore une bouteille
en verre, en plastique ou autre matériau.

7. Procédé selon l’une des revendications 1 à 6, dans
lequel ledit produit liquide (1) est un produit alimen-
taire.

8. Installation (10) convenant pour le conditionnement
de produit liquide (1), en particulier sensible à l’oxy-
gène, dans un conteneur (2) sous faible teneur en
oxygène, sur une ligne de production en continu, le-
dit conteneur (2) présentant une ouverture (3), ladite
installation comprenant, selon le sens d’avancement
des conteneurs, successivement :

- des moyens de remplissage (11) du conteneur
avec ledit produit liquide, à refus, sous atmos-
phère non contrôlée,
- une enceinte (12) sous atmosphère non oxy-
dante, remplie d’un gaz interne, ladite enceinte
étant munie de moyens de convoyage (13) per-
mettant l’avancement desdits conteneurs (2), la-
dite enceinte recevant un dispositif de vidage
(14), par aspiration,
- un dispositif de fermeture de manière étanche
de l’ouverture dudit conteneur, interne à l’en-
ceinte (12).

9. installation selon la revendication 8, comprenant des
moyens de recyclage (16) du liquide aspiré par le
dispositif de vidage (14) vers lesdits moyens de rem-
plissage (11) du conteneur avec ledit produit liquide,
à refus.

10. Utilisation dudit procédé selon l’une des revendica-
tions 1 à 7, ou de l’installation selon la revendication
8 ou 9, pour le conditionnement de produit alimen-
taire liquide.

Patentansprüche

1. Verfahren zur Verpackung eines flüssigen Produk-
tes (1), insbesondere eines Nahrungsmittels, das
insbesondere Sauerstoff empfindlich ist, in einem
Behälter (2) unter geringem Sauerstoffgehalt, wobei
der Behälter eine Öffnung (3) aufweist, dadurch ge-
kennzeichnet, dass das Verfahren die folgenden
Schritte umfasst:

- Austreiben der Luft aus dem Behälter durch
Einfüllen des flüssigen Produktes durch Ver-
drängung unter nicht kontrollierter Atmosphäre,
- Anordnen des durch Verdrängung gefüllten
Behälters in einer nicht oxidierenden Atmosphä-
re (4), die von mindestens einem nicht oxidie-
renden Gas gebildet ist,
- teilweises Entleeren des Behälters von dem
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flüssigen Produkt unter nicht oxidierender At-
mosphäre, so dass das mindestens eine nicht
oxidierende Gas in dem Behälter das abgelei-
tete flüssige Produkt ersetzt,
- gasdichtes Verschließen der Öffnung des Be-
hälters, der teilweise mit dem flüssigen Produkt
gefüllt ist, unter nicht oxidierender Atmosphäre.

2. Verfahren nach Anspruch 1, bei dem der Schritt der
Entleerung der Flüssigkeit durch Ansaugen erfolgt.

3. Verfahren nach einem der Ansprüche 1 oder 2, bei
dem die Entleerungsflüssigkeit als Füllflüssigkeit
wiedergewonnen wird.

4. Verfahren nach einem der Ansprüche 1 bis 3, das in
einer kontinuierlichen Produktionsanlage (10) ein-
gesetzt wird.

5. Verfahren nach einem der Ansprüche 1 bis 4, bei
dem der Schritt des dichten Verschließens der Öff-
nung des Behälters durch Anbringen eines Ver-
schlusselements (5), wie eines Stöpsels oder eines
Deckels, erfolgt.

6. Verfahren nach einem der Ansprüche 1 bis 5, bei
der Behälter (2) eine Metallschachtel, wie beispiels-
weise eine Konserve, oder auch eine Flasche aus
Glas, Kunststoff oder einem anderen Material ist.

7. Verfahren nach einem der Ansprüche 1 bis 6, bei
dem das flüssige Produkt (1) ein Nahrungsmittel ist.

8. Anlage (10), die für die Verpackung eines flüssigen
Produktes (1), das insbesondere Sauerstoff emp-
findlich ist, in einem Behälter (2) unter geringem Sau-
erstoffgehalt, auf einer kontinuierlichen Produktions-
linie, wobei der Behälter (2) eine Öffnung (3) auf-
weist, wobei die Anlage in Vorschubrichtung der Be-
hälter nacheinander umfasst:

- Mittel (11) zum Füllen des Behälters mit dem
flüssigen Produkt durch Verdrängung unter
nicht kontrollierter Atmosphäre,
- einen Raum (12) unter nicht oxidierender At-
mosphäre, der mit einem inerten Gas gefüllt ist,
wobei der Raum mit Fördermitteln (13) verse-
hen ist, die den Vorschub der Behälter (2) er-
möglichen, wobei der Raum eine Entleerungs-
vorrichtung (14) durch Ansaugen aufnimmt,
- eine Vorrichtung zum dichten Verschließen der
Öffnung des Behälters innerhalb des Raums
(12).

9. Anlage nach Anspruch 8, umfassend Mittel (16) zur
Wiedergewinnung der durch die Entleerungsvorrich-
tung (14) angesaugten Flüssigkeit zu den Mitteln
zum Füllen (11) des Behälters mit dem flüssigen Pro-

dukt durch Verdrängung.

10. Verwendung des Verfahrens nach einem der An-
sprüche 1 bis 7, oder der Anlage nach Anspruch 8
oder 9 zur Verpackung eines flüssigen Nahrungs-
mittels.

Claims

1. Method for packaging a liquid product (1), in partic-
ular a food product, in particular sensitive to oxygen,
in a container (2) with a low oxygen content, said
container having an opening (3), characterised in
that said method comprises the following steps:

- the air is removed from the container by filling
same to capacity with a liquid in a non-controlled
atmosphere,
- the full container is placed in a non-oxidising
atmosphere (4) formed by at least one non-ox-
idising gas,
- the liquid product is partially emptied from the
container in a non-oxidising atmosphere, in such
a way that said at least one non-oxidising gas
replaces said product discharged from said con-
tainer,
- said opening of the container is closed in a gas-
tight manner, partially filled with said liquid prod-
uct in a non-oxidising atmosphere.

2. Method according to claim 1, wherein the step of
emptying the liquid is carried out via suction.

3. Method according to one of claims 1 or 2, wherein
said emptying liquid is recycled as a filling liquid.

4. Method according to one of claims 1 to 3, carried out
on a continuous production unit (10).

5. Method according to one of claims 1 to 4, wherein
the step of closing said opening of the container in
a gas-tight manner is carried out by the setting into
place of a closure (5), such as a stopper or a lid.

6. Method according to one of claims 1 to 5, wherein
the container (2) is a metal tin, such as for example
a tin can, or a bottle made of glass, plastic or other
material.

7. Method according to one of claims 1 to 6, wherein
said liquid product (1) is a food product.

8. Unit (10) for the packaging of a liquid product(1), in
particular one sensitive to oxygen, in a container (2)
with a low oxygen content, on a continuous produc-
tion line, said container (2) having an opening (3),
said unit comprising, according to the direction of
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forward movement of the containers, successively:

- means for filling (11) the container with said
liquid product to capacity in a non-controlled at-
mosphere,
- a chamber (12) in a non-oxidising atmosphere,
filled with an inert gas, said chamber being pro-
vided with means of conveying (13) allowing for
the forward movement of said containers (2),
said chamber receiving an emptying device
(14), by suction,
- a device for closing the opening of said con-
tainer in a gas-tight manner, internal to the
chamber (12).

9. Unit according to claim 8, comprising means for re-
cycling (16) the liquid sucked for the device for emp-
tying (14) towards said means for filling (11) the con-
tainer with said liquid product to capacity.

10. Use of said method according to one of claims 1 to
7, or of the unit according to claim 8 or 9, for the
packaging of a liquid food product.

9 10 
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