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(57) Abstract

Free-flowing aqueous dispersions of non water-soluble aliphatics meltable at 30 to 100°C and fats containing up to 60% of
said aliphatics are produced by using as a dispersant up to 1 weight % of non-ionic surface-active ethylene addition products with
an HLB value comprised between 12 and 19.6. Preferred dispersions contain 30 to 50 weight % of fatty alcohols and, as a disper-
sant, the products of the addition of 20 to 100 moles of ethylene oxide to a fatty alcohol with 16 to 22 atoms of C in a quantity of

0.1 to 0.5 weight %, relative to the whole of the dispersion.

(57) Zusammenfassung

FlieRfahige wikrige Dispersionen wasserunloslischer, bei 30-100°C schmelzbarer Paraffinkohlenwasserstoffe und Fettstof-
fe mit einem Gehalt von bis zu 60 Gew.-% dieser Stoffe werden erhalten, wenn als Dispergator bis zu 1 Gew.-% nichtionischer
oberflichenaktiver Ethylenanlagerungsprodukte mit einem HLB-Wert von 12-19,6 als Dispergator eingesetzt wird. Bevorzugt
sind Dispersionen, die 30-50 Gew.-% Fettalkohol und als Dispergator Anlagerungsprodukte von 20-100 Mol Ethylenoxid and ei-
nen Fettalkohol mit 16-22 C-Atomen in einer Menge von 0,1-0,5 Gew.-% bezogen auf die gesamte Dispersion enthalten.
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"F1ieBfihiage, nichtionische Fettstoffdispersion”

Die Erfindung betrifft eine bei Normaltemperatur flieB- und pump-
fahige wiBrige Dispersion eines schmelzbaren Fettstoffes, die eine
hohe Menge von bis zu 60 Gew.-% des Fettstoffes und eine verhdlt-
nismiBig geringe Menge von bis zu 1 Gew.-% eines nichtionogenen

Emulgators enthdlt.

Fiir die Herstellung zahlreicher fliissiger, waBriger und emulsions-
formiger Zubereitungen fir kosmetische, pharmazeutische oder in-
dustrielle Zwecke werden Fettstoffe verwendet, die in dispergier-
ter Form die Eigenschaften dieser Zubereitungen beeinflussen. Die
Einarbeitung von Fettstoffen, die bei Normaltemperatur feste,
wachsartige Stoffe sind, erfordert ein Aufschmelzen und eine
gleichmdBige stabile Dispergierung in der ebenfalls erwarmten
Losung oder Emulsion der ibrigen Komponenten. Diese Arbeitsweise

ist mit einem erheblichen Aufwand verbunden, so daB es fiir viele
Verwender von Vorteil wire, wenn solche Fettstoffe bereits in Form
eines stabilen Dispersionskonzentrats verfiighar wéren, das durch

bloBes Vermischen homogen in anderen wdBrigen Zubereitungen ver-

teilt werden kann.

Es waren bereits pumpfihige Dispersionen von Fettalkoholen -aus
EP-282 864 A 1 bekannt, die 10 - 25 Gew.-% linearer Fettalkohole
mit 14 - 22 C-Atomen und 0,01 - 1,0 Gew.-% eines kationischen

Emulgators enthalten.
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mit 14 - 22 C-Atomen und 0,01 - 1,0 Gew.-% eines kationischen

Emulgators enthalten.

Solche kationischen Dispersionen sind jedoch fiir die Anwendung in
waBrigen Medien, die -anionische Tenside oder Polymere enthalten
weniger gut geeignet, da sie Separationen verursachen. Auch er-

schien es wiinschenswert, mehr als 25 % Gew.-% des Fettstoffes sta-

bil zu dispergieren, um den Transport und die Lagerung solcher

Dispersionen kostengiinstiger durchfiihren zu konnen.

Es wurde nun gefunden, daB schmelzbare Fettstoffe unter Verwendung

sehr geringer Mengen bestimmter nichtionogener Emulgatoren in
niedrigviskose Dispersionen mit relativ hoher Fettstoffkonzentra-
tion tberfihrt werden kbnnen:

Gegenstand der Erfindung sind bei 20 °C flieBféhige, wdBrige Dis-

persionen von wasserunldslichen, im Temperaturbereich von 30 -
100°C schmelzbaren Fettstoffen, die gekennzeichnet sind durch ei-

nen Gehalt von:
(A) 25 - 60 Gew.% eines oder mehrerer Fettstoffe

(B) 0,1 - 1 Gew.% eines oder mehrerer nichtionischer oberflachen-
aktiver Ethylenoxid-Anlagerungsprodukte mit einem HLB-Wert
oberhalb 10 als Emulgator und

(C) 39 -~ 74,9 Gew.% Wasser.

Als Fettstoffe (A) sind Paraffinkohlenwasserstoffe und alle
wasserunidslichen Fettderivate im Schmelzbereich von ca. 30 - 100
°C geeignet, die mit Wasser in diesem Temperaturbereich keine

Mischphasen, insbesondere keine fllissig-kristallinen Phasen oder
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Gele bilden. Beispiele fiir geeignete Fettstoffe sind vor allem
Fettalkohole oder Fettalkoholgemische mit 14 - 22 C-Atomen, Fett-
siuren oder Fettsduregemische mit 12 - 22 C-Atomen, Fettsdure-
Fettalkoholester aus Fettsduren und Fettalkoholen mit 12 -22
Atomen, Dialkylether mit 16 - 44 C-Atomen, Ethylenglykol- oder
Propylenglykol-Difettsédureester oder Fettsdure-Triglyceride von

Fettsiuren mit 12 - 18 C-Atomen sowie Mischungen dieser Fett-

stoffe.

Als Emulgatoren (B) eignen sich besonders nichtionische Anlage-
rungsprodukte von Ethylenoxid an Fettalkohole, an Fettsduren, an
Fettsiureamide, an Fettsdurealkanolamide, an Fetttsauremonogly-
ceride, an Fettsdure-Propylenglykolmonoester, an Fettsauresor-
bitanpartialester und an andere Fettsdure-polyol-partialester, an
Alkylmono- oder -oligoglycoside, an Methylglucosidmonofettsaure-
ester und an Alkylphenole. Die genannten Emulgatoren sollten eine
Alkyl- oder Acylgruppe mit 12 - 22 C-Atomen aufweisen. Das Ge-
wichtsverhdltnis von hydrophilen zu lipophilen Gruppen in diesen
Ethylenoxidaddukten sollte so sein, daB das Gewicht der hydro-
philen, von Ethylenoxid gebildeten Polyethylenglycolethergruppen
und der Polyolgruppen etwa 60 - 96 %-Gew. des Gesamtmolekiils aus-
macht. Bei diesen, fiir die Herstellung der erfinduangeméBen Fett-
stoffdispersionen geeigneten Ethylenoxidaddukten 1iegt der HLB-
Wert gemdB der Formel HLB = (E + P) /5, (wobei E=Gehalt an Oxyethy-
lengruppen in Gew.-% und P = Gehalt an Polyolethergruppen in

Gew.-% im Addukt) also im Bereich 60 - 96/5 = 12 - 19,2.

Die Herstellung solcher Ethylenoxidaddukte durch Anlagerung von

Ethylenoxid an Verbindungen mit beweglichen Wasserstoffatomen,

z.B. an Verbindungen mit Hydroxylgruppen, Carboxylgruppen oder
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Aminogruppen ist bekannt (vgl. H. Schonfeldt, Surface Active Ethy-
lene Oxide Adducts, Pergamon Press 1969). Es ist auch bekannt, daB
dabei nicht einheitliche Polyglycolether entstehen, sondern Ge-

mische homologer Polyglycolether, deren mittlerer Oxethylierungs-
grad der Molmenge des angelagerten Ethylenoxids entspricht.

Besonders gut geeignete Ethylenoxidaddukte sind die Anlagerungs-
produkte von 20 - 100 Mol Ethylenoxid an Fettalkohole mit 12 - 22
C-Atomen, an Fettsduren mit 12 - 22 C-Atomen, an Fettsduremono-
glyceride, an Fettsdure-Sorbitanmonoester oder an Fettsdurepropy-
lenglykoimonoester von Fettsduren mit 12 - 22 C-Atomen, an Rici-
nusé1 oder hydriertes Ricinustl, an ein Alkyl-mono- oder oligo-
glycosid mit 12 - 22 Atomen in der Alkylgruppe oder an ein Alkyl-

phenol mit 8 - 15 Atomen in der Alkylgruppe sowie Mischungen die-

ser Emulgatoren.

Die erfindungsgemdBen Dispersionen werden besonders diinnflissig,
wenn der Emulgator in niedrigen Konzentrationen von nur 0,1 - 0,5
Gew.-% der gesamten Dispersion enthalten ist. Die erfindungsgemaB
zu verwendenden Emulgatorkomponenten (B) sind bevorzugt die ein-
zigen in den erfindungsgemdBen Dispersionen verwendeten oberflé-
~ chenaktiven Stoffe. Die zusitzliche Gegenwart ionischer Tenside
ist nicht nur in der Regel unniitz, sondern kann gelegentlich die
FlieBfdhigkeit verschlechtern. Es kann alierdings zur Stabilitdt
der Dispersionen durchaus giinstig sein, kleinere Mengen, etwa von
0,1 - 3 Gew.-%, wasserldslicher Polymerer zuzugeben. Bevorzugt
eignen sich hierfiir nichtionische Polymere wie z.B. Hydroxyethyl-
cellulose, Methyl-hydroxypropylcellulose, Polyvinylpyrrolidon,
Polyvinylalkohol, Polyethylenoxide, nichtionogene Stérkeether,
Xanthan-Gum, Guar- und Pflanzengummen. Die erfindungsgemiBen Dis-
persionen 1a§sen sich aber auch mit ionischen Polymeren, z.B. mit

den anionischen Polyacrylaten und Polyacrylséure-Copolymerisaten,

.o
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Carboxymethylicellulose, Carboxyethylstérke oder Maleinsdure-Copoly
merisaten oder mit kationischen Polymeren versetzen, ohne daB es

zu storenden Reaktionen kommt.

Eine besonders bevorzugte Ausfiihrung der Erfindung ist eine erfin-

dungsgemdBe Dispersion, die als Fettstoff einen Fettalkohol mit 14

- 22 C-Atomen in einer Menge von 30 - 50 Gew.~-% und als Emulgator
ein Anlagerungsprodukt von 20 - 100 Mol Ethylenoxid an ein Mol

eines Fettalkohols mit 16 - 22 C-Atomen in einer Menge von 0,1 -

0,5 Gew.-% der gesamten Dispersion enthdlt.

Die Herstellung der erfindungsgemdBen Dispersionen erfolgt wie

iiblich in der Weise, daB man den Fettstoff und den Emulgator ge-
meinsam {iber den Schmelzpunkt der Mischung erwdrmt und intensiv
mischt. Dann fiigt man unter Riihren oder in {ibTichen Misch- und

Emulgiervorrichtungen das auf etwa die gleiche Temperatur erwdrmte

Wasser zu; dabei kommt es zur Ausbildung einer 01-in-Wasser-Emul-

sion. Die fertige Emulsion 188t man dann auf eine Temperatur unter

den Schmelzpunkt der Fettstoffe abkiihlen. Dabei erstarren die

emulgierten Fettstoffe und es bildet sich eine stabile Dispersion.

Die nach den erfindungsgemédBen Verfahren hergestellten Dispersonen
lassen sich mit Wasser bei Normaltemperatur von 20 °C problemlos
weiter verdiinnen und auf beliebige, niedrigere Konzentrationen des
Fettstoffs einstellen. Sie lassen sich auch anderen wdBrigen Zube-
reitungen, unabhdngig von deren Ionogenitdt, problemlos zusetzen
und verteilen sich spontan darin ohne daB es zu Instabilitdt und
Separationen kommt. Sie eignen sich daher zur Lagerung, zum Trans-
port und zur Verarbeitung schmelzbarer Fettstoffe in einer bei

Normaltemperatur flieBféhigen und mit Wasser verdiinnbaren Form.
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Die folgenden Beispiele sollen den Gegenstand der Erfindung néher

erldutern ohne ihn hierauf zu beschréanken.

o
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Beispiele
1. Herstellung erfindungégeméBer Dispersionen
1.1 Verwendete Fettstoffe
CSAL (Cetyl—Steary]alkoho1 (Gewichtsverhdltnis 50 : 50)
CP (Cetylpalmitat)
EGS (Ethylenglykol-distearat)
SAC (Stearinsdure)
1.2 Verwendete Emulgatoren

TA 20 (Anlagerungsprodukt von 20 Mol Ethylenoxid an
Cetyl-Stearylalkohol (Gewichtsverhdltnis 30 : 70)

TA 80 (Anlagerungsprodukt von 80 Mol Ethylenoxid an
Cetyl-Stearylalkohol (Gewichtsverhdltnis 30 : 70)

NP 50 (Anlagerungsprodukt von 50 Mol Ehylenoxid an
Nonylphenol)

HRE 60 (Anlagerungsprodukt von 60 Mol Ethylenoxid an hydrier-
tes Ricinusdl (12-Hydroystearinsduretriglycerid)

GMS 24 (Anlagerungsprodukt von 24 Mol Ethylenoxid an

Glycerinmonostearat)
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1.3 Herstellung der Dispersionen

Fettstoff und Emulgator wurden erwdrmt und bei einer Tempera-
tur oberhalb des Schmelzpunktes der Mischung, im vorliegenden
Fall bei 80 °C, gemischt. Die Mischung wurde dann unter Riihren
mit dem ebenfalls auf 80 °C erwdrmten Wasser vermischt. Dabei
trat spontane Emulgierung ein. Die erhaltenen Emulsionen wur-

den dann rasch auf + 20 °C abgekiih1t.

Die Zusammensetzung und Viskositdt der Emulsionen ist der fol-
genden Tabelle zu entnehmen. Die Viskositdt wurde jeweils 5
Stunden nach der Herstellung der Emulsion bei + 20 °C mit
Hilfe eines Rotationsviskosimeters bei einer Schergeschwin-

digkeit von 400 s-1 gemessen.

~
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Patentanspriiche

Bei 20 °C flieBfdhige wdBrige Dispersion von wasserunléslichen,

im Temperaturbereich von 30 - 100°C schmelzbaren Fettstoffen,
gekennzeichnet durch einen Gehait von

(A) 25 - 60 Gew.-% eines oder mehrerer Fettstoffe

(B) 0,1 - 1 Gew.-% eines oder mehrerer nichtionischer

oberfldchenaktiver Ethylenoxidanlagerungsprodukte mit einem
HLB-Wert von 12 - 19,6 als Emuligator und '

(C) 39 - 74,9 Gew.-% Wasser.

WaBrige Dispersion nach Anspruch 1, dadurch gekennzeichnet, daB
als Fettstoff-Komponente ein Fettalkohol oder ein Fettalkohol-
gemisch mit 14 - 22 C-Atomen, eine Fettsdure oder ein Fettsau-
regemisch mit 12 - 22 C-Atomen, ein Fettsdure-Fettalkohol-Ester
aus Fettsduren und Fettalkoholen mit 12 - 22 C-Atomen, ein
Dialkylether mit 16 - 44 C-Atomen, ein Ethylengliykol- oder
Propylenglycol-Difettsdureester oder ein Fettsduretriglycerid

einer Fettsdure mit 12 - 18 C-Atomen enthalten ist.

WaBrige Dispersion nach Anspruch 1 oder 2, dadurch gekenn-
zeichnet, daB als Emulgator ein Anlagerungsprodukt von 20 -
100 Mol Ethylenoxid an einen Fettalkohol mit 12 - 22 C-Atomen,
an eine Fettsdure mit 12 - 22 C-Atomen, an ein Fettsduremono-

glycerid, einen Fettsdure-Sorbitan-monoester oder einen Fett-

el

L34
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sdurepropylenglykolmonoester einer Fettsdure mit 12 - 22 C-
Atomen, an Ricinusdl oder hydriertes Ricinusdél, an ein Alkyl-
mono- oder -oligoglycosid mit 12 - 22 C-Atomen in der Alkyl-
gruppe oder an ein Alkylphenol mit 8 - 15 C-Atomen in der Al-
kylgruppe enthalten ist.

WdBrige Dispersion nach einem der Anspriiche 1-3, dadurch ge-

kennzeichnet, daB der Emulgator in einer Menge von 0,1 - 0,5

Gew.-% der gesamten Dispersion enthalten ist.

WéBrige Dispersion nach einem der Anspriiche 1 - 4, dadurch ge-
kennzeichnet, daB als Fettstoff ein Fettalkohol mit 14 - 22
C-Atomen in einer Menge von 30 - 50 Gew.-% und als Emulgator

ein Anlagerungsprodukt von 20 - 100 Mol Ethylenoxid an einen
Fettalkohol mit 16 - 22 C-Atomen in einer Menge von 0,1 - 0,5

Gew.-% der gesamten Dispersion enthalten ist.
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