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Werkwijze voor het bereiden van brandy

@ Werkwijze voor het bereiden van brandy, zoals bijvoorbeeld cognac, armagnac of weinbrand, omvattende de
stappen van:

- het verschaffen van fermenteringsgrondstof voor het fermenteren, welke fermenteringsgrondstof geselecteerd
wordt uit tenminste één van de grondstoffen druiven en volledig van druiven vervaardigde producten zoals
bijvoorbeeld rozijnen;

- het tot een alcoholisch mengel fermenteren van de fermenteringsgrondstof;
- het distilleren van het alcoholisch mengsel,

waarbij de fermenteringsgrondstof voor de stap van het fermenteren van de fermenteringsgrondstof gerookt wordt
door de fermenteringsgrondstof in contact te brengen met rook.

Dit octrooi is verleend ongeacht het bijgevoegde resultaat van het onderzoek naar de stand van de techniek en schriftelijke opinie. Het
octrooischrift komt overeen met de oorspronkelijk ingediende stukken.
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Werkwijze voor het bereiden van brandy

De uitvinding heeft betrekking op een werkwijze voor
het bereiden van brandy, zcals bijvoorbeeld cognac, armagnac
of weinbrand, omvattende de stappen wvan:

- het verschaffen van fermenteringsgrondstof voor
het fermenteren, welke fermenteringsgrondstof geselecteerd
wordt uit tenminste één van de grondstoffen druiven en
volledig van druiven vervaardigde producten zoals bijvoorbeeld
rozijnen;

— het tot een alcoholisch mengel fermenteren van de
fermenteringsgrondstof;

— het distilleren van het alcoholisch mengsel.

Brandy, waarvan waarschijnlijk als meest bekende
variant de cognac, wordt al eeuwen gebrouwen. Voor de
bereiding van de verschillende socorten brandy die in de loop
van tijd ontstaan zijn, bestaan strenge voorschriften. Zo zijn
er bijvoorbeeld voorschriften betreffende het type druif dat
gebruikt wordt, de verbouwingsoorsprong van de druif, het
aantal distillatiestappen en de lageringsduur. Zo mag een
brandy alleen cognac heten als deze, naast dat deze aan een
aantal andere voorwaarden voldoet, uit de streek van Cognac
komt.

Een nadeel van dergelijke voorschriften, is dat er
maar beperkte mogelijkheden zijn voor het verkrijgen van een
kenmerkend smaakpalet.

Het is nu een doel van de uitvinding het
bovengenocemde nadeel te verminderen, dan wel tenminste te
voorzien in een alternatieve werkwijze voor de bereiding van
brandy.

Dit doel wordt bereikt met een werkwijze volgens de
aanhef, daarin gekenmerkt dat de fermenteringsgrondstof veor

de stap van het vergisten van de fermenteringsgrondstof
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gerookt wordt door de fermenteringsgrondstof in contact te
brengen met rook.

Door de fermenteringsgrondstof, zoals bijvoorbeeld
(een mengsel van) druiven of rozijnen te roken, wordt het
organoleptische spectrum van het verkregen einddistillaat
verruimd, zonder dat de organcoleptische kenmerken wvan het
oorspronkelijk distillaat verloren gaan. Zo kan bijvoorbeeld
volgens de werkwijze een cognac verkregen worden met een
rooksmaak, zonder de cognac te aromatiseren.

Voor het verkrijgen van hef gewenste effect komt de
gebruikte rook in contact met de fermenteringsgrondstof. De
rock kan bijvoorbeeld langs de fermenteringsgrondstof geleid
worden.

De fermentatie en distillatie vindt plaats onder
voor brandy's bekende omstandigheden. Zo kan bijvoorbeeld een
volgens de werkwijze bereide armagnac een enkele
distillatiestap ondergaan, terwijl een cognac volgens de
voorschriften tweemaal gedistilleerd wordt in een zogeheten
alambic Charantais ofwel pot-still distilleerketel.

In een voorkeursuitvoeringsvorm van een werkwijze
volgens de uitvinding, vindt het roken wvan de
fermenteringsgrondstof plaats bij een temperatuur wvan
maximaal 25°C.

Door de fermenteringsgrondstof koud te roken, treedt
er geen, of slechts zeer beperkte, garing op van de grondstof
en wordt er ook maar zZeer beperkt vocht onttrokken. Hierdoor
blijft de originele smaak van de fermenteringsgrondstof zo
goed mogelijk behouden.

In een uitvoeringsvorm van een werkwijze volgens de
uitvinding, vindt het roken van de fermenteringsgrondstof
plaats bij een temperatuur hoger dan 25°C, bij voorkeur bij
een temperatuur in het bereik 60-80°C.

Door de fermenteringsgrondstof warm te roken, kan
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een ander organoleptisch spectrum bereikt worden doordat er
lichte garing van de grondstof optreedt. 0Ook verandert door de
hogere temperaturen de eventuele vochtbalans van de
fermenteringsgrondstof, waardoor ook een andere smaakbeleving
bereikt kan worden. Het roken kan bijvoorbeeld plaatsvinden
bij een temperatuur in het bereik 60-80°C, aangezien in dat
Lemperatuurbereik de fermenteringsgrondstof tijdens het roken
niet te snel uitdroogt.

In een andere uitvoeringsvorm van een werkwijze
volgens de uitvinding wordt na de stap van het roken
aanvullende fermenteringsgrondstof toegevoegd, welke
aanvullende fermenteringsgrondstof geselecteerd wordt uit
tenminste één van de grondstoffen druiven en volledig van
druiven vervaardigde producten zoals bijvoorbeeld rozijnen of
druivensap, welke aanvullende fermenteringsgrondstof niet
gerookt is.

Door na het roken van de fermenteringsgrondstof,
aanvullende, ongeroockte, fermenteringsgrondstof toe te voegen,
kan de mate van rooksmaak in het eindproduct gevarieerd
worden.

De aanvullende fermenteringsgrondstof kan
bijvoorbeeld voor de stap van het fermenteren toegevoegd
worden.

Cok volgens de uitvinding is een uitvoeringsvorm van
een werkwijze waarbij de rook afkomstig is wvan hout.

Rook afkomstig van smeulend of brandend hout heeft
voor de brandy goede organoleptische eigenschappen, waardoor
een aangename smaakbelevenis fTeweeggebracht kan worden bij een
gebruiker. Voor het roken kunnen bijvoorbeeld houtsocorten
zoals kers, appel, berk, beuk, eik, esdoorn, hickory of pecan
gebruikt worden. Ook met combinaties wvan houtsoorten kan een
bijzonder smaakprofiel verkregen worden.

Fen andere uitvoeringsvorm van een werkwijze volgens
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van turtf.

Rook afkomstig wvan smeulend of brandend turf heeft
voor de brandy goede organcleptische eigenschappen, waardoor
een aangename smaakbelevenis teweeggebracht kan worden bij een
gebruiker. Er kan ook gekozen worden voor een combinatie van
turf- en houtrook.

Deze en andere kenmerken van de uitvinding worden
nader toegelicht aan de hand van de bijgaande tekeningen.

Figuur 1 toont een stroomschema van een werkwijze
volgens de uitvinding.

In figuur 1 wordt een stroomschema 1 getoond van een
werkwijze volgens de uitvinding. In een eerste stap 2 wordt
fermenteringsgrondstof verschaft. De fermenteringsgrondstof
wordt in een tweede stap 3 geroockt. In een derde stap 4 wordt
de grondstof vergist tot een alcoholisch mengsel dat in de
vierde stap 5 gedistilleerd wordt. Bijvoorbeeld tussen de
tweede stap 3 en de derde stap 4 kan optioneel ongerookte

aanvullende fermenteringsgrondstof toegevoegd worden.
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Conclusies

1. Werkwijze voor het bereiden van brandy, zocals
bijvoorbeeld cognac, armagnac of weinbrand, omvattende de
stappen van:

- het verschaffen van fermenteringsgrondstof voor
het fermenteren, welke fermenteringsgrondstof geselecteerd
wordt uit tenminste één van de grondstoffen druiven en
volledig van druiven vervaardigde producten zoals bijvoorbeeld
rozijnen;

— het tot een alcoholisch mengel fermenteren van de
fermenteringsgrondstof;

— het distilleren van het alcoholisch mengsel,

met het kenmerk dat de fermenteringsgrondstof voor
de stap van het fermenteren van de fermenteringsgrondstof
gerookt wordt door de fermenteringsgrondstof in contact te
brengen met rook.

2. Werkwijze volgens conclusie 1, waarbij het roken
van de fermenteringsgrondstof plaatsvindt bij een temperatuur
van maximaal 25°C.

3. Werkwijze volgens conclusie 1, waarbij het roken
van de fermenteringsgrondstof plaatsvindt bij een temperatuur
hoger dan 25°C, bij voorkeur bij een temperatuur in het bereik
60-80°C.

4., Werkwijze volgens één van de voorgaande
conclusies, waarbij na de stap van het roken aanvullende
fermenteringsgrondstof toegevoegd wordt, welke aanvullende
fermenteringsgrondstof geselecteerd wordt uit tenminste één
van de grondstoffen druiven en volledig van druiven
vervaardigde producten zoals bijvoorbeeld rozijnen of
druivensap, welke aanvullende fermenteringsgrondstof niet
gerookt is.

5. Werkwijze volgens één van de voorgaande



conclusies, waarbij de rook afkomstig is wvan hout.
6. Werkwijze volgens één van de voorgaande

conclusies, waarbij de rock afkomstig is wvan turf.
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Onderdeel I Basis van de schriftelijke opinie

Deze schriftelijke opinie is opgesteld op basis van de op 19 februari 2020 ingediende conclusies.

Onderdeel V Gemotiveerde verklaring ten aanzien van nieuwheid, inventiviteit en

industriéle toepasbaarheid

1. Verklaring

Nieuwheid Ja: conclusie(s) 2-6
Nee: conclusie(s) 1

Inventiviteit Ja: conclusie(s) -
Nee: conclusie(s) 2-6

Industriéle toepasbaarheid Ja: conclusie(s) 1-6

Nee: conclusie(s) -

2. Literatuur en toelichting

In het rapport betreffende het onderzoek naar de stand van de techniek worden de volgende publicaties
genoemd:

D1: Aussie Distillers Chat Forum, BOLDREWOOD, R., "Smoke Tainted Wine - Brandy”, 16 januari
2020, [online], [opgehaald op 24 september 2020], opgehaald van <http://aussiedistiller.
com.au /viewtopic.php?t=13095&p=225499>

D2: BROSSARD, P, “The influence of the peat composition on the whisky flavours”, 29 mei 2011,
[online], [opgehaald op 24 september 2020], opgehaald van <https://www.whisky-
news.com/En/reports/Peat_smoke_whisky.html>

D3: CN 102051307 A (TAIYUAN HANBO FOOD INDUSTRY CO LTD SHANXI YUEBOLIN VENTURE
INVEST CO LTD) 11 mei 2011

D4: JP 2016-073228 A (HOMBO SHUZO CO LTD) 12 mei 2016

Nieuwheid

D1 openbaart een werkwijze voor het bereiden van brandy, omvattende de stappen van:

— het verschaffen van druiven als vergistingsgrondstof voor het vergisten, welke voor de stap van
vergisten in contact is gebracht met rook;

— het tot een alcoholisch mengel vergisten van de vergistingsgrondstof;

— het distilleren van het alcoholisch mengsel (zie de eerste post op blz. 1).

Hiermee is de werkwijze volgens conclusie 1 van de aanvrage bekend uit D1 en dus is conclusie 1 niet
nieuw na D1.
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Inventiviteit

Een bekend distillaat product waarvan algemeen bekend is dat de vergistingsgrondstof voor de stap
van vergisten in contact wordt gebracht met rook, is whisky. D2 is een voorbeeld document waarin het
effect wordt beschreven van het in contact brengen van de vergistingsgrondstof (ontkiemd graan) met
rook afkomstig van turf op de smaak van de uiteindelijke whisky.

Het is, voor de vakman die op zoek is naar een uitbreiding van het smaakpalet van een ander
gedestilleerd product, in de onderhavige aanvrage een brandy, niet bijzonder om het in contact
brengen met rook, zoals zeer algemeen bekend uit de whisky bereiding, te gebruiken in de werkwijze
voor het bereiden van een brandy.

Conclusie 1 van de aanvrage worden daarom niet inventief gevonden na D2.

Documenten D3 en D4 zijn voorbeeld documenten waaruit bekend is dat ook bij de bereiding van
andere soorten gedistilleerde dranken de vergistingsgrondstof voor de stap van vergisten in contact
wordt gebracht met rook. In D3 wordt een brandy verkregen door Chinese dadels eerst in contact te
brengen met rook waarna de dadels worden onderworpen aan een vergistings- en distillatie stap. In
D4 worden zoete aardappelen eerst gerookt voor de een vergistings- en distillatie stap om een in
Japan bekende gedistilleerde drank, shochu, te verkrijgen. Ook na dit bekende uit D3 of D4 wordt het
niet inventief gevonden om bij de bereiding van brandy met druiven als vergistingsgrondstof, deze

druiven eerst in contact te brengen met rook.

De resterende volgconclusies zijn gericht op maatregelen die worden beschouwd als niet meer dan
een van de verschillende mogelijkheden die de vakman afhankelijk van de omstandigheden zal

selecteren zonder het uitoefenen van inventieve vaardigheid.

Onderdeel VIII Overige opmerkingen

De volgende opmerkingen met betrekking tot de duidelijkheid van de conclusies, beschrijving en figuren,
of met betrekking tot de vraag of de conclusies nawerkbaar zijn, worden gemaakt:

De zinsnede die begint met de uitdrukking "zoals bijvoorbeeld" in conclusies 1 en 4 en "bij voorkeur"
in conclusie 3 heeft geen beperkende invioed op de beschermingsomvang van deze conclusies. Deze
zinsnede is daarom bij de beoordeling van nieuwheid en inventiviteit van deze conclusies buiten

beschouwing gelaten.
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