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(54) Zpasob vyroby adaptovd_ny’ch tekutych nebo suéénych mlék

G¥elem vyndlesu je s{skdni adeptované-
ho mléka, které ge slofenim bli%{ mléku
fenskému a zabranujg u kojencd a ddt{ tvor-
b& hnilobné mikroflory v tlustém stievd
a podil{ sa na resorpci vdpniku a feleza.

: Podle vyndlezu se ¥4st mléZného tuku
v mno¥stvi od 1/5 do 3/5 nehrad{ rostlin-
nym olejem, p¥fpadnd &4st kaseiunu v mno¥-
stvf 0d"1/5 do 3/5 nehradf sérovymi bilko~
vinemi, nafe% se takto upravené mléko ho-
mogenizuje a zahuituje na sudinu 20 a% 36 %
a zakysd kombinaci kultur Bifidobagterium
bifidum, Lactobacillus acidophilus, Pedio-
coccus acldilactici, za p¥ipadného p¥{dav~
ku daldfch druhd bakterif mlé¥ného kvadent,
nae’ se znovu homogenizuje a poté upravu-
Je, napfiklad sulf. ’
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Vynélez se tykd zplsobu vyroby adaptovenych tekutych nebo su¥enych mlék, urdenych
k vy£ivd kojencd a d&tf.
Dosud se p¥l vyrob& tekutych nebo sulenych mlék pouZivé tak zvené bifidogenn{ mikro-
fléry, zastoupend druhy Lactobacillus acidophilus, Bifidobacterium bifidum-a Pedlococcus
acldilactlcx, kterd se kultivuje v mléce nebo v zahuéténém mléce.

Pri vyrobé suleného mléka pro vyiivu kojencd se mléko pasteruje, zahuéiuae na sudinu
25 % a% 36 % a po vytemperovdni na teplotu 30 °C a% 37 °C se zaolkovdvd 1 % a% 10 % bifido-
genni %isté nebo sm&sné kultury zastoupené druhy Laktobacillus acidophilus, Bifidobacte-
" rium bifidum a Pediococcus-acidolactici zastoupend nejéastéjirv pomdru 10:45:45,

Po dosafeni po¥adované kyselosti 30 aZ 40 9SH se zahultsné mléZend zakysané mléko
homogenizuje a su¥f v proudu horkého vzduchu v komorové nebo v&%ové sudsrni. Po usuleni
nésleduje rychlé vychlazeni a plndni do expedi¥nfch obald.

Nedostatkem tohoto vyrobku i podobnfch vyrobkd v zahrani¥i je, %e v %ddném pripads
nejde o adaptovand suSend mléka, neboi svym sloenim neodpovidaji poZedavkim, které se vy-
‘Zeduji od mlék adeptovanych, kterd mej{ upravenou slo¥ku tukbvou, bilkovinovou p¥ipadnd
dald{ slozky tak, aby se bliZily sloZenim mléku $enskénu.

Uvedené nedostatky odstranuje podle vynélezu zpisob vyroby adaptovanych tekutych nebo
sudenfch mlék, urdenych pro koaeneckou a d3tskou vyZivu. Jeho podstata spodivé v- tom, Ze
se ¥dst mléZného tuku v mnoZstvi od .1/5 do 3/5 nahred{ rostlinnym olejem p¥ipadnd ¥dst ka-
seinu v mnoZstvi od 1/5 do 3/5 nahradi sérovymi bllkovinami, na¥eZ se takto upravené mléko
homogenizuje, zahudluje na susinu 20 a¥ 36 % a zakysd kulturemi Bifidobacterium bifidum,
Lactobacillus acidophilus, Pediococcus acidolactici v pomdru 45:10:45, pfipadného p¥{davku
del3ich druhd bekterif mléZného kvadeni, nade% se znovu homogenizuje a poté upravuje, na=-
pr{klad sudf.

Zéklaedni vyhoda zplisobu podle vyndlezu spodivéd v tom, Ze aktivnf bifidogenni mikro-
flora si v prib&hu skladovaci doby udrZuje svou Zivotnost a potlafuje v mléce prftomné
mikroorganismy, jmenovit® E. coli, Bacillus subtilis a dal3f druby, které majf schopnost
redukovat pritomné dusiénany na dusitsny. Adaptovenéd sudené mléko, obohacené bifidogenni
mikroflorou, vyrazné omezuje moZnost onemocndni kojencd dusiZnenovou aslimentérni methemo-
globinemif.

Bifidogenn{ mikrofléra mé p¥fznivy vliv na lidsky orgenismus. Potladuje v tlustém stie- .
v& hnilobnou mikrofldru a podilf se na resorpci vépniku a Zeleza. Podle potfeby je moZno
pfiddvat p¥i vjrobd suSeného adaptovaného mléka, obohaceného bifidogenni mikrofldrou i dal-
31 komponenty za \i&elem zlepéeni'chutnosti mléka.

Néhradou ¥dsti tuku kravského mléka vhodnym rostlinngm olejem, pfipadn& ¥4sti kaseinu
sérovymi bilkovinemi docilime, %e se takto adaptované mléko blizf svym sloZenfm mléku Zen-
skému. Dochdzi k obohaceni o kyselinu linolovou, kterd je vyznamnou sloZkou tuku ¥enského
mléke a je fyziologicky dileZitd z hlediska vyZivy kojencd. Sni%enim obsahu kaseinu, ktery
Je nehrazen z ¥dsti podflem sérovyeh bilkovin dochdzi k jemnému vysrédZeni mlé&nych bilko-
vin, cof podporuje vlastni proces trdvenf mléka. Bylo prokdzdno, Ze v takto upraveném' adapto-
‘vaném mléce asou dobré podminky pro rist u¥ite¥né bifidogenni mikrofldry.

Zplisob podle vyndlezu je ddle bli%e popsdn na dvou konkrétnich pfikladech provedent.
PFLfklad |1

Bylo vyrobeno adaptovené mléko, urZené pro kojeneckou a d&tskou vy%ivu, s kventitativ-
ni dpravou jednotlivych sloZek a kvalitativni dprevou mlé¥ného tuku, ktery byl ze dvou p&-
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. tin nahrazeén rostlinnym olejem, obsah bilkovin a minerélnich ldtek sni¥en a obsah glycidd

Zvysen tak,‘abx odpovidaly co nejvice sloZenf Zenského mléka. Mléko bylo obohaceno malto-
* dexrtinem, fumarétem !eleznatym a fortifikovéno vitaminy.

Technologie odpovidé virobé zndmého adaptovaného mléka s tim rozdilen, Ze upravené
‘edaptovend mléko o su¥ind 20 % a% 35 % se zaolkovalo bifidogenn{ sm¥snou kulturou, zastou~-
penou druhy Bifidobacterium bifidum, Lactobacillus acidophilus a Pediococcus acidilactici
v pomdru 45:10:45, Zehustné- adaptovené mléko po vytemperovéni na teplotu 30 ¢ se zaoéko-
valo 1 % a% 10 % inokula. Po dosaZeni kyselosti 30 a% 40 °SH se provedlas homogenizace a
sudenf v proudu horkého vzduchu v sudic{ komo¥e. Homogenizace byla uZeln$ provedena u edap-
tovaného zahudt3ného mléka pred zaolkovénim bifidogenni sm¥snou kulturou. Usulené sdapto-
vané mléko s bifidogenni mikrofldérou se po usu¥en{ ihned ochladilo.

Priklad 2

Postup Je shodny s prfkladem ! s tim rozdf{lem, ¥e mimo kvalitativni dpravy mlé¥ného
tuku byla kvalitativnd upreavena mlé¥né bilkovina.:Cést kaseinu byla nahrazena sérovymi
bilkovinemi, aby celkovd skledba adaptovaného mléka odpovidala skladb¥ Zenského mléka. M1lé-
ko adeptovené po pasteraci homogenizaci a zehu¥tént na sudinu 20 % a 35 % se zeoZkovalo
1% ak 10 % sm&snou bifidogenni kulturou. Zréni probihalo p¥i 30.°C. Po dosaZent kyaelosti
30 ai 40 °sH se homogenizovalo a usuiilo.

" Vyufitf vyndlezu znamend u¥elné roziffen{ sortimentu su¥enjch adaptovenfch mlék pro
kojeneckou a d¥tskou v§Ziivu, zlepSeni stravitelnosti vyrobku, pFiznivé ovlivndni intesti-
néln{ mikrofléry kojence a dftdte, potlafovéni neiddouci mikrofléry a v p¥{tomnosti dusi¥-
nand v mléce nebo vods pouifvené k pFiprav¥ obnoveného mléka ektivni bifidogennt mikrofld-
ra potlafuje rist mikroorgenism&, které maji schopnost redukovat dusi¥nany ne dusitany a
tim predchdzi onemocndni kojenci methemoglobinemif.

PREDMET VINLALEZU

Zplisob vjroby adeptovanych tekutych nebo susenych mlék, uréenych pro kojeneckou a d&t-
skou vy%ivu, vyznadujici se tim, fe se ¥dst mléného tuku v mnoZstvi od 1/5 do 3/5 nehradf
rostlinnym olejem, pfipadns ¥4at kaseinu v mnoZstvi od 1/5 do 3/5 nahradi sérovymi bilkovi-
nemi, nade? se takto upravené mléko homogenizuje a zahudtuje na sudinu 20 a¥ 36 % a.zakysd
kulturami Bifidobacterium bifidum, Lactobacillus acidophilus, Pediococcus acidilactici
v pom¥ru 45:10:45 nebo Jjejich monokulturami, nalef se znovu homogenizuje a poté upravuje.
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