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(54) Sprchovy sterilator

(57) Sprchovy sterildtor potravin s pribéz-
nym dopravnikem prochdzejicim jednotlivé sek-
ce tepelného ptisobeni, u ndho? steriliza&ni
sekce, vloZen& mezi sekci p¥edeh¥ivaci a chla-
dici, je tvotena dvéma oddily, z nichi prvni
je opat¥ena parnimi registry pro ptimy ohfev
pérou, a druhy je opatfen vodnimi sprchami
horké vody. Za¥lzen{ umoZfiuje uplatn&ni te-
pelného ¥oku a tim optimalizaci steriladni-
ho procesu. Ofetfované potraviny nejsou po-
gkozovany po strénce organoleptické ani
strukturdlnf. Sterilizdtor je urlen zejména
pro sterilizaci ovocnych a zeleninovych kon~-
zerv, ale je té% vhodny pro pasterizaci né-
pcia.
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Vyndlez se tykd sprchového sterilétoru potravin s prib&inym dopravnikem prochdzejfcim
jednotlivé sekce tepelného plisobent.

Pro sterilaci v obalech se uplatnuj{ sterildtory kontinudlniho i diskontinu&lniho typu
riznych konstrukcf, nap¥. staciondrni, rotadnf, hydrostatické, vyuZfvajicf{ pro tepelné piso-
beni riznd média.

Zékladem sterila®nfiho G&inku p¥i termosterilaci je vySe teploty a doba, po kterou je po-
travina vystavena pot¥ebnému zdkroku a ddle charakter a prost¥edi sterilované potraviny.
V z4sadd plati, Ze &fm je vy¥3{ sterila®ni teplota, tim kratZi dobu miZe trvat jeji pisobeni
pro dosafeni pot¥ebného steriladniho efektu. Kyselé potraviny do hodnoty p H 4,0, k nimi
pat¥{ pYevd¥nd &&st ovoce a zeleniny, se sterilujf p¥i teplotdch do 100 °c. U milo kyselych
a nekyselych potravin je nutné provddé&t sterilaci p¥i teplotéch nad 100 Oc. v obou p¥ipadech
je rozhodn4 teplota dosahovand uvnit¥ sterilované potraviny.

S pom@rn& nizkou teplotou pracuji pastera®ni za¥fzenf a vyhovuji zejména pro zpracovani
népojt. U takovych za¥fzeni se b&Zn& vyuZivd van, kterymi jsou nddoby vedeny po ptfedchozim
oplachu a nésledném ochlazenf{ provddé&ném vzduchem, post¥ikem, nebo pono¥enim do vody (SU AO
1 001 914). U nérodndjdfch surovin, kde je pot¥ebnd teplota vy%5f nef 100 °¢ se pou¥ivajf
autokldvy, vy%adujfci uzav¥ené komory, umoZnuji tepelné zpracovdni vyrobkl za zvy$eného tlaku.
Tlak z4visly na sloupci kapaliny se vyuZivd u hydrostatickych sterildtort, ve kterych jsou
konzervy dopravnikem vedeny podle vertikdlnf sinusoidy s uplatnénim protism&rného vedeni oh¥i-
vaciho nebo chladicfho média (FR DB 2 020 806). Jsou zndma i ¥e¥eni, u nich%¥ se uplatiujf
malé nédoby pro jednu &i n&kolik konzerv, piifemZ takovd tlakové nddoba je pln&na nfzkovrouct
kapalinou pro vytvoYen{ protitlaku a je ve sterildtoru vedena lézni tvo¥enou vySeviici kapa-
linou, nap¥. olejem, oh¥&tym na sterila&ni teplotu (DE 2 040 430}.

Tunelovy prib&Zny sterildtor popisuje vyndlez DE 0S 1 790 070. Toto za¥izeni tvo¥i pésovy
dopravnik prochdzejici zpracovacim tunelem, ve kterém jsou nddoby post¥ikovany tryskami vodou
rizné teploty. Alesponh jedna zbéna s tryskami pro horkou vodu je soulasné& vybavena ddle i trys-
kami pro p¥ivod pary tak, aby rozst¥ikovan& voda p¥ichdzela do styku s rozst¥ikovanou pérou.
Toto Ye$eni vychdz{ z mySlenky uplatn&ni horké vody.a¥ do teploty cca 98 c.

Sterila&ni vany, do nich¥ se vyrobky ke sterilaci pono¥uji{, jsou jiZ p¥ekonané priub&iny-
mi sterildtory, které jsou v porovndni s pono¥ovacimi vanami v¢hodn&ji{f po strénce vykonnosti,
jsou mén& ndrodné na energii i pracovni obsluhu. 2 pribé&Znych sterildtorl jsou na vstupu vod-
ni{ ponornd za¥izeni proto, %e vykazuji té% hor3{ parametry co do vykonnosti i energetické
nédrodnosti. U prib&inych sterildtord s vyuZitim vodniho média je teplota limitovéna hranici
cca 98 °c. Naproti tomu uplatn&ni pdry po celou dobu priub&hu steriladnfiho zékroku p¥edstavuje
pf{li¥ tvrdy zdkrok vedouci zejména u vyrobké citlivéjsich na teplo, jako jsou jahodové, vis-
nové a podobné kompoty, k snadné pfesterilaci a neZddoucimu vysokému stupni zmé&knuti ovoce,
co? znamend podstatné zhorseni kvality vyrobkl.

Uvedené nevyhody odstranuje sprchovy sterildtor pro kontinudln{ sterilaci potravin s pri-
bé&Znym dopravnikem, prochdzejficim jednotlivé sekce tepelného plsobeni, jehoZ podstata zdleZif
v tom, %e sterila&ni sekce, vloZend mezi sekci p¥edeh¥ivac{ a chladici je tvo¥ena dvéma oddi-
ly, z nichZ prvni je opat¥en trubkovymi parnimi registry pro p¥imy oh¥ev pdrou a druhy oddil
je opat¥en sprchovymi vanami pro ohfev horkou vodou.

Sterildtor podle vyndlezu umofnuje uplatnit optimdlni tepelny prib&h oh¥evu, p¥i kterém
se ud&luje zpracovavanym potravindm v krdtkém asovém Useku tepelny Zok. Proto nedochézi k na-
rudeni vyrobku po strénce organoleptické &i strukturdlni. Dokonleni tepelného pisobeni je
pak zajiZfovdno horkou sprchou. U tohoto za¥izeni se uplatfuje p¥iznivy celkovy vykon s ohle-
dem na pouZitou mérnou plochu a v neposledni ¥ad® i pfizniv4 energetick4 bilance p¥i zapojeni
vodniho reZimu v recirkulaénim systému.

Na p¥ipojenych vykresech je schematicky zobrazen sprchovy sterildtor pro kontinudlni ste-
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rilaci potravin do hodnoty pH 4,0 podle vyndlezu, a to na obr. 1 bo&ni pohled, obr. 2 plido-

rysny pohled a obr. 3 schéma zapojeni cirkulace vody.

Za¥izeni sestdvd z liStového prichoziho dopravniku 10, ktery prochdzi sérii tepelnych
sekci. V horni &¢&sti sterildtoru nad liStovym prichozim dopravnikem 10 jsou upevné&ny sprcho-
vac{ vany 12, 13, 14, 17 o rozmérech cca 1 000x 2 000 mm s perforovanym rozpojiteln& upevn&-
nym dnem, a to nad sekci pfedehfivaci 1 i chladici 3. V prvém oddilu sterila&ni sekce 2 jsou
uspofddany pod horni vétvi prichoziho dopravniku 10 &tyfi parni trubkové registry 5 pro p¥imy
ohtev pdrou, ptficemZ druhy oddil je vybaven obdobn& s pfedehfivaci a chladici sekci sprchova-
cimi vanami 16. Na vstupu za¥izeni nad vstupnim dopravnikem 11 v oplachovacim prostoru 4 je
uspofédddna sprchovaci vana 12 pro oplach a pod vstupnim dopravnikem 11 pak vytok 6 pouZité
oplachové vody. Pro odbér sterilovanych konzerv je na vystupu uspo¥addn vystupni dopravnik

15.

Pod pruchozim dopravnikem 10 pod sterilaén{ sekci 2 a pod chladicimi sekcemi 3 jsou uspo-
rédddny akumula&ni nddrZe 18, pro kazZdy oddil samostatnd nddrZ po celé jeho délce. Pod prvni
a druhou ptedeh¥ivaci sekci 2 je vytvofeno spddové dno 9 s odvodem vody z prvni p¥edeh¥ivaci
sekce do druhé chladici sekce a z druhé predehiivaci sekce do prvni chladici sekce. Akumulad-
ni nédrZe 18 sterila&ni sekce a prvni a druhé chladici sekce 3 jsou vybaveny parnimi registry
7 ohfevu vody, automaticky regulovanymi v zdvislosti na tepelném reZimu za¥izeni. Spadové
dno 9§ prvni predeh¥ivaci sekce 1 tvo¥i spojitou nddobu s akumulaéni nadrZi 18 druhé chladici
sekce 3 a spddové dno 9 druhé predehtivaci sekce tvofi spojitou nddobu s akumuladni nddrZi 1

prvni chladici sekce.

Z akumuladéni nddrize druhé chladici sekce je voda Cerpdna jednak do sprchovaci vany prvni
pfedehfivaci sekce a jednak ke vstupu do steridltoru, kde se nalézéd sprchovaci vana 12 pro
oplachovani obald, jejich omyti a k vytvo¥eni vodni clony. Z akumulalni nddrZe prvni chladici
sekce je voda Cerpadlem preCerpdvéna do sprchovaci vany druhé predehfivaci sekce a soulasné

do sprchovaci vany prvni chladici sekce.

Akumuladni nddrz sterilizalni sekce mé& vlastni Cerpadla, kterd prederpavaji vodu do spr-
chovacich van téZe sekce. Akumuladéni nddrZ tf¥eti chladici sekce je vybavena ¢erpadlem, které
doddvé oteplenou vodu do chladice a dédle do sprchovacich van t¥eti chladici sekce. Za sprcho-
vacimi vanami t¥eti chladici sekce jsou ve sterildtoru zabudovéna dvé sprchovaci trubkova
ramena 8, privddéjici vodu z vodovodniho ¥4du. Tato voda se misi s vodou v akumulaéni nddrZi
t¥et{ chladici sekce. Voda akumuladni nddrZe t¥eti chladici sekce C4steln& pfetékd do akumu-
ladni nadrZe druhé chladici sekce a tak kryje Ubytek vody na oplach oball na vstupu, ktery

je znedidtén a vytékd do odpadu.

Délka za¥{zeni je 24 m a p¥i této délce jednotlivych sekci &ini prlchozi doba 36 min,

a to:
. pfedeh¥ivacit 3m 4,5 min
2. p¥edeh¥ivaci 2m 3,0 min
sterilaéni - pédra 2m 3,0 min
voda 8 m 12,0 min
1. chladici 2 m 3,0 min
2. chladici 2 m 3,0 min
3. chladici 5 m 7,5 min ®

Voda, pouZzivand jako tepelné nebo chladici médium a sterilaéni péra, Jjsou vedeny v tomto te=-

pelném reZimu:

1. predehtivaci 30-40 °c
2. predehtivact 50-60 °c
steriladni - pdra 100 °c
voda 90-95 °c
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1. chladici 50-60 °c
2. chladic{ 30-40 °C
3. chladici 20-25 °C

Vykon sterildtoru je 4 t/hod.

Provozni uplatn&n{ tohoto za¥izeni ovérilo dosazeni viech otekdvanych vyhod, zejména
uplatnéni poti¥ebného spolehlivého tepelného rezimu pro sterilaci potravind¥skych vyrobkla pfi
zachovani vysoké jakosti jak po strénce organoleptické, tak i strukturdlni. Vedle sterilace

ovocnych a zeleninovych konzerv je moZno zabizeni vyu¥it vyhodn& i p¥i pasteraci nédpoju.

PREDMET VYNALEZU

Sprchovy sterildtor pro kontinudlni sterilizaci potravin s prab&inym dopravnikem prochd-
zejicim jednotlivé sekce tepelného pisobeni, vyznadujici se tim, Ze sterilizalni seckce (2)
lo¥end mezi sekci pfedeh¥ivaci (1) a chladici (3) je tvofena dvéma oddfly, z nichz prvni Je
opat¥en parnimi registry (7) pro p¥imy oh¥ev parou a druhy oddil je opatfen sprchovymi vanaml

(16} pro ohfev horkou vodou.

2 vykresy
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