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57  Resumen:
Máquina lavadora de moluscos constituida a partir de
un tambor (1), con una matriz de orificios (1') de
diámetro menor que los moluscos a lavar, en el que
se establece por uno de sus extremos una boca de
entrada (6) de los moluscos a lavar, y por su otro
extremo una boca de salida (7) de los moluscos
limpios. El tambor (1), accionado a través de un motor
(5) y su correspondiente transmisión, queda
parcialmente inmerso en el agua contenida en un
tanque (2), al que se introduce agua a través de una
bomba (3), así como aire a través de un conjunto
soplante (4). Para ahorrar agua en el proceso de
lavado, ésta se recircula a través de la bomba (3)
previo paso del agua a través de un elemento de
depuración tal como un ciclón de decantación (9). La
máquina se controla a través de un cuadro de control
(8).

Se puede realizar consulta prevista por el art. 41 LP 24/2015.
Dentro de los seis meses siguientes a la publicación de la concesión en el Boletín Oficial de
la Propiedad Industrial cualquier persona podrá oponerse a la concesión. La oposición
deberá dirigirse a la OEPM en escrito motivado y previo pago de la tasa correspondiente
(art. 43 LP 24/2015).

Aviso:



Máquina lavadora de moluscos

SECTOR DE LA TÉCNICA5

La presente invención se refiere a una máquina lavadora de moluscos, tales como 

berberechos, zamburiña, almeja, almejón …etc, lavado que se lleva a cabo mediante 

inyección de burbujas de aire, basándose en el giro de un tambor que queda inmerso en un 

tanque, tambor al que acceden los moluscos a limpiar por uno de sus extremos y salen por 10

su otro extremo debidamente limpios.

ANTECEDENTES DE LA INVENCIÓN

15
El lavado de moluscos se lleva a cabo de manera tal que las instalaciones para llevar a 

cabo dicho lavado, son complejas, lentas funcionalmente, y además costosas, lo que 

evidentemente encarece finalmente el producto (moluscos), de cara al potencial público 

comprador.

20

El solicitante desconoce la existencia de dispositivos con las características estructurales 

de la máquina que a continuación se va a describir.

EXPLICACIÓN DE LA INVENCIÓN25

La máquina lavadora de moluscos que se preconiza se basa en un tambor giratorio y 

perforado, con orificios de diámetro menor que el de los moluscos, que va montado sobre 

una estructura de soporte general que a su vez incorpora, bajo el tambor, un tanque con 

agua en el que queda parcialmente sumergido el tambor, de manera que el giro del tambor30

facilita el lavado de los moluscos que acceden al mismo a través de uno de sus extremos, 

proceso que se ve optimizado mediante la inyección de burbujas aire a baja presión y alto 

caudal, a través de un circuito soplante, para producir un efecto de hidro-limpieza que 

mejora la calidad final del producto, es decir de los moluscos, al liberarlos de toda la arena 

y fango que tienen en el momento de la extracción en el medio natural.35
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El sistema comprende un ciclón de bombeo de agua para la decantación y correspondiente 

separación de los residuos sólidos que se generan en el lavado, elemento que se instala 

en circuito cerrado para permitir obtener agua limpia de nuevo tras dicho decantado, que se 

recircula una vez limpia hacia el interior del tanque a través de la correspondiente bomba.5

Con esta recirculación se consigue un ahorro enorme de agua lo que redunda en el medio 

ambiente.

La máquina presentará un cuadro de control a través del que controlar la máquina. 10

El tambor en su giro irá arrastrando y lavando los moluscos, separando la arena por 

decantación por gravedad a través de los correspondientes orificios, arrastre que se lleva a 

cabo mediante la inclusión en su interior de uno o más nervios helicoidales que arrastran al 

producto hasta el otro extremo del tambor, en el que se encuentra una boca de salida del 15

producto ya limpio. El efecto de limpieza se consigue con este movimiento y el soplado de 

aire que agita los pliegues de los moluscos que de otro modo retienen las partículas de 

lodo.

El tambor se accionará a través de cualquier tipo de transmisión convencional por medio de 20

un motor, gobernado por el cuadro de control anteriormente citado.

A partir de esta estructuración, el conjunto que constituye el sistema de lavado es simple 

estructuralmente, económico puesto que se trata de una instalación de reducidas 

dimensiones, y muy eficaz en su función.25

BREVE DESCRIPCIÓN DE LOS DIBUJOS

Para complementar la descripción que seguidamente se va a realizar y con objeto de 30

ayudar a una mejor comprensión de las características del invento, de acuerdo con un 

ejemplo preferente de realización práctica del mismo, se acompaña como parte integrante 

de dicha descripción, un juego de planos en donde con carácter ilustrativo y no limitativo, 

se ha representado lo siguiente:
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La figura 1.- Muestra una vista en perspectiva de una máquina lavadora de moluscos 

realizado de acuerdo con el objeto de la presente invención.

La figura 2.- Muestra una vista en alzado lateral de la máquina de la figura anterior.5

REALIZACIÓN PREFERENTE DE LA INVENCIÓN10

A la vista de las figuras reseñadas, puede observarse como la máquina lavadora de 

moluscos objeto de la invención está constituido a partir de un tambor (1), cuya pared 

principal está afectada por una matriz de orificios (1’) de diámetro menor que los moluscos 

a lavar, estando dicho tambor (1) parcialmente inmerso en el agua contenida en un tanque 15

(2), al que se introduce agua a través de una bomba (3), así como aire, a través de un 

conjunto soplante (4).

El tambor (1) es accionado a través de un motor (5) y su correspondiente transmisión, ya 

sea a través de poleas, correas, cadenas, etc.20

En cualquier caso, el tambor (1) incluye una boca de entrada (6) por la que entran los 

moluscos a lavar, y por su otro extremo una boca de salida (7) por la que salen los 

moluscos ya limpios, incluyendo en su interior uno o más nervios helicoidales que arrastran 

al producto desde uno a otro extremo del tambor en su giro.25

La arena o suciedad asociada de los moluscos pasa a través de los orificios (1’) hacia el 

tanque (2), de manera que el agua del mismo se hace recircular y depurar, para lo cual se 

ha previsto la inclusión de un ciclón de decantación (9) a través del cual se separan los 

sólidos y residuos del agua.30

La máquina incluye un cuadro de control (8) para el manejo de la misma.

Por último decir que mediante la máquina propuesta se consiguen dos objetivos 

P201930630
05-07-2019ES 2 802 294 B2

 

4



principales, uno correspondiente a una mejora en la limpieza del producto, y otra 

correspondiente a una importante reducción en el consumo de agua en el proceso, del 

orden del 60%.

  5
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1ª.- Máquina lavadora de moluscos, tales como berberechos, zamburiña, almeja, almejón y 

similares, caracterizada porque está constituida a partir de un tambor (1), afectado por una 

matriz de orificios (1’) de diámetro menor que los moluscos a lavar, tambor (1) en el que se 5 

establece por uno de sus extremos una boca de entrada (6) de los moluscos a lavar, y por 

su otro extremo una boca de salida (7) de los moluscos limpios, tambor (1)  accionado a 

través de un motor (5) y su correspondiente transmisión y que queda parcialmente inmerso 

en el agua contenida en un tanque (2), al que se introduce agua a través de una bomba (3), 

así como un flujo de burbujas de aire a baja presión y alto caudal, a través de un conjunto 10 

soplante (4) habiéndose previsto que el agua del tanque (2) sea recirculada a través de la 

bomba (3) previo paso de la misma a través de un elemento de depuración en el que 

participa un ciclón de decantación (9), contando la máquina con un cuadro de control (8) 

para su manejo, mientras que en el tambor (1) se establecen uno o más nervios helicoidales 

de arrastre de los berberechos desde la boca de entrada (6) hacia la boca de salida (7). 15 
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