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(57) Anotace:

Zplisob vyroby lZici nabiratelného a tekutého dresingu
zahrnuje: a) smichéni surovin v michaci nadrZi zahrnujici
prostfedek pro michani pro vytvoifeni hrubé emulze, a b)
zpracovéni hrubé emulze v jednom prichodu skrz fadovy
mixér/emulgator, zahrnujici alespofi jednu sadu statoru a
rotoru a motor s proménnou rychlosti pro pohanéni rotoru,
piemz stator a rotor zahrnuji souose vz4jemné zabirajici
kruhy zubli majici mnoZstvi soustfednych vrchold a
soustiednych zatezli s obecng Sikmymi boénimi sténami od
kazdého vrcholu ke kazdému zafezu, a piGemZ rotor a stator
jsou ve vzdjemném zdbéru takové, Ze soustiedné vrcholy
statoru jsou vyrovnany v zakrytu s odpovidajicimi
soustiednymi zdfezy rotoru a soustfedné vrcholy rotoru jsou
vyrovndny v zikrytu s odpovidajicimi soustfednymi zafezy
statoru odpovidajicimi obecné $ikmymi bo¢nimi sténami
statoru a rotoru vyrovnanymi v zakrutu, a kdyZ jsou v zdbéru
je kaZdym soustfednym vrcholem a kazdy soustfednym
zéfezem a vyrovnanymi Sikmymi st€nami definovina mezera,
majici rozmér axidlniho otevieni a rozmér Sikmého otevient,
pficemz tato mezera je nastavitelna s pfirdstky o velikosti
pribliZzn¢ 0,015 palct v rozméru axialniho otevieni.

Balent [

CZ 2003 - 2419 A3



10

15

20

25

30

Y S — 57T

Zpusob vyroby lzici nabiratelného a tekutého dresingu
a lzici nabiratelny a tekuty dresing timto zpusobem

vyrobeny

Oblast techniky

Predkladany vynédlez se tykd zplsobu vyroby
emulgovanych, 1Zici nabiratelnych dresingl, ktery zahrnuje
smichéni fazi surovin v michaci nadrii pro vytvoreni hrubé
emulze a potom findlni emulgaci ingredienci v rfadovém
mixéru/emulgatoru. Radovy mixér/emulgdtor zahrnuje alespon
jednu sadu vyrovnaného rotoru a statoru zahrnujicich mnoZstvi
zubl majicich vrcholy, za&rfezy a obecné $ikmé stény s mezerou
definovanou vrcholy a zarezy. Rozméry mezery jsou
nastavitelné v urcéitych pfirtstcich a rychlost motoru, ktery
pohédni rotor, miZe byt ménéna kdyZ radovy mixér/emulgdtor
zpracovava ingredience. Zpusob umoZiiuje findlni emulgovéani
fazi surovin s jednim pruchodem skrz radovy mixér/emulgétor.
Zpisob miZe byt pouzZit pro vyrobu Sirokého rozsahu ruznych
emulgovanych, 1Zici nabiratelnych a tekutych (nalévatelnych)
dresingli, jako je majonéza, dresingy majonézového typu, a

tekuté (nalévatelné) salatové dresingy.

Dosavadni stav _techniky

LZici nabiratelné a tekuté (nalévatelné) dresingy,
jako je majonéza, dresingy majonézového typu a saldtové
dresingy, obecné zahrnuji primdrné dvé nebo vice
nesmisitelnych fazi, jako je olej a voda, ve formé emulze.
Vytvoreni emulze, napfiklad, oleje ve vodé vyZaduje znacny
prenos energie pro rozptyleni olejové faze ve vodné fézi.

Tato energie deformuje a rozbiji olejové kapic¢ky na postupné
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mendi kapicky pro rozptyleni (dispergovani) oleje ve vodé a

tim pro ziskani emulze.

US patent ¢. 1,949,781 se tykd zplsobu vyroby
saldtového dresingu s pouzZitim mixéru a emulgdtoru a popisuje
pouZiti homogenizéru, viskoziléru, koloidniho mlynu nebo
podobného pfistroje jako emulgatoru. Priklady typickych
mlynt, pouzZivanych pro vyrobu lZici nabiratelnych a tekutych
dresingli, Jjsou koloidni mlyny, jako je Charlotte Colloid Mill
od firmy Chemicolloid Laboratories, Inc., Garden City Park,
New York, USA. US patent &. 4,844,620 se tykad zplUsobu vyroby
emulze z vysokym pomérem vnit¥ni fadze s pouZitim radového
mixéru/emulgatoru, pricemZ produkt ze radoveého
mixéru/emulgdtoru recirkuluje zpét skrz radovy

mixér/emulgator pro dal3i zpracovani.

US patent &. 3,940,115 se tykd pouZiti pro emulgovéani
mlynu typu se statorem a rotorem. Tento US patent C.
3,940,115 uvadi, Ze s bé&Znymi mlyny typu se statorem a
rotorem je dosaZeni frekvence, pozZadované pro vytvoreni
emulze, nemoZné nebo prinejlepsim extrémné& obtizné. Prekonani
tohoto problému je podle US patentu ¢. 3,940,115 dosazeno
prostfednictvim zarizeni, které umoZnuje nastavenl otvoru

mezl rotorem a statorem.

Cilem pfedkladaného vyndlezu je navrhnout novy zpusob
vyroby 1Zici nabiratelnych a tekutych (nalévatelnych)
dresingt, ktery mé& vétd3i pruzZnost (flexibilitu) a vyZaduje
mén& vybaveni a nékladl, neZ komercni postupy podle

dosavadniho stavu techniky.

Dal3im cilem predklddaného vyndlezu je navrhnout novy

zptisob vyroby lzici nabiratelnych a tekutych (nalévatelnych)
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dresingt s pouZitim radového mixéru/emulgdtoru, ktery
vyZzaduje pouze Jjeden pruchod skrz tento radovy

mixér/emulgétor.

Jesté dald3im cilem pfedkladaného vynalezu je
navrhnout zpusob vyroby 3irokého rozsahu ruaznych 1Zici

nabiratelnych a tekutych (nalévatelnych) dresingt.

Podstata vynadlezu

VySe uvedené a dal3i cile pfedkladdaného vyndlezu jsou
dosaZeny prostrednictvim zplsobu, ktery zahrnuje vyuziti
fadového mixéru/emulgdtoru majiciho alesponl jednu sadu
statoru a rotoru, z nichZ kaidy zahrnuje vzajemné zabirajici
zuby, pric¢emZ mezerovy otvor mezi rotorem a statorem je
nastavitelny s urcéitymi prirGstky a frekvence otéceni rotoru
je proménnd a miZe byt nastavena v prubéhu zpracovani. Tento
zplsob umoznuje vyrobu Sirokého rozsahu ruznych 1lZici
nabiratelnych dresingd, jako je majonéza, dresingy
majonézového typu a tekuté (nalévatelné) salatové dresingy, a

to s pouZitim stejného zplsobu.

V tomto popisu jsou vSechna procentni a podilova

mnozstvi uvadéna jako hmotnostni, pokud neni uvedeno jinak.

Predklédany vyndlez se tedy tykad zpusobu vyroby
vysoce kvalitnich, stabilnich emulzi pro 1Zici nabiratelné a
tekuté (nalévatelné) dresingy. Tento zplsob zahrnuje smichani
jedné nebo vice f&zi ingredienci v michaci nadrZi, kde
dochéazi k predbéiné hrubé emulgaci, pficdemZ findlni
emulgovani probihd ve specidlné upraveném radovém
mixéru/emulgatoru, u kterého mohou byt nastaveny mezerovy
otvor se mezl statorem a rotorem a oto¢nd a obvodova rychlost

pro dosaZeni pfijatelné emulgace, zejména emulzil oleje a
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vody. ZplUsob mlZe byt pouZit pro vyrobu $irokého rozsahu

1Zici nabiratelnych a tekutych dresinga.

Radovy mixér/emulgdtor zahrnuje alespoil jednu sadu
statoru a rotoru, vyhodné jednu sadu, majici axidlné
zabirajici zuby ve formé soustfednych vrcholld a soustrednych
z4fezll s obecné Sikmymi sténami mezi nimi. Rotor a stator
jsou vyrovnédny tak, Ze soustfedné vrcholy statoru jsou
vyrovnany v zakrytu s odpovidajicimi soustfednymi zé&rezy
rotoru a soustfedné zafezy statoru zabiraji s odpovidajicimi
soustrednymi vrcholy rotoru, pric¢emZ obecné& Sikmé stény
statoru jsou vyrovnany v zakrytu s obecné Sikmymi sténami
rotoru. Axi&lnim otvorem mezi 3pickou kaZdého soustredného
vrcholu a dnem kaZzdého soustredného zarezu a Sikmym otvorem,
definovanym protilehlymi obecné Sikmymi sténami zubh statoru
a rotoru, je definovana mezera. Ve zpusobu podle
predkladaného vyndlezu je tato mezera nastavitelnd s
pfirGstky o velikosti kolem 0,015 palch v rozméru axié&lniho
otvoru, coz umoZnuje pouZiti jednoho radového
mixéru/emulgdtoru pro vyrobu Sirokého rozsahu rlznych 1lzici
nabiratelnych a tekutych dresingl, jako je majonéza, dresingy
majonézového typu a plnotucné nebo nizkotucné salidtové
dresingy, coZ tedy dodava pozadovanou flexibilitu celému

zplisobu podle vynalezu.

Hrubd emulze z michacil n&drZe vstupuje do mezery mezi
statorem a rotorem v centrdlnim privodnim bodé ve stredu
statoru a je protlacovana soustredné a radidlné k okraji
rotoru a statoru odstredivou silou zplsobenou pohybem rotoru
vzhledem ke statoru a prirozenym tokem hrubé emulze
vyplyvajicim z Cerpani hrubé emulze do stredu statoru. V

urcitych provedenich podle pfedkladaného vynalezu jsou zuby
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statoru a rotoru usporadany s radidlnimi kandlky pro zlepSeni
radiadlniho toku. Béhem pohybu jsou kapalné castice fazi
posouvany skrz soustredné sady vzdjemné zabirajicich vrcholu
a zarezl rotoru a statoru, coZ vytvari strfihovou silu, které
zajisStuje finalni emulgovani prostfednictvim rozptyleni
(dispergovani) nesmisitelnych fazi ingredienci. Rotor pracuje
na hrideli, ktery je pohan€n motorem s prom&nnou rychlosti.
Zplsob je vybaven ovladanim, které umoZiuje zm&nu rychlosti
motoru v prubéhu zpracovadni a &innosti fadového
mixéru/emulgatoru. Tento aspekt zplsobu umoZiuje nastaveni
zpusobu béhem Cinnosti pro zajisté&ni lep3i emulgace &astic,
menSich ztrat produktu a spolec¢né s vyhodami dosaZenymi
postupnym prirustkovym nastavovanim velikosti mezery také
flexibilnéjsi zplsob pro vyrobu 3irokého rozsahu l%ici

nabiratelnych a tekutych dresingd ve stejné vyrobni lince.

Prehled obrazkd na vykresech

Obr.l znazorfnuje postupové schéma typického zplsobu

podle vynalezu;

Obr.2 znazornuje prifez typickym radovym mixérem/
emulgdtorem pouZitelnym ve zpUsobu podle
vynalezu;

Obr.3 znazornuje zvétSeny pohled v Fezu,
ilustrujici vzajemné zabirajici zuby statoru
a rotoru;

Obr.4 znazornuje Celni pohled na stator pouZity

podle vynalezu;

Obr.5 =znazornuje prlfez statorem podle obr. 4;
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Obr.6 zndzornuje Celni pohled na rotor pouzZity

podle vynalezu;
Obr.7 znazorfuje prufez rotorem podle obr. 6; a

Obr.8 znazoriuje prlfez statorem podle obr. 5 a

rotorem podle obr. 6 ve vzajemném zabéru.

Priklady provedeni vynalezu

Suroviny jsou michény v tomto zpasobu pro vytvoreni
produktd zahrnujicich emulzi. Ve vyhodném provedeni 1lzZici
nabiratelné a tekuté dresingy jsou vyradbény zplsobem podle
vynalezu prostrfednictvim smichéni jedné hebo vice
samostatnych fazi zahrnujicich suroviny. Napfiklad mohou pro
majonézové produkty tyto faze zahrnovat olejovou fazi,
vajecnou fazi a vodnou fazi; pro 1lZici nabiratelné dreéingy
na Skrobové bédzi mohou tyto faze zahrnovat olejovou fazi,
vajec¢nou fazi a fazi Skrobové pasty; pro nizkotucnou majonézu
mohou tyto faze zahrnovat olejovou fazi, vajeénou féazi, fazi
Skrobové pasty, fazi sladidla a vodnou fadzi; a pro tekuté
(nalévatelné) dresingy mohou tyto faze zahrnovat vodnou fazi,
olejovou fazi a okyselovaci fazi, a pfipadné fazi tuhych

latek.

Jak je nyni patrné z pohledu na obr. 1, ktery
pfedstavuje postupové schéma pro typicky zpuasob podle
vynadlezu, zahrnujici vyrobu majonézy a produktd majonézového
typu s provadénim smichani tri £f4zi surovin (Faze I aZ Faze
III), je zde ilustrovan pouze ilustrativni priklad zpusobu,
protoZe zpusob podle vyndlezu miZe zahrnovat smichdvani jedné
nebo vice fazi v michaci né&drZi pro hrubou emulgaci
(predbéZnou emulgaci), prficCemZz findlni emulgace probiha v

fadovém mixéru/emulgdtoru a samostatné faze jsou uloZeny v
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prostfedcich 1 pro uloZeni surovin, jako jsou skladovaci
naddrzZe, nadoby, kontejnery nebo obaly produktd. V urcitych
provedenich podle pfedklddaného vyndlezu, zejména kdyZ jsou
vyradbény lZici nabiratelné dresingy, Jjsou potom féaze
cirkulovany samostatné na kontinudlnim zakladé skrz potrubi a
mohou byt cirkulovany prostfednictvim cirkulacénich prostredkd
(nejsou znazornény), jako je Cerpadlo, do michaci nadrze 2,
kde probihd hrubad emulgace. Hrubd emulze je cirkulovana
potrubim do cirkulacniho prostredku 4, jako je c&erpadlo, a
dédle do radového mixéru/emulgdtoru 5. Pfiklady radovych
mixéru/emulgator, pouzZitelny pro predkladany vynalezu, jsou
ty, které jsou odstupné od firmy Charles Ross & Son Co.,
Happauge, New York, USA, zejména model ME-4125XS-15, vybaveny
prostfedkem pro zménu mezery otevirajici se mezi statorem a
rotorem a motorem s proménnou rychlosti. Pfiklady rotoru a
statorll, pouzZitelnych pro fadovy mixér/emulgadtor podle
predkladdaného vynalezu, jsou opsény v US patentu cC.
5,632,596, ktery je zaclenén do tohoto popisu prostfednictvim
odkazu. Zplsob funguje na kontinudlni bazi a emulgovany
produkt, opoustéjici radovy mixér/emulgdtor, je obecné
odvadén do prostredku 7 pro baleni, nebo pro dalsi

zpracovani.

Zpusob rovnéZ miZe zahrnovat vyuZiti nepovinného
prostfedku 6 pro vstrikovani plynu, kdyZz je hrubd emulze
zpracovavana radovym mixérem/emulgdtorem. Takovym prostredkem
maZe byt tlakova nadoba, jako jerplynové nadrz, s regulacni
ventilem a s potrubim vedoucim od ventilu k Zadovému
mixéru/emulgdtoru. Plyn je vstrikovan do hrubé emulze v
né&jakém bodé mezi mistem, ve kterém hrubd emulze opousSti

michaci néddrZz 2, a mistem, ve kterém hrubd emulze vstupuje do
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mezery mezli statorem a rotorem. Priklady plynt, které mohou
byt vstrikovény do hrubé emulze, jsou dusik, oxid uhli&ity,

nebo jejich kombinace.

Ze znazornéni na obr. 2, které je pohledem v prufezu
na zarizeni radového mixéru/emulgdtoru, pouZitelné pro zptsob
podle vynalezu, které je na obr. 2 obecné& ozna&eno vztahovou
znacCkou jako zarizeni 8 radového mixéru/emulgdtoru, je
patrné, Ze radovy mixér/emulgdtor zahrnuje stator 9 a rotor
10. Radovy mixér/emulgadtor dale zahrnuje hfidel 12, ktery je
upevnén na jednom konci k prirubé 16 rotoru a na druhém konci
k motoru 11 s pfoménnou rychlosti. Rotor 10 je upevnén k
prirubé 16 rotoru prostfednictvim upeviiovacich prostfedkl 17,
kterymi mohou byt svorniky nebo strojni 3rouby, jak je
zndzornéno na obr. 2. Radovy mixér/emulgdtor dale zahrnuje
prirubu 18 statoru, pricem? stator 9 je zajisté&n k prirub& 18
statoru prostfednictvim upeviiovacich prostfedkl 17, kterymi
mohou byt svorniky nebo strojni Srouby, jak je zndzorné&no na
obr. 2. Radovy mixér/emulgitor dale zahrnuje pouzdro 19,
které spolupracuje s prirubou 16 rotoru, rotorem 10 p¥irubou
18 statoru a statorem 9. Priruba 18 statoru s upevnénym
statorem 9 je obecné zajisténa k pouzdru 19 takovym zpUsobem,
Ze se vytvari prstencovy prostor 20 definovany pouzdrem 19,
prirubou 16 rotoru, rotorem 10, pfirubou 18 statoru a
statorem 9, pricCemZ toto upevnéni je rovné&Z provedeno tak, Ze
prvky, zejména zuby 30, statoru 9 a rotoru 10 vzajemné spolu

interaguji. Pouzdro 19 a/nebo pfiruba 18 statoru mohou

zahrnovat ochlazovaci plast 22.

Zuby 30 statoru 9 a rotoru 10 jsou ve vzajemném

zabéru. Napriklad mohou byt statoru 9 a rotor 10 vybaveny se

vzajemneé souose zabirajicimi kruhy zubt. Provedeni podle
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predkléddaného vyndlezu, zndzornéné na obr. 2 aZ ocbr. 8,
ilustruje zuby 30 statoru 9 majici mnoZstvi soustrednych
vrchold 23 a soustrednych zafeztd 24. Zuby 30 statoru 9 maji
obecné $ikmé boc¢ni stény 28, které se rozprostiraji od
kazdého vrcholu 23 ke kazZdému z&arezu 24. Rotor 10 m& rovnéz
zuby 30 majici mnoZstvi soustfednych vrchold 25 a
soustrfednych zarezl 26. Zuby 30 rotoru 10 maji obecné& Sikmé
boc¢ni stény 29, které se rozprostiraji od kazdého vrcholu 26
ke kazdému zarezu 26. KdyZ jsou v zabéru, jsou stator 9 a
rotor 10 vyrovnany ve vzajemné zdkrytu tak, Ze soustredné
vrcholy 23 statoru jsou vyrovnany do zakrytu uvnitrt
odpovidajicich soustfednych zarezl 26 rotoru 10 a soustredné
vrcholy 25 rotoru 10 jsou vyrovnany do zakrytu se
soustrednymi zarezy 24 statoru, pficemz odpovidajici obecné
Sikmé stény 28 a 298 statoru 9 respektive rotoru 10 jsou
vyrovnany v zékrytu. Otvor ¢&i mezera 27 je definovana Spickou

kazdého soustredného vrcholu a dnem kaZdého soustredného

zarezu a Sikmymi sténami v zakrytu.

V provedeni, zndzornéném na obr. 4 aZ obr. 8 jsou
soustfedné zuby 30 statoru 9 a rotoru 10 oddéleny prostorem
mezi kazZdou sadou soustfednych zubl, definujicim radidlni
kandlek 31, pric¢emZ stator 9 a rotor 10 budou zahrnovat
mnozstvi takovychto radidlnich kandlkd 31. V téchto
provedenich stator a rotor v zakrytu tvori oba radidlni a

soustrfedné kandlky pro prutok tekutiny.

Obr. 2 zndzortiuje radovy mixér/emulgdtor, ktery mizZe
byt typicky pouZit pro zpusob podle predklddaného vyndlezu, a
obvyklé prvky statoru a rotoru. Obr. 4 aZz 8 znazornuji
provedeni statoru a rotoru, které je obecné dostupné od firmy

Charles Ross & Son Co., a je popséno v US patentu C.
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5,632,596. Mélo by ale byt zcela zfejmé, Ze ve zplsobu podle
vyndlezu je mozZné pouZit jakykoliv typ Fadového
mixéru/emulgédtoru, ktery zahrnuje stator a rotor majici
rozméry, specifikace a charakteristiky diskutované v tomto

popisu.

Jak je znédzornéno na obr. 3, mezera bude mit rozmé&r a
axialniho otevfeni a rozmér b 3ikmého otevieni a radovy
mixér/emulgdtor, pouZity pro zpusob podle vyndlezu, ma
prostrfedky pro nastavovéni rozméru a axidlniho otevrfeni a
rozméru b Sikmého otevfeni. Otev¥eni mezery mizZe byt
nastavovano v danych prirGstcich prostrfednictvim pridani nebo
odebrani distancnich télisek umisté&nych obecn& mezi rotorem a
prirubou rotoru. Rozmér axidlniho otevfeni mezery miZe byt
nastavovan v prirtstcich kolem 0,015 palct, pfidemZ schopnost
nastavovat mezeru v takovychto malych prirtstcich, spoledné
se schopnosti ménit rychlost motoru, umoZfiuji, aby zplsob byl
pouzZit pro vyrobu 3irokého rozsahu rGznych Vysdce kvalitnich,
1zici nabiratelnych a tekutych dresingd, napfiklad ve spektru
od majonézy az po krémové saldtové dresingy. Rozmé&r 3ikmého
otevrenl bude funkci konstrukce zubt, pficemZ ve vyhodnych
provedenich ale bude rozmér $ikmého otevreni kolem 1/3
prirastkové zmény rozméru axidlniho otevfeni. Mezera je
nastavitelna s pribliZné& 0,15 palclh velkymi pfirtstky v
rozméru axidlniho otevfeni pro rozsah rozm&ru a axidlniho
otevrenl mezi pfiblizZné& 0,010 palce a pfiblizné& 0,500 palce,
vyhodné od pribliZné 0,030 palce>do priblizné 0,180 palce, s
odpovidajicim rozmérem b Sikmého otevfeni, které ma velikost
od pribliZné 0,003 palce do pfiblizZné 0,167 palce, vyhodné&
mezi pribliZné 0,010 palce a 0,060 palce. Otevfeni mezery se

nastavuje tehdy, kdyZ je rotor nehybny.
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Stator mizZe mit jakékoliv rozméry, ale vyhodné méa
prumér pribliZné 6 palcu nebo vétsi, vyhodné kolem 9 plact
nebo vice, jako je od pribliZné 12 palcd do pribliZné& 18
placda, obzvlasté vyhodné 15 palct. Stator a rotor mohou byt
vyrobeny z jakéhokoliv materidlu prijatelného pro
zpracovavani potravin, vyhodné z nerezové oceli, vdetné
nerezové oceli 316, 316L, AL6XN nebo SMO654. Prumér rotoru a
statoru a rozmér otevrenl mezery navic ke zménédm rychlosti
motoru bude ovliviiovat emulgaci fazi surovin a &aste&né
umozni pouZiti radového mixéru/emulgdtoru pro vyrobu findlni
emulze na kontinualnim zédkladé s jednim préchodem skrz fadovy
mixér/emulgator. Tyto parametry zpusobu rovn&Z zajisti
flexibilitu pro zplsob vyroby Sirokého rozsahu ruznych 1Zici

nabiratelnych a tekutych dresingt.

Jak je patrné z obr. 2 a z obr. 4 aZ obr. 5, hruba
emulze bude vstupovat do fadového mixéru/emulgdtoru skrz
vstupni trubku 21, ze které je uvolnovédna do mezery rotoru a
statoru skrz centralni vstupni bod 32 (jak je znédzornéno na
obr. 4 azZz obr. 5) ve statoru. Molekuly hrubé emulze se
pohybuji skrz soustfedné sady vzdjemné zabirajicich vrcholl a
zarezl rotoru a statoru, prostrfednictvim odstredivé sily a
rovnéz prostrednictvim &erpdni hrubé emulze do centrélniho
vstupniho bodu. Pohyb vrcholl a z&Fezd rotoru proti vrcholum
a zafezUm statoru vytvari strfihovou silu, které pfenééi
energii na Castice pohybujici se skrz rotor a stator, které
dale disperguje (rozptyluje) nemisitelné faze hrubé emulze a
vytvari findlni emulzi 1Zici nabiratelného nebo tekutého
dresingu. V provedenich podle predklddaného vyndlezu, ve
kterych stator a rotor zahrnuji radidlni kandlky 31, tyto

radidlni kandlky zlep3ujl radidlni posun, jak se hrubéd emulze
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posouva skrz otevienou mezeru. Emulgovany 1lzici nabiratelny a
tekuty dresing je vytlacovan z rotoru a statoru a je sbirdn v
prstencovém prostoru 20 do vystupni trubky 22. Po opusténi
vystupni trubky 22 mbZe byt emulgovany dresing dale

zpracovavan, pokud je to potrebné, nebo balen.

Pracovni rychlost rotoru je funkci velikosti rotoru,
mezery (to jest rozméru axidlniho otevfeni a rozméru 3ikmého
otev¥eni) a ingredienci, které jsou emulgovany. Radovy
mixér/emulgadtor je vybaven motorem s proménnou rychlosti,
ktery umoziuje zmény rychlosti otaceni, i kdyz
mixér/emulgdtor pravé pracuje. Motor mlZe obecné pracovat s
aZz kolem 3600 otac¢kami za minutu ("rpm"), vyhodné mezi
priblizné 300 rpm a priblizné 3600 rpm. Rotor pracuje s
rychlostmi otaceni od priblizZzné 1500 rpm do priblizZné 8000
rpm, vyhodné od pfibliZné 1900 rpm do pfiblizZné& 5000 rpm, a s
obvodovou rychlosti od pfiblizZné 6500 ft/min (stop za minutu)
do pfiblizZné& 15000 ft/min, vyhodné od priblizZné& 7125 ft/min
do priblizZné 14125 ft/min.

Radovy mixér/emulgadtor, vybaveny statorem a rotorem,
miZe vyrédbét vysoce kvalitni, emulgované, 1zZici nabiratelné a
tekuté dresingy zpusobem podle vyndlezu pracujicim s
vyrobnimi rychlostmi mezi pribliZné 100 liber za minutu a
pribliZné& 1000 liber za minut, vyvhodné od priblizZné 250 liber
za minutu do pfibliZné 900 liber za minutu, s fradovym
mixérem/emulgdtorem pracujicim s frekvenci proudu mezi
priblizné 10 Hz a pribliZné 75 Hz, s mezerou nastavitelnou v
prirastcich o velikosti pfibliZné 0,015 palci v rozméru
axidlniho otevrfeni, pricemZ rozmér axidlniho otevfeni je mezi
priblizZné 0,010 palci a prfibliZné 0,500 palci s odpovidajicim

rozmé&rem Sikmého otevfeni od priblizZné 0,003 palcl do



10

15

20

25

30

.= ..O .... ...: ..0':
¢ Ceet et s ‘eet s3els
13 ’:ﬂ ... ...'.... .... :

priblizZzné 0,167 palclh. Napriklad mohou byt vyrdbény vysoce
kvalitni majonézové produkty se zplsobem podle vyndlezu
majicim vyrobni rychlosti od pribliZné& 145 liber za minutu do
priblizné 1000 liber za minutu, vyhodné mezi pribliZné 250
liber za minutu a pfiblizné 900 liber za minutu, s fadovym
mixérem/emulgatorem pracujicim s frekvenci proudu mezi
priblizné 20 Hz a pribliZné 60 Hz, s mezerou majici rozmer
axidlniho otevfeni mezi pribliZné 0,060 palci a pfibliZné
0,120 palci a odpovidajici rozmér $ikmého otevreni mezi
pfibliZné 0,020 palci a pfibliZné 0,040 palci, a mohou byt
vyrabény nizkotuéné majonézové produkty na Skrobové bazi se
zplsobem podle vyndlezu majicim vyrobni rychlosti od
priblizné 145 liber za minutu do pfibliZné 1000 liber za
minutu, vyhodné mezi pfibliZné& 500 liber za minutu a
pribliZné 750 liber za minutu, s fadovym mixérem/emulgdtorem
pracujicim s frekvenci proudu mezi pribliZzné 10 Hz a
pfibliZné 36 Hz, s mezerou majici rozmér axidlniho otevreni
mezi priblizZné 0,090 palci a priblizné 0,120 palci a
odpovidajici rozmér Sikmého otevreni mezi pribliZné 0,030
palci a pfibliZné 0,040 palci. Pro porovnani je dobré uvést,
Ze b&Zné zpusoby pro vyrobu majonézy s pouzitim mlynd nemohou
pracovat s takovymito vyrobnimi rychlostmi, napriklad veétsina
mlynt typu Chemicolloid miZe pracovat s rychlosti priblizZné 4
libry za minutu, pribliZné 130 liber za minutu nebo priblizné

250 liber za minutu.

Radovy mixér/emulgdtor je vybaven motorem s proménnou
rychlosti, ktery m& plynule nastavitelnou frekvenci proudu,
vyhodné& ale miZe mit motor radového mixéru/emulgatoru
frekvenci proudu nastavovanou v prirustcich o velikosti

pribliZné 0,050 Hz. Frekvence proudu miZe byt nastavovana pro
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ovliviovadni vlastnosti emulgace v prubéhu zpracovani zpusobem
podle vyndlezu. Napriklad tak zpracovani ve zplsobu podle
vyndlezu nemusi byt zastaveno pro nastaveni frekvence proudu

pro zménu charakteristik produktu.

Zpusob mbZe byt vyuzZit pro vyrobu $irokého rozsahu
raznych 1Zici nabiratelnych a tekutych dresingl. Zpasob maZe
byt pouzit pro vyrobu majonézového produktu zahrnujiciho
kombinaci azZz tri nebo vice fazi surovin; olejovou féazi
zahrnujici olej nebo smés oleju, vajeCnou fazi zahrnujici
vajic¢ka, sul, sladidlo, jako je cukr, a vodu, a vodnou féazi
zahrnujici vodu a okyselujici &inidlo, jako je ocet. Zpusob
mizZe byt rovnéZ pouZit pro vyrobu nizkotuéného dresingu
majonézové typu na bazi skrobu, ktery zahrnuje kombinaci az
tr¥i nebo vice fé4zil surovin; olejové fadze zahrnujici olej nebo
smé€s oleju, vajeCnou fé&zi zahrnujici vajicka, stl, sladidlo,
jako je cukr, a vodu, a fazi Skrobové pasty, zahrnujici
Skrob, vodu a okyselujici ¢inidlo, jako je ocet. Zpusob miZe
byt rovnéZ pouZit pro vyrobu nizkotuéné majonézy zahrnujici
smés az péti nebo vice fazi vcéetné olejové faze zahrnujici
olej, vaje&né féze zahrnujici vajicka, sal a vodu, féaze
Skrobové pasty, zahrnujici Skrob, vodu, ocet a texturni
¢inidla, faze sladidla, zahrnujici vodu a sladidlo, jako je
cukr, a vodné faze zahrnujici vodu. Zplsob mGZe byt rovnéz
pouzit pro vyrocbu tekutého dresingu, jako Jje krémovy saldtovy
dresing, zahrnujiciho kombinaci aZ &ty?¥ nebo vice fazi
surovin, jako je vodnd faze zahrnﬁjici vodu, konzervacni
¢inidla, texturni <¢inidla a sladidla, olejovd faze zahrnujici
saldtovy olej, emulgdtory, pfichuté a barviva, okyselovaci
fadze zahrnujici okyselujici ¢inidlo, jako je ocet, sul a

v 7

pripadné fazi tuhych latek, zahrnujici Cé&sticové ingredience.
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Kombinace schopnosti ménit rozmér otevreni mezery v
prfirastcich o velikosti pribliZné 0,015 palch v rozméru
axidlniho otevreni a schopnosti nastavovat rychlost motoru
fadového mixéru/emulgdtoru (to jest frekvenci proudu)
zajidtuje flexibilni zplsob vyroby lZici nabiratelnych a
tekutych dresingd se zlepSenou kvalitou a rovnomérnosti v
jednom vyrobnim procesu, ¢imZ se sniZuji investic¢ni a
provozni nédklady. Tato kombinace zajistuje vet3i flexibilitu
pro vyrobu rlznych jedlych emulzi od 1Zici nabiratelnych po
tekuté dresingy majici Siroky rozsah rtznych textur od
krémovité po tuhou. Emulgace, provedend timto zplsobem podle
vyndlezu, mbZe vytvorit produkty se sniZenym obsahem oleje a
sniZenou Urovni emulgac¢nich komponentl ve srovnani s béZnymi

postupy.

Mé&néni otevreni mezery v kombinaci se schopnosti
nastavovat rychlost motoru umoZiuje operdtorovi ovladat
velikost &astic disperzni faze a rozloZeni velikosti c&astic,
coZ md dile za nasledek zlep3enou texturu a stabilitu emulze.
S dresingy na bézi Skrobl zplsob podle vynalezu zajistuje
zvySenou schopnost ovladat integritu Skrobovych granuli a tim
zlepduje vzhled, texturu, pocit v Gstech a uvolnovani chuti
dresingu na bazi Skrobu. Zpusob podle vynalezu rovneéz
umoziuje vyrobu tekutych salatovych dresingd majicich
za&lenéné Casticové materidly bez nadbytedné fragmentace
Casticovych materiald.

Specialné upraveny radovy mixér/emulgdtor, majici
nastavitelnou mezeru a funkci nastavovani rychlosti motoru
b&hem zpracovavéani, m& schopnost vytvaret znacdny stfih bez
zptisobovéni kavitaci, coZ vede ke sniZeni primyslového hluku

a k vylouleni eroze. Cely zpusob podle vynadlezu méa za
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nasledek znadné uspory nédkladd, vietné investidnich nékladt,
provoznich ndkladld a ndkladd na suroviny. Naprfiklad tak
zpusob, zahrnujici pouzZiti jednoho fadového mixéru/emulgatoru
vybaveného jednou sadou 15 palcového rotoru a statoru,
majicich nastavitelnou mezeru a motor s proménnou rychlosti,
miZe nahradit ¢tyr¥i nebo vice nejvétsich koloidnich mlynt a
vyrabét se stejnou vyrobni rychlosti, pric¢emZ se vynalozZi
pouze kolem 78 % z celkové energie pro Ctyfi mlyny a od
pribliZné 66 % do pribliZné 76 % investicénich nékladd na

Ctyri mlyny.

PRIKLADY
P#iklad 1

Majonéza, zahrnujici od pribliZné 4 % do priblizZné 8
Q Q.

% vajicek, od priblizné 1 % do pribliZné 2 % soli, od

Q

do pfiblizZné 3 % cukru, od priblizZné 2 % do

oo

pribliZné 1
pribliZzné 4 % octa, od priblizné 2 % do pribliZné 27 % vody a
od pfibliZné 65 % do pribliZné 81 % saldtového oleje, byla
vyrobena s pouZitim radového mixéru/emulgdtoru, model
ME-4125XS-15 od firmy Charles Ross & Son Co., vybaveného
prostfedkem pro zménu otevreni mezery mezl statorem a rotorem
v prirustcich rozméru axidlniho otevrfeni o velikosti
pribliZné 0,015 palce a motorem s proménnou rychlosti. Radovy
mixér/emulgdtor byl vybaven jednou sadou 15 palcového statoru

a rotoru, majicich konstrukci zubl podobnou tomu, co bylo

popséano ve spojeni s odkazy na obr. 4 aZ obr. 8.

Ingredience byly michany prostrednictvim nejprve
vytvorfeni v samostatnych nadobdch olejové faze zahrnujici

olej nebo olejovou smés, vajecné fdze zahrnujici vajicka,
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sul, cukr a vodu, a vodné fdze zahrnujici vodu a ocet.
Samostatné faze ingredienci byly smichdny na kontinudlnim
zédkladé v bézZné néddrzZzi o vhodné kapacité&, vybavené lodnim
Sroubem pro michdni, a michdny pro ziskani hrubé emulze.
Hrubé& emulze byla potom vedena na kontinudlnim zakladé do
radového mixéru/emulgdtoru majiciho rozmé&r axidlniho otevféni
nastaveny na pfibliZné& 0,075 palce. Radovy mixér/emulgdtor
byl provozovan s frekvencl mezi pfibliZné 35 Hz a pfiblizZné
55 Hz a s prumérnou vyrobni rychlosti pfibliZné& 500 liber za
minutu. Devét &tvrtinek produktu, vyrobeného v souladu s
touto procedurou, bylo nédhodné vybradno a podrobeno chutovému
vyhodnoceni v porovnani s majonézou vyrobenou bé&Znymi postupy
s pouzitim mlynu typu Chemicolloid. Osmdesat Sest odbornika
na testovacim panelu testovalo jak majonézu vyrobenou
zpusobem podle predklddaného vyndlezu tak i bé&Znym zplsobem
vyrobenou majonézu na celkovou chut a roztiratelnost/vzhled.
Z&4dné statisticky vyznamné rozdily nebyly pozorovany u
celkové chuti nebo roztiratelnosti/vzhledu mezi vzorky
vyrobenymi podle predkléddaného vyndlezu a vzorky vyrobenymi

béZnymi zplsoby.

Priklad 2

Produkt typu nizkotucné majonézy na bazi Skrobu,
zahrnujici od pfibliZné 6 % do pribliZné 7 % vajicek, od
priblizZzné 2 % do pribliZné 3 % soli, od pfibliZné 2 % do
priblizné 3 % cukru, od priblizné 0,05 % do priblizné 0,1 %
zahustovadel, od pfibliZné 4 % do pribliZné& 6 % Skrobu, od
pribliZné 3 % do pribliZné 4 % octa, od priblizZné 19 % do

pribliZzné 35 % salatového oleje a od pribliZné 48 % do

priblizné 58 % vody, byl vyroben s pouZitim radového
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mixéru/emulgatoru, model ME-4125XS-15 od firmy Charles Ross &
Son Co., vybaveného prostfedkem pro zmé&nu otevieni mezery
mezi statorem a rotorem v pfirUstcich rozméru axidlniho
otevfeni o velikosti pfibliZné 0,015 palce a motorem s
promé&nnou rychlosti. Radovy mixér/emulgétor byl vybaven
jednou sadou 15 palcového statoru a rotoru, majicich
konstrukci zubt podobnou tomu, co bylo popséno ve spojeni s

odkazy na obr. 4 aZz obr. 8.

Ingredience byly miché&ny prostrednictvim nejprve
vytvoreni v samostatnych nadobach olejové féze zahrnujici
saldtovy olej, vajecné faze zahrnujici vajicka, sGl, cukr a
vodu, a faze &krobové pasty, zahrnujici Skrob, ktery miZe byt
Zastedné& nebo zcela vareny, vodu, ocet a zahudtovadlo.
Samostatné faze ingredienci byly smichédny na kontinualnim
zdkladé v bé&Zné nadrZi o vhodné kapacité, vybavené turbinovym
ob&Znym kolem pro michéni, a michdny pro ziskani hrubé
emulze. Hrubd emulze byla potom vedena na kontinualnim
zdklad& po celkovou dobu 24 hodin do radového
mixéru/emulgdtoru majiciho rozmér axidlniho otevreni
nastaveny na priblizZné 0,075 palce po pfibliiné prvnich 7,5
hodin chodu, rozmér axidlniho otevfeni nastaveny na pfibliZné
0,105 palch po pribliZné nésledujicich 3,5 hodiny chodu, a
rozmér axidlniho otevfeni nastaveny na pfibliZné 0,120 palct
po pribliZn& poslednich 13 hodin chodu. Radovy
mixér/emulgator byl provozovan s frekvenci mezi pribliZné 10
Hz a p¥ibliZné& 36 Hz a s prumérnou vyrobni rychlosti
pribliZné& 500 liber za minutu. Prostrednictvim tohoto postupu
podle vyndlezu byly vyrobeny vysoce kvalitni produkty typu

nizkotuc¢né majonézy na bazi Skrobu.
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P¥iklad 3

Nizkotu&nd majonéza, zahrnujici od pfibliZné& 2 % do

oP

priblizné& 4 % vajicéek, od pfibliZné 2 do pribliZné 3 %

soli, od pfibliZné 6 % do pribliZné 8 % cukru, od pribliZné 2
% do pribliZné 4 % octa, od pfibliZné 5 % do pfibliZné 6 %
oleje, od priblizZné 6 % do pribliZné 8 % 3krobu, od pribliZné
0,5 % do pfiblizné 0,7 % texturnich ¢inidel, a od pfibliZné
75 % do pribliZné 85 % vody, byla vyrobena s pouZitim
fadového mixéru/emulgdtoru, model ME-4125XS-15 od firmy
Charles Ross & Son Co., vybaveného prostredkem pro zménu
otevreni mezery mezi statorem a rotorem v prirtstcich rozméru
axidlniho otevfeni o velikosti pfibliZné& 0,015 palce a
motorem s promé&nnou rychlosti. Radovy mixér/emulgdtor byl
vybaven jednou sadou 15 palcového statoru a rotoru, majicich

konstrukci zubl podobnou tomu, co bylo popsdno ve spojeni s

odkazy na obr. 4 azZ obr. 8.

Ingredience byly michany prostrednictvim nejprve
vytvoreni v samostatnych nadobach olejové faze zahrnujici
olej, vajecné faze zahrnujici vajicka, sul a cukr, faze
Skrobové pasty, zahrnujici Skrob, ktery miZe byt Eastedné
nebo zcela wvareny, vodu, ocet a texturni &inidla, faze
sladidla, zahrnujici vodu a cukr, a vodné faze, zahrnujici
vodu. Samostatné fidze ingredienci byly smichény na
kontinudlnim zakladé v béZné nddrZi o vhodné kapacité,
vybavené turbinovym obéZnym kolem pro michéani, a michény pro
ziskdni hrubé emulze. Hruba emulze byla potom vedena na
kontinudlnim zakladeé do radového mixéru/emulgdtoru majiciho
rozmér axidlniho otevfeni nastaveny na priblizZné 0,120 palce.
Radovy mixér/emulgdtor byl provozovan s frekvenci mezi

pfiblizné 10 Hz a pfibliZné 30 Hz a s prGmérnou vyrobni
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rychlosti prfibliZné 500 liber za minutu. Prostfednictvim
tohoto postupu podle vynédlezu byly vyrobeny vysoce kvalitni

produkty nizkotuéné majonézy.

Priklad 4

Krémovy saldtovy dresing, zahrnujici od pfiblizZn& 1 %
do pribliZné 3 % texturnich ¢inidel, od pfibliZné& 0,1 % do
pribliZné 4 % sladidel, od pfibliZné 0,01 % do pfibliZné 0,2

)

% konzervacnich ¢inidel, od pfibliZné 01 % do pfiblizné& 0,3 %

Qo

emulgatorlti, od pribliZné 1 % do pribliZné& 2,5 % pfichuti a

Q

barviv, od pribliZné 2 % do pribliZné 8 % okyselovaciho
¢inidla, od pribliZné 1 % do pfibliZné 3 % soli, od priblizZné
0,1 % do pfibliZné 6 % Casticovych latek, od prfibliZné& 45 %
do priblizné 55 % saldtového oleje a od priblizZné 27 % do
pribliZzné 31 % vody, byl vyroben s pouzitim radového
mixéru/emulgdtoru, model ME-706XS-30 od firmy Charles Ross &
Son Co., vybaveného prostredkem pro zménu otevifeni mezery
mezl statorem a rotorem a motorem s proménnou rychlosti.
Radovy mixér/emulgator byl vybaven jednou sadou 6 palcového

statoru a rotoru, majicich konstrukci zubl podobnou tomu, co

bylo popsédno ve spojeni s odkazy na obr. 4 aZ obr. 8.

Ingredience byly michany prostrednictvim nejprve
vytvoreni v samostatnych nadobéch olejové féaze zahrnujici
olej, emulgédtor a prichuté a barviva, okyselujici faze
zahrnujici okyselujici &inidla a sUl, vodné faze zahrnujici
vodu, texturni ¢inidla, sladidla a konzervadni &inidla, a
fadze tuhych létek, zahrnujici Casticové latky. Davky hrubé
emulze byly vyrobeny smichanim vodné faze, olejové faze a

okyselujici faze v béiZné nadrZzi o vhodné kapacité, vybavené
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lodnim Sroubem, a michdnim pro zisk&ni hrubé emulze. Poté, co
byla vytvorena tato hruba emulze, byla do mixéru pridéna faze
¢ésticovych latek a michéni pokracdovalo pro rozptyleni &astic
uvnitf hrubé emulze. Davka hrubé emulze s Casticemi byla
potom vedena na kontinudlnim zadkladé do fadového
mixéru/emulgdtoru majiciho rozmér axidlniho otevfeni
nastaveny na pfiblizZné& 0,050 palce. Radovy mixér/emulgdtor
byl provozovéan s frekvenci mezi pfibliZné 20 Hz a pfibliZné
70 Hz a s prumérnou vyrobni rychlosti od pfibliZné& 100 liber
za minutu do pribliZneé 120 liber za minutu. Prostrfednictvim
tohoto postupu podle vynalezu byly vyrobeny vysoce kvalitni
produkty krémovych saldtovych dresingl bez nadbytedné

fragmentace cCasticovych materiala.

Zastupuje



10

15

20

25

30

*e e oese
L)

[ 4 L4 L

o000

L4
s80 o e

22 .:. e

Y P 4

L

— PP

PATENTOVE NAROKY

1. Zpusob vyroby 1Zici nabiratelnych a tekutych dresingt,
vyznacdujicli se tim, Ze zahrnuje:

a) smichéni surovin v michaci nddrZi zahrnujici prostfedek
pro michéni pro vytvoreni hrubé emulze, a

b) zpracovani hrubé emulze v jednom prlichodu skrz radovy
mixér/emulgédtor, zahrnujici alesponl jednu sadu statoru a
rotoru a motor s proménnou rychlosti pro pohdnéni rotoru,
pricemz stator a rotor zahrnuji souose vzadjemné zabirajici
kruhy zub® majici mnoZstvi soustfednych vrcholll a
soustrednych zarezd s obecné Sikmymi boc¢nimi sté&nami od
kazdého vrcholu ke kazZzdému zarezu, a prifemZ rotor a stator
jsou ve vzajemném zadbéru takové, Ze soustfedné vrcholy
statoru jsou vyrovnany v zakrytu s odpovidajicimi
soustfednymi zafezy rotoru a soustrfedné vrcholy rotoru jsou
vyrovnany v zakrytu s odpovidajicimi soustZednymi za&rfezy
statoru s odpovidajicimi obecné 3Sikmymi bod¢nimi sté&nami
statoru a rotoru vyrovnanymi v zadkrytu, a kdyZ jsou v z&b&ru
je kazdym soustrfednym vrcholem a kaZdym soustfednym zafezem a
vyrovnanymi Sikmymi sténami definovdna mezera, majici rozmér
axidlniho otevreni a rozmér 5ikmého otevfeni, pricemZ tato
mezera je nastavitelnd s pfirustky o velikosti priblizZné

0,015 palcl v rozméru axidlniho otevreni.

2. Zplsob podle naroku 1, vyznadujici se tim, Ze rozmér

axidlniho otevrfeni je od priblizné 0,010 palcl do pfiblizZné
0,500 palct.
3. Zpusob podle ndroku 1 aZ 2, vyznadujici se tim, Ze

primér statoru a rotoru je priblizZné 9 palcd nebo vétsi.

LA XX )
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4., Zpusob podle ndroku 1 az 3, vyznadujici se tim, zZe
nastavitelny motor pracuje s azZz pfibliZzné 3600 rpm.
5. Zpusob podle naroku 1 aZ 4, vyznadujici se tim, Ze

rotor md obvodovou rychlost od prfibliZné& 6500 ft/min do

priblizné 15000 ft/min.

6. Zpuasob podle nédroku 1 aZ 5, vyznadujici se tim, Ze ma
vyrobni rychlost od pribliZné 100 liber za minutu do

pfibliZné 1000 liber za minutu.

7. Zpusob podle naroku 1 aZ 6, vyznadujici se tim, Ze
souose vzajemné zablratelné kruhy zubl statoru a rotoru jsou

oddélené pro definovani radidlnich kanalku.

8. Zphsob podle naroku 7, vyznadujici se tim, Ze stator a

rotor zahrnuji mnoZstvi radidlnich kan&lkaa.

9. Zpusob podle naroku 1 azZz 8, vyznadujici se tim, Ze
suroviny jsou zahrnuty v olejové fézi, vajeéné fidzi a vodné
fazi.

10. Zpusob podle naroku 1 azZz 9, vyznadujici se tim, Ze
suroviny jsou zahrnuty v olejové fazi, vajecné fazi a fazi

Skrobové pasty.

11. Zpusob podle naroku 1 aZ 10, vyznadujici se tim, Ze
suroviny jsou zahrnuty v olejové fazi, vajecné fazi, Skrobové

fazi, fazi sladidla, a vodné fazi.

12. Zptsob podle naroku 1 aZ 11, vyznadujici se tim, ZzZe
suroviny Jjsou zahrnuty ve vodné fazi, olejové fazi,

okyselovaci fazi a pripadné fazi tuhych latek.

13. Zplsob podle naroku 1 aZz 12, vyznadujici se tim, zZe
suroviny jsou michany pro vytvoreni emulzi obsahujiciho

produktu.
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14. LZzici nabiratelny a tekuty dresing vyrobeny zplsobem
zahrnujicim kroky:
a) smichani surovin v michaci n&drZi zahrnujici prostrfedek

pro michéni pro vytvoreni hrubé emulze, a

b) zpracovani hrubé emulze v jednom prachodu skrz fadovy
mixér/emulgédtor, zahrnujici alespoil jednu sadu statoru a
rotoru a motor s promé€nnou rychlosti pro pohédnéni rotoru,
pfic¢emZz stator a rotor zahrnuji souose vzadjemné& zabirajici
kruhy zubl majici mnoZstvi soustfednych vrcholl a
soustfednych zarezd s obecné Sikmymi bo&nimi sté&nami od
kazdého vrcholu ke kaZdému zarezu, a prifemZ rotor a stator
jsou ve vzajemném zabéru takové, Ze soustredné vrcholy
statoru jsou vyrovnany v zakrytu s odpovidajicimi
soustrednymi zafezy rotoru a soustfedné vrcholy rotoru jsou
vyrovnany v zakrytu s odpovidajicimi soustrfednymi zafezy
statoru s odpovidajicimi obecné Sikmymi bodnimi sténami
statoru a rotoru vyrovnanymi v zdkrytu, a kdyZz jsou v zadbéru
je kazdym soustrednym vrcholem a kaZdym soustfednym z&fezem a
vyrovnanymi Sikmymi sténami definovéna mezera, majici rozmér
axidlniho otevrenl a rozmér 3ikmého otevreni, pridemZ tato
mezera je nastavitelnd s pfirustky o velikosti pfibliZné
0,015 palcll v rozméru axidlniho otevrfeni.

15. LZici nabiratelny a tekuty dresing podle néaroku 14,

vyznacujici se tim, Ze mezera md rozmér axidlniho otevfeni od

pfibliZné 0,010 palch do pribliZné 0,500 palcu.

l6. LZici nabiratelny a tekuty dresing podle néaroku 14 aZ
15, vyznacdujici se tim, Ze prumér statoru a rotoru je

pribliZné 9 palcu nebo vétsi.

Zastupuje
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