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- Qchucovaci DIA-roztok do studenych hypoto-
nickych slabé mineralizovanych Kkyselek
hydrogenuhli¢itano-vadpenato-sodného typu s
obsahem hofd¢iku, drasliku, jodu a Zeleza, se
. zvySenym obsahem fluoridli a s prxrodmm
E oxidem uhli¢itym, je sloZen z 2300 aZ 2305
- _ hmotn. dild pitné vody, 76 aZ 79 hmotn. dilt
# kyseliny citronové, 0,8 aZz 1 hmotn. C-vitami-
nu, 36,5 aZ 40 hmotn. dili1 95 aZ 97 % etanolu
e a 1,8 aZ 6 hmotn. dil& pfirodniho deterpeno-
vaného aroma pripadné vytazku macerova-
nych-bylin ¢i rostlin. Zptisob jeho vyroby spo-
¢iva ve snimani sloZzek v specifickém poradi a

za specifikych teplot.
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S T A PR A IO
-Nézev—vynéiezu:
. * Ochucovaci DIA~roztok do studenych hypotonickych slabé

mineralizovanych kyselek a zpusob jeho pripravy.

“Oblast techniky: T -

Vynélez se tyka ochucovaciho DIA~roztoku, tedy prisady
do prirodnich studenych slabé mineralizovanych kyselek hyd-
rogenuhliéitano—vépenato~sodného typu s obsahem Zeleza, jo-
du, horéiku, drasliku a se zvySenym obsahem fluoridd a s pri-
rodnim oxidem uhliéitym. Jde tedy o oblast vyuziti pirirod-
nich zdroj& takovych minerdlnich vod a jejich ochucovani
k téelam konsumace jako kvalitnich stolnich vod, tentokrat
i pro diabetiky.

~

Dosavadni stav techniky: .

Ochucovani népoji obecné a minerdlnich vod zvlasté vy~
uiiva predev§im a vlastné i vyhradné syntetickych sladidel
% doplnénych chutovymi a aromatickymi sloZkami. Pro udrzeni

uréité doby skladovatelnosti a tedy pro zaruku co nejdelsi
upotiebitelnosti takovych napoji se k ochucovacim roztokim

T "pftsazuji“jeétémkonzervaénffchemrkédie.mSynte¢ickévsladidlaﬁu
i konzervaéni ¢éinidla se vs$ak podle novéjSich vyzkumi uka-
zuji jako zdravi Skodliva a nedoporuéuji se do takovych po-

travin, které ¢lovék béiné a denné Konzumuje.

féelem, ktery tento Qynélez sleduje, je g4e pripravit
takové slozeni ochucovaciho DIA~roztoku do mineralek uvede-
ného typu, ktery by neobsahoval z4dna synteticka sladidla
a pfitom dodal témto mineralkam plné chuti i viné, aniZ by
opomnél i ztratu trvanlivosti a stélosti roztokem ochucené
mineralky a tim omezoval jeji racionalni konzumni upotrebi-



telnost jako kvalitniho stolniho napoje pro diabetiky.

Podstata vynadlezu a jeho vyhody:

Jak je patrné, vynalez si vzal za ukol vyresit slozeni
DIA~roztoku pro mineralni vody uvedeného typu co nejiplnéji
a to pravé na jednom z nejslozitéjSich druhl studenych pri=-
rodnich hypotonickych slabé mineralizovanych kyselek, které
kromé vySe uvedenych soli mivaji i mirny zakal a obdas obsa~-
~ - huji i okem patrné shluky Zelezitych létek. I tento mirny

zdkal a shluky Zelezitych latek jsou zévadami tohoto druhu
kyselek a jejich odstranéni pridavnym DIA-roztokem je také
tikolem tohoto vynédlezu. '

Jeho podstata spoéiva predné ve slozeni takového ochu-
covaciho DIA~roztoku, ktery sestava z 2300 az 2305 hmotnost-
nich dila pitné vody, 76 az 79 hmotnostnich dild kyseliny .
citronové, 0,8 az 1 hmotnostniho dilu C~vitaminu, 36,5 az 40
hmotnostnich dild 95 az 97 %-niho etanolu a 1,8 az 6 hmot~
nostnich dild pifirodniho deterpenovaného aroma piripadné vy~
tazku macerovanych bylin €i rostlin.

Podstata vynalezu spoéiva i ve zplisobu pfipravy tohoto
DIA-roztoku, bez kteréhozito postupu by nebylo dosaZeno acdin=-
ku, ktery si vynélez vytyéil za svij cil. Tento proces spo-
¢ivéd v tom, Ze do neohifaté pitné vody tvorici zaklad tohoto
roztoku se nejprve vmicha 80 aZ 85 %-ni roztok kyseliny ci-
i tronové rozpu$téné v 50 az 60°C teplé pitné vodé a ochlaze-

ny na teplotu 20 az 25°C a se zakladni vodou se micha 5 ai

taminu rozpudténého ve vodou ziedéné 25 az 35°C teplé déavce
roztoku kyseliny citronové a naposled se piida 17 az 22°C
teply etanolovy roztok aroma pripadné vytazku macerovanych
bylin &i rostlin samostatné michany 8 aZ 12 minut a komplete .
ni roztok vdech téchto sloZek se po 5~ti aZ 10-timinutovém
michéani za teploty 18 aZ 24°C necha odstat.

Vyslednym uéinkem ochucovaciho DIA-roztoku uvedeného

sloZzeni a jeho piipravy pro kyselky uvedeného typu je pred-
né véestranné zlepSeni jejich chulovych vlastnosti bez jake-

10 minut . nadéz sé za trvajiciho michani pridava roztok Cevi==-- -



hokoliv pridavku sacharozy ¢&i syntetickych sladidel a tudiz

jeho bezpelnéd pouZzitelnost predevs§im pro diabetiky, kferim

se tak dostava kvalitniho népoje tuzemské provenience, kte-

ry nemiZe ohrozit jejich zdravi ani pri pravidelném dennim

p1t1. Uvedeny DIA-roztok jako ochucovaci prlsada do kyselek
uvedeneho typu dodava i bez aromatickych latek kyselce pri-

jemné sladko~kyselé pfichutl, pricemz tato prlchuf je dosa~
¢ hovana vazbou alkalickych soli dané mineralky, zejména kati-
' ontu sodiku, drasliku a vépniku, Jeglch pivodni obsah v ky-
elce se slozen1m DIA-roztoku mirné snlque. Peclivym dodr-

zenim podmlnek uvedeného postupu prlpravy tohoto ‘DIA~Rozto-"

ku se dosahne i mikrobiologické stability jak samotného roz-
toku, tak i jim ochucene mineralky a to i pri volbé libovol-
ného typu piirodniho deterpenovaneho aroma, pripadné vytazi~
ku macerovanych bylin &i rostlin. Tim je i diabetikim poskyt=
nuta kvalitni mineralka se zarukou upotiebitelnosti ne jméné
na dva mésice od data jejiho ochuceni timto DIA~roztokem,
pricemz této- trvanlivosti je dosaZeno bez stabilizalénich pri-
sad benzoanu sodného, ¢i kyseliny benzoové, bez sorbanu dra-
selného ¢i kyseliny sorbové a pripadnych jinych konzervaénich
c1n1del, Rovné# v ni neni obsaZeno Zadneé prirodni, ani synte-
tické barvivo, takZe i prirozené vzezieni mineralni vody zi-
stava zachovéano. Mineralky ochucené uvedenym DIA~roztokem je
tedy mozno uZivat jako kvalitniho napoje, ktery bez vyrazné j~
i nasladlé prichuti dovede zejména u diabetik® “"uhasit" Zie~
zen piri zachovéani prirodnich charakteristik tohoto druhu ky-

E ’-“‘5_9'

selek. Uvedeny roztok také rozpousti i zminéné shluky zele~
zitych soli a prirozeny zakal, ktery se v téchto prirodnich
mineralnich vodach oblas vyskytujes==—=- === e

Popis uskuteénéni vynélezu:

Ochucovaci DIA~roztok uvedeného slozeni a zplisobu své=-
ho zpracovéani je uréen pro specificky druh a sloZzeni prirod-
nich kyselek, coZ znamena, ze jeho receptura je jedinym pri-
kladem pouziti pro ochucovani minerédlnich vod tohoto druhu a
slofeni. Je to tedy kapalny roztok, ktery v konkrétnim pri-
kladu svého sloZeni obsahuje:

-




2300 litrd pitné vody
78 litrti 80 %-niho roztoku kyseliny citronové
1 kg Cwvitaminu rozpudténého v 2 litrech vodou zfedéného
roztoku Kyseliny citronové
46 litrt 96 %-niho etanolu
2,2 kg pr1rodn1ho deterpenovaného citronového aroma.

Pii pouziti jinych aromat anebo vytazkd macerovanych bylin
a rostlin mize jejich podil v tomto roztoku podle druhu ko-
lisat mezi 1,8 aZ 6 kg. Kvalita ochucovaciho DIA-roztoku je

zévisla na pe¢livém dodrzovani technologickjch podminek-a - -— - -

postupu pri jeho pripravé. Zv1lasté dilezité je dodrzovéni
teplot pri jednotlivych fazich pripravy a naprosté Cistota
véech slozek. Jak uz vyplyva z uvedené podstaty technologic-
ké stranky zpracovavani tohoto DIA~roztoku je zvlast dalezi-
ta féze pripravy roztoku C-vitaminu. Aby se nedegradoval je~
ho ti&inek, musi byt rozpoustén ve vodou ziedéném roztoku Kky-
seliny citronové, ktery se odebere z piedem ﬁfipravené d5v~
ky tohoto roztoku kyseliny citronoveé pred jeho smichanim se
zakladni pitnou vodou. Pro rozpouSténi C-vitaminu musi byt
teplota tohoto zfed&ného roztoku kyseliny citronové v mezich
25 az 35°C a spolu s C~vitaminem se musi dokonale promichat,
aby se tento vitamin beze zbytku rozpustil. Teprve pak lze
jeho roztok po gastech pridavat do smési predeslych dvou slo-
zek - zakladni pitné vody a roztoku kyseliny citronovéo
Postup pripravy DlA»roztoku je tedy takovy, Ze se nejprve y
pripravi 80 az 85 %«nl roztok kyseliny citronové v 50 aZ 60 oc
teplé pitné vodé a ten se po fadném michani a uplnem rozpus-

téni. kyseliny. citronové ochladi na teplotu 20 az 25 C Dfi-

ve nez dojde k uplnému poklesu. teploty tohoto roztoku na u~
vedene rozmezi odebere se z neJ davka 1 aZ 2 litrd, rozredi
se vodou a za teploty 25 as 35°C a intenzivniho michani se
v ni rozpusti C-vitamin. Nato se roztok kyseliny citronové
o teploté 20 aZ 259@ vleje do pripravené davky neohraté pit-

‘né vody a takto vznikly roztok téchto dvou slozek se micha

5 az 10 minut. Za dale pokracdujiciho michani se po Céstech
prldéva roztok b~v1tam1nu a naposled se prida predem pripra-

>




&;wdfkyéélek,”jejiéhi'éiﬁiéﬁi"bylbvhﬁéd“V'ﬁvodu“charakterie’”"“"

veny 17 aZ 22°C teply etanolovy roztok aroma pripadné vytazi-
ku macerovanych bylin &i rostlin, ktery byl samostatné midan
8 az 12 minut. Tento etanolovy roztok se pridava opét po Cé-
stech za stalého michani vSech sloZek, které po posledni dév=-
ce etanolového roztoku musi trvat jeSté 5 az 10 minut, Poté
uz se neché za teploty 18 az 24°¢ kompletni roztok ustat a
tak je pripraven Kk ochucovani kyselek uvedeného druhu.

Je treba opét zdéiraznit, Ze ulinky popsaného ochucova-
ciho DIA~-roztoku se dostavi jen u tohoto druhu kyselek, te-

zovano uvedenim v nich obsaZenych soli. Chutovych vlastno~
sti t&chto upravenych minerdlek je dosazeno i uréitou reduke
ci kationtd alkalickych soli v dané kyselce, takie pouziti

popsaného DIA~roztoku pro jiné druhy mineralek se nesetka
se stejnymi ucinky.

Primyslova vyuZitelnost:

Popsany DIA-roztok rozsiruje vyuzitelnost piirodnich
zdrojt mineréalnich vod uvedeného typu v ochuceném stavu i
pro diabetiky, pfi¢emz tento DIA~roztok zachovava v rozho~
dujici mife vSechny charakteristiky i lé¢ebné ulinky dané-
ho typu kyselek, dodavé jim chul i vani, kterézto vlastnos-
ti I'ze obménovat pouZitym aroma. Presto, 7ze DIA~roztok ne-
obsahuje Zadné konzervaéni prostiedky zaruduje jim ochuce-
nym minerélkém'uvedeného typu i dost dlouhou trvanlivost a
upotiebitelnost, coZ pri dostateléné vydatnosti zdroje Ky-
“selky”podporujevjeji1prﬁmyslové-zpracovéni a. disponibilitu _
ve spotifebni siti.
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—mnich-dil a--
dila priredniho deterpenovaného aroma pripadné vytazku mace-

P A

Ochucovaci DI
neralizovanych
typu s obsahem

TENTOVE NAROKY

A-roztok do studenych hypotonickych slabé mi-
kyselek hydrogenuhliéitano-vépenato~sodného
hoféiku, drasliku, jodu a 7eleza, se zvySe-

nym obsahem fluorida a s prirodnim oxidem uhliéitym, vyzna-

teny tim, Ze je
pitné vody, 76

.slozen z 2300 az 2305 hmotnostnich dild
a7 79 hmotnostnich dilh kyseliny citronové,

0,8 az 1 hmotnostniho dilu C~vitaminu, 36,5 a? 40 hmotnost~

rovanych bylin

Zptasob pripravy ochucovaciho DIA-roztoku podle bodu 1, vy~

95 _as_ 97 %=niho etanolu a 1,8 az 6 hmotnostnich

¢i rostlin.

znaéeny tim, Ze se do neohfaté pitné vody tvorici zaklad to-

hoto roztoku ne

jprve vmicha 80 as 85 %-ni roztok kyseliny

citronové rozpusténé v 50 as 60°C teplé vodé a ochlazeny na
teplofu 20 az 25°c a se zakladni vodou se micha 5 az 10 mi~-
nut, natei se za trvajiciho michéani piridéava roztok C~vitami-
nu rozpus$téného ve vodou z¥edéné 25 aiZ 35°C teplé davce roz-

toku kyseliny ¢

itronové a naposled se prisadi 17 az 22°C

teply etanolovy roztok aromat, pripadneé dekantovanych a pre~
filtrovanych vytazkia macerovanych bylin €i rostlin samostat-
né michany 8 az 12 minut a kompletni roztok viech téchto slo-

7ek se po 5-ti

az 10~timinutovém michéni za teploty 18 az

24°C,neché odstét.
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