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A talalmany targya eljards és berendezés jégkrémtorta
készitésére, amelyben ropogds anyagbdl 1évd integralt
diszités van.

Az eljaras lényege, hogy a jégkrém keveréket és a folyé-
kony keveréket forgd csdvekbdl extrudaljuk, amelyek halfa-
rok-szerd fdvokakkal koaxidlisak és ezek forgastengelye a
hordozdhoz képest dontdtt és a favékak lényegében parhuzamo-
sak vagy lényegében egyvonalba esnek és a csdvek forgasten-
gelyéhez képest sugariranyban vannak elhelyezve é&s azonos
sebességgel forgatjuk azokat, és a jégkrém keverék és a fo-
lyékony keverék elosztd vezetékeit egymdstdl hdszigeteljik.

A berendezés lényege, hogy két koaxidlis forgd csdvet
tartalmaz a jégkrém keverék és a folyékony keverék szamara,
és a csdveket kdzdsen forgatd eszkdzei, valamint a jégkrém
keverék elosztdcsatornajat a folyékony keverék elosztbdbcsa-
tornajatél hédtanilag szigeteld eszkézei é&s halfarok-szerf
favékai vannak.
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A 44689 sz. EP kdzrebocsatasi irat olyan eljérést és be-
rendezést ismertet jégkrémtortdk el8allitédsdra, amelyek for-
gbé csatlakozdst alkalmaznak, ami lehetdvé teszi két csavart,
t3bbszind jégkrém-paszma folyamatos extruddlasat. Ez a tipu-
sG berendezés nem teszi lehetdvé a jégkrém negativ homérsék-
leten tdrténd extruddlas&t egy olyan keverék extruddlasaval
egyidejlileg, amely a jégkrémmel érintkezve megkeményedik, de
amelyet folyadé&k forméjaban kell szétosztani, azaz a kérnye-
z3 hdémérsékletnél nagyobb hémérsékleten, mivel egyébként a
fdvoéka koénnyen eltémddne.

A 328.170 sz. EP kdzrebocsatasi irat olyan berendezést
ismertet jégkrémtortik diszitésére, amely szintén forgd
csatlakozast alkalmaz é&s ezt egy programozhaté automatikus
eszk®z vezérli. Az egyik kivitelnél a berendezés lehetdvé
teszi kerek tortdk diszitését cakkokkal olymédon, hogy a
jégkrém kidramlasi sebességét és az elosztd forgd csatlako-
zasanak forgissebességét valtoztatjak. Ennél a megoldasnal
sincs méd arra, hogy egyidejfileg tdbb olyan anyagot extru-
dialjanak, amelyeknek olvadaspontja killdnb&zs.

A 434.857 sz. EP kdzrebocsatdsi irat rendszert ismertet
jégkrém &s csokoladé egyidejl elosztaséra, amelynél két ara-
mot, Ggymint jégkrém Aramot és folyékony csokolddé aramot
mozgatnak. A jégkrém felveszi a csokolddét az extrudald fa-
vékan kiviil. Ez a rendszer alkalmas arra, hogy egymast kave-

t&en lizemeljen, annak érdekében, hogy tekndket, tdlcséreket,

edényeket tdltsenek meg, a téltés alatti pillanatnyi megallas-

sal, de nem hasznilhaté példdul folyamatos diszitésre, mivel



a mozgasok 4ltal létrehozott alakokat csak a terméket befo-
gadd tartdlyokkal lehet szabdlyozni. Azonkiviil a terméket
elosztd csbveket mozgatd mechanizmus rendkiviil helyigényes.

A 485.657 sz. EP kdzrebocsatasi irat olyan berendezést
ismertet csokoladé- és jégkrém-rétegek véltakozd elosztéasara
t8lcsérekbe vagy edényekbe, amely szintén egymist kdvetden
izemel, de kompaktabb szerkezet, mint az eldzd megoldasé. Az
itt ismertetett elosztédnak forgd csatlakozésa van, amely a
jégkrémet filiggdlegesen szdllitja egy spirdl alakG szalag
alakjaban, amely egy rdgzitett, gylrQd alakG csSvel van ko-
rilvéve és ebbdl folyik ki a csokoladé é&s lesz beillesztve
csikok alakjdban a csavarvonal alakG szalagba. Ez a berende-
zés nagy sebességgel tud dolgozni és a csokolddé rétegeket
egyenletesen osztja el a jégkrémben. Ha ezzel a berendezés-
sel folyamatos extrudalast akarnak végezni diszités célja-
bbé1, akkor azt meg kell ddntetni annak érdekében, hogy a
termék a favokakbél kijdjjon. Ekkor azonban sajndlatos mdédon
a jégkrém elzarja a csokoladét kibocsatdé favokakat.

A talalmany feladata olyan eljdras és berendezés létre-
hozasa jégkrémbe beAgyazott ropogds keveréken alapuld diszi-
tés folyamatos eldallitasara, amely kompakt elosztdét alkal-
maz forgd csatlakozésokkal és megolddst ad a ropogds keverék
megkeményedésére, amint a jégkrémmel érintkezik.

Ezt a feladatot a taldlm&ny értelmében egy olyan elja-
rassal oldjuk meg, amelyben ropogds anyagbél 1évd integralt
diszités van, és amelynél jégkrém keveréket extruddlunk ne-

gativ hdmérsékleten egyidejlleg és folyamatosan, a kdérnyezd



hdmérsékletnél nagyobb hdmérsékleten 1évd folyékony keve-
rékkel és az integrédlt diszitést egy mozgd hordozdbra helyez-
zlik r4. Az eljaras lényege, hogy a jégkrém keveréket és a
folyékony keveréket forgd csévekbdl extrudaljuk, amelyek
halfarok-szerd fGvékakkal koaxidlisak &s ezek forgéastengelye
a hordozéhoz képest dontétt és a favokak lényegében parhuza-
mosak vagy lényegében egyvonalba esnek és a csdvek forgéas-
tengelyéhez képest sugdriranyban vannak elhelyezve é&s azonos
sebességgel forgatjuk azokat, és a jégkrém keverék és a fo-
lyékony keverék elosztd vezetékeit egyméstdl hdszigeteljilk.

A taldlmény szerinti eljaras elsd célszertl valtozatanal
a ropogbés anyagbbdl és jégkrém keverékbdl 4116 Ssszetett di-
szitést kdzvetleniil példdul papirra vagy lapra extrudaljuk,
amelyet folyamatosan mozgd szallitbdészalag hordoz. EKkor egy
torta jon létre.

A csdvek forgassebességének, a tartd mozgdsénak és a
jégkrém aramlasi sebességének, valamint a jégkrém keverék és
a folyékony keverék Aramlasi sebességének fliggvényében lehe-
t8ség van kiiloénb6z6 diszitések eldallitasara, amelyek kiildn-
b6z8 fokban recézettek. Igy péld&ul ha a jégkrém rétegek és
a csokolddé rétegek valtakoznak olymédon, hogy a csdvek min-
den egyes forgasakor valtakozva az egyik vagy a masik anya-
got osztjuk el, akkor cakkos diszités jon létre.

A taldalmany médsik eldnyds valtozata szerint a ropogds
anyagbdl és jégkrém keverékbdl 1évs diszitést extrudalhatjuk
példaul Ggy, hogy rahelyezziik az eldzdleg a papirra vagy a
lapra elhelyezett jégkrém keveré&kbdl 1évd paszméra, amelyet



a folyamatosan mozgdé sz&llitbészalag hordoz.

A talidlm&ny targya tovabba berendezés jégkrémbdl 1&vo
cukrasztermékek eldallitasara, amely ropogbés anyagbdl 1&vd
integralt diszitést tartalmaz, és amely berendezés lényege,
hogy két koaxidlis forgd csévet tartalmaz a jégkrém keverék
és a folyékony keverék szamara, amely cs&veknek forgd csat-
lakoz&sai vannak és a csdveket kdz8sen forgatd eszkdzei van-
nak, valamint a jégkrém keverék elosztbédcsatornadjat a folyé-
kony keverék elosztdcsatornajatél hdtanilag szigeteld eszko6-
zei &s halfarok-szerd fGvékai vannak, amelyek lényegében
parhuzamosak vagy egyvonalba esnek és a csovek forgastenge-
lyéhez képest sugarirényban vannak elhelyezve.

A talalmény szerinti berendezés elhelyezhetd Ggy, hogy a
csdvek forgastengelye fliggleges helyzetben van és alkalmaz-
haté arra, hogy tartalyokat, példdul tdlcséreket vagy edé-
nyeket tdltsiink meg vele, amint azok egymas utan elhaladnak
alatta.

Célszertien azonban a berendezést jégkrémbdl 1évd cukra-
szati termékek eld&llit&sira hasznidljuk olymdébdon, hogy az
Ssszetett diszitést folyamatos paszma alakjédban helyezziik ra
egy mozgd szA&llitészalagra. Ebben az esetben a csbvek for-
gastengelye a sz&llitbészalaghoz képest a szalag haladéasi
irdnyaban meg van dodntve.

A talalmanyt részletesebben a rajzok alapjén ismertet-
jiik, amelyek a talalmany szerinti berendezés példakénti ki-

viteli alakjat tiintetik fol.



Az 1. &bra vazlatos hosszmetszet.

A 2. &bra az extrudald csdveken &t vett vazlatos hossz-
metszet.

A 3. &bra a talalminy egy eldnyds kivitelét alkalmazd
berendezés vazlatos oldalnézete.

Az 1. 4bran a berendezés elsd forgd 1 csévet tartalmaz,
amely egy rdgzitett részbdl &ll és ezt a 2 forgéstest képe-
zi, amelynek hosszanti tengelyén a 3 cs& megy &t. A rdgzi-
tett részhez egy mozgd rész van tarsitva, amelyet a 4 for-
gastest képez. Ehhez 5 csatorna csatlakozik, amelynek felsd
része egyenesvonald, alsé része pedig S alakban meg van haj-
litva és a 6 fdivdékaban végzddik, amelynek halfarok-szert
alakja van. A 6 faGvdka 7 nyilasokkal van ellatva. A 6 favdka
az 1 csd forgastengelyéhez képest el van tolva &s azzal par-
huzamos.

Az egész egység forgb csatlakozést képez. Az 1 csdvet a
8 tengely forgatja, amelyhez a 9 fogaskerék csatlakozik és
ez a 10 fogaskerékkel kapcsoléddik, amely a 4 forgéastesttel
van mereven ¢sszekdtve. A 8 tengelyt a rajzon nem &brazolt
motor hajtja és az fl1l nyillal jelzett iranyban forog. A fo-
lyékony keverék, példiul csokoladé, athalad a 3 csévdn, az
5 csatornidn és a 6 fdvdka 7 nyilasain keresztiil oszlik el.

Egy masodik forgd 11 csd van az 5 csatorna egyenes sza-
kasza koriil koaxidlisan elhelyezve, az 1 csd alatt. Kozepé-
ben hengeres 12 nyilas van egyik oldalatél a masik oldaléig,
amely 12 nyilas az atmoszféraval van Osszekdttetésben. A

11 csdnek van egy rogzitett része, amelyet a 13 forgastest
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képez, és egy mozgd része, amelyet a 14 koszorG képez. Egy
meghajlitott 15 csd is van sugérir&nyban a 13 forgastesthez
erdsitve, amely gy(rl alakG 16 horonyba torkollik, amely a
13 forgastest alapja felé& mutat. A 14 koszorGban gy(rQ alakd
17 horony van, amely felfelé mutat a 13 forgéstestben 1évd
16 horony felé. A 17 horony a 18 csatornéba torkollik, amely
sugariranyban van a 14 koszorthoz rdgzitve. A 18 csatorna,
amely kiindulds&ndl sugdrirényG, derékszdgben meghajlik,
majd S alakban hajlik meg é&s ugyancsak halfarok-szerf 19 fd-
vékaban végzddik, amely a 6 fGvékdval egyvonalba esik és az-
zal szimmetrikus a csdvek forgéstengelyéhez képest.

Az egész egység egy forgd csatlakozést alkot. A 14 koszo-
rG és ennek folytadn a 19 favdka is forog a 14 koszorthoz rog-
zitett 20 fogaskerék segitségével, amely a 8 tengelyre erd-
sitett 21 fogaskerékkel kapcsolédik. A 20, 21 fogaskerekek
atmérdi gyakorlatilag azonosak a 9 és 10 fogaskerekek atmé-
rdivel, Ggy hogy az 1, 11 csdvek azonos sebességgel forognak
az f2 nyil irdnyadban. A jégkrém keveréket a 15 csdvén ke-
resztiil t4plaljuk be, eloszlik a 16 é&s 17 hornyokba, majd
dthalad a 18 csdvén és folyamatosan kiaramlik a 19 fGvokan
keresztiil. Ennél a kivitelnél lathatdé, hogy a folyékony ke-
verék és jégkrém keverék elosztd6 kdreit egymlstdl egy lég-
gylri szigeteli.

A 2. abran abrazolt eldnyds kivitelnél a folyékony keve-
rék extrudild csdve a jégkrém keverék extrudald csovével van
6sszekdtve, hogy kompakt egységet képezzen. Ebben az &bréaban

ugyanazon hivatakozasi sz&mok ugyanazon elemeket jeldlik.



Az 1 cs®nek kdzponti fém 22 agya van és ennek felsS ré-
széhez van rdgzitve a 3 cs8 és alsé részéhez az 5 csatorna.

A 22 agy szabadon forog a régzitett, gyQGr®d alaka 2 forgas-
testben a 23 golybéscsapagyak segitségével, amelyek a 2 for-
gastestbe vannak régzitve. A h&szigeteld mOanyagbbl 1évdg,
gyQrd alakG 24 test a 2 forgastesthez van régzitve és koriil-
veszi azt.

A 11 csd magdba foglalja a régzitett, gylrd alakq, fém-
b6l 16vd 13 forgastestet, amelybe a 2 forgastest és a 24 test
van régzitve. A 13 forgastest felsd vastagabb részénél lefe-
1é mutatd, gyOrd alakG 16 horonnyal van ellatva, amelyben
oldalsé 25 nyilas van a 15 csdvel szemben. A 13 forgastest
alsé részét a fémbsdl 16vd 14 koszorG veszi kériil. A 14 koszo-
rGinak van egy alsé és egy felsd része és szabadon forog a
13 forgastestben a 26 golybscsapdgyak révén, amelyeket a
14 koszorG felsd része és a gylUrd alakd 27 elem tart helyén.
A 27 elemben és a 14 koszorG alsd részében 28 csatorna van
kialakitva. A 14 koszorG hornyolt &s alsdé részében felfelé
mutatd 17 horony van, amely a 18 csatornéhoz csatlakozik a
29 nyilason keresztiil. A 14 koszorfit a hdszigeteld manyagbél
1é6v3 hengeres 30 csatlakozas forgatja, amelynek felsd része
a 22 agyhoz van rdgzitve, mig az alsd része a 31 ékek segit-
ségével a 14 koszorGhoz van régzitve. Lathatdé, hogy ilymddon
az 5 csatorna 32 léggy(rivel van koriilvéve, hasonldé médon,
mint ahogyan a 30 csatlakozés 33 léggylrtivel van koriilvéve.

A folyékony keverék &rama igy h&tanilag teljesen szigetelve

van a jégkrém keverék &ramatdél anélkill, hogy a kettd kozott



hdhidak képzddnének. Ezenfelill az 1 és 11 csbéveknek a roégzi-
tett részei é&s mozgd részei egymassal Ossze vannak kétve,
Ggy hogy elegendd, ha a 22 agyat forgatjuk, hogy ilymdédon
mind a két 1, 11 csd azonos sebességgel forogjon.

A 3. &4bran egy rdgzitett 34 favéka helyezi le a jégkrém-
b8l 16vé 35 paszmat a 36 szdllitdszalagra, amely az f£3 nyil
iranyéaban mozog és amelyre el&zGleg egy rajzon nem abrézolt
papirt vagy lapot helyeztiink el. A 35 paszma hordozdként
szolgal a 37 diszitd keverék szamira, amely csokoladét és
jégkrémet tartalmaz. Ez a diszités Ggy jon létre, hogy az 1
és 11 csbdveket forgatjuk, amelyek meg vannak ddntve a
36 szallitészalag haladdsi ir&ny&hoz képest. Ennél a kivi-
telnél a 6 és 19 favokak kdzel vannak egymishoz &s azok hal-
farok-szer@ alakja lényegében parhuzamos.

Spir4l alakG hajtogatott diszitést kapunk, ha a keveré-
kek Aramlasi sebességét, a csdvek aramlasi sebességét és a
szAallitészalag haladasi sebességét valtoztatjuk. A diszités
egyformasigat azdltal biztositjuk, hogy ellendllast hozunk
16tre a 37 diszitd réteg &és a jégkrémbdl 1&vs, 35 pédszma ko-
zdtt. A folyamatosan képzett 35 paszmat ekkor szétvagjuk,
hogy tortat képezziink.

A rajzon nem &brazolt szelep segitségével a jégkrém keve-
rék esetén é&s egy masik, rajzon ugyancsak nem abréazolt sze-
lep segitségével a folyékony keverék esetén meg lehet sza-
kitani a keverékek egyidejd betaplalasat, amikor egy tar-
talyt toéltiink, példaul az 1. &bran 1évo szerkezetet. A be-

taplalas megszakithaté valtakozva egyszer minden mésodik
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fordulatnil, amikor folyamatosan diszitlink egy tortat és
ilymédon egy jégkrémtortat kapunk cakkos diszitéssel a 2. ab-
ra szerinti berendezés alkalmazisaval.

A jégkrém keverék eldnydsen olyan fagylalt, amely 5-
-10 sGly$ zsiros anyagot és 30-45 sGly#% szaraz anyagot tar-
talmaz, legaldbb 90 % tdbbletsidllyal, amelyet -5-t&l1 -3°C
hdmérsékleten extruddlunk. Magitdl értetddd, hogy az extru-
dalasi paraméterek a fagylalt tipusatél fliiggenek, kiildndsen
annak fagyaspontjatél, a zsiros anyag tartalomtél é&s a sta-
bilizatoroktdl.

A folyékony keverék eldnydsen csokoladé burkolat, amely
viszonylag eléggé viszkézus, Ggy, hogy kis nyomason, pl. O,1-
-1 bar nyomason kiadagolhaté a 6 fGvoka 7 nyil&sain keresz-
til, kb. 40-45°C hdmérsékleten.

Olyan jégkrém termékek leirasat, amelyek csokoladé le-
mezeket tartalmaznak, részletesen ismertettiik. Ez az eljaras
vonatkozik olyan desszert termékek elddllitdsdra is, amelyek
fagyasztott habon alapulnak, példaul levegdztetett krém vagy

ropogés anyagbdl 1évd pelyheket tartalmazdé sajt alapon.
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Szabadalmi igénypontok

1. Eljaras jégkrémtorta készitésére, amelyben ropogéds
anyagbdél 1évd integrilt diszités van, és amelynél jégkrém
keveréket extrudalunk negativ hémérsékleten egyidejlileg és
folyamatosan, a kérnyezd hdmérsékletnél nagyobb hdmérsékle-
ten 1évd folyékony keverékkel és az integralt diszitést egy
mozgd hordozdéra helyezziik rd, azzal jellemezvVve,
hogy a jégkrém keveréket és a folyékony keveréket forgd cso-
vekbdl (1,11) extrudaljuk, amelyek halfarok-szerQ favokakkal
(6,19) koaxidlisak és ezek forgastengelye a hordozdhoz (35)
képest dAontott és a favokak (6,19) lényegében parhuzamosak
vagy egyvonalba esnek és a csdvek (1,11) forgastengelyéhez
képest sugariranyban vannak elhelyezve é&s azonos sebességgel
forgatjuk azokat, és a jégkrém keverék és a folyékony keve-
rék elosztd csatornait (5,18) egymdstdl hdszigeteljiik.

2. Az 1. igénypont szerinti eljaréas, azzal j el 1l e -
me z v e, hogy a jégkrém keverék egy levegdztetett fagy-
lalt és a ropogds keverék egy csokoladé burkolat.

3. Az 1. vagy 2. igénypont szerinti eljaréas, azzal
jellemezve, hogy a jégkrém keverék és a folyékony
keverék betaplalast valtakozva megszakitjuk a csdvek két
forgasa kozilil egynél és ilymédon cakkozott diszitésl tortéat
hozunk létre.

4. Az 1. igénypont szerinti eljaréas, azzal j el 1l e -

me z v e, hogy az integralt diszitést a jégkrém pasz-
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mara (35) vissziik ra és a kapott paszmat részekre vagjuk.

5. Berendezés jégkrém cukrasztermékek eldallitasara,
amely ropogbés anyagbdél 1évd integréalt diszitést tartalmaz,
azzal jellemezvVve, hogy két koaxidlis forgd csé-
vet (1,11) tartalmaz a jégkrém keverék és a folyékony keve-
rék szamara, amely csdveknek (1,11) forgd csatlakozasai (8,
9,10) és a csdveket (1,11) kdzbsen forgatd eszkdzei (20,21)
vannak, valamint a jégkrém keverék elosztd csatorndjat (18)
a folyékony keverék elosztdcsatornajatél (5) hdtanilag szi-
geteld eszkdzei és halfarok-szerQl fivokai (6,19) vannak,
amelyek lényegében parhuzamosak vagy egyvonalba esnek és a
csbvek (1,11) forgastengelyéhez képest sugariranyban vannak
elhelyezve.

6. Az 5. igénypont szerinti berendezés, azzal j e 1 -
lemezvVve, hogy mozgd szdllitészalagja (36) van és a
csdvek (1,11) forgastengelye a szdllitdészalaghoz (36) képest
annak haladdsi iranyaban meg van dontve.

7. Az 5. igénypont szerinti berendezés, azzal j e 1 -
lemezve, hogy a folyékony keveréket szallitd csd (1)
a jégkrém keverék extruddld csévének (11) belsejében van el-
helyezve és a csdveknek (1,11) rdgzitett része (2,13) és
mozgd része (4.14) van, amelyek egymdssal Ossze vannak kotve
és egyetlen hajtasuk van.

8. Az 5. igénypont szerinti berendezés, azzal j e 1 -

lemezvVve, hogy a folyékony keverék é&s a jégkrém keve-
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rék elosztd csatorndinak (5,18) hdszigetelése legalabb egy

léggylribdl (32,33) all, a csodvek forgd részében.

A meghatalmazott:

ANUBIA
Szabadalpfii ésgsédjegy Iroda Kft.

h |
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