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Przedmiotem wynalazku jest urzadzenie do file-
towania ryb i do wytwarzania wolnych od osci
filetéw rybnych z platami brzusznymi, skladajace
sie z przenoénika do transportu ryb ogonem do
przodu i brzuchem w dé}, z jednej pary mozy do
filetowania brzucha, z jednej pary nozy do file-
towania grzbietéw, z jednej pary nozy do odci-
nania zeber, z jednej pary przecinakéw, oraz ma-
jace po jednej parze nozy — goérnej i dolnej do
oddzielania c$ci od miesd.

Znane jest urzadzenie do filetowania ryb np.
z opisu patentowego RFN nr 1452082 okreslonego
wyzej rodzaju, przy ktorym po kazdej stronie
drogi ruchu ryby — =zainstalowano jedng parg
lezgcych réwnolegle jeden nad drugim nozy do
oddzielania o$ci od migsa tuz przed nozami do
filetowania brzucha i grzbietu ryby.

Aby moc przeciagé skore na odcietej od oéci
predze miesa znajdujacej sie przy koncu jamy
brzusznej za pomoca jednej z par nozy oddziela-
jacych osci od miesa, musi byé dobrana tak maia
odleglo$é obu tych nozy po kazdej stronie ta$my
ryby, ze filety nie zawsze mogg by¢ wolne od
odpadk6éw powstalych przy odcinaniu osci.

Réwniez przy zastosowaniu jednej pary nozy
pod katem ostrym wzgledem siebie —- zgodnie z
opisem patentowym brytyjskim nr 1105126 —
istnieje niebezpieczenstwo pozostawienia w file-
tach odpadkéw os$ci i miesa.

Aby mozna bylo pewnie otrzymywa¢ filety bez
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oSci nalezy nacinaé rybe w wystarczajacej odle-
glodci od goérnych i dolnych osci. Przy takim na-
cinaniu oscista prega miesna bedzie tak szeroka,
ze jej skora zewmnetrzna w obrebie konca jamv
brzusznej — nie da sie wigcej prostym sposo-
bem oddzieli¢.

Zadaniem wynalazku jest takle ulepszenie zna-
nego urzadzenia do filetowania, zeby mozna bylo
pewnie uwolnié¢ filety od o$ci i aby kazda oScista
prega miesna na koncu jamy brzusznej oraz 13-
czgca filety skéra — zostaly przeciete, przy czym
oprocz tego wymaga sie od t'ego urzadzenia zeby
kazda o$cista prega miesna mogla byé oddzielona
od szkieletu osci dla uzyskania rybnego farszu.

Zadanie to zgodnie z wynalazkiem rozwigzano
w ten spos6b, ze gbérne noze cddzielajace osci od
miesa usytuowano pomiedzy mnozami do filetowa-
nia grzbietow i przecinakami, a dolne noze od-
dzielajgce o$ci od migesa — pomiedzy przecinaka-
mi i nozami do odcinania zeber, Ze przed prze-
cinakami usytuowano jedna pare noskoéw odrzu-
towych dla miesni grzbietowych ryby, za nig za$
jedng pare plyt prowadzacych, siegajacych az do
dolnych nozy oddzielajagcych o$ci od migsa, a
przed nozami dolnymi i tuz ponizej ich plaszczy-
zny roboczej skrawania zainstalowano odciskacze.
Ponadto zastosowano znane elementy dla skiero- |
wania dolnych i gérnych nozy do ryby, oddzie-
lajacych oéci od migsa w czasie przesuwania sig
jamy brzusznej ryby po tasmie.
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Dzigki takiemu rozwiazaniu mozliwe jest
bienie nacie¢ pomiedzy miesem a o$émi po kazdej
stronie ryby, w takiej odleglosci od siebie, ze za-
rowno miesnie grzbietowe jak i platy brzuszne
ryby zostaja oddzielone od o$ci a obok tego moze
byé w prosty sposéb przecieta wlasciwa skéra na

Zro-

o$cistych pregach miesnych przy koncu jamy
brzusznej po kazdej stronie ryby.
Zgodnie z wynalazkiem jako noze do odcina-

nia zeber stosuje sie alternatywnie noze tarczo-
we lub s'irobaki, ktére nachylone do siebie naj-
wyzszymi punktami swoich ostrzy pozostawiaja
przestrzen, w ktérej noze tasmowe lezace w pla-
szczyznach mozy do odcinania zeber umieszczone
sg za tynr nozami do odcinania Zeber po obu
stronach linii kregostupa ryby.

Dzieki temu rozwigzaniu mozliwe jest uzyska-
nie o$cistych preg miesnych, oddzielonych od file-
tow i madajacych sie do wytwarzania farszu ryb-
nego.

Przedmiot wynalazku jest przedstawiony sche-
matycznie na rysunku, na ktéorym fig. 1 przed-
stawia uklad narzedzi zgodny z wynalazkiem w
urzadzeniu do filetowania w uktadzie aksonome-
trycznym, fig. 2 — jame brzuszng ryby w prze-
kroju poprzecznym, w czasie jej przemieszczania
w kierunku goérnych nozy oddzielajacych osci od
miesa, fig. 3 — w takiej samej skali prawg po-
lowe tego samego miejsca ryby po opuszczeniu
przecinaka, fig. 4 — w takiej samej skali lewa
strone tego samego miejsca ryby w czasie jej
przemieszczania w kierunku dolnych nozy oddzie-
lajacych o$ci od migsa, fig. 5 — w takiej samej
skali to samo miejsce ryby po
przez noze do odcinania zeber, przy czym po jej
prawej stronie néz tas$mowy oddzielil juz oscista
prege miesng, fig. 6 — w takiej samej skali wi-

dok z gory na prawg strone ryby, po opuszczeniu
* przez nia przecinaka.

Na fig. 1 przy pominigciu podstawy, transpor-
tera, -ulozyskowan, napedéw, rozrzadéw i prowad-
nic — przedstawione jest urzgdzenie do filetowa-
nia ryb, przy ktérym wzdluz poziomej tasmy 1
dla ryb, umieszczono narzedzia w ksztalcie nozy
tarczowych. Pod tasmg 1 zmnajduja sie: jedna pa-
ra nozy 21 do filetowania brzucha, jedna para
nozy 4 do odcinania zeber i jedna para nozy tas-
mowych 5, nad taémg 1 — po jednej parze mozy
22 do filetowania grzbietéw i przecinakéw 3, a po

. obu stronach tasmy 1 po jednej parze goérnych
nozy 6 do oddzielania o$ci od miesa, lezgcych po-
miedzy nozami 22 do filetowania grzbietéw

i przecinakami 3, jak réwniez za tymi ostatnimi
i przed nozami 4 do odcinania zeber — po jed-
nej parze dolnych nozy 7 oddzielajacych osci od

miesa.

Cztery pary nozy 21, 22, 3 i 4 s3 napedzane od-
powiednim napedem. Przed, pomiedzy i za nimi
sa umieszczone prowadnice dla ryb i szkieletow

oéci. Kazdy goérny néz 6 oddzielajacy o$ci od mig--
sa 6 unoszony jest przez wychylne ramie 62 wo-

ko6l pionowej zmocowanej z maszyng osi 61. Wy-
chylenie tego ramienia do wewnatrz zostalo ogra-
niczone przez nastawialny zmocowany z maszyng
zderzak 63. Kazdy .z dolnych nozy 7 oddzielaja-
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cych oéci od migsa niesiony jest przez wychylne:
ramie 72, ktére odchyla sie wokél zmocowanej
z maszyng osi 71 — i w swym ruchu do we-
wnatrz jest tak ograniczone przez mocowany z
maszyng zderzak 73, ze pomiedzy obu nozami 7
oddzielajgcymi o$ci od migsa — pozostaje odstep
74. Na osi 71 jest oprécz tego umieszczony wy-
chylnie dociskacz 9, ktéry jest wlaczany lub zwal-
niany przy pomocy noza 7 oddzielajacego osci od
miesa. Tuz przed przecinakami 3 jest zamocowa-
na jedna para noskéw odrzutowych 8. W pta--
szczyznie goérnych nozy 6 oddzielajgcych o$ci od
migsa sg zainstalowane po obu stronach tasmy
dla ryby prowadzace plyty 91, rozciggajace sie od.

" przecinakéw 3 az do dolnych nozy 7 oddzielaja-

cych o$ci cd miesa.

Sposob dzialania urzgdzenia do filetowania jest
nastepujacy:

Ryba 10 swa stronag brzuszng w doél i koncem
swego ogona w przdéd, przesuwana jest przez nie
przedstawiony tu transporter w kierunku strzal-
ki 20 wzdluz tasmy 1. Od strony brzucha w swej
czeSci ogonowej ryba otrzymuje za pomoca pary
nozy 21 do filetowania brzucha dwa naciecia, tak
jak przez pareg nozy 22 do filetowania grzbietow
wzdluz swego calego grzbietu. Gdy przy jej prze-
mieszczaniu do przodu koniec jej jamy brzusz--
nej osiggnie goérme noze 6 do oddzielania oSci od
miesa, te skierowuja sie ze swego polozenia w ry-
be i robia w niej po'kazdej jej stronie naciecie,
usytuowane jak pokazuje to fig. 2 siegajace az
do kregostupa. Tym sposobem zostaje oddzielo-
ny — odciety, za pomocg nozy 22 do filetowanis
grzbietobw miesien grzbietowy 11 tak, Zze zostaje:
odsuniety na zewnatrz za ‘pomocg noska odrzuto-
wego 8 i jak to zostalo pokazane na fig. 3, 4 i 6
z tego miejsca moze on spas$¢é na dot.

Przy przemieszczaniu ryby do przodu zostajg
oddzielone przez przecinaki 3 réwniez czesci ogo-
nowe ryby, ktére spadaja wlasnym ciezarem w
dét w polozenie wiszace, pokazane na fig. 3, 4
i 6. Jak to mozna zauwazy¢ ma fig. 3, 4 i 6 platy
brzuszne 19 ryby sa jeszcze mocno polgczone ze
szkieletem ryby 10, co przeszkadza calkowitemu
odpadnieciu filetéw. Figury 3 i 6, przedstawiaja.
przy tym stan ryby w obrebie jej jamy brzusz-
nej po opuszczeniu przecinakéw 3, przy czym stro-
ny goérne oScistych preg miesnych przylegaja do
cze$ci dolnych pityt prowhdzacych 91 i sa dopro-
wadzane przez nie do utraty statecznosci i two-
rzenia lukow. Przed osiggnieciem dolnych nozy
7 do oddzielania o$ci od miesa utworzony przy
koncu jamy brzusznej tuk 18 zwisajgcych w dét
filetow, podchodzi pod dociskacz 9, ktéry kieru-
je go w d6t na wymagana odleglosé, odpowiada-
jaca szerokos$ci oScistej pregi miesnej tak, ze dol-
ne noze do oddzielania o$ci od miesa 7 odcinaja
osécista prege miesng zgodnie z fig. 4 od platéow
brzusznych 19, a przy tym mozna przecigé skore-
oScistej pregi miesnej 17 na koncu jamy brzu-
sznej. Za pomoca nozy do odcinania Zeber 4 —.
ptaty brzuszne 19 zostaja odciete od zeber i w
ten sposob filety zostajg oddzielone od oScistego
szkieletu. h .

Nastepnie od szkieletu ryby zostaja odlupane

Ly
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i oddzielone nozami ta$mowymi 5, lezacymi w
przyblizeniu w plaszczyznach nozy do odcinania
zeber 4, oScistej pregi miesnej 17 od wyrostkow
kregow 15 tak, ze moga one by¢é odprowadzone
do zakladu produkujacego paste rybng.

Zastrzezenia patentowe

1. Urzadzenie do filetowania ryb i do wytwa-
rzania pozbawionych o$ci filetow z ptatami brzu-
sznymi, majace transporter do transportu ryb ogo-
nem do przodu ibrzuchem w dé}, jedna pare nozy do
filetowania brzucha, jedng pare nozy do filetowa-
nia grzbietu, jedng pare nozy do odcinania zeber,
jedng pare przecinak6éw oraz posiadajace po jed-
nej parze gornych i dolnych nozy oddzielajacych
o$ci od miesa, znamienne tym, ze gbérne noze (6)
oddzielajace o$ci od miesa usytuowane sga pomie-
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dzy nozami (22) do filetowania grzbietow i prze-
cinakami (3), a dolne noze (7) oddzielajace osci
od miesa lezg pomiedzy przecinakami (3) i noza-
mi (4) do odcinania zeber, przy czym przed prze-
cinakami (3) usytuowana jest jedna para noskow
odrzutowych (8) dla mies$ni grzbietowych ryby,
za przecinakiem (3) jedna para plyt prowadza-
cych (91), siegajacych az do dolnych nozy (7) od-
dzielajacych o$ci od miesa, a przed tymi nozami
i tuz ponizej ich plaszczyzny skrawania znajduja
sie dociskacze (9).

2. Urzadzenie do filetowania ryb wedlug zastrz.
1, znamienne tym, Ze jako noze (4) do odcinania
zeber ma noze tarczowe lub skrobaki, ktére na-
chylone do siebie najwyzszymi punktami swoich
ostrzy, pozostawiajg przestrzen, w ktoérej noze tas-
mowe (5) lezace w plaszczyznach nozy (4) do od-
cinania zeber, umieszczone sg za tymi nozami (4)
po obu stronach linii kregostupa ryby.
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