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Konzervadnf prostfedeky pro sterilizaci napoji obsahuji
dimethyldikarbonat, kaliumsorbat a/nebo Na-benzoat a
kyselinu askorbovou. Zptsob konzervace napojh spoéiva v
zapracovani kaliumaskorbétu a/nebo Na-benzoatu a kyseliny
askorbové do konzervovanych népoji.
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CZ 295571 B6

Konzervaéni prostiedky

Oblast techniky

PredloZzené feSeni se tykd kombinace dimethyldikarbonat/kaliumsorbat/kyselina askorbova
k dezinfekci nekarbonizovanych a karbonizovanych napoji.

Dosavadni stav techniky

OsvéZovaci napoje na ovocné bazi, napoje ¢ajového typu, mnohé jiné osvéZovaci napoje speci-
fického druhu, vinné coolery ale také dealkoholizovana vina a jina vina se musi zpravidla chranit
pfed napadenim/zkazenim zptisobenym plisnémi, kvasinkami a bakteriemi. Jsou zndmé mnohé
metody, jako pfikladné aseptické pInéni, plnéni za horka, tunelova pasterizace, pouziti perzis-
tentnich konzervalnich prostfedkii. Také pouziti dimethyldikarbonatu (piikladng Velcorin®)
znamé jako studend sterilizace ziskalo velky vyznam pro obtizné konzervovatelné produkty.
Odbornik je v3ak i dnes konfrontovan s obzvlast¢ obtiznymi problémovymi pripady. Obzvlasts
v ptipadé nekarbonizovanych, klidnych osvézovacich napoji, napoji na bazi ovocnych §tav
a/nebo na bazi ¢aje se mohou i pii pouziti znamych konzervaénich metod vyskytnout problémy,
Jako vyskyty rezistence pii pouZiti soli kyseliny sorbové a benzoové, pachut’ pfi predavkovani,
problémy v disledku pouZivani omezeného narodni legislativou, pfi¢emz maximalni povolené
mnozstvi neni vZzdy dostateéné.

Také rozsifené pouzivani vratnych oballi z plasti, obzvlasté lahvi PET, které se jak znamo
nemohou zpravidla pouZivat pro konzervaci pomoci pasterizace, vyrazné zvySuje potfebu ugin-
nych konzerva¢nich metod bez tepelného zpracovéni. Také je znadmo, Ze se pouZitim kombinaci
mnoha sladidel z diivodii chutovych a z divodi stabilizace pH hodnota osv&Zovaciho napoje
vyrazné zvyS$i na asi 4. Pii této relativné vysoké hodnoté pH se musi koncentrace organickych
kyselin, které se ve formé& soli pouzivaji jako konzervaéni prostiedky - kyselina sorbové, benzo-
ova pripadné kalium - nebo natriumsorbat a natriumbenzoat - rovnéz zvysit, protoZe antimikro-
bialni 0¢inek téchto kyselin je silné zavisly na pH a (¢inna je pouze nedisociovana forma.

Déle je zndmo, Ze tvrdost vody vyrazné ovliviiuje antimikrobialni u€innost pfikladné kalium-
sorbatu. Pfitom dochézi na ziklad¢ zvySeného obsahu CaCO,/MgCO; ke tvorbé prikladng
kalciumsorbatu, ktery snadno vyvlofkuje a potom jiz nepfispivd ke konzervaci napoje. Ke
kompenzaci tohoto efektu se musi zpravidla ke konzervaci pouzit vyrazné vyssi koncentrace
kaliumsorbatu, coz vede ke zhorSeni chuté napoje, pfipadné neni v souladu s danou nirodni
legislativou podle okolnosti v této koncentraci povoleno, v takovém piipadé se musi v praxi
uskuteénit vysoké investice k omezeni karbonatové tvrdosti.

Podstata vynalezu

Prekvapivé bylo nyni objeveno, Ze se kombinovanym pouZitim kyseliny askorbové. K-sorbatu

a/nebo benzoatu a dimethyldikarbonatu (DMDC) i pfi vy$8i tvrdosti vody (vyjadiené jako obsah
CaCO,) doséhne vynikajici konzervace napoji.

Tak je ptikladné 175 pfipadné 230 dili na milion dildi DMDC v kombinaci s 300 dili na milion
dili K-sorbatu a 240 dilt na milion dili kyseliny askorbové schopno (&inn& konzervovat napoje
pii vySsi tvrdosti vody (odpovidajici 300 dild na milion dili CaCOs). U v3ech udaji v dilech na
milion dilG v pfedchozim i nasledujicim se jedna o dily hmotnostni.
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Jako napoje se pfitom rozumi s vyhodou osvéZovaci napoje jako nealkoholické, aromatizované
osvéZovaci napoje jako limonady, osvéZovaci ndpoje obsahujici ovocné §tavy, €aj (tak zvané
¢ajové napoje ready-to-drink), michané napoje z osvéZovacich napoji obsahujicich &aj /ovocné
§tavy, ale také odpovidajici koncentraty a vinné coolery a dealkoholizovana vina.

Také vina ve smyslu rozdilnych narodnich legislativ se mohou spolehlivé konzervovat kombina-
cemi podle vynalezu pfi znacné snizeném obsahu SO,, pokud to legislativa dovoli. Pfednostné se
kombinace podle vynalezu pouZiji v klidnych napojich uvedenych vyse, ale také lehce karboni-
zované napoje a karbonizované napoje se mohou vyhodné sterilizovat témito kombinacemi podle
vynalezu. S vyhodou se kombinace podle vynalezu pouzije v tak zvanych klidnych, to znamena
nekarbonizovanych ¢ajovych napojich a michanych ¢ajovych napojich.

Vyhodné je pro konzervaci vyse uvedenych napoji ve smyslu podle vynalezu spole¢né pouziti
50 az 250 dili na milion dild dimethyldikarbonatu, celkem 200 az 500 dili na milion dili K-sor-
batu a/nebo Na-benzoatu a 100 az 500 dili na milion dild kyseliny askorbové, pfi¢emZ stupeii
tvrdosti pouzité vody neovlivni jakost konzervace.

Obzvlaste vyhodné je ve smyslu tohoto vynalezu pouziti 150 az 250 dili na milion dild dimethy}
dikarbonatu, 250 az 350 dilti na milion dild K-sorbatu a 150 az 400 dili na milion dild kyseliny
askorbové, obzvlasté ke konzervaci napoji se zvlast vysokou tvrdosti vody.

Vyroba napojii se provadi obvyklymi zplsoby, pfi¢emZ se s vyhodou jednotlivé soucasti napoji
smisi s K-sorbatem a/nebo Na-benzoatem a kyselinou askorbovou a nasledné se pomoci vhod-
ného davkovaciho zafizeni, obzvlast¢ davkovaciho zarizeni jako je LEWA DA9 nebo odpovida-
jici typy Burdomat, smisi s dimethyldikarbonatem.

Piiklady provedeni vynalezu

Ptiklad 1
Nekarbonizovana smés ¢aj - voda (¢ajovy napoj) s tvrdosti vody 300 dili na milion dild obsahu

CaCOj; se smisi se 175 dily na milion dili Velcorin®, 300 dili na milion dilé K-sorbatu a 240
dili na milion dili kyseliny askorbové. Ziskany napoj je dostate¢né a trvale konzervovan.

Priklad 2

Obdobné jako v ptikladu 1 se prida 230 dilii na milion dilii Velcorin®. Také zde se ziska dosta-
te¢né a trvale konzervovany ¢ajovy napoj.
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PATENTOVE NAROKY

1. Zpusob sterilizace a konzervovani napoji, vyznacéujici se tim, Ze se do konzervo-
vanych napoju zapracuje 50 az 250 hmotn. dili na milion dili dimethyldikarbonatu, celkem 200
az 500 hmotn. dild na milion dili K-sorbatu a/nebo Na-benzoatu a 100 az 500 hmotn. dilt na
milion dild kyseliny askorbové.

2. Zpusob podle naroku 1, vyznadujici se tim, Ze se zapracuje 150 az 250 hmotn.
dilti na milion dild dimethyldikarbonatu, 250 az 350 hmotn. dili na milion dili K-sorbatu a 150
az 400 hmotn. dil& na milion dili kyseliny askorbové.

3. Zpisob podle naroku 1, vyznac¢ujici se tim, Ze se steriluji a konzervuji napoje
s vysokou tvrdosti vody.

4. Zpusob podle naroku 1, vyznacéujici se tim, Ze jako napoje se, steriluji a konzer-
vuji klidné, nekarbonizované osvézujici nealkoholické napoje.

5. Zpisob podle naroku 1, vyznacujici se tim, Ze jako nipoje se steriluji a konzer-
vuji ¢aje a smési ¢aj /ovocnd Stava.
6. Napoje vyrobené zptisobem podle niroku 1.

7. Pouziti K-sorbatu a/nebo Na-benzoatu a dimethyldikarbonatu a kyseliny askorbové ke
sterilizaci a konzervovani napoji.

8. Konzervalni prostiedky ke sterilizaci napoju, obsahujici 50 az 250 hmotn. diléi na milion
dilii dimethyldikarbonatu, celkem 200 az 500 hmotn. dili na milion dili K-sorbatu a/nebo Na-
benzoatu a 100 aZz 500 hmotn. dild na milion dild kyseliny askorbové.

Konec dokumentu
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