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Przedmiotem wynalazku jest urzadzenie do wry-
twarzania ciasta systemem ciggtym, przy prowadze-
nin wielofazowej fermentacji zaczymé6w ciasta.

Znane s3 nastepujace urzadzenia do wytwarzania
ciasta systemem cigglym. Agregat Gatil'na posiaca-
jgcy dwa zbiorniki: kwasowy i ciastowy z ktoérych
kazdy sklada sie z sze§ciu sekcji. Kaidy zbiornik
wyposazony jest w odpowiednie opr'/yua‘dowatﬁe
— dozownilki, miesiarki itp.

Maka, kwas lub zurek (przy rozpoczeciu produk-
cji) oraz woda przekazywane sg z dozownikéw do
miesiarki umieszczonej nad zbiornikiem kwasowym.
Po zakonhczeniu miesienia otwiera sie zasuwa mna
dnie dziezy i wytworzony kwas przechodzi do wol-
nej sekcji zbiornika. Po mnapelnieniu jedne) sekej:
zbiornika wigcza sie silnik w wyniku czego maste-
puje obrét zbiornika o 1/6 pelnego obrotu. W ten
sposéb zostaje podstawioma do mapelnienia na-
stepna sekcja, a w poprzedniej odbywa si¢ fermen-
tacja kwasu.

Czynnoéci technologiczne polegajace na wytwa-
rzaniu kwasu w miesiarce, przekazywaniu kwasu
do odpowiedniej sekcji zbiornika i przesuwaniu sie
sekeji o 1/6 obrotu powtarzaja si¢ cyklicznie. Pod-
czas zaladunku pieciu sekcji, fermentacja kwasu
znajdujacego sie w pierwszej sekcji zostaje zakonfi-
czona. Z chwilg napelnienia széstej sekcji kwasem
z miesiarki pierwsza sekcja obréci sig o 5/6 obrotu
pelnego zbiornika i zatrzyma sie do wyladunku.
Kwas wyladowywany jest do urzadzenia przekazu-
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jacego. Urzadzenie to za pomocg $limaka przeka-
zuje kwas do dozownika.

Dozownik §limakewy dozuje kwas do miesiarki
kwasowej (w wypadku przygotowywania kwasu)
lub ciastowej (w przypadku przygotowywania cia-
sta). Przekazany w ten spos6b do miesiarki kwas
oraz pozostale surowce (maka, woda, s6l, drozdze)
zostajg przetworzone na ciasto. Wytworzone ciasto
przez otwér w dnie dziezy przekazywane jest do
sekcji zbiornika ciastowego. Sekcje w zbiorniku
ciastowym sg zapelniane w identyczny spos6b jak
sekcje zbiornika kwasowego. Ciasto po zakonczeniu
fermentacji przekazywane jest do dzielarko-for-
mierki.

Innym agregatem o mieco réznigcym sie rozwia-
zaniu jest agregat stuzacy do dwufazowego przy-
gotowania ciasta. Urzgdzenie to sklada sie z dwobch
zbiornikéw fermentacyjnych wyposazonych w od-
powiednie urzadzenia dozujace. Surowce (maka,
woda, drozdie) przekazywane sg przez dozowniki
do miesiarki podmlody o dzialamiu ciggltym, wypo-
sazonej w miesidlo lopatkowe, surowce sg dostar-
czane do miesiarki systemem ciggtym. Wytworzona
w miesiarce podmloda przekazywana jest do pierw-
szego zbiornika fermentacyjnego. W zbiorniku tym
podmloda jest przesuwana wzdiuz koryta za pomo-
cg zwojoéw S§limaka oraz splywu grawitacyjnego.
W tym czasie przebiega jej fermentacja.

Po przejSciu catej dlugo$ci zbiornika, podmloda
jest pobierana i za poSrednictwem S§limaka poda-
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wana do miesiarki ciastowej, dzialajgcej ma iden-
tycznej zasadzie jak miesiarka podmlody. Do mie-
siarki sa jednoczesnie dozowane systemem cigglym
pozostale surowce (mgka, woda, s6l, cukier). Wy-
tworzone ciasto przemieszczane jest mastepnie do
drugiego (ciastowego) zbiornika fermentacyjnego.
W wyniku splywu grawitacyjnego oraz za poSred-
nictwem $limaka ciasto przesuwa sie wzdiuz zbior-
nika, po czym przekazywane jest do dzielarko-for-
mierki. Szybko$§¢ przepltywu  podmlody lub ciasta
mozna regulowaé za pomocg szybkosci obrotow
walka Slimakowego.

-W znanych urzgdzeniach wystepuje zawsze wstep-
ne zmieszanie komponentéw, a nastgpnie ich porcjo-
wanie do dalszego wyrobienia w oddzielnych zbior-
nikach lub komorach segmentowych.

Wada znanych urzadzen jest ich zdeterminowa-
nie do $ciSle okreSlonego rodzaju pieczywa (pszenne
lub zytnie wzglednie mieszane) oraz- nieekonomiczne
wykorzystanie powierzchni na skutek usytuowania
ciggu technologicznego w poziomie. Urzadzenia zna-
ne posiadaja réwniez duza ilo$¢ elementéw rucho-
wych, obrotowych na skutek czego nie zapewniajg
cichej pracy tych urzadzen.

Celem wynalazku jest uniwersalne przystosowa-

nie urzagdzen do wytwarzania dowolnych zaczynéw ~

ciasta; zwarta budowa zajmujgca mozliwie naj-
mniejsza powierzchnie oraz maksymalne ogranicze-
nie czeSci ruchowych.

Urzadzenie wedlug wynalazku sklada sie z ko-
mér ulozonych pietrowo. Wnetrza komér majg po-
taczenie miedzy sobg przez otwér w dnie. Dna ko-
mér s pochylone o kierunkach naprzemianlegtych.

Komora pierwsza od gbéry wyposazona jest w mie-
szadlo poziome mieszajgce dostarczane komponen-
ty. Mieszadlo usytuowane jest na drodze kompo-
nentéw przesuwajgcych sie¢ do otworu w dolnej
czeSci komory. Wszystkie otwory przepustowe ko-
mér umieszczone sg w najnizszej czeSci danej ko-
mory. Komora mnajniZzsza polgczona jest z pompg
ssgcg. W kazdej komorze znajduje sie otwér do od-
prowadzania gazowych produktéw fermentacji. Ze-
wnetrzna obudowa komér posiada dwie $cianki
miedzy ktérymi przepltywa gazowy lub plynny
czynnik cieplny utrzymujgcy okreslong temperatu-
re wnetrza komér.

Zaletg urzadzenia wedlug wynalazku jest ekono-
miczne wykorzystanie powierzchni w zakladzie pie-
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karskim, cicha praca na skutek matlej ilo&ci elemen-
téw obrotowych, oraz przystosowanie do produkeji
zarébwno kwas6éw zaczynéw ciasta Zytniego lub mie-
szanego jak réwniez podml6éd zaczynbdbw ciasta
pszennego.

Przedmiot wynalazku jest przedstawiony w przy-
kladzie wykonania ma rysunku, na ktérym fig. 1 —
przedstawia _urzadzenie w przekroju pionowym
fig. 2 — przedstawia urzgdzenie w widoku z przo-
du. Urzadzenie wedlug wynalazku sklada sie z sze-
regu komér 1 fermentacyjnych umieszezonych jedna
nad druga. Pierwsza od gbéry komora 2 wstepna,
zaopatrzona jest w mieszadlo 3, komora dolna po-
siada polgczenie z pompa 4 ssacg przeznaczong do
usuwania zawartoseci zaczynu z dolnej komory. Kaz-
da komora wyposazona jest w kominek 5 wentyla-
cyjny do odprowadzania gazéw powstalych pod-
czas fermentacji. Scianki 6 komér stanowia plaszez
grzewezy utrzymujacy Zadang temperature zaczynu.
" Jedna Sciana obudowy posiada zawias 7 umozli-
wiajacy odchylenie o 90° pozgdane dla umozliwie-
nia dostepu do wnetrza zbiornika przy konserwacji
i czyszezeniu. Pod zbiornikiem mieszczacym komory
fermentacyjne umieszezony jest spust rurowy z za-
suwg 8 umozliwiajgcy odprowadzenie wody pod-
czas mycia i przeptukiwania komér.

Zastrzezemnia patentowe

1. Urzadzenie do cigglego wytwarzania kwasnych
zaczynéw i podm16d ciasta dla wielofazowej fermen-
tacji zaczyn6éw, znamienne tym, ze sklada sie z pie-
trowo umieszczonych komér fermentacyjnych po-
taczonych otwiorami przepustowymi.

2. Urzadzenie wedlug zastrz. 1, znamienne tym,
ze gbrna komora (2) wyposazona jest w mieszadlo
(3) stuzace do mieszania komponentéw. .

3. Urzadzenie wedlug zastrz. 1, znamienne tym,
ze dolna komora posiada polgczenie z pompay (4)
ssgcq stuzacy do opréanienia komory.

4. Urzadzenie wedlug zastrz. 1, znamienne tym,
ze dna komér sg pochylone wzgledem siebie zawsze
w kierunku odwrotnym i posiadajg otwory spusto-
we, w najnizszej czesci komory.

5. Urzagdzenie wedlug zastrz. 1, znamienne tym,
ze zewmetrzna obudowa komér posiada budowe
plaszczowg o podwbjnych Scianach miedzy ktérymi
przeptywa dowolny noénik ciepia.
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